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SNACK COOKING LINE REDFOX 600 LINE 600

Snack cooking line REDFOX 600
La gamme snack REDFOX 600
Jinnna REDFOX 600

The extensive range of modular snack units is a perfect match for fast food and small-scale catering units up to 100 meals per day. High power
outputs and solid construction features provides a very good result compared to the investment involved. Space-saving solution for units where
the size matters, but at the same time the need for strong and professional performance of equipment is among priorities. Wide selection of
models and options is a key platform for creating a compact customized cooking line. All units are made of high quality stainless steel. Thickness
of material is 1 mm. Safety thermostat is 380 °C.

La vaste gamme d’appareils snacks est destinée pour les petites unités opérationnelles, soit dans les restaurants avec une capacité prévue
jusqu‘a 100 repas par jour. Notre objectif était de développer un appareil qui allie haute qualité et un prix attractif. Les différents modules peu-
vent étre montés sur les bases de largeurs variables en fonction du modéle choisi. Les solutions techniques disponibles offrent un large assorti-
ment de bases et augmente les possibilités d‘utilisation des différents appareils dans votre cuisine. Epaisseur du matériau de 1 mm. Thermostat
de sécurité a 380 °C.

MHorodpyHKLUMOHaAbHOE MOAY/IbHOe 060pyAOBaHME MAeaNbHO NOAXOAMT ANA NPUTOTOBAEHUA dacT-Gyaa v ANa KeMTepuHra HeboNbLINX
obbemos a0 100 61104 B A€Hb. BbICOKME MOLWHOCTM IMHWUM M NPOYHAA KOHCTPYKLMA NO3BONAIOT NOAYYaTh XOPOLIYHO OTAady OT
KanuTanoBAOXKeHWN. bnarofapsa cBoen KOMNAKTHOCTM 3TO 060pPYyA0BaHWE NPeKpacHo pellaeT NoTPebHOCTH B BbICOKOTEXHONOTMYHOM
npodeccroHanbHOM 060pYyA0BaHUM NPU OrPaHUYEHHOM NPOCTpaHcTBe. LUMPOKNMIA acCOPTUMEHT MoAeNen 1 onuuii — Kty K nogbopy
HeobxoAMMOro KOMMNaKTHOro obopyaoBaHMA 4NA TeNN0BON 06pPabOTKM C YH4ETOM MHAMBUAYANbHBIX NOTPEOHOCTEN 3aKa3umKa. ToLmMHa
maTepuana 1 mm. 3almTHbIN TepmocTaT 380 °C.

|REDFOX|




LINE 600 SNACK COOKING LINE REDFOX 600

LINE REDFOX 600

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Electric water grill
Multifunction fry top

Electric fryers

CERRYES

Electric pasta cookers
Electric bain maries

Work tops

Neutral cabinets
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20 SNACK COOKING LINE REDFOX 600 LINE 600

1 - Pressed GN basins for easy maintenance A
. ﬂ“’\\‘\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

2 - Griddles with iron or chromed surface

3 - Stainless grids with large work area

4 - Choice of grids for fish or meat

5 - Neutral module providing work space

6 - Electric convection oven GN 1/1; 3,13 kW

7 - Support feet adjustable in its height

8 - Drain inside the fryer support; into GN with filter

9 - Solid door hinges in convection oven
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SNACK COOKING LINE REDFOX 600
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ELECTRIC COOKING RANGES LINE 600

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
JNEeKTPUYECKME MAUTbI

PLATES WITH THERMIC PROTECTION

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units
(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing
made of AISI 430. Thickness of material is 1 mm.

. Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating

. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top
(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304
sur la partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. Epaisseur du matériau de 1 mm.

. Plagues en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe

. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions

LLnpokwmi BbIGOP 3neKkTpuyeckmx naut. CTaHaapTHble padmepsl no wuprHe GN 330, 660 1 990 Mm. BO3MOKHOCTb YCTaHOBKM B BUAE
HacToNbHOro 06opyA0BaHMA, HAa NOACTABKM C AYXOBKOM, NOACTaBKM 6e3 ABEPOK UM NOACTABKM B BUAE LWKadyMKa C ABEPLAMU 13 HepKaBsetoLel
cTanu. BepxHue naHenu BbinoaHeHbl 13 ctanm AlSI 304, obanuoska kopnyca — n3 ctaaun AlSI 430. TonwmHa matepurana 1 mm.

. 060pyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbBIMM KOHGOPKAMM C YyryHHbIM KOPMNYCOM 1 BHYTPEHHEN TEPMOCTaTMYeCKOM 3aLWMTONM OT neperpesa

. Perynnposka MOLLHOCTM NPOU3BOAUTCA NepeKItoHaTenem ¢ 6-t0 No3nLUAMM

|REDFOX|




LINE 600 BOILING TOP - ELECTRIC

SP30EL Boiling top

Fourneau

Mnauta
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur = BapoyHaa nauTa AN8 YCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTON UM Ha NOACTaBKY °
cabinet = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan e
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3allMTa KaxKa0M KOHDOPKM 5
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NpoTMB nepennsea =
plate « Plan supérieur embouti =
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

o
Index /code  Model ’:::I:re::& I:( ggl;‘re::t‘:a kw Vv © C @ 1&;5 & E
104030300  SP30EL iggigggiiig 12‘5‘ 3 230 50400  18em %2 230v %
o
P SP 30 ELS Boiling top
Fourneau
Mauta 8
()]
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur « BapoyHas nauTa A1a YCTaHOBKM Ha >o<
use or on a neutral un soubassement CTO UM Ha NOACTABKY é
cabinet = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepMmocTaTUyecKas o
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTvs nepenmea
plate « Plan supérieur embouti I
Pressed upper plate for pour un entretien facile 5
easy maintenance 6
a
mm netto kg netto o IBI:J
Index / code Model e kg brutto kw v C @ k% &
104030310  SP30ELS zzg:gggzﬁg i:? 4 400 50400  18m 2 400V
2
"~ SP 60 ELS Boiling top g
Fourneau =
Maura §
= Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur = BapoyHaa nauTa ANA YCTAHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/ UM Ha MOACTaBKY
cabinet + Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUYecKan
Internal thermostatic interne a lintérieur de 3alUMTa KaXa0M KOHGOPKM X
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NnpoTMB nepennsea e
plate + Plan supérieur embouti <
Pressed upper plate for pour un entretien facile
easy maintenance
] mm netto kg netto ° 2
ndex/code  Model mmbrutte kgbrutte WV C @ 22 & =
104030600  SP60ELS sfgisggigzg igg 8 400 50400  18em 2 (2 a00v g
@
SP 60 ELS 230V/3  Boiling top
Fourneau
Mauta &
©
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur + BapouyHas nauTa AnA YCTaHOBKM Ha §
use or on a neutral un soubassement CTO/ UM Ha NOACTABKY by
cabinet = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan o
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKKM -
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTve nepenmea
plate = Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile 3
easy maintenance §
(%]
g
Index / code Model :::rzttt:) l:(gg:reutttt‘:) kw v o C @ k% 2 <
104030605  SP 60 ELS 230V/3 ?ig:gggigzg ig; 8 230 50400 18cm 2 (2 2%%

|REDFOX|




BOILING TOP - ELECTRIC LINE 600

SP 90/5 ELS Boiling top

Fourneau

Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for ea
hygienic cleaning

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Pt kw '/
990 x 600 x 290 39,8
104030 625 SP90/5 ELS 1055 x 705 x 540 50 10 400
SP 90 ELS

Boiling unit for benchto
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto kg netto
eyt hiocel mm brutto kg brutto o
990 x 600 x 290 40,8
104030620 SP 90 ELS 1055 x 705 x 540 51 12 400

—

SP 90 ELS 230V/3

Boiling unit for benchtop =

Mnauta

MolLLHble Kpyrble KOHGOPKM
+ BepxHsas naHens c yrybneHvem
npoTVB Nepesnrea

Puissantes plaques rondes
= Plan supérieur embouti

sy pour en entretien facile

° 2 2
Clo 9@}
50400  18am 2 2 a0y

Boiling top

Fourneau

MNnauta

BapouHaa naunTa AnA yCTaHOBKM Ha
CTON UMW Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAA TepmocTaTnyeckan
3alUMTa KaXXaoW KOHOPKM
YrnybneHue npoTus nepenvea

A poser sur table ou sur
un soubassement

= Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

p

'C| 0 000
Y. Y
50-400  18cm A& & & 400V
Boiling top
Fourneau
MNauta

A poser sur table ou sur « BapoyHas nauTa A4/1a yCTaHOBKM Ha

use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for

un soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

CTON UK Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAA TepMocTaThyecKas
3aLMTa KaaoM KOHGOPKM
YraybneHue npoTue nepenvsa

easy maintenance

mm netto kg netto o
lnd=xifcode Bicdel mm brutto kg brutto v ‘ @ 3: 3: 3: 6
990 X 600 X 290 40,8 2 (2 (2 8w
104030626 ~ SP 90 ELS 230V/3 1055 x 705 x 540 51 12 230 50-400 18 cm W W wo 3N

|REDFOX|




LINE 600 GAS COOKING RANGES

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[@a30Bble N/INTb
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BRASS BURNER UP T g
&
4
Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for <
c
benchtop use), n
on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AISI 304, casing made of AISI 430.
. Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top plate for easy access °
. Robust stainless-steel upper grid accommodates large pots within the whole are of work space é
(%]
£
Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour @
une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304 sur la
partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430. w0
. Le choix entre deux options de br(leurs — GL brileur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocoup- %
N . . . L. . N . c
le ; systéme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un acces facile °
(%l
. La grille en acier soudé permet I'usage de grandes casseroles sur la surface de travail 2
s
LInpokunin BbIOOP ra3osbix NanT. CTaHaapTHble pasmepbl no wiuprnHe GN 330, 660 1 990 MMm. BO3MOKHOCTb YCTAHOBKM B BUAE HACTO/IbHOTO
0b0opyaoBaHMA, Ha NOACTABKM C AyXOBKOM, NOACTaBKM He3 ABEPOK MAN NOACTABKM B BUAE LWKadUMKa C ABEPLAMM U3 HEPIKaBEIOLLEW CTanu. 2
BepxHue naHenu BbinonHeHbl 3 ctanu AlSI 304, o6a1uoBKa kopnyca — 13 ctanm AlSI 430.. 5
wv
. Bbl6op ABYX BapWMaHTOB ropesnokK. s cpeaHmnx Harpy3ok naeanbHo noaxoaat ropenkin GL. B cBoto ovepesib maccuBHble ropenkn GLS ¢ §
o Q
YHUKaNbHbIM pacnpegeneHnem Tenaa npefHasHaueHbl 417 60bLWNX HArpy3oK, a ux pa3bopHan cnuctema obecneunBaeT yaobHbIM fOCTyN. <

. MpoyHas BepXHAS PELIETKA M3 HEPrKaBetoLLEer CTaan C HOMbLIMMK MHTEPBANIAMW MEXKAY MPYTbAMM PELIETKM 0becneymBaeT BO3SMOXKHOCTb
MCNOb30BaHMA BONbWMX KacTPo/b

|REDFOX




GAS COOKING RANGES LINE 600

Burners

(c] B

No piezzo

Professional brass burner 8 and 4,5 kW
Safety thermocouple

Demountable system for easy
maintenance - extractable top plate
GLS 4,5 kW - Possibility of pilot flame
GLS 8 kW - Pilot flame

(c] B

Medium duty burner

Power of 3,6 and 3 kW

Safety thermocouple

Piezzo iginition

Save and full burn control level

|REDFOX'




LINE 600 BOILING TOP - GAS

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto R kw
330x600x290 12,6
104 030 345 SP30GL 366 x 650 x 440 137 6,6

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
660 X 600 X 290 23
104030645 SPGOGL .1 25cy 540 354 132

mm netto kg netto

Index [ code Model T B kg brutto
990 x 600 x 290 313
104030667 | SP9O/SGL  j50c, 705x540 415

i
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D
990 x 600 x 290 35
104 030 665 SP90GL 1055 x 705 x 540 3 19,8

16,8

SP30GL

Boiling unit for benchtop

use or on a neutral
cabinet
Piezzo ignition

= Pressed upper plate for
easy maintenance

SP 60 GL

Boiling unit for benchtop

use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

SP 90/5 GL

= Double flame brass

burners

Durable stainless steel grid

SP90GL

Boiling unit for benchto
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

= Pressed upper plate for

easy maintenance

Boiling top

Fourneau

Mnauta
A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau

MNnwuta
A poser sur table ou sur
un soubassement

= Allumage piézo
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNauta

= Brlleurs en laiton avec
double flamme

inoxydable

Boiling top
Fourneau
MNauta

p = Aposersurtable ou sur
un soubassement
Allumage piézo
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

|REDFOX

Grille supérieure en acier

« BapoyHas nauTa Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHve

« YrnybneHue npoTus nepenvea

NATURAL *;/ %0’
LPG \PIEZZO GAS

BapoyHas nauTa AnA YCTaHOBKM Ha
CTO/I UM Ha NOACTABKY

+ [be3o3axunraHve
YrnybneHve npoTus nepenvsa

NATURAL

N gy

LPG PIEZZO WF GAS

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

NATURAL *; 36

skl / 3,6/
LPG \PIEZZO GAS

BapoyHas nauTa AnA YyCTaHOBKM Ha
CTON UM Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHne

Yrnybnexne npotus nepenvsa

NATURAL

363636
\‘;/ 1201260 1 (h’
LPG PIEZZ0 me GAS

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



LINE 600

SP 30 GLS Boiling top
Fourneau

Mnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

\ |+ Pressed upper plate for

A poser sur table ou sur + BapouyHas nauTa AnA YCTaHOBKM Ha

un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

CTON UMW Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHue
Yray6aeHue NpoTus nepenvsa

easy maintenance

tt tt
Index [ code Model r:':l:‘rit:: I:(ggl:':ltt: kw NATURAL
330X 600 x 290 174
104030340 SP30GLS S X X 185 9 LPG GAS
SP 60 GLS Boiling top
Fourneau
Mauta

Boiling unit for benchtop A poser sur table ou sur BapoyHas naunTa Ana yCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTON UM Ha NMOACTABKY

cabinet = Allumage piézo « [be3o3axuraHue

Piezzo ignition Plan supérieur embouti YrnybneHve npotms nepennsa
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto
Index / code Model e kggbrutto NATURAL |4,5/4.5 @
660 X 600 X 290 31,6
104030640 SPEOGLS /0"~ a0 412 18 LPG 4{w5 44? GAS
SP 90/5 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme [poYHan peleTka U3 HepsKagBetoLlem
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto NATURAL @
990 x 600 x 290 44,3 25 n
1055 x 705 x 540 54,5 g GAS

SP 90 GLS

Index [ code Model

104030663  SP90/5GLS

Boiling top
Fourneau
MNauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

= Pressed upper plate for

easy maintenance

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

|REDFOX

BapoyHada nanTa Ana yCTaHOBKM Ha
CTO/I UK Ha NOACTABKY
[be3o3axuraHve

YrnybneHve npotus nepenvsa

NATURAL | 454545 Dy

6 [45]45]45] o




LINE 600 BOILING TOP - GAS

SP 30/1 GLS

+ Central heavy duty burner

= Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader

= Removable upper plate for
easy access to the burner
body

mm netto kg netto

Boiling top
Fourneau
MNawuta

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brileurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

Index [ code Model e ke brutto kw
330x600x290 15,5
104 030 350 SP30/1 GLS 366 x 650 x 440 16,6 4,5
SP 31 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta

« Central heavy duty burner

= Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader

= Removable upper plate for
easy access to the burner
body

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brdleurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brialeur

mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto
330 x 600 x 290 15,9
104030355 SP31GLS ol oo w0 7 8
SP 60/2 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta

= Central heavy duty burner

= Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader

= Removable upper plate for
easy access to the burner
body

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto L
660 X 600 X 290 28
104030650  SPBO/2GLS 7,0\ 755 540 41,1 ’

Un braleur central
puissant

A poser sur table ou sur
un soubassement
Brdleurs avec couronnes
en laiton

Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

|REDFOX

PacnonokeHHble B LLEHTPE ropesku
AnA BONbLUKX Harpy3oK

BapoyHas niuta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTesb NaameHm
CbemHas BepxHAs naHeNb
obecneynBaeT NPoCTOTYy AOCTYNa K

Kopnycy ropenku
35

NATURAL
LPG

PacnonokeHHble B LLEHTPE ropesku
AnA BONbLUKX Harpy3oK

BapoyHas niuTa AN yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTesb naameHm
CbemHas BepxHAA NaHeNb
obecneynBaeT NPoCTOTYy AOCTYNa K

Kopnycy ropenku
PILOT @

LPG FLAME " Gas

NATURAL

PacnonoeHHble B LLEHTPE ropesku
AnA BONbLUKX Harpy3oK

BapoyHas niuta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/ UM Ha NOACTABKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTesb naameHm
CbemHas BepxHAA NaHeNb
obecneynBaeT NPOCTOTY AOCTYNa K
KOprycy ropesku

NATURAL
LPG

45 ()‘9
GAS

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



LINE 600

SP 62 GLS Boiling top
Fourneau

Mnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for

A poser sur table ou sur + BapouyHas nauTa AnA YCTaHOBKM Ha

un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

CTON UMW Ha NOACTaBKY
Mbe3o3axuraHue
Yray6aeHue NpoTus nepenvsa

easy maintenance

Index / code Model r:':l:‘rit::: :gg:::& kw NATURAL w “
660 x 600 x 290 30 PILOT r
104030655 SP62GLS o) X 200X 20 106 16 LPG FLAME GAS
SP 90/3 GLS Boiling top
Fourneau
Mnuta

Boiling unit for benchtop A poser sur table ou sur BapoyHas naunTa Ana yCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTON UM Ha NMOACTABKY

cabinet = Allumage piézo « [be3o3axuraHue

Piezzo ignition Plan supérieur embouti YrnybneHue npotms nepennsa
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto

Index | code Model e P kw NATURAL @
104030670  SP90/3GLs 00X 600x290 40,5 135 LPG il ol
1055 x 705 x 540 50,7 , GAS
SP 93 GLS Boiling top
Fourneau
MNnuta
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec = [1BOViHble NaTyHHble rOpenkn
burners double flamme [poYHan pelleTka U3 HepskasetoLle
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutte kgbrutto W NATURAL @
990 x 600 x 290 3,4 PILOT ...
104030675 SP93GLS oo 2o ‘ean 566 24 LPG FLAME GAS

|REDFOX




LINE 600 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électriques
JNIEKTPUYECKME MAUTbI C AYXOBKOM
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4 POSITIONS OF GN 1/1 BRACKET 9
@
Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units §
c
(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing «
made of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.
Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating
Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard) °
. Power control is via a 6-position regulation switch knob g
(%]
£
Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top @
(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304
sur la partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. o
Plagues en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe _g
. Four a convection GN 1/1 (grille incluse) §
(%]
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions g
s
LLIMpoKIMIA BbIOOP 3NEKTPUYECKMX MANT C KOHBEKLMOHHbIM AyX0BbiM WKadom. npuHa moaynein 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenm
BbINOAHEHbI U3 cTann AlSI 304, obanuosKa Kopnyca — 3 ctanun AlSI 430. Pasmep ayxoBku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. 2
0Ob60pya0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbIMWU KOHDOPKAMM C HyTyHHbIM KOPMYCOM M BHYTPEHHEN TepMOCTaTUYEeCKOM 3aLLMTON OT neperpesa 5
wv
. [NlyxoBKa, 060pya0BaHa BEHTUNATOPOM AN LIMPKYASLUMM BO3ayXa (Npunaraetca pewetka GN 1/1) §
. PerynMpoBKa MOLLHOCTV NPOM3BOAMTCA NepekIodaTenem ¢ 6-t0 No3nuUmuAMm <




OVEN RANGES - ELECTRIC LINE 600

~ SPT 60 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection

MAuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKapom
- + Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  « KoHBEKLMOHHas AyX0BKa C

oven GN 1/1 = Protection thermostatique uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1

- Internal thermostatic interne a l'intérieur de « BHYyTpeHHAa TepmocTaTnyeckan
protection inside each chaque plaque 3allMTa Kaxka0M KOHDOPKKM
plate « Plan supérieur embouti = YrnybneHve NpoTMB nepennea
Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto

Index [ code Model i —— T kW v °C *GN]/] & °( @ g{ k% 6
660 x 600 x 860 66,2

107000010  SPTeOELS ol 755 L3 400 50300 | 313kW230V 50400 | 18em & & 400v

SPT 60 ELS 230V/3 Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM

Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  + KoHBEKLMOHHasA OyXOBKa C

BA

oven GN 1/1 + Protection thermostatique upMpkynsaumen sosayxa GN 1/1
« Internal thermostatic interne a lintérieur de * BHYTpPeHHAA TepmocTaTnyeckas

protection inside each chaque plaque 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM

plate + Plan supérieur embouti = YrnybneHune npoTve Nnepenmea
= Pressed upper plate for pour un entretien facile

easy maintenance

mm netto kg netto
lndex/jcode Riocel mm brutto kg brutto R V ? C *GNW & @ k% k%: 5
107000015  SPT 60 ELS 230V/3 762650;760050:516200 $§:§ 11,13 230 50-300 3,13kW 230V 18m frl 3, 53%
SPT 90/5 ELS Range with convection oven

Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom

= Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes + MoliHble Kpyrable KOHOOPKK
hotplates = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan
Internal thermostatic interne dans chaque 3allMTa Kaxka0n KOHDOPKM
protection inside each plaque = KoHBeKUMOHHan AyXOBKa C
plate « Four a convection GN 1/1 uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
Fan-assisted convection
oven GN 1/1

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto ke brutto kW v o C *GNW & o C @ l2 ; 3{ &

990 x 600 x 860 86,8
107000070  SPTOO/SELS | o T et 1313 400 50300  3,13kW230V  50-400  18am & ¢ 00

N o=

SPT 90 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapom

= Powerful round shaped + Puissantes plagues rondes = MolLLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTnyeckas

- « Internal thermostatic interne dans chaque 3alUMTa KaXkaolm KOHGOPKM
protection inside each plague + KOHBEKUMOHHasA AyxOBKa C
plate « Four a convection GN 1/1 uMpKRynaumeit sosayxa GN 1/1
Fan-assisted convection
oven GN 1/1

mm netto kg netto
lndex/fkode Kiodel mm brutto kg brutto & v ° C *GN]/] & ° C @ k2 a% g: &

990 x 600 x 860 87,8
107000040  SPTo0ELS  FIXOTXD or 1513 400 50300 3,13kW230V  50-400  18em & & & 400V

N




LINE OVEN RANGES - ELECTRIC

P SPT 90 ELS 230V/3 Range with convection oven
( Fourneau avec four a convection
Mnuta c KOHBEKUUOHHbIM AYyX0OBbiM LIJKaq)OM
= Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes « MoluiHble Kpyrble KOHGOPKK
hotplates = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepMmocTaTUyecKas °
— - Internal thermostatic interne dans chaque 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM ]
protection inside each plaque «  KoHBEKUMOHHasA AyXOBKa C é
plate = Four a convection GN 1/1 uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1 =
+ Fan-assisted convection =z
oven GN 1/1
: g
mm netto g netto
lodexode Siodel mm brutto kg brutto KW v ° C *GN]/] & @ uzw g, g, ;
990 x 600 x 860 87,8 230V Q
107000045  SPTOOELS230V/3 | o0 oo” o 1513 230 50-300  3,13kW 230V 18¢m 20212 SN é
o
PT 90 EL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWIKadpom S
()]
+ 4xGN1/1 -+ 4xGN1/1 - 4xGN1/1 3
= Lower cabinet for = Soubassement pour = [loactaBka ANdA YCTAHOBKM BEPXHUX é
= configuration of units with la configuration des mozaynen c obuwel wupuHoi 99 cm o
® total width 99 cm éléments avec largeur « MogaynbHasa cuctema ana
) Modular system for totale 99 cm NHANBUAYANbHbIX PELleH Nt
creating customized = Systéme modulaire I
f‘ solution pour créer une solution 5
! | personnalisée x
2
a
mm netto kg netto o
Index | code Model "y o e kW v o C *GN'I/'I &
990 x 600 x 570 54,1
107000100 PTOOEL oot 2t Tioo 673 3,13 230 50-300  3,13kW 230V
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GAS COOKING RANGES WITH ELECTRIC OVEN LINE 600

Gas cooking ranges with electric convection oven
Fourneau gaz
[@30Bble N/INTbI C AYXOBKOM

',;‘.

GRID WITH LARGE WORK SURFACE

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for
benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing made
of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.
Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top place for easy access
. Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard)

Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour

une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AISI 304 sur la

partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Le choix entre deux options de brleur — GL brdleur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocouple
; systéme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un acces facile

. Four a convection GN 1/1 (grille inclus)

LLInpoKKMi1 BbIOOP ra3oBbix MAUT C KOHBEKLUMOHHbBIM AyX0BbIM WKadom. LLnprHa moaynen 330, 660 n 990 mm. BepxHune naHen BbINOAHEHbI U3

ctanu AlSI 304, 0b6amnuoBKa Koprnyca — 13 ctanum AlSI 430. Pasmep ayxoskun GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Bbl6oOp [BYX BapWaHTOB ropesnokK. A cpeaHmnx Harpy3ok naeanbHo noaxoaat ropenkmn GL. B cBoto ovepesb maccuBHble ropenkn GLS ¢
YHUKaNAbHbIM pacnpeaeneHmem Tenna npegHasHayeHsl A1 60NblLNX HAarpy3oK, a ux pasbopHasn cuctema obecneynBaeT yaobHbIM AOCTyN.

«  [lyxoBKa, 060pya0BaHa BEHTUAATOPOM N5 LMPKYAALMM BO3Ayxa (Npunaraetcs pewetka GN 1/1)

|REDFOX




LINE 600 OVEN RANGES - GAS

SPT 60 GL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mauntac KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM LLIKad)OM

Medium duty burners + Brdleurs moyens « [openku ana cpeHmx Harpy3ok
= Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  « [lyxoBKa C UMPKyAsLMeE BO3ayxa

...-\.
oven GN 1/1 « Top supérieur embouti GN 1/1
+ Pressed upper plate for pour un entretien facile « YrnybneHune npoTve nepenmea
easy maintenance

REDFOX 600

o
mm netto kg netto o
Index / code Model e o——— b G kW \' C *GNV] & NATURAL *; JGJB&“ ;
o
660 X 600 X 860 60,5 13,2 [G]
107000020 SPTEOGL 255 7054 1120 70,1 3138 20 50-300 ~ 3,13kW 230V LPG PIEZZ0 ﬂw GAS é
o
SPT 90/5 GL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWIKadpom §
| |« Medium duty burners = Brileurs moyens » [openku AN cpeaHUX Harpy3ok é
-\ + Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1 = KoOHBeKLuOHHasA [yXOBKa C é
oven GN 1/1 = Top supérieur embouti uMpKRynsumeit sosayxa GN 1/1 o
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHve NpoTMB nepennsa
easy maintenance
©
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
LEEYETL LIk mm brutto kg brutto - v C *GNW & NATURAL *; ..n@
990 X 600 x 860 78,6 16,8 [G]
107000080  SPT9O/56L oot ors 3138 20 50-300  3,13kW 230V w6 PIEZZO GAS
wv
c
SPT 90 GL Range with convection oven g
Fourneau avec four a convection =
MNAuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM WIKadom §
= Medium duty burners = Brlleurs moyens « [openku ana cpefiHmx Harpy3ok
= Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  + KoHBEKLMOHHasA AyXOBKa C
oven GN 1/1 + Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHune npoTve nepenmea X
easy maintenance §
mm netto kg netto 2
Index/code  Model iy ke brutto kw v °C *GNW 6 NATURAL *;/ 3,6 M 36 “ 5
107000050 SPT90GL 020X 600x860 91 198161 53 LPG 2 ﬂmw E
1055x705x 1120 823 3.13[E] 50300 3,13kW 230V PEZZO |2 22 aas 2
@
oo
f=d
£
c
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OVEN RANGES - GAS LINE 600

SEm SPT 60 GLS

Heavy duty burners
Fan-assisted convection
oven GN 1/1
Removable upper plate

body
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw Vv
660 x 600 x 860 70 18 [G]
107000030  SPT60GLS 725X 705 x 1120 796 313[E] 230

S SPT 90/5 GLS

Heavy duty burners

oven GN 1/1
Removable upper plate
easy access to the burn
body

mm netto kg netto
Index / code Model B kg brutto kw \'
990 x 600 x 860 91,6 22,5(G)
107000030 SPT90/5GLS 1055 x 705 x 1120 104,8 3,13 [E] 230
S SPT 90 GLS

Heavy duty burners

oven GN 1/1
Removable upper plate

body
mm netto kg netto
Index / code Model e kg bruitta kW v
990 x 600 x 860 93,5 27[G]
107000060 SPTO0GLS 1055 x 705 x 1120 106,7 3,13[E] 230

M= SPT 62 GLS

Heavy duty burners

oven GN 1/1

body
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P kw Vv
660 X 600 X 860 70 16 [G]
107000035  SPT62GLS 725X 705 x 1120 796 3,13[E] 230

easy access to the burner

Fan-assisted convection

Fan-assisted convection

easy access to the burner

Fan-assisted convection

Removable upper plate for
easy access to the burner

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mauntac KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.n(ad)om

fopenku ans 6oNbLUMX Harpy3oK
KoHBEKLMOHHaA Ayx0BKa C
uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
CbeMHasa BepxHAs naHeb
obecneynBaeT NPoCcToTy AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

Brlleurs puissants
« Four a convection GN 1/1
« Top supérieur embouti
pour un entretien facile

for

4515

WW“

GAS

°C & NATURAL

50-300  373kw230v  LPG

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM

fopenku ana 6onbLUKX Harpy3oK
KOHBEKLIMOHHAA AyxXOBKa C
uMpKRynsaumeit sosayxa GN 1/1
CbemHaa BepxHAA NaHesb
obecneunsaeT NpocToTy AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

Brdleurs puissants
Four a convection GN 1/1
= Top supérieur embouti
for  pour un entretien facile

er

45

[
Il

45

°C & NATURAL

50300 313kw23ov  LP6

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom

« Topenku ans 6onbLwKX Harpy3oK
KOHBEKLMOHHasA fyX0BKa C
uMpRryasumeit sosayxa GN 1/1
CbemHas BepxHAsA naHeb
obecrneynBaeT NpocToTy AOCTYMNa K
KOPMycy ropesku

= BrQleurs puissants
Four a convection GN 1/1
Top supérieur embouti
pour un entretien facile

for

&

GAS

°C & NATURAL

50300 313kw230v PG

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapom

fopenku ons 6oNbLUIMX Harpy3oK
KoHBEKLMOHHaA Ayx0BKa C
uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1
CbemHas BEPXHAA NaHesb
obecneunBaeT NPoCTOTy AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

Brdleurs puissants
« Four a convection GN 1/1
= Top supérieur embouti
pour un entretien facile

o
C & NATURAL ()Q,
0300 3B 6 AAME GAS

|RED

FOX |




e SPT 93 GLS Range with convection oven
- Fourneau avec four a convection
ManTta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWKadom

Heavy duty burners = Brdleurs puissants = [openku ans 6onblnX Harpy3ok
= Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1 = KoHBeKUMOHHanA AyXoBKa C

u
E———]
— oven GN 1/1 + Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
= Removable upper plate for pour un entretien facile « CbemHas BepxHssa naHenb
easy access to the burner obecneynBaeT NPoCcToTy AOCTyNa K

REDFOX 600

body Koprycy ropesku

mm netto kg netto KW v

° NATURAL ¥
. C g Jy e oL

1055 x 705 x 1120 039 31308 20 50-300  3,13kW 230V LPG

Index [ code Model

107000065  SPT 93 GLS

REDFOX 900 REDFOX 700

REDFOX Pizza

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens

Accessories

|REDFOX|




ACCESSORIES LINE 600

WOK Cooking pan holeder for SP GLS
La base pour SP GLS
Bok noacraska SP GLS

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
60 x 2250 0,5
- 0,7

Index /code Model

153520020 WOK

French 2 burner French solid top for SP GLS
Plaque coup feu SP GLS
®peHuton gna SP GLS

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto
153500255  French 2 burner 499 4?0 X100 g,;

Grid for SP-G [/ SP-GS
Grille pour SP-G / SP-GS
Pewetka gna SP-G / SP-GS

mm netto kg netto Net price

Index / code

mm brutto kg brutto EUR
03014030 = O07X310 ;i €75
03014060 07X310 ;i €75

|REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électrigue
JNIEKTPUYECKas KapoyHasa MOBEPXHOCTb
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HARD-CHROMED SMOOTH PLATE g
&
Wide selection of electric griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply Q
c
with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open «
cabinet with or without stainless steel doors.
. Up to 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres )
©
€
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le g
. ’ oy . B . . A ©
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a sl
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.
= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes = Possibilité de chrome dur pour chaque type de plagues. w0
f=d
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres ‘g
2
@
LLINPpOKMIA BLIBOP 31EKTPUUECKIMX HKAaPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONWMHOM NANTbI 10 MM M BENUKONEMHbIMM XapaKTepUCTUKaMM o
[N
TENA0NPOBOAHOCTU. [INA COOTBETCTBMA BbICOKMM rUTMeHNYecknm TpeboBaHMAM caenaH cBapHon Kpai oboaka. LnpuHa moaynei 330, 660 1
990 MM. BO3MOHOCTb MCMO/Ib30BaHMA B BM/1E HAaCTO/bHOTO 0BOPYA0BAHMS, a TaKXKe YCTaHOBKM Ha MOACTaBKM 6e3 ABEPOK MM NMOACTaBKM B
BMAe WKadumMKa C ABEpLAMM U3 HEPXKABEIOLLEN CTanun. BepxHue naHenm BoinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obanuoska kopnyca — 13 ctanu AlSI 430. 8
=
= 1,2 111 3 He3aBUCUMbIX PaboUmMX 30HbI = [1nA KaxAaoro TMna naHesnen npeasaratoTca XPOMMPOBaHHbIe g
o (]
= TloBepxHOCTU NaHenen ragkve, pudaeHsle nam BapMaHThl S
. <
KOMBUHMPOBaHHbIE = Bonbliol pesepsyap A1 *uUpa — eMKOCTb 1 antp

|REDFOX




e

kg netto

RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 600

FTH30EL Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAWMHOWN
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 Mmm

Haute conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb

thermique

I °C | 4

mm netto
Index [ code Model mm brutto REB kw Vv
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030300  FTH30EL oo 00 or P 3 230 IRON 50-300  230/1N
FTHC30EL Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBaHHanA
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb

10 mm thick steel plate
= Piezzo ignition

Excellent heat conduction

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm
Allumage piézo
Haute conductibilté

'i thermique
—
mm netto kg netto
Index / code Model I kg brutto w Vv
330 X600 x 290 23,7
101030302 FTHC30EL S0 o” 0 71 3 230
FTR30EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
+ Ribbed = Nervurée
EFnl - 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une

Excellent heat conduction

épaisseur de 10 mm
» Haute conductibilité
thermique

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAULMHOWM
10 mm
Mbe3o3axuraHune

« OT/IM4HaA TeN0NPOBOAHOCTb

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

« PudneHan noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnn4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

I °C 4

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto KEBrutt kw \'
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030310 FTR30EL 070 00 P 3 230 IRON 50-300  230/IN
FTRC30EL Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA

<

Ribbed « Nervurée Prudneras nosepxHocTb
EPONE| - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm

m « Excellent heat conduction

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto W Vv
330 x 600 x 290 23,7
101030312 FTRC30EL 395 X 705 x 482 271 3 230

épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

|REDFOX

OTAnYHaA TennonNpoBOAHOCTb

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N




LINE 600 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC

FTH 60 EL Griddle plate
Plaque de cuisson

£
£ MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
N = 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW °
ap, - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o
— Haute conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb 6
. thermique =
w
o
E 8
mm netto g netto
Index / code Model e ke brutto kw Vv o & ;
660 x 600 X 290 44,6 10mm o
101030600  FTH 60 EL 710?725§ a0 paiss 6 400 IRON 50-300  400/3N é
o
FTHCG60EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA S
()]
<
Smooth » Lisse = [nagKaa NnoBepxHOCTb é
Ol -+ 10 mm thick steel plate + Plaque en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o
= Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
thermique
©
N
X
=
o
[T
2
mm netto o
Index / code Model ey e e it kw Vv C r o C &
660 x 600 x 290 44,6 10mm
101030602 FTHCGOEL 7/l g7 6 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
wv
c
. ()
FTHR 60 EL Griddle plate 3
- Plaque de cuisson =
<
§ nOBerHOCTb apo4Hasa g
<
» Y% smooth % ribbed « % lisse, %5 nervurée » Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une = CTanbHasa nauTa TonwmHon 10 mm
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm + OT/IM4YHas TennonpoBOAHOCTb
+ Haute conductibilité X
thermique e
(%]
mm netto kg netto 2
Index / code Model — —— kg brutto kW VvV o C & é
660 x 600 x 290 44,6 10mm
101030610  FTHREOEL oo * 20 C0 571 6 400 IRON 50300 400/3N e
©
)
FTHRC 60 EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA @
< ke
% smooth % ribbed « Y lisse, ¥ nervurée « Y5 rnapnkasa % pudbneHas noBepxHOCTb §
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm 3
. « Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = OTNMYHaA TENNONPOBOAHOCTb o
i I [N
Haute conductibilité
thermique
%]
@
I
—— 2
(]
o
mm netto kg netto 2

)
Index / code Model " — e kw v C r C &

660 x 600 X 290 446 mm
101030612  FTHRCGOEL oo : 725 2 20 571 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

<))

|REDFOX|




FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 600

Griddle plate
Plaque de cuisson

FTH90EL

£

£ MoBEepPXHOCTb }apouHan

<

| + Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
IR - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
g, * Piezzoignition épaisseur de 10 mm 10 mm
RQQ Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue
o i Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
. thermique

o "
. |

mm netto kg netto
Index / code Model i —— kg brutto kW VvV o C &
990 x 600 X 290 73,4 10mm
101030900  FTHOOEL -0 % 836 9 400 IRON 50-300  400/3N
FTHC90EL Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA

<

Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
970 mm 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOM

10 mm
OTnnYHaa TenNonpoBOAHOCTb

épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

- - ; : = Excellent heat conduction

|

mm netto kg netto
Index / code Model e ke brutto ' C r o C &
10mm
11030902 FTHeooeL  pi TR B8 9 a0 003mm  CHROMED =~ 50-300  400/3N
FTHR90EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
G - 10 mm thick steel plate Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb

CranbHas nauTa ToawmHon 10 mm
= OT/AM4HaA TenN0NpPoOBOAHOCTb

épaisseur de 10 mm
» Haute conductibilité
thermique

g, - Excellent heat conduction

T

mm netto kg netto
Index / code Model o —— b v \_‘ o C &
990 x 600 x 290 73,4 10mm
101030901  FTHROOEL =l % P 83,6 9 400 IRON 50-300  400/3N
FTHRC 90 EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed 2/3 lisse, 1/3 nervurée 2/3 rnagkas 1/3 pudneHas
O+ 10 mm thick steel plate Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb
s - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm CTanbHaa nauTa ToawmHon 10 mm
— — Haute conductibilité OTanyHasa Tension
a POBOAHOCTb
— 5 & thermique
mm netto kg netto
Index / code Model Ry e v C r o C &
990 X 600 x 290 73,4 10mm
101030903  FTHRC 90 EL lOSSxx 705’; 10 o 9 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




LINE 600 GAS GRIDDLE PLATES

Gas griddle plates
Plagues de cuisson gaz
[@30Bble KOHTAKTHbIE TPUAN

o
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o
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=
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=
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o
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o
w
o
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c
()
>
o
ey
[0}
<
(©
o
4
Wide selection of gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with <
c
highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open «
cabinet with or without stainless steel doors.
. 1, 2 or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres )
. Connecting nozzles for both natural gas and propane g
£
©
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le sl
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. w
f=d
. Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque ‘g
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres %
. Livrable en gaz naturel ou propane @
(N
LLINpOKMI1 BbIGOP ra30BbIX }KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TOALWMHON NANTbI 10 MM 1 BENIMKONENHLIMM XapaKTePUCTUKAaMM TeNI0NPoBoAHOCTH. [ns
COOTBETCTBMSA BbICOKMM rMrMeHnYecknm TpebosaHmam caenaH ceapHoi kpait oboaka. Wnputa moayneit 330, 660 1 990 mm. BO3MOXKHOCTb k]
YCTAHOBKM B BMU/E HaCTONbHOTO 06OPYAOBaHMSA, Ha MOACTaBKM 6e3 BEPOK MM NMOACTABKM B BUAE LWKadUMKa C ABEPLAMM U3 HEprKaBeloLLEe ]
wv
cTanu. BepxHue naHenu BbinonHeHbl 13 ctanum AlSI 304, obanuoBka Kopnyca — n3 ctaan AlSI 430 §
<
. 1, 2 N 3 He3aBUCUMbIX PabOUMX 30HbI = [1nA KaxAoro TMna naHesnen npeasiaratoTca XPOMUPOBaHHbIe
. MoBepxHOCTM NaHenel rnaakve, pudaeHbie nam BapWaHTbI
KOMBUHMPOBAHHbIE . Bonblioi pesepByap A1 *Kunpa — eMKOCTb 1 nTp

= uKnepbl 4N8 NPUPOAHOro rasa 1M NponaHa

|REDFOX




RY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 600

FTH30GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
s MoBEePXHOCTb }KapouHan
. + Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
EPONE| = 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW

Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue
« Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW *;/ NATURAL “
101031300 FTH30GL 50X 600x290 254 4 o PG
395 X 705 x 482 288 IRON PIEZZO GAS
FTHC30GL Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

£
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
<
Smooth = Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
EFIEL -+ 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM
= Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 mm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
Haute conductibilté « OT/IM4HaA TeN0NPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Cr \*;/ NATURAL @
101031302 FTHCI0GL  So0xoon 20 200 4 00mm  CHROWED  PEz0 | 6 s
395X 705 x 482 28,8 4
FTR30GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
EFnl - 10 mm thick steel plate Plaque en acier d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm OTAnYHasA Ten0NpPoBOAHOCTb

w = Haute conductibilité
. thermique
K
Index / code Model :::rzt::) kgg:rel.:::t: kW \*;/ NATURAL “
330 x 600 x 290 25,4 mm
101031310 FTR 30 GL 395 % 705 x 482 288 4 IRON PIEZZ0 LPG GAS
FTRC30GL Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Ribbed = Nervurée « PudneHas nosepxHoCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une « CTanbHas nanTa ToNnlmHon 10 mm
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
Haute conductibilité
thermique

480 mm
h [
N
= [S)
\ S
3

k
Index [ code Model ::t:‘r eut:; kggl:‘:lttt; kW C r \* ;/ NATURAL @

mm LPG
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

330X 600 X 290 254
101031312 FTRC30GL 590, 7054482 28,8

ES

|REDFOX




LINE 600 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS

FTH 60 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
£ MoBEePXHOCTb }KapouHan
<

+ Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb

N = 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW
ar, * Piezzoignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue
= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique

. .

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto REB kw
660 X 600 X 290 47
101031600  FTHEOGL /00" oo 60.1 8
FTHC 60 GL
£
£
o
=<
<
Smooth
650 mm 10 mm thick steel plate
= Excellent heat conducti
{%
' —
mm netto kg netto
(leefj@aila piocel mm brutto kg brutto
660 x 600 X 290 47
101031602  FTHC60GL - O 60,1 8
FTHR 60 GL
£
£
o
o
<
= % smooth % ribbed
el - 10 mm thick steel plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 47
101031610 FTHRG0GL 2, 755 4 540 60,1 8

FTHRC 60 GL

= Y% smooth % ribbed
= 10 mm thick steel plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 47
101031612 FTHRCGOGL - o 60,1 8

Excellent heat conduction

« Excellent heat conduction

NATURAL

— &

IRON  piEzzo PG GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan
Lisse
Plaque en acier d'une

on épaisseur de 10 mm
= Haute conductibilité

[nafKasa NnoBepxHOCTb

CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAULMHOWM
10 mm

OTnnYHaa TenNonpoBOAHOCTb

thermique
NATURAL
Cr lm‘ \*’/ ()0
LPG
0,03mm  CHROMED = PIEZZ0 GAS
Griddle plate

Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Y lisse, %> nervurée
Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm

= Haute conductibilité
thermique

» Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnn4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

NATURAL

— X (g

IRON ~ PEzZ0 PG GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

= W lisse, % nervurée

= Plaque en acier d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

« Y rnapkas % pudneHaa noBepxHoOCTb
« CTanbHas nanTa ToNnlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

NATURAL

Cr %‘ \*’/ ()9

mm LPG
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

|REDFOX|

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 600

FTH 90 GL Griddle plate
Plaque de cuisson

£
£ MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
970mm [ mm thick steel plate « Plaque en acier d’une + CTanbHas NOBEPXHOCTb TO/ILLMHOM
10 hick I'pl Pl jerd’ C 7
g, * Piezzoignition épaisseur de 10 mm 10 mm
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue
= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model i —— kg brutto kW \*;/ NATURAL w
990 x 600 X 290 76,7 10mm
101031900  FTHOOGL [ o2 P 869 12 IRON PIEZZO LPG GAS
FTHC90GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
<
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
- LG - 10 mm thick steel plate « Plague en acier d'une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOW
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm
2 . Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
- . thermique
mm netto kg netto
hctjjerh | D mmbrutto  kghbrutto <V C r \*;/ NATURAL ()0
990 x 600 x 290 76,7 10mm
101031902 FTHCO0GL (oo t70 M gee 12 003mm CHROMED ~ PiEzzo ~ LPG GAS
FTHR 90 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
G - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb
g, - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm + CranbHaa nauTa TonumHon 10 mm
—— = Haute conductibilité = OT/AM4HaA TenN0NpPoOBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model — —— b kw \*;/ NATURAL “
101031901 FTHR9OGL 20X 600x290 767 12 10mm LPG
1055 X 705 x 540 86,9 IRON PIEZZ0 GAS
FTHRC 90 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnaakas 1/3 pudnenas
O+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb
= E - s - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
o - — + Haute conductibilité + OT/MYHaA TennonpoBOAHOCTb
= . g thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ey Kkw C r \* ;/ NATURAL @
990 X 600 x 290 76,7 mm
101031903 FTHRCO0GL o A7 S0 g 12 003mm CHROMED ~ PiEzzo ~ LPG GAS

|REDFOX|




LINE 600 GAS LAVA STONE GRILLS

Gas lava stone grills
Grill a pierres de lave au gaz
[230BbIN /1aBOBbLIN TPUJIb
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LARGE-COVERAGE BURNER - GLS g
—— g E
. ege . . . . . . . . . . -~
Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube Q
c
construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for comfortable cleaning). Equipped with grid for n
meat in standard version, option for fish grid available.
Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brlleurs moyens ou °
puissants en forme de ,U” pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la é
viande (standard) ou option pour grille a poissons. ]
‘©
[2a]
[1Be NO3MLMM PELLEeTKM MO BbICOTE. B Kax bl rpuab BXoaWT 5 nan 10 KunorpamMmos naBa KamHeld. [lBa BapnaHTa ropenok. OfMHOYHAA ropeska
— 1A CPefiHWX Harpy3oK uam ropenka ,U” obpasHoit Gopmbl N7 BbICOKMX Harpy3oK, KoTopas obecneyrBaeT xopollee pacnpeseneHue Tenna. w
PasbopHan cuctema ana yaobcTea YMCTKM 060pya0BaHMA. B cTaHAAPTHOM UCMONHEHUM YKOMMNIEKTOBAH PeLIeTKOM AR MACa, Kak onuua £
c
npeanaraeTcsa peletka 4 pbibbl. IS
&
o
[N
%]
@
=
[e]
wv
wv
[
o
Q
<
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AVA STONE - CHARGRILLS LINE 600

GL30GL Lava stone grill
Grill pierre de lave

£
g Mpunb-6ap6ekto naBoBbIA
<
= Single tube burner « Brdleur a tube unique + OpHoTpybHasA ropeska
PR - Piezzo ignition = Allumage piézo » [be3o3axuranHue

Fat-collecting drawer « Tiroir a graisse « [oanoH ana cbopa xupa

ki
Index [ code Model ::::::& kggl':‘reut:t‘:) kw ﬁ * NATURAL “
330X 600 x 290 8,8
103530300  GL30GL 395§705i482 ;2’2 4 STONE  PIEZZ0 LPG GAS
GL 30 GLS Lava stone grill
Grill pierre de lave
punb-6apbekio naBoBbIi
= ,U“shape burner for large = Tube brdleur en ,U” pour = Topeska ,U“ obpasHoit bopmbl 415
space coverage cuisson plus homogene oxBaTa bosbluel naowaam
- = Piezzo ignition = Allumage piézo « [be3o3axuraHue
Fat-collecting drawer = Tiroir a graisse « [loanoH ana cbopa xupa
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw *; NATURAL @
330X 600 x 290 20,6
103530310 GL30GLS o000 v o 6,5 SIONE  PIEZZ0 LPG GAS
GL 60 GL Lava stone grill
. Grill pierre de lave
5 X punb-6apbekio naBoBbIA
<
= Single tube burner = Brdleur a tube unique « OpHOTpybHas ropenka
EFFINE - Piezzo ignition = Allumage piézo + [lbe3o3axuraHue
Fat-collecting drawer « Tiroir a graisse « [loanoH ana cbopa xupa
ty kg nett
Index/code  Model r:‘r:‘l;‘;tt‘:) kgg:r:ttz kw \‘ NATURAL “
660 x 600 X 290 32
103530600  GL60GL 710§725§540 i1 8 STONE  PIEZZO LPG GAS
GL 60 GLS Lava stone grill

Grill pierre de lave
Mpunb-6ap6ekio naBoBbIn

« ,U“shape burner for large - Tube brdleur en ,U” pour =« Topeska ,U“ obpasHoit dopmbl ans

space coverage cuisson plus homogene oxBaTa bosbliei naowaan
« Piezzo ignition = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
Fat-collecting drawer « Tiroir a graisse « [loanoH ana cbopa xupa
mm netto kg netto
Index / code Model Ry et kggbrutto kw \* NATURAL @
660 X 600 X 290 36,7 10 KG
103530610  GLEOGLS /0" oo 498 13 STONE PIEZZO LPG GAS

|REDFOX




LINE 600 ACCESSORIES

Grill grid GL
. Grille de GL
= Pewertka ana GL
<
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la « [1na 06paboTKM MACa U KMUPHBIX
312mm and greasy product viande NPOLYKTOB °
3
=
(@]
[N
[a)
w
o
: g
mm netto g netto
lodexode Kods] mm brutto kg brutto ;
) 312x483 22 P o
153500150  Griddle for meat GL-M ) 25 [ “/‘ @3 é
153500100  GriddleforfishGL-s  --2X483 2 - 2
o
LINE 600 ELECTRIC WATER GRILL 49 8
=
2
o
o
Water grill
Gril de l‘'eau
MoBepxHoCTb XapouHasa I
N
) [
GN 1/1-65 grease « Collecteur de graisse GN « GN 1/1-65 pesepsyap =<
collector 1/1-65 + PelweTKa 13 Hep:KaBetoLLen cTanu Q
Stainless steel AISI 304 + Grille en inox AISI 304 AISI 304 2
grid « Fermeture de sécurité de = 3anopHbIi MexaHM3M noabema e«
Safety lock against L-BOX Harpesatesei
ejection of L-BOY -
c
()
>
o
=
<
mm netto kg netto 34
Index [ code Model Il kg brutto kw o0
330 x 630 x 435 13,5 —
116130034 GV3OEL oot o0l 155 33 = &
116130231 GV30ELT 50X 630x435 13,5 4,08 STI\IN[ESS 230/1N
395 X 705 x 482 15,5 ’
4
Q
©
c
(%]
LINE 600 MULTIFUNCTION FRY TOP
FT 30 ELMK Multifunction fry top Q@
i . Multifonction plaque de cuisson €
£ — 2
a T
0 o0
+ Smooth + Lisse
B - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de
Excellent heat conduction 10 mm -
Can be used to cook + Haut conductibilité £
liquids, braising or even as thermique g
bain marie i
Removable liquid stopper g
made of PTFE w
mm netto kg netto " b
Index / code Model ey " kg brutto kW  mm internal |~ o & 2
330 x 600 x 290 24,4 U 10mm =
116120001  FT 30 ELMK 395§705:482 P 3 530x320x60 DRAINTAP  IRON 50-300  230/IN g
g
<
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ELECTRIC FRYERS LINE 600

Electric fryers
Friteuses électrigue
INEKTPOPPUTIOPHULbI

j
l

; all- .
| COLD ZONE UNDERNEATH RESISTANCE

_ —

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintenance. Basin and top plate made of AISI 304. The
choice of different power outputs, basin volumes and basket configurations enables you to select the best combination for your operation. Solid
support of heating elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat for safe operation. Solid construction of

baskets and long resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304. Le choix
des différents niveaux de puissance, les volumes des cuves et les configurations des paniers vous permettent de sélectionner la meilleure solu-
tion pour votre travail. Supports renforcés des résistances, zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers tres

résistants.

LLITamnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaMK 1 YIaMK 418 NPOCTOTbI OOCNYKMBAHUA W MOMKWU. BaHHbI U BEpXHUME
naHenu BbinonHeHbl 3 ctanum AlSI 304. BO3MOXKHOCTb BbIBOpa pasHbiX MOLLHOCTEN, 06EMOB BaHH, KOHOUIYPALIMIA KOP3UH NO3BONAET NONYYUTL
Hawaydllee coyeTaHWe NapameTpoB. MMPOUHbI yNnop HarpeBaTe/IbHbIX 31eMeHTOB 0becneynBaeT HasMune HeobXoAMMOM , XONOAHOM 30HbI ",
3aLLMTHBIV TepmocTaT Ana 6e3onacHol akenayaTaumm. NpoYHas KOHCTPYKLMA KOP3WUH 1 Bonbluas A/1MHA HarpeBaTebHbIX 31eMeHToB (bonbluas

N10WaAb NOBEPXHOCTU) YBEIMUYMBAET CPOK C/YKObI KOMMOHEHTOB.




LINE 600 FRYERS - ELECTRIC

8 ‘ FE30EL

or 1/2 baskets

neutral cabinet
« Cold zone underneath
| resistance

= Safety thermostat 235

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto P ot kw '/ Basket
330x600x290 12,4
100130300  FE30EL 366 x 650 x 440 135 3 230 210x235x100

(. )] . FE 30 ELT

or 1/2 baskets

neutral cabinet

Cold zone underneath
resistance

Safety thermostat 235

mm netto kg netto

I M \' Bask

ndex / code odel e kg brutto asket
330x600x290 13,7

100130310 FE 30 ELT 366 x 650 x 440 152 6 400 210x235x100

[ Ji] . FE 60 EL

or 1/2 baskets

neutral cabinet

Cold zone underneath
| resistance

= Safety thermostat 235

mm netto kg netto

Index/code  Model e . kg briitto v Basket
660 x 600 x 290 23,1
100130600  FE60EL 710 X 725 x 540 362 6 230 210x235x100

8 . FE 60 ELT

or 1/2 baskets

neutral cabinet

Cold zone underneath
resistance

« Safety thermostat 235

mm netto

kg netto

Index [ code Model mm brutto Felbr g Vv Basket
660 x 600 x 290 25,3
100130610  FE60ELT 710 X 725 x 540 384 12 400 210x235x100

Option of 1/1 (standard)

For benchtop use or on a

ocoo.

Option of 1/1 (standard)

For benchtop useorona =

« Option of 1/1 (standard)

For benchtop use or on a

ocoo.

Option of 1/1 (standard)

For benchtop use or on a

Electric fryer 8
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 8 |

« Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

= A poser sur table ou sur
meuble neutre

= Zone froide sous la

résistance

Thermostat de sécurité

235°C

« Mo onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) Uan
2 cpefiHve KOp3WHbI Ha BaHHY

« [119 HacTONIbHOTO NPUMEHEHUA UK
YCTaHOBKM B JIMHUIO

= XonoaHoA 30Ha
3awuTHBIN TepmocTaT 235°C

c ﬁi’l

= = 4

STAINLESS 8l 230/1IN

A\l N °
kw/L) Wl || A | C

SE
0,38 7kg/h  COLD ZONE DRAINTAP  50-190

Electric fryer 8 |

Friteuse électrique 8 |
AneKktpodpuTiopHuya 8 |
Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

A poser sur table ou sur .
meuble neutre

Mo onuuu 1 6onbwasn (cTaHA@PT) UK
2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY

[N9 HaCTONbHOMO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM B JIMHMIO

= Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
résistance * 3aWMTHBIN TepmocTaT 235°C
°C = Thermostat de sécurité
235°C
kW/L Xt |1 s | °C | =) o h
|| SECURE —J
0,75 9kg/h  COLDZONE DRAINTAP  50-190 ~ STAINLESS 8l 400/3N
Electric fryer 2x 8 1

Friteuse électrique 2x 8 |
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 |

« Panier 1/1ou 1/2 (en .
option)

= A poser sur table ou sur .
meuble neutre YCTaHOBKM B INHUIO

= Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha

résistance « 3auWuTHbIN TepmocTaT 235°C

Thermostat de sécurité

235°C

Mo onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) MK
2 cpefiHue KOP3WHbl Ha BaHHY
[nA HaCTONbHOTO NPUMEHEHNS UK

kw/L N | | A | °C | = e &

SECURE =
0,38 14kg/h  COLDZONE DRAINTAP  50-190 ~ STAINLESS = 2x8l 230/1N

Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 |

Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

= A poser sur table ou sur
meuble neutre

= Zone froide sous la .
résistance

Mo onuun 1 6onbwasn (ctaHAAPT) MK
2 cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY
+ [11A HacTONbHOTO NPUMEHEHNA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO
XonoaHos 30Ha
3aWmnTHBIN TepmocTaT 235°C

°C « Thermostat de sécurité

235°C

o 57
kWL Ll | °C | = | oo

SECURE —
0,75 18kg/h  COLDZONE DRAINTAP 50-190 ~ STAINLESS = 2x8l 400/3N

|REDFOX'
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Accessories



FRYERS - ELECTRIC LINE 600

FE 66 ELT Electric fryer 16 | - 1 basket
Friteuse électrique 16 | - 1 panier
dneKktpodputiopHuua 16 | ¢ 1 kopauHoii

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " -
Index / code Model e kg brutto kw v Basket kW/L \\"W Iﬁ oC m &
660 X 600 x 290 2 =—
100130620 FEGGELT 1t Rl 3 9 400 455x245x80 056  15kg/h COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STANLESS 161  400/3N

FE 66/2 ELT Electric fryer 16 | - 2 baskets
Friteuse électrique 16 | - 2 paniers
AneKkTpodputiopHuua 16 | ¢ 2 kopamHammu

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto | —
Index / code Model ey e b B kw Vv Basket kW /L \\"% oy Ix o C : ) m 5
SECURE c—
100130621 FEGS2ET  poXTINES 2 9 400 210x235x100 056  15kgh COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STANLESS 161 400/3N
FE 66/3 ELT Electric fryer 16 | - 3 baskets

Friteuse électrique 16 | - 3 paniers
3neKktpodputiopHuya 16 | ¢ 3 kopamHammn

= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto . —— —
lnd=xifcode Kiodsl mm brutto kg brutto K v Basket kW / |_ \\"% .ZZ&E Ih ° C ‘ j m &
660 X 600 x 290 22 SECU =
100130623 FEGG/3ET 0ol C aeq 9 400 130x235x100 056  15kg/h COLDZONE OUTLET ~ 50-190 = STAINLESS 161  400/3N

|REDFOX|




LINE 600 FRYERS - ELECTRIC

8o . FE 31 ELT Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « o onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) UK
/ or 1/2 baskets option) 2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY o
For benchtop use orona = A poser sur table ou sur + [119 HacTONbHOTO NPUMEHEHUA UK S
neutral cabinet meuble neutre YCTaHOBKM B INHMIO 6
Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha =
J resistance résistance + 3alWKMTHbINM TepmocTaT 235°C =
Safety thermostat 235 °C  « Thermostat de sécurité
LI 235°C
K 8
mm netto g netto o\ —— —
Index / code Model mm brutto REBr kW Vv Basket kW/L \\“% | " E | Ih oC ‘(7 7 # m e >o,\<
330X 600 X 900 276 SECURE —
100130315 FESLET oot K 3y 6 400 210x235x100 075  9kg/h  COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STAINLESS 8l 400/3N é
o
— 8 . FE 31/13 ELT Electric fryer 13 |
o . . .
I Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHnua 13 | §
Option of 1/1 (standard) « Panier 1/1 ou 1/2 (en « [lo onuun 1 6onbwas (cTaHA@PT) MK >o<
or 1/2 baskets option) 2 cpefiHMe KOP3MHbI Ha BaHHY 5
« For benchtopuseorona = A poser surtable ou sur + [1nA HacTONbHOTO NPUMEHEHNSA UK &
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHWIO
Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance * 3aWMTHBIN TepmocTaTt 235°C @
Safety thermostat 235 °C = Thermostat de sécurité =
235°C =
2
2
mm netto kg netto " e
Index | code Model Ry kg brutto kw v Basket kW/L \\"W | g”»l Ix o = j/ m 5 o
330 x 660 x 900 31,7 SECURE —J
100130330  FE3L/13ELT o XX675 :1090 368 9,9 400 210x300x120 0,77 14kg/h  COLDZONE  OUTLET ~ 50-190 ~ STAINLESS 131 400/3N
(%]
c
. ()
—— [ V] . FE 61 ELT El'eCtI'IC ft’yer 2'x 8l 2
- == | Friteuse électrique 2x 8 | z
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | g
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopnycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblwas
« Longshape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME <
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKUX HAarpy30K ©
efficient oil heating efficace de I'huile »
Index / code Model [IDAELD LgnE kW Vv Basket e - o 3 2
mm brutto kg brutto kW/L \\"W Ih C — : m 6 ©
660 x 600 x 900 46,9 SECURE —J €
100130615 FEGLELT 0% K0 ses 12 400 210x235x100 075  18kg/h COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STANLESS ~ 2x81  400/3N ©
©
o
FE 61/13 ELT Electric fryer 2x 13 |
o @ a @ L . / . ,y .
i = - Friteuse électrique 2x 13 |
AneKkTpodputiopHuua 2x 13 | s
©
= Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alMUTHBIN TEPMOCTaTbI B S
1 thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax @
housing céramique = [7vHHble cnupann TIH (bonbwas @
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE -
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
k|
I
3
3
mm netto kg netto 2

Index / code Riode! mm brutto kg brutto W Y Bkt kW / L \\"% M |: ‘ C S T m &
]

60 X 600 X 90 8 SECUI [ —
100130630  FEGLISET  DUCTONST 0Mh 198 400 210x300x120 077  28kgh COLDZONE OUTLET ~ 50-190  STAINLESS ~ 2x131  400/3N




ACCESSORIES LINE 600

Baskets for FE
Panier pour FE
Kop3uHbl gna FE

1, 2 or 3 baskets /

1, 2 ou 3 paniers / bac

1,2 unn 2 Kop3uHbl / BaHHa

basin
11 112 112 313 13

mm netto kg netto mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Febr Index [ code Model mm brutto kg brutto
408001501  Basket1/1forglfryer ~210%235%100 g’; 403001030  Basket1/1for 161fryer 120X 243X85 o
408001505  Basket 1/2 for 8 | fryer 100x 2‘?5 X100 8’3 408001501  Basket 1/2 for 16 | fryer 210x 2?5 X100 8’;
408000130  Basket1/1for 131fryer 210*300%120 g’; 403000104  Basket 1/3for 16 L fryer 152X 235%100 8’3
408000135  Basket 1/2for 13 Lfryer 100X 3?0 X120 8’?

FRY DUMP WITH CERAMIC LAMP LINE 600
UH30EL Fry dump with ceramic lamp

Bac de chauffe et salage des frites
NoporpeBartenb ana Kaptopena Gppu

mm netto

kg netto

= Capacity GN % - 200

+ Stainless steel bended
plate insert for easy
operation

= Capacité GN % - 200

Plaque en acier inoxydable -

embouti pour une
utilisation facile

Bmectnumoctb GN %- 200

BbIrHyTaa nnactnHa us
Hep:Kasetollen ctanm ana yaobHom
BblAaun

Index/code  Model mm bratto ke brutto KW | © C E 1 &
SECURE —)
102500310 UH30EL oo XEENETT L ogs DRAINTAP  30-90  CERAMIC = 230/IN

|REDFOX




LINE 600 FRYERS - GAS

Gas fryers
Friteuses a gaz
[2a30Bble PPUTIOPHULLBI
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COLD ZONE UNDERNEATH RE 9
&
Pressed tank with a large ,,cold zone” to collect food residuals. The well is easy to clean due to the absence of any pipes and external stainless <
c
steel burners with vertical optimized flame distribution with pilot burner and piezoelectric ignition.. The top with rounded edges integrates «
slightly inclined to favour oil draining. Fryer is equipped with the safety thermostat with manual restart, pilot flame and safety system with the
thermocouple.
@
La cuve pressée avec une grande ,,zone froide” pour recueillir les résidus alimentaires. Le puits est facile a nettoyer du fait de I'absence de toute g
tuyauterie et de brlleurs externes en acier inoxydable avec répartition verticale optimisée de la flamme avec veilleuse et allumage piézoé- ]
lectrique. Le dessus aux bords arrondis s‘integre légerement incliné pour favoriser la vidange d‘huile. La friteuse est équipée du thermostat de @
sécurité avec un redémarrage manuel, flamme pilote et systeme de sécurité avec thermocouple.
2
MpeccoBaHHbIM pesepByap ¢ HObLIOW «XONOAHOM 30HOM» AnA cbopa OCTATKOB MULLM; 1ETOK B OYMCTKE Baaroaaps OTCYTCTBUIO KaKmX- 5
o c
-nn6o Tpyb 1 NPOBOAOB. BHELIHME FOPEsIKM CAeNaHbl M3 HEPMKABEIOLLEN CTan C ONTUMU3MPOBAHHbBIM BEPTUKaIbHLIM pacrnpeaeneHmem <
(%]
NNaMEHM C NMUAOTHOW rOPE/IKOM 1 NMbe303NEKTPUYECKMM 3aXKnraHnem. PesepByap C 3aKpyrIeHHbIMU KPasmMm, HaKNOHHBIMM K ApeHaXKHOMY g
o
cnvBy ana obnerdyeHmns cTekaHma macaa. besonacHocTb obecneymBaeTca TepMonapoi, NoAAepKMBAEMON NAaMEHEM NUNOTHOM FOPesKK u =
NpPefoXpPaHUTEIbHbIM TEPMOCTATOM C PYYHbIM MEPE3anyCKOM.
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FRYERS - GAS LINE 600

FE 30 GL Gas fryer 12 |
Friteuse a gaz 121
FasoBbie ¢ppuTIOpHULbLI 12 |

+ Cold zone « Zone froide « XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bblcokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTY
ratio volume d’huile 1 obvema
« Option of 1/1 (standard)  « Panier 1/1 ou 1/2 (en + Mo onuun 1 6onbwasn (cTaHAAPT) MK
or 1/2 baskets option) 2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY
= Capacity 8 | of oil « Capacité 8 | d>huile = CopepraHue 8 1 macna
mm netto kg netto -
Index /code  Model mm brutto iy kw Basket kW/L \\“% | 488 | by °C \‘;/ m @
330 x 600 x 480 21,
116090479  FE30EL 410ie45§53o 2157 8  210x235x100 1 18kg/h ~ COLDZONE DRAINTAP  50-190 ~ PIEZZO0 8l GAS

|REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC PASTA COOKERS

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKapOHOBAPKN
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304. Smooth <
c
thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Heating element is made of Incoloy 820. Three different shapes and sizes of baskets «
provide many variations and combinations.
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. La cuve et le corps en AlSI 304. Thermostat pour la °
régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Le corps de chauffe est en Incoloy 820. Trois formes et tailles différentes de paniers é
offrent un grand choix de possibilités. ]
3
LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMUYHBIMMW BHYTPEHHUMU GOPMaMU 1 yrnamu ANA NPOCTOTbl 0OCAYKMBAHUA U MOMKK. BaHHbI 1 BepXHME NaHenn
BbIMONHEHbI 3 cTanu AlSI 304. MnaBHoe perynMpoBaHue TemnepaTypbl B AnanasoHe 30 — 110°C n npeaoxpaHuTenbHbii Tepmoctat 130°C. w0
HarpesaTtenbHbli anemeHT 13 cniasa Incoloy 820. Ha BbI6op KOp3WHbI Tpex pasHbix GOPM 1M pasmepos. £
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PASTA COOKERS - COUNTER-TOP LINE 600

VT 30 EL Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique
dneKTpUUECcKan MaKapoHOBapKa

Resistance made of + Résistance en ,Incoloy « HarpesaTenu ns matepuana Incoloy
material ,Incoloy 820“ 820" 820
— « Water drainage tap witha - Robinet de vidagne avec ~ + CnuBHOW KpaH Cc npefoxpaHuTenem
safety lock-arm cran du sQreté « Bblbop Kop3nHoK: 1 bonbuwas, 2
« Choice of 1 large basket, = Option de un grand panier cpesHve UAn 4 maneHbKue KOP3MHKM

2 medium or 4 single- ou 2 medium ou 4 petits ON18 OZAHOW mopuUmm

portion baskets paniers + KOp3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb

Baskets are not included = Les paniers ne sont pas

inclus
Index/code  Model nT::re::tz i:ﬁ |a o C 5
102600310 VT30EL  So0% o002 Neowor ORGP 30110 2307
366 X 650 X 440

VT 60 EL Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique
dneKTpUUECcKan MaKapoHOBapKa

Resistance made of = Résistance en ,Incoloy « HarpesaTenu us matepuana Incoloy
material ,Incoloy 820 820" 820
« Water drainage tap witha - Robinet de vidagne avec ~ + CnuBHOW KpaH Cc npefoxpaHuTenem
safety lock-arm cran du sQreté = Bblbop Kop3nHoK: 1 bonbuwas, 2
« Choice of 1 large basket, = Option de un grand panier cpesHve UAn 4 maneHbKne KOP3MHKM
2 medium or 4 single- ou 2 medium ou 4 petits 0018 OHOW nopumm
portion baskets paniers + KOp3wWHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
= Baskets are notincluded = Les paniers ne sont pas
inclus
Index /code  Model :::re::& :gg::::& v ? Ii o &
102600610  VTeoEL 0¥ 1856 a0 Neowor  DRARTP 30110 40050
710X 725 x 540 31,6
Baskets for VT

Panier pour VT
Kop3uHbl gna VT

1/4 1/4 1/4

11 1/2 1/2 1/2

1/4 1/4 1/4

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto
403008000  Basket1/1forv ~200%280x135 iﬁ
403008001  Basket1/2forvy  100%280X135 3’3
403001110  Basket1/4foryy 100X 138x135 3’2
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LINE 600 ELECTRIC BAIN MARIES

Electric bain maries
Bain marie électrique
JNEeKTPUYECKNE MAPMUTBI
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety <

c

arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430. «
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. La cuve en AlSI 304. Robinet de vidange avec cran de

sQreté. Disponible comme un appareil de table, ou en option sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430. °

s

. €

LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaAMM U YIIaMKU ANA NPOCTOTbl 06CAYKMBAHMA U MOMKKU. BaHHbI BbINOAHEHbI 13 2

ctanm AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npeaoxpaHmTenem. Bo3moXHOCTb YCTaHOBKM B BUAE HAaCTONIbHOTO 060pyaA0BaHMA, AW B IMHWIO Ha NOACTaBKY S

13 HeprKaBetolen ctanm AlSI 430.
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ﬂ BAINS MARIE LINE 600

. BM 30 EL
-
' __4 ; 150 mm

mefmumm . cabinet

‘ For GN 1/1 -150
- '

Bain marie
Bain marie
Mapmur

WMIHMMJ;!M}

Single unit for benchtop
use or on a neutral

Simple cuve a poser sur
table ou sur meuble
neutre

Pour GN 1/1 150 mm

OAMHOYHbI MapMUT AN1A
HaCTONLHOIO MCMOL30BAHUA UK
YCTaHOBKM B IMHUIO
BmectumocTb g0 GN 1/1 — 150

mm netto kg netto -
Index /code  Model e~ ke brutto kW Vv Iﬁ o C &
330 x 600 X 290 12,9 SECURE
100530300 BM30EL oor ol r o M 15 230 DRAINTAP 3090  230/1N

Bain marie
Bain marie
Mapmur

Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN 1/1 - 150

Double cuve a poser
sur table ou sur meuble
neutre

Pour GN 1/1 150 mm

= [1BOVHOM MapMUT ANA HAaCTONbHOrO

MCMNOb30BaHUA MW YCTaHOBKM B
NHWIO
BmectumocTb 2o GN 1/1 — 150

mm netto kg netto o
Index / code Model e kg brutto kw v | i C &
660 x 600 X 290 22,8 SECURE
100530 600 BM 60 EL 710 X 725 x 540 359 3 230 DRAIN TAP 30-90 230/1IN
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LINE 600 WORK TOPS

Work tops
Eléments neutres
HenTpanbHble MOAYIN

REDFOX 600
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OPTION OF PL R
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AISI 304 on all top surfaces, AlSI 430 on the body of unit. For benchtop use or on a neutral cabinet. Neutral work tops may be used with plastic <

c

cutting board. «
Construction du plan supérieur en inox AlSI 304, AlISI 430 pour le support et le corps. Pour une utilisation sur table ou sur un meuble neutre.

@

o . =

Bce noBepxHOCTH BbINOHEHbI M3 Hepykasetowei ctann AlSI 304, kopnyca 060opyA0BaHWA BbINONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI 430. g

BO3MOXHOCTb MCMOb30BaHNA B BUAE HACTONIbHOMO 060PYA0BAHUA, UK Ha NMOACTABKY. [0OBEPXHOCTM HEMTPAsIbHBIX MOZYNEN MOTYT UMETb 2

NNaCTMKOBbIE Pa3fenoyHble LOCKM. @
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. WASH BASIN UNITS LINE 600

UM30L Wash basin unit
Evier
PakoBMHa yMmbIBaNbHUKA

Water tap included = Avec robinet mélangeur + BoZONPOBOAHbBIN KpaH BXOAUT B
et siphon CTOMMOCTb
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P ot
330 X600 X 290 9,6
108030200 UM3OL 356, 650 x 440 10,7
PP30L Neutral work top

Elément neutre de travail
Mopgynb HeUTPaNbHbIN

= For benchtop use orona = A poser sur table ou sur = [1NA HAaCTONbHOIO NPUMEHEHMA UK

neutral cabinet un meuble neutre YCTAHOBKM Ha MOACTABKY
= Plastic cutting board in = Planche de découpe = Mo onumm — HaAnYMe NNACTUKOBBIX
option en polyéthylene (sur pa3aenoyHbIX 0COK
demande)
mm netto kg netto
Index /code  Model e ke brutto
330 x 600 x 290 72
104530300 PP30L ot ot 83
PP6OL Neutral work top

Elément neutre de travail
Mopgynb HeUTPaNbHbI

= For benchtop use orona =« A poser sur table ou sur = [1N9 HAaCTONbHOIO NPUMEHEHWA UK

neutral cabinet un meuble neutre YCTaHOBKM Ha NOACTaBKy
= Plastic cutting board in = Planche de découpe = [lo onummn — Hasn4me NAaCTUKOBbIX
option en polyéthylene (sur pasfenoYHbIX AOCOK
demande)
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P i
660 X 600 X 290 12,8
104530600  PP6OL 000 fot oo e
PP 60 EL Elektric work top
- Elément électrique de travail
s % Moaynb HeitTpanbHbiii
2

= For benchtop use orona = A poser sur table ou sur = [1N7 HAaCTONbHOIO NPUMEHEHWA UK

600 mm neutral cabinet un meuble neutre YCTaHOBKM Ha NO/ACTaBKyY

= Plastic cutting board in = Planche de découpe = Mo onumM — HaAnyYmMe NNACTUKOBBIX
option en polyéthylene (sur Pa3Aen0uYHbIX JOCOK
demande)
mm netto kg netto o
Index / code Model R kg brutto Vv C
660 X 600 X 290 13,4

104530610  PPEOEL oo foo o 156 07 230 30-90 230/1N

|REDFOX




LINE 600 NEUTRAL UNITS

PD 30 Board for PP 30
Table pour PP 30
Aocka gna PP 30

v, + Cabinet with door + Soubassement avec = [oAacTaBKa ¢ ABEpPKamm
= Adjustable plastic support portes = Perynupyemble NNacTMKoBble
legs « Pieds réglables en OMOPHbIE HOXKKM
plastique

REDFOX 600

o
S
Index /code Model LD (0 KEnetto ~
mm brutto kg brutto <
280 x 480 26 Q
153000410  PD30 " 5 5
w
o
PD 60 Board for PP 60
Table pour PP 60
Docka ana PP 60 8
()]
= ) )
< : = Cabinet with door = Soubassement avec = [oAacTaBKa ¢ ABEPKamM >o<
_ 7 « Adjustable plastic support portes « Perynvpyemblie naacTMKoBble 5
Q legs = Pieds réglables en OMOpPHbIE HOXKKM &
e 7 plastique
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mm netto kg netto o

Mesjeett | Bl mm brutto kg brutto

153000420 Ppe0 0% X 480 5é5
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NEUTRAL CABINETS LINE 600

Neutral cabinets
Soubassements
[loaCcTaBKU

CLOSED CABINET - DOORS/DRAWERS

Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Adjustable plastic support legs, option for casters.

Fabrigés en AlSI 430 d’épaisseur. Les pieds réglables en plastique, avec une option des roulettes

BbinonHeHbl n3 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. Peryanpyemble N1acTMKOBbIE OMOPHbLIE HOXKM, MO OMLUUU-TENEXKM C POSIMKAMMU.




NEUTRAL UNITS

LINE 600

Index/code  Model r:': :ritttt‘;
153000035 PosoL 20X 50X3T0
153000065 POGOL  go0*SI0XE
153000095  PO9OL 19090°0Xx551200)(x557soo
152000125 Pot2oL  (TOXERNET

mm netto

Index /code  Model N
330x530x570
153000230 P30L 610 X 370 X 580
660 x530x570
153000 260 P60L 700 x 610 X 580

yas

Index/code  Model mm netto
mm brutto
330x530x570
193000135 PD30L 610x 370 x 580
660 x 530 x 570
153000 165 PD60L 700X 610 x 580

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITasa NoACTaBKA

+ Height-adjustable plastic
support legs

kg netto
kg brutto
12,3
13,5
16,5
18,4
21,5
23,8
25,9
26,2
Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa
= Open cabinet
+ Height-adjustable plastic
support legs
kg netto
kg brutto
9,1
10,4
11,7
13,9
Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa
« Cabinet with door
= Adjustable plastic support
legs
kg netto
kg brutto
12,1
13,4
17,5
19,7

« Pieds réglables en
plastique

+ Soubassement ouvert
+ Pieds réglables en
plastique

+ Soubassement avec
portes

= Pieds réglables en
plastique

|REDFOX|

Perynvpyemble nnactvkoBble
OMNOPHbIE HOXKM

OTKpbITaa NOACTaBKa
Perynvpyemble naacTnkosble
OMOPHbIE HOXKM

MoacTaBKa C ABEpKamMm
Perynupyembie NnacTMKoBble
OMOPHbBIE HOXKKM

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Accessories



H NEUTRAL UNITS LINE 600

Door for the cabinet
Porte pour soubassement
@ [Bepb Ana noacTaBku
i
Index /code Model l:(ggl:‘rzt::)
3
150120200A  DP 60 a4
3
150120100A DL 60 24
Neutral cabinet
Piétement neutre
. MopcraBKa
‘ H-_""-'H ‘ Height-adjustable plastic = Pieds réglables en Perynunpyemble NaacTMKoBble
: support legs plastique OMNOpPHbIE HOXKKM
| ]
mm netto kg netto
udex/odetiodel mm brutto kg brutto
330x530 X 570 21
153000155  PZ30L o o000 oo o
660 X530 X 570 27
153000170  PZ6OL o0 20 Pl 282
Z30 Drawer for PZ30 L

Tiroir pour PZ30 L
KomnneKr BbiaBUMKHDbIX AWMKOB gna PZ—-30 L

7

mm netto kg netto
Index [ code  Model mm brutto kg brutto
324x583x215 10,2
153001130 230 566, 650 x 440 11,3

Z60 Drawer for PZ 60 L
Tiroir pour PZ60 L
KomnneKT BbigBUXKHbIX AWMKOB ana PZ —60 L

mm netto kg netto
Index/code Model T kg brutto
153001 160 760 654 x 583 x 215 15,2

700 x 685 x 440 17,4




LINE 600 ACCESSORIES

Set of wheels for PO, PD, P cabinets
Set de roulettes pour PO, PD et P piétements
Komnnekr konecukos gnsa wkapuukos PO, PD, P

REDFOX 600

o
kg netto IS
Index [ code kg brutto ;
153000 050 21 E
2,4 a
L
oc
Scraper FTH/FTR
n Grattoir FTH/ FTR
1

Ckpe6ok FTH/ FTR §
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Index / code Model e

451009005  Scraper FTH
451009015  Scraper FTR 2
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ﬂ COOKING LINE REDFOX 700 LINE 700

Cooking line REDFOX 700
Ligne REDFOX 700
Jinnma REDFOX 700

Top plates of the REDFOX 700 line modules are made of AISI 304 steel with thickness of 1,2 mm. Units are certified with IPX4, especially due to
the control knob and switches protection. There is a possibility to choose modules of different size 400, 800 or 1200 mm width. To meet a good
hygiene requirements, our line is protected with a stainless steel lamella, preventing food from getting in between the modules, same as connec-
ting them together. All parts for connection are placed on the back of the devices for easy installation. REDFOX 700 line can be placed along the
wall or as a central block. It is also possible to combine with the line REDFOX 900 ‘back to back” in order to have a variable two-sided line.

Les plaques supérieures des modules de la ligne REDFOX 700 sont en acier AlSI 304 d’une épaisseur de 1,2 mm. Les unités sont certifiées IPX4,
notamment grace au bouton de commande et a la protection des commutateurs. Il est possible de choisir des modules de différentes tailles:
largeur 400, 800 ou 1200 mm. Pour répondre a de bonnes exigences en matiére d’hygiéne, notre ligne est protégée par une lamelle en acier
inoxydable, empéchant ainsi les aliments de pénétrer entre les modules, comme s‘ils étaient connectés entre eux. Toutes les pieces de connexi-
on sont placées a 'arriere des appareils afin de faciliter leur installation. La ligne REDFOX 700 peut étre placée le long du mur ou en bloc central.
Il est également possible de combiner la ligne REDFOX 900 «dos a dos» pour obtenir une ligne a deux cotés variables.

BepxHue nnactuHbl AnHerHbIx moaynet REDFOX 700 nsrotosaeHs! 13 ctaamn AlSI 304 TonwmHon 1,2 mm. Arperatsl cepTMduLmMpoBaHbl No
cTaHAapTy IPX4, 0cobeHHO B OTHOWEHUN PYYKM YNPaBAEHUA M 3aLLMTbl NnepekatodaTeneit. CyllecTsyeT BO3MOKHOCTb BbiIOOpa Moaynel WupuHom
400, 800 nan 1200 mm. YT06bI COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHMAM TMIMEHbI, HALWWA AMHUA 3aLUMLLEHA NNACTMHAMM U3 HEPYKABEIOWE CTann, KoTopble
npefoTBPALLAOT NONagaHne NPOAYKTOB MeXAy MOAYNAMM, PaBHO KaK U UX coeanHeHne. Bce aetann Ana NOAKAOYEHUA PACNONOMKEHbI Ha
3a/lHel NaHenun ycTponcTea AN Nerkom yctaHoBKK. Sintma REDFOX 700 moxKeT ObITb pa3melleHa BAOMb CTeHbI UK B BUAE LEHTPaAbHOro 610Ka.
TaKKe BO3MOMXKHO KOMBUHMPOBaATL ee ¢ AnHuelt REDFOX 900 «cnrHa K cnivHe», 4Tobbl NoAYyYUTb NEPEMEHHYHO ABYXCTOPOHHIOW NHUIO.




LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

LINE REDFOX 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Elektric and gas fryers
Electric pasta cookers
Elektric and gas bratt pans
Indirect boiling kettles

Neutral modules

74

78

84

88

94

102

108

112

116

120

124

128

69

‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories




REDFOX 700 Line/ Ligne / nvnus

Electric cooking ranges
Cuisiniéres électriques
3neKTpuqecxue KYXOHHbI€ N/1UTbI

Gas cooking ranges
Cuisiniéeres a gaz
la30Bble KyXOHHbIe NAUTbI

Griddle plates
Plaques de grillade
MoBepxHOCTU-TPUNDb

Gas lava grills
Grills de lave
Nasosble rpunu

Deep Fryers
Friteuses
DpPUTIOPHULLbI

Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MakapoHoBapKu

-

Bratt pans
Poéles basculantes
TurenbHble CKOBOPOAbI

Indirect boiling kettles
Marmites
MuweBapoYHble 31eKTPUYEeCKue
KOTANbl

Work tops
Espaces de travail
Paboune nosepxHoOCTU

|REDFOX




Smart solution and durability

The cooking line REDFOX 700 is a professional kitchen solution that is precisely designed to fulfil all the basic kitchen needs,

REDFOX 600

bringing maximum user comfort, user friendliness and durability according to modern cooking technologies and hygienic stan-
dards. Top plate panels are made of AISI 304 stainless steel, and are 1,2 mm thick. Electric components of REDFOX 700 line
are IPX4 certified. Module connectivity is secured by special stainless steel slats perfectly sealing units together. Installation is

possible along the wall or even as a central block. An offset back panel allows easy installation of pipelines and wiring behind
the devices. REDFOX 700 is designed to install ,,back-to-back” together with REDFOX 900 and keep the REDFOX design concept.

REDFOX 700

Dynamique et fonctionnalité

o
o
()]
La ligne est une solution technologique dynamique et pratique qui répond pleinement aux exigences standard en matiére de 5
paramétres techniques et fonctionnels et de confort de [ “utilisateur. Le REDFOX 700 est une solution idéale pour les cuisines 2
o
et restaurants d “hotel, les bars et les bistros, les petits cafés et les restaurants en libre service d “une capacité journaliere
allant jusqu “a 300 repas.
©
E
x
2
a
OnHamunka n GyHKLMOHANBbHOCTb =
JInHMA aBNAeTCa TEXHOIOTUYECKHU ANHAMUYHbIM U NPAaKTUYHbIM pelleHnem, KOTopoe NOJIHOCTbIO COOTBETCTBYET CTaHAAPTHbIM »
c
TpeboBaHUAM K TEXHUYECKUM U PYHKLMOHAIbHbIM NapamMeTpam 1 nosib3oBaTesibckoMmy KomebopTy. REDFOX 700 - 3To naeanbHoe %
pelleHne gas KYXOHb oTeNlelt U pectopaHos, 6apoB 1 6UCTPO, He6ONbLIMX KODEEH U PECTOPAHOB CAMOODCNYKUBAHUSA C =
<
exegHeBHbIM 06bemom Ao 300 nopuwnit 6atoa. &
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REDFOX 700 Line / Ligne / nutns

Professional solution for highly demanding catering units
Solution pratique pour votre cuisine professionnelle.

MpakTHyeckoe pelleHne gna Bawen NPoGeccMoHaNbHON KYXHMU.

Double row burners

Braleurs a double rangée
OByXpAgHble ropenku

Ideal performance for quick meal preparation
Performance idéale pour une préparation rapide des repas
MpeanbHas MOWHOCTb AJ1A 6bICTPOro NPUroTOBAEHUS efibl

Maximum use of the workspace
Utilisation maximale de | "espace de travail
MakcumanbHoe ncnosnb3oBaHue paboueil nnowaan

Distribution of heat throughout the space
Répartition de la chaleur dans toute | "espace
PacnpegeneHuve Tenna no Bcen nnowagn

Reliable performance
Performance fiable
Hap,e)KHaﬂ nponsBoanNTesIbHOCTb

Thanks to the combination of a burner and lava stones
Grace a la combinaison d “un brileur et des pierres de lave
bnaropapsa coueTaHMO MOLLHOW rOpPenikn 1 IaBOBbIX KaMHEN

For demanding operating conditions
Pour des conditions de fonctionnement exigeantes
Onsa Tpe6oBaTeNibHbIX YCNOBUIA SKCMyaTaLum

Moulded bathtub reinforced for high resistance to mechanical damage
Une baignoire moulée renforcée pour une résistance élevée a un endommagement mécanique
MpeccoBaHHasA BaHHA C pe6POM XKeCTKOCTW ANiA BonbLUel YCTONUMBOCTY OT MEXAHUYECKOTO NOBPEXKAEeHNA

Refilling valve

Valve de remplissage
KpaH noanutkun

Continuous water uptake minimizes the frequency of the necessary complete replacement
Le remplissage d “eau continu minimise la fréquence de remplacement complet nécessaire
MocTosHHOE 3aMofIHeHMe BOLOW CBOAMT K MUHUMYMY HEOOXOAVMMOCTb MOJIHOW 3aMeHbl

|REDFOX|




Full bottom heat

Répartition uniforme de la chaleur
PaBHomepHoe pacnpepneneHve tTensa

REDFOX 600

Ensures homogenous pan heating
Grace a la disposition des éléments chauffants
Bnaropaps pacnonoXeHuto HarpeBaTeNbHbIX S1EMEHTOB

Internal thermostatic protection
Protection thermostatique interne
BHyTPEHHﬂﬂ TepmMmocTaTnyeckKana sauumTta

o
o
~
x
o
[l
o
]
o

/ - Prevents damage by overheating 8
o _ Protection de | "appareil contre les dommages dus a une surchauffe g
' 3awmTa obopynoBaHNA OT NOBPEXAEHS 13-3a Neperpesa =
e o
S
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ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Cuisinieres électriques
INIEKTPUYECKME KYXOHHbIE MANTbI

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes
Plaque supérieure moulée en une piece de tole en acier inoxydable pour faciliter le nettoyage

MpeccoBaHHaA BEPXHASR NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOTO KYCKa HEPKaBetoLLLero MeTasina Ana 6os1ee N1erkoin o4nCTKM

Internal thermostatic Protection thermostatique BHYTpeHHAA TepmocTaTUyecKasn
protection interne 3awmra

+ Internal thermostatic protec- « protege | "appareil contre la e OxnaxkaeHue obopya
tion against overheating surchauffe oT neperpesa
Even if the staff forgets to + Mémesil opérateur oub- e [laxk
switch off the empty plate, lie d “éteindre la plaque de nepcoHan 3abyae
thermostatic protection cuisson vide, la protection BbIKAHOUYNTL My
reduces the plate output to thermostatique réduira les NAUTY, TEPMOCTaTUYECK
prevent its damage performances pour prévenir 3almTa y
It saves electricity and partici- les dommages (renflement de npousBoguTe
pates in safe operation of the la plaque de cuisson) W npegoTepa
kitchen. Economise de | énergie et nospexaeHue (McKpus
augmente la sécurité dans la nAnTbI)
cuisine 3K
yBenuunsae
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AISI 304 d“épaisseur de

MpeccoBaHHaA BepXHAA MOBEPXHOCTb
M3 Hep:Kasetollelh ctanm AlISI 304

REDFOX 600

REDFOX 700

thickness 1,2 mm = Module sizes 1,2 mm = Régulation de performance TonuwmHoM 1,2 Mm = 6-CcTyneHvaTan §
400, 800 and 1200 mm = Module de 6 degrés = Protection thermosta- perynMpoBsKa MOLLHOCTH . 5
connection with seam covering tique interne contre une surchauf- BHYTpeHHsAnA TepmocCTaTMyecKan 5
slats = Simple service access via fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de 3alMTa OT neperpesa = B BapuaHTe &
the bottom side of the product = 6 cuisson de diam. 220 mm = Soluti- € 2,4 vam 6 namtamu @ 220 mm
level output regulation of the hot- on sans sous-structure, avec sous- = PeweHne 6e3 noAactaBku, C
. . . e U4 v ]
plates = Versions with 2,4 or 6 hot- -structure = Protection des éléments NoACTaBKoM = 3awurta 3/1eMeHTOB N
plates = Rotary switch = Circula- de commande IPX4 - Cheminée yrnpasneHusa yposHa IPX4 = Huskan %
ting air oven GN 1/1 or static oven arriere basse avec grille en fonte. 3aaHAA Tpy6a € YyryHHOM pelleTKon =
GN 2/1 - Ovens with 4 positions 2
for GN inserts = Oven’s tempera-
ture range 50-300 °C = Safety oven "
thermostat 360 °C = Fully stainless §
steel ovens = High protection IPX4 2
= Cooking ranges with base or g
electric oven = Low rear chimney 3
with cast iron grid
4
@
c
(%]
o
=
=
52
o

Full stainless ovens Fours tout en acier inoxydable Ycroitumsble anemeHTbl

« Full stainless oven chambers « Chambre de cuisson en ynpasneHua

« Whole internal space of the acier inoxydable avec coins e 3awmrTa IPX4
oven is produced from stain- arrondis * KHOMKM yCTOMUMBbI O
less steel with pressing and « Simplifie le nettoyage et|"en-  kugkocrtelt 1 TBepabIiM B
rounding. tretien et optimise la sécurité yacTuuam (ocTaTkm mak
+ Cleaning and maintenance is hygiénique OBOLLEW).
more efficient and faster. « Lasaleté ne peut pas adhérer MoaTomy Mx mo
aux coins et aux joints

Free-standing

6onee TAXKENbIX yCnoBuUAx.

Accessories



Index [ code

117 260 868

Index / code

117261109

(1)

Index / code

117 260 869

Index [ code

117 261 107

3

Model

SP70/04 E

Model

SP70/08 E

és

Model

SP70/012E

L

Model

SP70/40 E

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
440 x 800 x 390

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 390

s

mm netto
mm brutto

1200 x 700 x 330
1240 x 800 x 390

4

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 900
440 x 800 x 975

SP 70/04 E

Benchtop version

= Powerful round shaped
hotplates
Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Boiling top
Fourneau
Mnauta

A poser sur table

= Puissantes plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

k
kgbrutto KWV
20
25 52 400
SP 70/08 E Boiling top
Fourneau
MNnauta

Benchtop version
Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

A poser sur table

Puissantes plaques rondes
= Plan supérieur embouti

pour en entretien facile

k 14¢
kgbrutto KWV
39
<0 10,4 400
SP 70/012 E Boiling top
Fourneau
MNauta

= Benchtop version
Powerful round shaped
hotplates

= Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

= A poser sur table
Puissantes plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

k tt
kgbrutto g
56
70 15,6 400
SP 70/40 E Boiling top
Fourneau
MNauta

Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

kg netto v
kg brutto
32 52 400

40

Puissantes plaques rondes
= Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

LINE 700

HactonbHasa sepcua

MolLHble Kpyrble KOHGOPKK
BepxHAA naHenb c yrybneHvem
npoTvB Nepenvea

Clo @)

50400  2am %0 aoov

HactonbHan Bepcua

MolLHble Kpyr/ble KOHGOPKM
BepxHsas naHens c yrybneHvem
npoTMB Nepesnrea

C @ BBk

50400  2an (B0 48

HacTtonbHan Bepcus

MolLHble Kpyr/ible KOHGOPKM
BepxHss naHenb c yrybnexHvem
npoTWB nepesnrea

C @ BB,

50400  2am (&8 %026 450y

MolLHble Kpyrible KOHGOPKM
BepxHaAn naHenb ¢ yraybneHvem
npoT1B Nepenea

[y

50400  2am %0 ao0v




BOILING TOP - ELECTRIC

LINE

SP 70/80 E

= Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning

Pressed top plate for easy

Boiling top
Fourneau
Mnauta
Puissantes plagues rondes

« Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

MolLLHble Kpyrble KOHGOPKM
+ BepxHsas naHens c yrybneHvem
npoTVB Nepesnrea

mm netto kg netto
Index / code Model R —— kg brutto kW Vv °C @ 2&6 2&6 &
800 X 700 x 900 55
117261108 SPTO/S0E g 0 i 800 : o5 ps 104 400 50400 2am X8 20 4000
SP 70/120 E Boiling top
Fourneau
MNnwuta
= Powerful round shaped Puissantes plagues rondes MoliHble Kpyrible KOHGOPKM
hotplates Plan supérieur embouti BepxHsAs naHenb ¢ yraybneHnem
= Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTvB Nepennsa
l hygienic cleaning
mm netto kg netto
Index / code Model Ry o kg brutto v °C @ 2{«6 24’6 24’6 &
1200 x 700 x 900 80 26 26 26
117261110 SPTO/120E 5 o e o 156 400 50-400 2em A 4 4 ao0v

= =

|REDFOX
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Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Cuisinieres a gaz
[a30Bble KYXOHHbIe NANTLI

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de chaleur unique

[ByxpAagHasa ropesnka ¢ yHUKaIbHOM TeN100Taa4ven

Heavy duty double flame Brialeurs SP fopenku SP

burners

« Brlleurs a deux rangées ¢ MaccuBHble na

« Brass burners SP with perfor-
mance up to 7,5 kW
Brass burners SP include two
lines of flame on the top of
each other and pilot burners.
Higher efficiency of gas
burning can be achieved due
to modern and heavy duty
nozzles. It enables reaching
high performance with ac-
ceptable consumption.

robustes en laiton de perfor-
mance allant jusqu “a 7,5 kW
Les brileurs sont équipés

d “une flamme éternelle pour
faciliter | “allumage

Haute efficacité de la combus-
tion du gaz grace aux buses
modernes durables apporte
une performance élevée et
une consommation réduite

ABYXpAAHble rope
MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
lopenku obopyn,

«BEYHbIM OTHEMY» ANSA
NpPOCTOro 1 yaobHoro noaxura
Bbicok

CXuraHua rasa 6n1aro

coBpe

BbICOK

obecneunsaet 60
npounssoguTe

HU3Koe noTpebneHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Pressed top plate made of stain-
less steel AISI 304 = Top plate
thickness 1,2 mm = Module sizes
400, 800 and 1200 mm = Module
connection with seam covering
slats = Simple service access via
the bottom side of the product -
Grids made of 10 mm AISI 304 =
Versions with 2, 4 or 6 burners =
Circulating air evlectric oven GN
1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven’s tempe-
rature range 50-300 °C - Safety
electric oven thermostat 360 °C =
Fully stainless steel ovens = High
protection IPX4 = Cooking ranges
with base or electric oven = Low
rear chimney with cast iron grid

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable = AISI 304 d " épaisseur de
1,2 mm = En version 2, 4 ou 6 brile-
urs = Flamme éternelle des brileurs
SP = Solution sans sous-structure,
avec sous-structure = Protection des
éléments de commande IPX4 = Che-
minée arriére basse avec grille en
fonte

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh crtanm AISI 304
ToAWMHOMW 1,2 Mmm = B BapuaHTe C
2, 4 uan 6 ropenkamu = «BeuyHbin
OroHb» Ana ropenok SP PeweHune 6e3
NOACTaBKM, C MOACTAaBKOM = 3awmTa
3/1eMeHTOB ynpassieHnA yposHaA IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

REDFOX 600

Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bains marifd

Pressed top plate
+ Pressed top plate of the

Gaufrages hygiéniques FMrueHuyeckune BbICTyNbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n NnpocTom yxo
boiling top permettent un entretien facile ~ 6narogaps npec

+ The pressing prevents con- et de confort MOBEPXHOCTAM
tamination from penetrating +« Empéche la pénétration et e [pepoTBpaLlato
the welds and corners of the [ “accumulation de saleté 1 HaKoMnieHWe HeYnUCTo
boiling top. dans les joints soudés CBapHbIX COEANHEHUAX

+ Cleaning and maintenanceis « Propreté hygiénique parfaite ¢ WaeanbHas rurveHa u uncrota
more efficient and faster.

Free-standing

Accessories



= SPB70/04G

FY

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw
400 x 700 x 330 25
117260858  SPBT0/04G 00000 250 % 9,5

= SPB70/08G

A

mm netto kg netto
(leefj@aila Rodel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 32
117261155 SPB70/08 G 840 x 800 X 390 m 21,5
= SPB70/012G Boiling top
- Fourneau
MNauta

EY
‘:

Boiling top

Fourneau

Mnauta

Benchtop version

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

A poser sur table
Brdleurs en laiton de
flamme double

Grille supérieure en acier
inoxydable

Boiling top

Fourneau
MNnauta

Benchtop version

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

Benchtop version
Double flame brass

A poser sur table
Brdleurs en laiton de
flamme double

Grille supérieure en acier
inoxydable

= A poser sur table

Brdleurs en laiton de

burners flamme double
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
inoxydable
mm netto kg netto
lndedjceds biodel mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 330 55
117261211 SPBT0/012G 5,00 00 ® oo pos 31
= SPB70/40G Boiling top
r Fourneau
Mnuta

-
‘:

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 x 700 x 900 28
117261150 SPBT0/40G 140, 800 x 975 36 25

Durable stainless steel grid
Hygienic pressed top plate

Grille supérieure en acier
inoxydable

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

|REDFOX|

LINE 700

HacTtonbHada sBepcua

[1BOViHble NaTyHHble ropesKku
[poYHan peleTKa U3 HepKagetoLLen
CTanu

HacTonbHas Bepcusa

[1BOMHbIE NATYHHbIE FOPE/IKM
MpoyHas pelleTKa 13 HepKasetoLLel
cTanu

HactonbHan sBepcus

[1BOVIHbIE NaTyHHbIE TOPEKN
MpouHan pelleTka U3 HepkasetoLei
cranu

6135 o

MpouHan pelweTka U3 HepkasetoLei
cranu

BepxHsas naHesb ¢ yrybneHvem
npoT1B Nepenvea




LINE 700 BOILING TOP - GAS

= SPB70/80G

;%ﬁ

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw
800 x 700 x 900 48
117261151 SPBT0/80G g0t ono® ooe P 21,5

w=— SPB70/120 G

;%ﬁ
I-i

mm netto kg netto
(leefj@aila pocs] mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900
117261 146 SPB70/120 G 1240 X800 X 975 31

s SP70/04G

= Benchtop version
= Double flame brass
burners

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto L7
400 x 700 x 330 30
117260844 SPT0/04G 140" 800x 300 38 2
=—=ga SP70/08G

Benchtop version
~# . Double flame brass
burners

L ¥

ﬁ F
=
m
z n
S
- \
H]

mm netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 50
117261142 SPT0/08G  o0" 00y 300 61 27

Durable stainless steel grid
Hygienic pressed top plate

Durable stainless steel grid
Hygienic pressed top plate

Durable stainless steel grid

Boiling top

Fourneau

Mnauta

Grille supérieure en acier
inoxydable

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau

MNnwuta

Grille supérieure en acier
inoxydable

= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top
Fourneau
MNnuta

= A poser sur table

Brdleurs en laiton avec
double flamme

= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier

inoxydable

Boiling top
Fourneau
MNauta

A poser sur table

= Brlleurs en laiton avec
double flamme
Grille supérieure en acier
inoxydable

|REDFOX|

MpouHan peleTka U3 HepkasetoLei
cranu

BepxHss naHenb ¢ yrybneHvem
npoT1B Nepenvsa

i

MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

BepxHas naHesb ¢ yrybneHvem
npoT1B Nepenvsa

3k{v5 GAS

HactonbHan sBepcus

[1BOVIHbIE NaTyHHbIE TOPEKN
MpouHan pelleTka U3 HepkasetoLei
cranu

450y
s . s

HactonbHan sepcua

[1BOIHbIE NaTyHHble ropesKku
MpoyHan pelleTKa 13 HepXKaBetoLLen
cTanu

ke 75175 s

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



BOILING TOP - GAS

\

= SP70/012G Boiling top
Fourneau

Mnauta

A poser sur table
Brdleurs en laiton avec

Benchtop version
Double flame brass .

e

\

L 2
burners double flamme
« Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
inoxydable
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Pt kw
1200 x 700 x 330 68
117261212 SPT0/012G 5,0 o0t oo o 39
ﬁ SP 70/40 G Boiling top
e Fourneau
MNnwuta
Double flame brass Brdleurs en laiton avec
| ~#  burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
i inoxydable
mm netto kg netto
eyt piocel mm brutto kg brutto
400 X 700 x 900 46
117261147 SPTO/40G 0000 ® P 12
a5 SP70/80G Boiling top
Fourneau
MNauta

-

= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec
| ~#  burners double flamme
« Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier
i inoxydable
mm netto kg netto
lndedjceds bicdel mm brutto kg brutto
800 X 700 x 900 65
117261152 SPT0/80G | g0 000”0 78 27
a5 SP70/120G Boiling top
Fourneau
MNnawuta

Double flame brass Brdleurs en laiton avec
burners double flamme
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier
inoxydable

™

\

n |

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900 92
17261149 SPT0/120G 1540, 8004975 108 3

LINE 700

= HactonbHada BepcuA

» [1BOWHbIE NaTyHHblE ropenku
[poYHan peleTKa U3 HepKagetoLLen
CTanu

z
=~
=
=
z

FAE (7,517,5145] o

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE TOPESKM
MpouHan pelleTka U3 HepkasetoLei
cranu

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

PILOT
FLAME

+ [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPENKM
« TpoyHas pelleTka 13 HepKasetoLlen
cTanu

PILOT
FLAME |/

v

E
g
e

|REDFOX|







ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Electric cooking ranges with oven

Cuisinieres électriques avec four
INEKTPUHECKME KyXOHHbIE M/INTbI C AyXOBbIM LLIKAhOM

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes.

Plaque supérieure moulée en une piece d “acier inoxydable pour faciliter le nettoyage.

MpeccoBaHHaA BEPXHASR NOBEPXHOCTb M3 LIE/IbHOTO KYCKa HEPKaBetoLLLero MeTasina Ana 6osee Nerkoin O4NCTKU.

Internal thermostatic
protection

« Internal thermostatic protec-
tion against overheating
Even if the staff forgets to
switch off the empty plate,
thermostatic protection
reduces the plate output to
prevent its damage
It saves electricity and partici-
pates in safe operation of the
kitchen.

Protection thermostatique
interne

« protége | “appareil contre la
surchauffe

« Mémesil opérateur oub-
lie d “éteindre la plaque de
cuisson vide, la protection
thermostatique réduira les
performances pour prévenir

les dommages (renflement de

la plaque de cuisson)
Economise de | énergie et
augmente la sécurité dans la
cuisine

BHYTpeHHsAA TepmocTaTU4ecKan
3awmTa

o OxnaxkaeHue obopyaoBaHMsA
OT neperpesa

o [laxke ecaum 06CayKMBatOLLMIA
nepcoHan 3abyaet
BbIKAOUYNUTL NYCTYIO
NAUTY, TepMOCTaTUYECKan
3alMTa YMEHbLWUT
NPOW3BOAMUTENLHOCTb
W NPeaoTBPaATUT TaK
nospexaeHue (McKpuBneHme
NAnTbI)

® DKOHOMMUT SHEPrUIO U
yBenn4mMBaeT 6e30nacHoCTb Ha
KyXHe




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = 6 level output regulation
of the hotplates = Versions with 2, 4
or 6 hotplates = Rotary switch = Cir-
culating air oven GN 1/1 or static
oven GN 2/1 = Ovens with 4 positions
for GN inserts = Oven s temperature
range 50-300 °C

Full stainless ovens

« Full stainless oven chambers

« Whole internal space of the
oven is produced from stain-
less steel with pressing and
rounding.

+ Cleaning and maintenance is
more efficient and faster.

Plaque supérieure moulée en acier
inoxydable AISI 304 d “épaisseur de
1,2 mm = Régulation de performance
de 6 degrés = Protection thermosta-
tique interne contre une surchauf-
fe = En version 2, 4 ou 6 plaques de
cuisson de diam. 220 mm = Soluti-
on sans sous-structure, avec sous-
-structure = Protection des éléments
de commande IPX4 - Cheminée
arriére basse avec grille en fonte.

arrondis

« Chambre de cuisson en
acier inoxydable avec coins

« Simplifie le nettoyage et | “en-

MpeccoBaHHaA BEpPXHAA MOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowel cranm AlISI 304
ToAWMHOM 1,2 Mm = 6-CTyneH4yaTan
perynmpoBka MOLLHOCTH .
BHyTpeHHAA TepmocTaTMyecKan
3awmMTa OT neperpesa = B BapuaHTe
c 2,4 vanm 6 namtamu @ 220 mm =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckuin GN 2/1 = inanasoH
TemnepaTyp AyxoBoro wkKada: 50-
300 °C = 4 nonoXeHua peLleTkn
B AyxoBOM WHKady = 3alUTHbIN
TepmocTart = PelieHne 6e3 noacTaBKy,
C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM LIKadoOM
= 3awmuTa 3/1EeMEeHTOB YyNnpaBAeHUA
ypoBHs IPX4 = Huskasa 3agHaAa Tpyba
C YYrYHHOM peLueTKon

Fours tout en acier inoxydable [yxosbie wkadbi 3

HepKaBelowein cranm

* Kamepa ayxoBoro LwKada
N3 HeprKaBetoLLen CTanm ¢
3aKpYIEHHbIMM Kpasmu

tretien et optimise la sécurité e Ynpouwiaet ouMCTKy 1 yxoa,

hygiénique

« Lasaleté ne peut pas adhérer
aux coins et aux joints

yBennymsaet rurmeHn4YecKkyro

6e3onacHoOCTb

* HeuunctoTbl MoryT 3abumBatbea

B yr/ibl U coeAUHEHNA

REDFOX 600

Free-standing Bains marig Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



E OVEN RANGES - ELECTRIC LINE 700

SPT70/8011E Range with convection oven

. Fourneau avec four a convection
?‘ MAnTa ¢ KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

“ — e = Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes = MolLHble Kpyrble KOHHOPKK
‘ “ hotplates = Régulation de la + KOHTpONb MOLLHOCTH
=5 + Power control enabled puissance de chauffe obecrneunBaeTcs peryimpoBaHMem
\ i by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepekntoyatens
GN1/1 electric « Fouraconvection GN 1/1 = GN1/1 anektpuyeckas
2 3 convectional oven KOHBEKLMOHHas AyxoBKa

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto b KW Vv o C *GN]/] & @ 2&6 2&6

800 X 700 x 900 80 26 26
117260871 SPTTO/801LE o or ™ o 134 400 50300 3,13kW230V  2em W 4 400v
SPT 70/80 21E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
+ Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes = MouiHble Kpyrible KOHHOPKM
hotplates + Régulation de la « KOHTpO/b MOLLHOCTH
= Power control enabled puissance de chauffe obecneynsaeTca peryanposaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NUMOHHOI py4KOW
switch knob positions nepekntoyatens
+ Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 * DNEeKTPUYECKMA AyXOBOW
static heat inside the wkadp GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTro

mm netto kg netto o —
Index / code Model mmbratte lebratte WV C oy & @ 26 26 &

117260870  SPT70/8021E 200X 700x900 89 16,7 400 - 26 26
2a0x800x975 | 102 50-300  6,3kW 400N 22cm 400V
SPT 70/120 11 E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
o MNauta c KOHBEKUUOHHbIM AYyX0OBbiM LLIKad)OM
; = Powerful round shaped » Puissantes plaques rondes = MoLLHble Kpyrble KOHOOPKK
hotplates = Régulation de la + KOHTpoAb MoWHOCTM
= Power control enabled puissance de chauffe obecneynsaeTcs peryanposaHmem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
switch knob positions nepektoyaTens
L | - GN1/1 electric « Fouraconvection GN 1/1 = GN1/1 aneKkTpuyeckas
3 convectional oven KOHBEKLMOHHanA Ayx0oBKa

mm netto kg netto
lndexfcode bicdel mm brutto kg brutto L v ° C *GNM 6 @ 2.546 2&6 2&6 6

1200 X 700 X 900 111 26 26 26
117261176 SPTT0/12011E 5,0 ™ oo 128 186 400 50-300  3,13kW230V  22em G G S 400V
SPT70/12021E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
Powerful round shaped + Puissantes plagues rondes = MolLLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Régulation de la +  KOHTpO/b MOLLHOCTH
Power control enabled puissance de chauffe obecneunBaeTca peryanposaHnem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHOI py4KOW
switch knob positions nepekntoyatens
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 = DNIeKTPUYECKNn LyXOBOW
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTrom
mm netto kg netto
lndex/fkode Ricdel mm brutto kg brutto L v ° C GN2/1 & @ 2&46 2&5:6 2&:6 &
117261180  SPT70/12020F  L200XTO0XS00 120y g g 50300 63kW4003N  22cm (&0 (B8 (2 400y

1240 x 800 x 975 136







GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Cuisinieres a gaz avec four
[@30Bble KyXOHHbIE MNTbI C AyXOBbIM LIKaGOM

Double flame burner SP with unique heat distribution
Braleur a deux rangées avec transfert de la chaleur unique

[ByxpAagHasa ropesnka ¢ yHUKaIbHOM TeN100Taa4ven

Heavy duty double flame Brialeurs SP fopenku SP

burners « Brileurs a deux rangées e MaccuBHble aTyHHble
« Brass burners SP with perfor- robustes en laiton de perfor- ABYXPAAHbIE rOpenKu
mance up to 7,5 kW mance allant jusqu “a 7,5 kW MOLLHOCTbIO A0 7,5 KBT
Brass burners SP includetwo < Les brlleurs sont équipés lfopenku o6opyaoBaHbl
lines of flame on the top of d “une flamme éternelle pour «BEYHbIM OTHEM» ANA
each other and pilot burners. faciliter | “allumage MPOCTOro M yao6HOoro noAura
Higher efficiency of gas Haute efficacité de la combus- e Bbicokasa adbdeKkTMBHOCTb
burning can be achieved due tion du gaz grace aux buses CKUraHus rasa 6narogaps
to modern and heavy duty modernes durables apporte COBPEMEHHbIM
nozzles. It enables reaching une performance élevée et BbICOKOMPOYHbIM COMIam
high performance with ac- une consommation réduite obecneunBaeT 6osiee BbICOKYHO
ceptable consumption. NPON3BOAUTENBHOCTb U
HU3Koe notpebieHne




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN ﬂ

Pressed top plate made of stainless
steel AISI 304 = Top plate thickness
1,2 mm = Module sizes 400, 800 and
1200 mm = Module connection with
seam covering slats = Simple servi-
ce access via the bottom side of the
product = Grids made of 10 mm AlSI
304 rod = Versions with 2, 4 or 6 bur-
ners = Circulating air evlectric oven
GN 1/1 or static electric or gas oven
GN 2/1 = Ovens with 4 positions for
GN inserts = Oven’s temperature
range 50-300 °C

Pressed top plate

« Pressed top plate of the
boiling top

+ The pressing prevents con-
tamination from penetrating
the welds and corners of the
boiling top.

+ Cleaning and maintenance is

Plaque supérieure moulée en aci-
er inoxydable AlSI 304 d " épaisseur
de 1,2 mm = En version de 2,4 ou 6
brileurs = Flamme éternelle = Four
GN 1/1 a air chaud ou GN 2/1 sta-
tique = Plage de température du
four de 50-300 °C = 4 positions de la
grille au four = Solution sans sous-
-structure, avec sous-structure, avec
four = Protection des éléments de
commande IPX4 = Cheminée arriere
basse avec la grille en fonte

et de confort

more efficient and faster.

Gaufrages hygiéniques

« Empéche la pénétration et
[ “accumulation de saleté
dans les joints soudés

» Propreté hygiénique parfaite

MpeccoBaHHasA BEPXHAA NOBEPXHOCTb
M3 Hepxasetowelh crtanm AISI 304
ToNWMHOM 1,2 mm = B BapuaHte c 2, 4
WA 6 Topenkamu = «BeyHblii OroHbY =
[Lyxosoii wkap GN 1/1 cyxoxkaposoi
nnm ctatudeckuin GN 2/1 = lnanasoH
TemnepaTtyp Ayxosoro wkada: 50-
300 °C = 4 nMoNOXKeHMA peLleTKu B
ayxosom wWKady = PeweHne 6es
NOACTaBKM, C NOACTaBKOM, C AyXOBbIM
wrkadom = 3awmuTa  371EeMeHTOB
ynpasneHua yposHa IPX4 = Huskaa
3a4HAA Tpyba ¢ YyryHHON pelueTKomn

fMrneHnyecKkue BbicTynbl

« Plaques supérieures moulées e Jlerkuii n npocrtom yxoa,
permettent un entretien facile

61aroaapa NPeccoBaHHbIM
NMoBEPXHOCTAM

¢ MpeaoTepallaoT nonagaHue
M HaKomMaeHWe HeYmcToT B
CBapHbIX COeAMHEHUNAX

e peanbHasa rurmeHa n YuctoTa

REDFOX 600

Free-standing Bains marig Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories




ﬂ OVEN RANGES - GAS LINE 700

SPBT 70/80 11 GE

GN 1/1 electric
convectional oven
Durable stainless steel grid
Durable and hygienic

burners
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Vv
800 x 700 x 900 73 21,5[G] . M .
117261065  SPBT 70/80 11 GE 840 x 800 X 975 86 3,13 [E] 230  vyraznézlevnéno
SPBT 70/8021 G

—=

——

« Durable stainless steel grid
= Durable and hygienic

S ! « GN 2/1 gas oven

5 burners
mm netto kg netto
Index / code Model IR kg brutto kw
800 x 700 x 900 84
117260846  SPBT70/8021G 842 % 800 X 975 27,5
— SPBT 70/80 21 GE

107
! — —
ﬁ
GN 2/1 electric static oven
Durable stainless steel grid
Durable and hygienic

- burners
=
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutta kw Vv
800 x 700 x 900 83 21,5(G]
117260926 SPBTT0/8021GE gyt o0 oo et 6aE 400
;;/:’,‘- = SPBT70/12021G
~. = GN2/1gasoven .
E + Durable stainless steel grid =

Durable and hygienic

5 burners
s
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
1200 x 700 x 900 129
117260847 | SPBT70/12021G (5,0 o0o oo 146 37

Four électrique a
convection GN 1/1

Grille supérieure en acier
inoxydable

Brileurs hygiéniques et
durables

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Four a gaz statique GN 2/1
Grille supérieure en acier
inoxydable

Brdleurs hygiéniques et
durables

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= Four électrique statique

GN 2/1

« Grille supérieure en acier

inoxydable
Brdleurs hygiéniques et
durables

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MAnTa co cTaTMUeCKUM AyXOBbIM WKapom

Four a gaz statique GN 2/1
Grille supérieure en acier
inoxydable

Brdleurs hygiéniques et
durables

|REDFOX|

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mauntac KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM LLIKad)OM

« GN 1/1 electric convectional oven

« [1poyHan pelleTKa U3 HepsKasetoLlen
cTanu

« HagesHble U TMrMeHnYHbIE FOPesKM

35600

C o] 42

50-300  3,13kW 230V

GN 2/1 rasoBas ayxosKka

[MpoyHas pelleTKa U3 HeprKaBetoLel
cTanu

HazexHble U rTMrMeHnYHble ropenku

« GN 2/1 aneKkTpuyeckan ctaTmyeckan
[OyXOBKa
[poYHan peLleTka U3 HepsKaBetoLLe
cTanu
HazerxHble U rTMrMeHnYHble ropenkm

i

50-300  6,3kW 400/3N

GN 2/1 ra3oBas ayxosKka

« [poyHas pelleTka 13 HepKasetoLlei

CTann
Ha,ﬂ.e)KHbIe N TUTMEeHWYHble TOPEeNKn

Lo |y

6kW  GAS

GAS




LINE 700 OVEN RANGES - GAS

™™ SPBT 70/120 21 GE Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

GN 2/1 electric staticoven = Four électrique statique « GN 2/1 anekTpuyeckas ctaTuyeckas

Durable stainless steel grid GN 2/1 OyXOBKa °
Durable and hygienic « Grille supérieure en acier = [lpoyHas pelleTKa 13 HepXKasetoLlein ]
burners inoxydable cTanu é
= Brdleurs hygiéniques et = HagexHble v TMrimeHnYHble ropeku =

durables W

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto el kW v © ( GN2/1 & 6 3,5 6 “
1200 x 700 x 900 115 31[G]
117261213 SPBT70/12021GE 5,0 ooo o 1 631E) 400 50-300  6,3kW 400/3N 9 9 3{w5 GAS

REDFOX 700

ﬁ SPT70/8011GE  Range with convection oven
= Fourneau avec four a convection

MaunTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LWIKadpom §
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIe TOPeKu é
burners double flamme « [1poyHan pelleTKa U3 HepsKaBetoLLlen é
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu o
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
= Four électrique statique OyXOBKa
GN 2/1 cmu
X
=
o
L
2
mm netto kg netto o
Index / code Model mmbrutto kg brutto kW v o C *GNW & w ﬂ k{NS @
800 x 700 x 900 78 2716 PILOT
117261153  SPT70/80 11 GE 840§800§975 o 3}13[[5 230 50-300  3,13kw230v ~ FLAME mw GAS
(%]
c
ﬁ SPT70/8021G  Range with static oven g
= Fourneau avec four statique =
MNnuTa co cTaTUUEeCKUM AyXO0BbiM LWKadoM §
= Double flame brass = Brlleurs en laiton avec « [1BOViHble NaTyHHble rOpenkn
burners double flamme = [lpoyHan pelleTKa U3 HepsKaBetoLlemn
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
« GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas ayxoBKa X
Four & gaz statique GN 2/1 e
(%]
mm netto kg netto 2
Index / code Model mm brutto P i kw N @ @ ﬂm“ é
800 x 700 x 900 105 _— PILOT
117260843  SPT70/8021G gy oo oo 11 33 6kW  GAS  FLAME mw GAS 2
©
o
ﬁ SPT70/8021GE  Range with static oven
% Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKUm AyxoBbiM LWKadpom 2
©
Double flame brass + Brdleurs en laiton avec + [1BOHbIE NaTyHHbIe ropeskn §
burners double flamme « [poyHas pelleTKka 13 Hep:KasetoLLleit 3
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu o
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 anekTpuyeckas ctaTuyeckas
= Four électrique statique LOYXOBKa
GN 2/1
%]
@
I
3
(]
S
mm netto kg netto —_— <<
Index / code Model mm brutto ke brutto kw Vv OC N & w ﬂ KVS “
800 x 700 x 900 98 2706 — PILOT
117260931  SPT70/80 21 GE 840:800:975 m 6‘3[[E]] 400 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME {WS {WS GAS

|REDFOX|




OVEN RANGES - GAS LINE 700

e ]

SPT70/12021 G Range with static oven

Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCKUMm AyXOBbIM WKadom

Brdleurs en laiton avec
double flamme

Grille supérieure en acier
inoxydable

« Four a gaz statique GN 2/1

Double flame brass

burners

= Durable stainless steel grid -
« GN 2/1 gas oven

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE TOPESIKM

« [poyHas peleTka 13 HepKasetoLlei
cTanu

« GN 2/1 ra3oBas oyxoBKa

mm netto kg netto
Index [ code Model e TR kw N2/ “ @ JSJ 4,5 B&i@
117260845  SPT70/12021G ggg : ;gg i Zgg ig; 45 6kW  GAS FPLIk(I\)/lTE (w5 m 4k'w5 GAS
%‘i SPT 70/120 21 GE Range with static oven
*\

Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYECKUM AyXOBbIM WKadpom

Double flame brass
burners
= Durable stainless steel grid =

Brdleurs en laiton avec
double flamme
Grille supérieure en acier

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE FTOPESKM

MpouHan peleTka U3 HepyKasetoLei
cranu

= GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
Four électrique statique OyXOBKa
GN 2/1

mm netto

kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto kw v o C _GN2/1 & (h’ 4;5 4{W5 KVS m
1200 x 700 x 900 125 39[G] —_— PILOT
117261215  SPT70/12021GE [ " o0 ooe 11 6.3[E] 400 50-300 6,3kW 400/3N  FLAME k,w5 (WS 4k(V5 GAS







ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Griddle plates
Plaques de grillade
[ToBEPXHOCTb-TPUNb

Electric and gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction
Plaques de grillade électriques et a gaz d “épaisseur de 12 mm avec conduction thermique parfaite

NEKTPUYECKME M Fa30Bble NOBEPXHOCTU-TPUb TOALLMHOM 12 MM C naeanbHbIM pacnpeaeseHMem Tenna

Removable splash guard Bord d “éclaboussures CbeMHan 3alMUTHAA KPOMKa

« Detacheable splash guard amovible e 3alyiaet oT 6pbi3raoLLero
+ You can easily remove the + Protege contre les éclabous- Xupa
splash guard and wash it sures de graisse e Jlerko CHUMaeTCA U NErKo
separatelly « Facile a enlever pour le ymcTuTea
« Comfortable and easy clea- nettoyage facile
ning of the griddle plate wel-
ding seams and splash guard




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Top plate thickness 1.5 mm = 12
mm thick griddle plate = Whole
casing is made of stainless steel
= Smooth, grooved, or combined
versions (1/2 grooved and 1/2
smooth) = One or two indepen-
dent cooking zones = Ready for
use within 15 minutes = Griddle
plate is welded together with a
casing for better hygiene = Remo-
vable splash guard - 110 mm high
= Large capacity grease collecting
tray = Temperature range regulati-
on 50 - 300 °C = Safety thermostat
360 °C = Waterproof IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grill
= Heaters fitted with copper nuts
- easier service

Revétement d acier inoxydable
= Plaque supérieure d’épaisse-
ur de 1,5 mm = Plaque de grilla-
de d’épaisseur de 12 mm avec
systeme uniforme de chauffage
= Plaque de grillade en acier ou
en acier inoxydable = Versions li-
sse, rainurée, combinée = Préte
a étre utilisée pendant 15 minu-
tes = Bord de plaque de cuisson
amovible = Une ou deux zones
de grillade indépendantes | "une
de ["autre = Réglage de la tempé-
rature de 50-300 °C = Protection
des éléments de commande IPX4
= Cheminée arriére basse avec gri-
lle en fonte

O6nunuoBKa NONHOCTbO
BbIMO/IHEHA W3  Hep)KaBeloLleWn
ctanm =  TonwwMHa  BepxHeWn
nosepxHoctvt - 1,5 mm -
NOBEPXHOCTb-TPUAb TONLLMHOMN 12
MM C CUCTEMOW pPaBHOMEPHOTO
nporpesa = [l0OBEPXHOCTU-TPUNIb
M3 CTalM WAW  HEep)KaBelKu =
BapuaHTbl: rnagkasn, pebpucrtas,
KOombuHMpoBaHHaa =  [OTOBO
K paboTe B TeyeHue 15 MWH =
CbemHasa Kpomka nautbl = OgHa
WAW [Be He3aBUCUMble TpPUb-
-30Hbl * HacTpolika Temnepatypsl
50 300 °C = 3awmTa 3/71€MEHTOB
ynpasneHua  ypoBHA IPX4 -
Hu3kaa 3agHaa Tpyba ¢ vyryHHowm
peLieTKoMm

REDFOX 600

Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bains marifd

Large griddle surface Grande surface de la plaque

de grillade

bonblwasa naowaab

+ Enlarged griddle surface NOBEPXHOCTU-TpUNb

« Working zone is as wide as the « La surface de travail utilise * Paboyasn NnoBepxHOCTb
device itself toute la largeur de | “appareil NCMOb3YET BCIO LIMPUHY
« Provides maximum possible  « la conduction thermique uni- o0bopyaoBaHua
capacity Forme dans toute la surface PaBHOMepHOE pacnpeaeneHue
« Ceci maximise la capacité de Ten/sa no Bcen naowaam
surface bnarogapa stomy
yBenuunsaerca ob6bem
MOBEPXHOCTM

Free-standing

Accessories



ﬂ RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTH 70/04 E

Benchtop version
= Smooth surface

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw v
400 x 700 x 330 36
117110191 FTHT0/04E 0" 000 300 o 45 400
FTHC 70/04 E
Smooth

+ Self standing unit on a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
(laefj@aila pocel mm brutto kg brutto 4
400 x 700 x 330 36
LUT110577  FTHCTO/O4E 000 2 o0 5 45 400
FTR70/04 E
£
3
o
in
+ Ribbed
LN - For benchtop use or

,bridge” system

= High heat conduction of .
plate
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto e \'
400 x 700 x 330 36
117110297 FTRTO/O4E 0t 00”20 - 45 400
FTRC 70/04 E
£
£
o
n
Ribbed
S - For benchtop use or

,bridge” system

plate
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PGt \'}
400 x 700 x 330 36
117110642 FTRCTO/04E 0 o0 200 pos 45 400

Removable splash guard

neutral cabinet, with door

High heat conduction of

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
+ A poser sur table
= Surface lisse

Protection anti
éclaboussures amovible

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

HacTtonbHada sBepcuA
» [Nagkans NoBepxHOCTb
CbeMHbIN 3aLNTHBIN 3KpaH

__1l°C

12mm
IRON 50-300

4

400/3N

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse

« Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb }KapouHas

= Nervurée
A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

TnafKas NoBEPXHOCTb

« Ha noacraske ¢ ABepkamu uamn 6e3s
(onums)
OTNMYHasA TeNoNPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

PudneHas nosepxHocTb

+ [InA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
OT/MYHas TenaonNpPoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

I °C| 4

12mm
IRON 50-300  400/3N

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

|REDFOX

PudneHas noBepxHoOCTb

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
OT/MYHasA TenaonNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC

FTH 70/08 E Griddle plate
Plaque de cuisson

£
5 MoBepPXHOCTb }apouHas
&
Benchtop version = A poser sur table = HacTtonbHas Bepcua
A - Smooth surface = Surface lisse = [nagKaa NoBepxHOCTb
.~ = Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHbIV 3KpaH

éclaboussures amovible

REDFOX 600

mm netto kg netto

o
Index / code Model R —— ey Kkw v C &

REDFOX 700

800 x 700 x 330 66 12mm
117110222 FTHT0/08E g% =2 b 2x45 400 TRON 50-300  400/3N
FTHC 70/08 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
5 MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan 8
by ()]
Benchtop version = A poser sur table » HacTtonbHas Bepcus é
L + Smooth surface = Surface lisse + [NagKkas NnoBepxHOCTb é
g = Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH o
= éclaboussures amovible
©
N
X
=
2
2
mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto e s kw v C r o C &
800 x 700 x 330 66 12mm
117110645  FTHCTO/08E 4oi 800:390 78 245 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
(%)
c
FTHR 70/08 E Griddle plate g
. Plaque de cuisson =
SE, MoBepXHOCTb }KapouHas §
wn
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
= Y% smooth % ribbed = Surface % lisse, % = Y5 rnagkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
- surface nervurée + CbeMHbIV 3alWMTHbIY 3KpaH
B - Removable splash guard = Protection anti- X
éclaboussures amovible e
(%]
mm netto kg netto 2
Index / code Model mm brutto P kw v o C & é
800 x 700 x 330 66 12mm
117110309 FTHR70/08E oo " oo " o 7 2x4,5 400 RON' ~ 50-300  400/3N 2
©
)
FTHRC 70/08 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
= MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan e
wn ©
Benchtop version « A poser sur table + HacTtonbHas Bepcua §
A - 1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas g
- surface nervurée NOBEPXHOCTb o
= . . ~ o w-
Removable splash guard - Protection anti- + CbeMHbIV 3aLMTHBIN 3KpaH
éclaboussures amovible
%]
@
I
A
(]
5]
mm netto kg netto <<
Index / code Model mm brutto e kW ' C r o C &
800 X 700 x 330 66 m
117110652 FTHRCTO/08E 4o§soo§ 390 7 245 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




ﬂ FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTR70/08 E

=
€
)
n

Ribbed
= For benchtop use or
,bridge” system

plate
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw Vv
800 x 700 x 330 66
117110296 FTR70/08 E 840 X 800 X 390 78 2x4,5 400
FTRC 70/08 E
£
=
o
i
Ribbed
796 mm For benchtop use or

,bridge” system

plate
mm netto kg netto
eyt pocel mm brutto kg brutto U
800 x 700 x 330 66
117110649  FTRC70/08 E 840 % 800 x 390 78 2x4,5 400
FTH70/40 E
+ Smooth

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto e kw Vv
400 x 700 x 900 47
117 110 302 FTH70/40 E 240 x 800 X 975 55 45 400
FTHC70/40 E
Smooth

as an option
= QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PGt '/
400 x 700 x 900 47
117110639 FTHC70/40 E 440 X 800 X 975 55 4,5 400

High heat conduction of -

High heat conduction of

« Self standing uniton a
neutral cabinet, with door

= Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

Griddle plate
Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHana

Nervurée
= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

« PudneHan noBepxHoOCTb

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
OT/MYHasA TenaonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C| 4

12mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Nervurée

A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate

Plaque de cuisson

MoBepXHOCTb }KapouHas

= Lisse
Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)

= Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

Pudneras nosepxHocTb
« [1ns yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON
+ OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

+ [nafKas NOBEPXHOCTb
Ha noacraske ¢ ABepkamu nnm 6es
(onuwmn)

« OTAMYHan Ten10NpoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

I °C| 4

12mm
IRON 50-300  400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

|REDFOX

[nagkana NnoBepxHOCTb

» Ha noacraske ¢ ABepkamu nnun 6es
(onuumn)
OTnM4Haa TenN1onNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC ﬂ

Large grease collecting
tray

mm netto

kg netto

FTR70/40 E Griddle plate
. Plaque de cuisson
s MoBepXHOCTb }apouHas
- Ribbed surface Surface nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
S - Removable splash guard = Protection anti- »  CbeMHbIN 3alWnTHBIV 3KpaH

éclaboussures amovible
= Tiroir de graisse de grande
capacité

BmecTuTenbHbIN pe3epsyap Anq
cbopa *upa

Index / code Model R —— ey kW VvV o C &
400 x 700 x 900 47 12mm
117110300 FTRTO/40E 00 o0 e s 45 400 IRON 50-300  400/3N
FTRC70/40 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
396 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec (en = Ha noacrasKe, Haanymne ABEPOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA TenI0NPoOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e s v C r o C &
400 x 700 x 900 47 12mm
117110643 FTRCTO/40E 40§ soo: o7 s 45 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTH 70/80 E Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb XKapoyHasa
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb

« Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto e kw v
800 x 700 x 900 81
117 110 304 FTH 70/80 E 840 x 800 X 975 95 2x4,5 400

FTHC 70/80 E

Smooth
= Self standing unit on a

as an option
= QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PGt kw Vv
800 x 700 x 900 81
117110 646 FTHC70/80 E 840 X 800 X 975 95 2x4,5 400

neutral cabinet, with door

neutral cabinet, with door

Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ asepkamu unu 6es

portes (en option) (onums)
= Haut conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
thermique MOBEPXHOCTY

o C 6
12mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse [nagkana NnoBepxHOCTb
= Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTaske ¢ ABepKamu unu 6es

portes (en option) (onums)
Haut conductibilité OTAMYHasa TenaonpoBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTH

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



100 RY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 700

FTHR70/80 E

« Y% smooth % ribbed
surface
= Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Pt kW Vv
800 x 700 x 900 81
117110307 FTHR70/80 E 840 X 800 X 975 95 2x4,5 400
FTHRC 70/80 E

1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

Large grease collecting

neutral cabinet, with door

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

% tnagkas % pudneHan NoBepxXHOCTb
Ha noacraske ¢ ABepKamu nnm 6es

« Surface % lisse, %
nervurée

= Sur armoire, avec ou sans (onuumn)
portes (en option) + OT/AnYHan TenonpoBoAHOCTb
+ Haut conductibilité NMOBEpPXHOCTU

thermique

o

—

12mm
IRON

4

50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan

1/2 rnagkas, 1/2 pudneran
NnoBepPxXHOCTb

CbEeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTeNbHbIN pe3epsyap Anq

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée

Protection anti-
éclaboussures amovible

tray « Tiroir de graisse de grande cbopa *Kupa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model e e i v C r o C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110653 FTHRCTO/S0E oo™ ) o 2x45 400 0,03mm  CHROMED =~ 50-300  400/3N
FTR70/80E Griddle plate
. Plaque de cuisson
g MoBepxHOCTb }KapoyHas
= Ribbed = Nervurée * PudneHan noBepxHOCTb
e - Self standing uniton a Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Hasvyme ABepoOK no
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU
conduction
mm netto kg netto
(e il et mm brutto kg brutto V ° C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110306 FTRTO/80E gyt o0 oe o 24,5 400 IRON 50-300  400/3N
FTRC 70/80 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
= MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaHHAA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHoOCTb
Al - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanyune ABepOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e kW \' C r o C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117110650  FTRCTO/S0E ¢ 40§ sooi975 o 245 400 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N

|RED

FOX







FTH 70/04 G

Benchtop version
= Smooth surface

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 700 x 330 38
117110240 FTHT70/04G /0" 900x 390 44 !

FTHC 70/04 G

Benchtop version
+ Smooth surface

— s
— e '] ;
T : .
L I
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto
400X 700 x 330 38
117110670 FTHCT0/04G /0 200390 44 7
FTR70/04 G
£
3
o
in
+ Ribbed
ALl - For benchtop use or

,bridge” system

plate
mm netto kg netto
(il @eita bicdel mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110317 FTR70/04G 0000 200 “ 7
FTRC 70/04 G
£
£
o
n
Ribbed
S - For benchtop use or

,bridge” system

plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 x 700 x 330 38
117110695  FTRCT0/04G /0" 200390 44 !

Removable splash guard

.~ + Removable splash guard .

= High heat conduction of .

High heat conduction of

RY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

Griddle plate

Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHana

HacTtonbHaAa sBepcua

[naaKas noBepxHOCTb
CbeMHbIN 3aLNTHBIN 3KpaH

= A poser sur table

= Surface lisse .
Protection anti
éclaboussures amovible

12mm \*;/
RN ~ PIEZZO ~ GAS
Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan
+ A poser sur table
= Surface lisse

Protection anti
éclaboussures amovible

HacTtonbHas Bepcua
[nazkana NnoBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

Cr || 3] &

0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

Griddle plate

Plaque de cuisson

MoBepXHOCTb XKapoyHasa

* PudneHan noBepxHOCTb

- ﬂ,/’lﬂ YCTAaHOBKW Ha MOCT UJIM Ha CTON

OTAnYHaA Ten0NpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

= Nervurée

= A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

| »

IRON PIEZZ0 GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan
Prudneras nosepxHocTb
. ,ﬂ,ﬂﬂ YCTAaHOBKWM Ha MOCT U/IN Ha CTO/

OTAnYHasa TennonNpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Nervurée

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Cr %‘ \*’/ ()9

mm
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

|REDFOX




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 103

FTH 70/08 G

Benchtop version
» Smooth surface

l |
| 510 mm
N
O
(o))
3
3

L=
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P e kw
800 x 700 x 330 69
117110239 FTH70/08G g\ on o0 2 200 o1 27
FTHC 70/08 G
£
£
(=]
i
Benchtop version
796 mm Smooth surface

mm netto kg netto

Index / code Model mmbrutto  kgbrutto <V
800 X 700 x 330 69
117110699 FTHCTO/08G o)1 200390 81 7
FTHR 70/08 G
£
£
o
in

= Benchtop version
= Y% smooth % ribbed
surface

mm netto kg netto

Index / code Model e kg brutto kw
800 X 700 x 330 69
117110340 FTHRT0/08G g o0 2 20 o %7
FTHRC 70/08 G

£

3

o

I

Benchtop version
A - 1/2 Smooth, 1/2 ribbed

surface

& . 5

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 69
117110703 FTHRCTO/08G g0 or " o 81 %7

Removable splash guard

g = Removable splash guard = Protection anti

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn
+ Aposer sur table HactonbHasa Bepcua
= Surface lisse = [nagKas NoBepxHOCTb

Protection anti CbeMHbIN 3aLNTHBIN 3KpaH
éclaboussures amovible

—

12mm

RN~ PIEZZ0
Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan

= A poser sur table
Surface lisse

HacTonbHas Bepcusa
[naaKasa NnoBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
éclaboussures amovible

Cr \m‘ I

0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb }KapouHas
= A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
Surface % lisse, % ¥ rnagKan % puoneHas NnoBepxHOCTb
nervurée CbeMmHbIN 3aLLUTHBIV 3KpaH

= Removable splash guard = Protection anti-

éclaboussures amovible

\—m‘ I

2m
IRON PIEZZ0

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

« A poser sur table

« Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée
Protection anti-
éclaboussures amovible

HactonbHan sepcua

« 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
MOBEPXHOCTb
CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH

Cr — &

mm
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0

|REDFOX|

GAS

GAS

GAS

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



104 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

FTR70/08 G Griddle plate
. Plaque de cuisson
s MoBepXHOCTb KapouHas
Ribbed Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb

= For benchtop use or
,bridge” system

796 mm

High heat conduction of

A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité

[l yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTO
OTNMYHasA TenIoNPoOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

plate thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ey kw *;/ w
117110326  FTR70/08G 00X 700X330 69 %7 o
/ 840 x 800 X 390 81 X IRON" ~ PIEZZ0 GAS
FTRC 70/08 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
e MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
796 mm For benchtop use or « A poser sur table ou sur « 119 yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON

,bridge” system

High heat conduction of

systeme en «pont »
Haut conductibilité

= OTAMYHaA TenNoNpPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

plate thermique
mm netto kg netto
eyt picgs! mm brutto kg brutto R C r \_‘ *; @
800 x 700 x 330 69 12mm AU~
117110701 | FTRCT0/08G  gpo o0 00 o1 27T 0,03mm ~ CHROMED  PIEZZO GAS
FTH 70/40 G Griddle plate
’/’ . Plaque de cuisson
— _—_/ 8 MoBepXxHOCTb }Kapo4yHas
——— o
e J o « Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
: - Al - Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans Ha nopacTaske ¢ ABepkamu nnu 6es

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

ol

mm netto

kg netto

neutral cabinet, with door

portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

(onuwmn)
« OTAMYHan Ten10NpoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

Index [ code Model Ry ke brutto Kkw \_‘ \* ;/ “
117110312 FTHT70/40G 228 i ;gg : ggg ‘5‘3 7 1|%2'(T)]|l1n PIEZZ0 GAS
FTHC 70/40 G Griddle plate - chromed
’/’ . Plaque de cuisson chromée
— _.f/ SE, MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBaAHHanA
: . J o . Smooth Lisse [NafKasa NnoBepxHOCTb
: -;‘._-" A - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke ¢ ABEpKaMu Uan bes

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

L]

neutral cabinet, with door

portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

(onuumn)
OT/MYHas TenAoNpPoOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto C r *;/ @
400 x 700 x 900 49 12mm \
117110669  FTHCT0/40G 0" o00 o75 57 7 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS

|REDFOX|




LINE 700 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 105

FTR70/40 G Griddle plate
Plaque de cuisson

£
s MoBepXHOCTb }apouHas
U2l
Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
= Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrtaske, Hann4mne ABEPOK NO °
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun ]
as an option = Haute conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb é
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM i
conduction W

o
mm netto kg netto Q
Index / code Model R —— ey kw *;/ “ ;
117110318 FTR70/40G  00X700x900 49 7 oo N S
/ 440 x 800 x 975 57 IRON PIEZZO0 GAS S
o
FTRC70/40 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
e MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA §
wn
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb é
ALl - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrasKe, Haanymne ABEPOK No é
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun o
as an option » Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction I
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index [ code Model mm brutto P kw C r *;/ @
117110696 FTRC70/40G 400 700x900 49 7 o N
240 x 800 X 975 57 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
wv
c
. ()
FTH70/80 G Griddle plate 3
. Plaque de cuisson =
<
SE, MoBepXHOCTb }KapouHas g
wn
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
e - Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noAacTasKe ¢ ABepKamu uam 6es
[ — neutral cabinet, with door portes (en option) (onuwmn)
as an option = Haut conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb X
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU e
. (%]
conduction of plate
mm netto kg netto 2
lnd=xifcode et mm brutto kg brutto W *;/ “ ©
116110320 FTH70/80G 200X 700x500 87 27 T2mm B E
840 x 800 x 975 101 IRON PIEZZ0 GAS 2
©
)
FTHC 70/80 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
= MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBAHHAA @
wn ©
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb §
Al - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke ¢ ABEpKaMu Uan bes g
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums) o
. L s 2 [N
as an option + Haut conductibilité + OT/IM4YHas TenNonpoBOAHOCTb
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
k|
I
A
(]
5]
mm netto kg netto <<
Index / code Model mm brutto ey Kkw C r *;/ @
117110700  FTHCT0/80G 00X 700X900 87 x0T pom
840 X 800 X 975 101 X 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS

|REDFOX'




106 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 700

FTHR 70/80 G

« Y% smooth % ribbed
surface
= Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto K
800 x 700 x 900 87
117110344 FTHR70/80G oo™ oo™ o) 101 %7

FTHRC 70/80 G

1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

Large grease collecting

neutral cabinet, with door

- + Removable splash guard .

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

« Surface % lisse, % « Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
nervurée + Ha noacrtaske ¢ ABepKamu unm 6es

= Sur armoire, avec ou sans (onuumn)
portes (en option) + OT/M4Has TenNonpoBOLHOCTb

+ Haut conductibilité NOBEPXHOCTM
thermique

X &

m
IRON PIEZZ0 GAS

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan

1/2 rnagkas, 1/2 pudneran
NOBEPXHOCTb

CbEeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTeNbHbIN pe3epsyap Anq

Surface 1/2 lisse, 1/2
nervurée

Protection anti- .
éclaboussures amovible

tray « Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto C r u *;/ @
117110704 FTHRCT70/80G 200X 700x900 87 %7 oo
/ 840 X 800 X 975 101 X 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
FTR70/80 G Griddle plate
. Plaque de cuisson
g HOBerHOCTb apo4Hana
= Ribbed = Nervurée * PudneHan noBepxHOCTb
e - Self standing uniton a Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Haanyne ABepoOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU
conduction
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto ;‘ *;/ “
117110343 FTR70/80G ~ 00X700x900 87 %7 o
840 x 800 x 975 101 IRON PIEZZ0 GAS
FTRC 70/80 G Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
g HOBerHOCTb Xapo4HaAa - XpomupoBaHHanA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHoOCTb
Al - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Hannyme ABepoOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 700 x 900 87
117110702 FTRCT0/80G oo™ oo™ o) 101 xT

Cr %‘ \*’/ ()9

mm
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

|REDFOX







Gas lava grills
Grills de lave
[ToBEPXHOCTb-TPU/b

Gas lava grill with large burner for proper heat distribution
Grills de lave a gaz avec brileur puissant

[@30Bble /1aBOBbIE FPUAN C MOLLLHOM ropeskom

Removable burner Brileur amovible CbeMHasn ropesnka

« Easily removable gas burner  « Brileur facile a enlever e Jlerko cHUMaemas ropeska
« Appliance is designed for easy « Permet un acces facile pourle e Jlerkuit foctyn ans yxoaa u
burner access and removal nettoyage et | “entretien OUYUCTKM
» Service and maintenance is « Le brlleur est placé sousune e [opesika pacnosioxeHa
easy and comfortable grille facile a enlever pour des nog, Nerko CHUMaroLeica
pierres de lave peLeTKon O/1A NaBOBbIX
KamHen




Stainless steel casing = TOP plate
thickness 1,2 mm = 400 or 800 mm
modules available = TOP or base ver-
sion = Power 6,5 kW per zone = Fish or
meat stainless steel grills available
« Large grease collecting tray = Lava
stones supplied with product = Pilot
flame = Removable burner = Piezzo
ignition = Gas connection G 2“

Revétement d acier inoxydable =
Plaque supérieure d’épaisseur de
1,2 mm = Versions de modules de lar-
geurs de 400,800 mm = Brlleur amo-
vible de puissance de 6,5 kW ou 2x
6,5 kW = Sélection de grille de viande
ou de poisson = Bord de plaque de
cuisson amovible = Allumage piezo =
Flamme éternelle = Alimentation en
gaz G 1/2“« Protection des éléments
de commande IPX4 - Cheminée
arriére basse avec grille en fonte

O6nnuUOBKA NOMHOCTbIO BbINOAHEHA
M3 Hep}KaBelowen CTann = BepXHAA
NOBEPXHOCTb TOAWMHON 1,2 mm
= Ha BblbOp MOAYyNM  LUMPUHOWN
400, 800 mm = cbemHaa ropesnka
MOLLHOCTbIO 6,5 KBT nam 2x no 6,5
KBT = Bbibop pelueTkn ana maca nam
4NA pblbbl = CbeMHana KpOMKa NanTbl
= [Ibe30noAKUr = «BeyHbI OrOHb» =
MoakntoyeHre rasza G % “= 3awmTa
3N1eMeHTOB ynpasaeHua yposHa IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

Pilot flame

« Appliance is equipped with
pilot flame burner

« Started by piezo ignition and

further igniting the main
burners

+ Ensures instant switch to
operation mode

Flamme éternelle

o L appareil est équipédune e
flamme éternelle

+ Allumage initiale avec allume-
ur piézo Permet une disponi-
bilité constante de | “appareil e
a étre utilisé, tout en écono-
misant la consommation
de gaz par rapport au mode
d “économie d “énergie con-

ventionnel

«BeyHbl OroHb»

Ob6opynoBaHuMe yCTaHOB/IEHA
CUCTEMA «BEYHbII OrOHbY
MepBUYHbIN NOAXKUT NPK
NMOMOLLM Mbe303/1eMeHTa
370 obecneumBaeT
MOCTOAHHYIO FOTOBHOCTb
obopyaoBaHuA K
MCMNONb30BaHMNIO, SKOHOMSA
npu aTom notpebaeHue rasa
Mo CPaBHEHMIO C 06bIYHbIM
pexXMmom paboTbl.

REDFOX 600

Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Bains marifd

Free-standing

Accessories
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mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
440 x 800 x 500

Index [ code Model

117130226  GL70/04G

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 500

Index / code Model

117130192 GL 70/08 G

mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 700 x 900
117130235 GL 70/40 G 240 X 800 X 1078

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 900
117130234 GL 70/80 G 840 X800 X 1078

GL 70/04 G Lava stone grill
. Grill pierre de lave
§ Mpunb-6ap6ekto naBoBbIA
Benchtop version + Aposer sur table
+ Lava stones included » Fourniavec 1 sac de .
Piezzo ignition pierres volcaniques

+ Allumage piézo

kg netto

kg brutto kv
26
38 6,5

GL 70/08 G Lava stone grill
Grill pierre de lave
punb-6apbekio naBoBbIi

Benchtop version = A poser sur table
Lava stones included + Fourniavec 1 sac de
= Piezzo ignition pierres volcaniques .

= Allumage piézo

kg netto

kg brutto LD
23 2x6,5
GL70/40 G Lava stone grill
. Grill pierre de lave
g punb-6apbekio naBoBbIA

= Large burner for proper = BrQleur puissant pour une =

heat coverage excellente répartition de
Piezzo igniton chaleur
= Lava stones included = Allumage piézo .

Fourni avec 1 sac de
pierres volcaniques

kg netto
kg brutto
4
50 65
GL 70/80 G Lava stone grill
. Grill pierre de lave
§ X Mpunb-6ap6ekio naBoBbIn
Large burner for proper = Brdleur puissant pour une
380 mm heat coverage excellente répartition de
« Piezzo igniton chaleur
Lava stones included « Allumage piézo

= Fourniavec 1 sac de .
pierres volcaniques

kg netto
kg brutto [
69
83 2x 6,5

HactonbHasa Bepcua
KamHu npunaratorcs
Mbesonoaxur

I

PIEZZ0

HacTonbHan sepcua
KamHu npunaratorca
Mbe3onoaxmr

I

PIEZZ0

LLInpokan ropenka ans
pPaBHOMEPHOTO Harpesa Bcel
paboueit 30HbI
Mbe3onoaxmr

KamHwu npunaratotca

I

PIEZZ0

Lnpokaa ropenka ana
paBHOMEPHOro Harpesa Bcel
paboyeit 30HbI
Mbe3sonoaxmr

KamHu npunaratorca

I

PIEZZ0

AVA STONE - CHARGRILLS LINE 700

&

GAS

&

GAS

&

GAS

&

GAS

|REDFOX




LINE 700 ACCESSORIES 111

GL 700 M Grill grid GL
- Grill de GL
& PeweTtka ansa GL
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la + [1nAa 06paboTkM mAca U KMUPHBIX
380 mm and greasy product viande NPOLYKTOB

REDFOX 600

o
<)
Index [ code Model _ N ~
=
517130111  GL700M & =
w
o
GL700S Grill grid GL
- Grille de GL
§ Pewetka ans GL §
wn
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le = [na 06paboTKM pbibbl 1 CyXMX §
380 mm vegetable and dry food poisson, les légumes et les NpoAyKTOB a
V aliments secs o
©
N
X
=
o
L
=)
w
Index / code Model o e«
@3
517130172  GL700S
(%)
c
()
>
o
=
[0}
<
(©
o
4
Q
©
c
(%]
@
©
€
(%]
f
‘©
)
oo
£
©
c
8
@
(0]
o
(N
%]
@
I
A
(]
Q
Q
<
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112 | ELECTRIC FRYERS LINE 700

Deep Fryers
Friteuses
PpUTIOPHULLBI

Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath
Friteuses électriques et a gaz avec des performances optimisées

dNeKTpuYecKkmne 1 razosble GPUTIOPHULbI C ONTUMMU3UPOBAHHOM MOLLLHOCTbIO

Triple winding Triple enroulement TpoiiHas 06moTKa

+ Triple winding of the heating « Surface de transmission maxi- ¢ Mak

unit

Triple winding guarantees
longer service life of the unit
(the unit surface is less loaded
per cm2), the fryer reaches
performance up to 1 kW/l

The fryer is immediately ready
for use and temperatures

do not drop even in case of
frequent operation.

misée des corps de chauffage
augmente leur durée de vie et
empéche la combustion de la
graisse locale

Performances optimales
allant jusqu “a 0,96 kW/L
assurent une montée en tem-
pérature rapide et une friture
parfaite méme des aliments
surgelés

naowaab pacnpese
Tenaa Harpesare

3/1IEMEHTOB YBe/IMUYMNBae

CPOK CNy*Kbbl M NpenaTcTBye
MECTHOMY Mepexur

Xupa

OnTMManbHaA MOLLHOCTb 4,
0,96 KBT/n obecneumnsae
6bicTpoe yBe

Temnepa

NpeKpacHyto NPoxK
rny60oKo3amMopOoXKeHHbIX 61104




LINE 700 ELECTRIC FRYERS 113

Top plate pressed from 1,2mm
thick AISI 304 stainless steel =
Large pressing of the top plate
for catching the overflow oil = Pre-
ssed basin is made of stainless
steel AISI 304 = 13 litre version
without base and front drain = 17
litre version with the drain in the
base and filtration vessel « Power
per litre up to 1kW = Cold zone
under the units - increased oil life
= Rotary stainless units = Quality
thermostats = Safety thermostat
well accessible from the product
front part = Contactor for work
and safety thermostats « Module
connection with multipurpose
slats = Simple service access via
the bottom side of the product
= Filter with vessel for oil in the
base = High protection IPX4 = Low
rear chimney with cast iron grid

Cold zone

Revétement d acier inoxydable -«
Plaque supérieure d”épaisseur de
1,2 mm = Cuves moulées congues
ergonomiquement en AISI 304 = Vi-
dange de [ huile par la vanne de
vidange dans le récipient avec un
filtre a | "intérieur de sous-structure
dans la version avec sous-structure
/ vidange avant dans les versions
,TOP“s Haute performance allant
jusqu’a 0,96 kW par 1L d huile =
Zone froide entre le corps et le fond
de la cuve = Corps de chauffage ro-
tatif électrique = Protection des élé-
ments de commande IPX4 =« Chemi-
née arriere basse avec grille en fonte

Corps chauffants durables

Olej

Topna télesa

Studena zéna

+ Area between the heating ele-
ment and the tank with lower
oil temperature
This prevents burning and
settled residues of materials
and meals (e.g. flour, crumbs,
fries), and the products
(mostly carcinogens) are not
absorbed back in meals.

Oil reaches higher service life
and frying is healthier and
tastier.

« L emplacement des
éléments chauffants crée
,zone froide
»Zone froide“ empéche la
combustion des résidus

alimentaires et la formation

O6nunuoBKa NOJIHOCTbIO
BbIMO/IHEHA W3  Hep)KaBeloLLen
cTann = BepxHAA npeccoBaHHasA
NOBEPXHOCTb TONLWMHOM 1,2 MM =
dproHomuyeckm GopmmMpoBaHHble
npeccosaHHble BaHHbI 13 AlSI 304
= BbinycKkaHMe macna npu nomoLLm
BbIMYCKHOTO KpaHa B €eMKOCTb
C GunbTPpOM BHYTPM NOACTABKMU
(y BapuaHTa C noacrtaskoi) /
nepesHWi BbINYCK Yy BapuaHTOB
«TOP» = BbicoKaa mouwHocTb - 0,96
KBT Ha 1 1 macna = XonogHana 30Ha
MeXKY 31eMEHTOM U IHOM BaHHbI
= [lOBOPOTHbIA  3N1EKTPUYECKUIA
HarpeBaTeNlbHbIA  3/1EMEHT =
3almTa 31emMeHTOB ynpaBieHuA
ypoBHA IPX4 =« Hu3Kaa 3agHAAa
Tpyb6a C YyryHHOM peLleTKom

XonopHaA 30Ha

¢ PasmelLeHue HarpesaTe
une 3/1eMEHTOB co3aae
«XONIOAHYIO 30HY»
Xono
npegoTepallae
neperopaHuve ocTaTK

des substances cancérigenes

et prolonge la durée de vie de

L “huile

KaHLLepOoreHHbIX Bely,
npoasesae
macna

REDFOX 600
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Baskets included in price

Index [ code Model :::rit:& I:(ggl:‘reuttttz kw Vv Basket
117090210  FET0/04E :28 . ;gg . igg ;g 125 400  280x295x100 D%E\(IH%E\P 0,96 131
= FE 70/08 E Electric fryer 2x 131
Friteuse électrique 2x 13 |
AnekTpodpuTiopHULbl 2x 13 n
Cold zone + Zone froide
High power to volume Haut rapport puissance/
ratio volume d’huile

Baskets included in price Paniers inclus

Index/code  Model :::rit:; I:(gg:re:tt& kw v Basket |;
800 X 700 x 330 40
117090213 FETO/08E oo o0 oo iy 2x12,5 400  2x280x295x 100 DRAINTAP 0,96 131
= = FE70/40 E Electric fryer 171
Friteuse électrique 17 |
AnekTpodpuTiOpHULDbI 17 n
+ Cold zone + Zone froide .
« High power to volume Haut rapport puissance/
ratio volume d’huile

= Baskets included in price = Paniers inclus .

FE 70/04 E Electric fryer 131
Friteuse électrique 13 |
AnekTpodputiopHuubi 13 n
Cold zone + Zone froide
= High power to volume « Haut rapport puissance/ .
ratio volume d’huile

Paniers inclus .

s W/L 2 2] °C

kw/L === 2] | °C

114 RYERS - ELECTRIC LINE 700

= XonogHas 30Ha

BblcOKoe cooTHOWeHWe MOLLLHOCTM
1 obvema
KOp3uHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

4

COLDZONE 50-190 SﬁNI:ESS 400/3N

XonoaHadA 30Ha

BbICOKOE COOTHOLWEHNE MOLLHOCTH
n obbema

Kop3KWHKM BXOOAT B CTOMMOCTb

4

400/3N

|

(OLD ZONE = 50-190 ST;\INLESS

XonoaHas 30Ha

BblcOKOe COOTHOLWEHNe MOLLHOCTHU
n obvema

Kop3nHKK BXOZAT B CTOMMOCTb

Index [ code Model [IDAELD kgnetto .,y Basket m n o —
mm brutto kg brutto I | 22%55 | p— &
400 x 700 x 900 45 a kW/L C —]J
117090211 FETO/40E 00000 o7s 5 135 400  280x300x 120 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE 50-190  STAINLESS = 400/3N
= FE 70/80 E Electric fryer 2x 171
Friteuse électrique 2x 17 |
AnekTpodpuTiopHULbI 2X 17 n
Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWEHME MOLLHOCTY
ratio volume d’huile 1 obvema

Baskets included in price Paniers inclus

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw v Basket
800 x 700 x 900 79
117090214 FETO/80E o\t o0 o e 923 2x135 400  2x280x300x 120 DRAINTANK 0,8 171

iy kw/L e 1] | °C | =

KOD3VIHKVI BXO4AT B CTOMMOCTb

[ cm—

(OLD ZONE 50-190 STAINLESS 400/3N

|REDFOX|




LINE 700 FRYERS - GAS 115

FE 70/40 G

Cold zone
= High power to volume
ratio

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Basket
400 x 700 x 1090 44
117090282 FET0/40G  , oo 11on P 12 280x295x 100
FE70/80 G
Cold zone
High power to volume
ratio

mm netto kg netto
Index / code Model I kg brutto kw Basket
800 x 700 x 1090 71
117090281  FE70/80G 840% 820 x 1182 85 2x12  2x280x295x 100
, Baskets for FE
y Paniers pour FE
18
Kop3uHbl gna FE
mm netto kg netto
lndedjceds biodel mm brutto kg brutto
408001 101 Basket 1/2- 13| 105 x 300 x 120 (1J,§
408001 106 Basket1/2-13[TOP /151  135x295x 100 (1)‘2
408 001 102 Basket 1/2-171 135x 300 x 120 [1)’2

Baskets included in price

Baskets included in price

Gas fryer 15 |
Friteuse agaz 151
Fasosas ¢pputiopHuua 15 n
Zone froide
« Haut rapport puissance/ .

volume d’huile
Paniers inclus

XonoaHasa 30Ha

n obbvema

DRAINTANK 151 COLDZONE 50-190  STAINLESS

Gas fryer2x 15 1
Friteuse a gaz2x 15|
FasoBas ¢ppuTtiopHuua 2x 15 n
Zone froide
Haut rapport puissance/

volume d’huile
Paniers inclus

XonoaHadA 30Ha

n obbema

FE==Irle

PIEZZ0

N ks,

— —}
DRAINTANK 151 COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = PIEZZ0
11 1/2

mm netto kg netto

lndexicccs bicdel mm brutto kg brutto
408 001 103 Basket 1/1-13 1 215x300x 120 g’z
408 001 105 Basket1/1-13(TOP /151  280x295x 100 115
408 001 104 Basket 1/1-171 280x300x 120 115

|REDFOX|

KOp3uHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

KOp3nHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

1/2

BbICOKOE COOTHOLEHWE MOLLHOCTH

GAS

BblcOKO€ COOTHOLWEHME MOLLHOCTH

GAS

REDFOX 600

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700
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Electric pasta cookers
Cuiseurs de pates
MaKkapoHOBapKH

Corrosion resisistant basins made of AISI 316L
Cuiseurs de pates électriques avec les cuves en AISI 316 L résistantes a | "eau salée

dNeKTpUYeCcKMe MaKkapoHOBapKK ¢ BaHHamm 13 AlSI 316 L, ycToinumBbiMM K CONEHOM BOAe

Filling tap Soupape de remplissage KpaH 3anuBa Boapl

« Direct tank filling by means of « Permet de remplir la cuve e 3ano
a tap for version with the base  simplement en tournant le OCYLLECTBAAETCA NOBOPOT
The service can regulate the robinet BEHTUAA
speed with the tap for filling La vitesse de remplissage de CKopocTb 3ano
when required. Overflow cha- | “eau est facilement réglable BOZJOW NIEFKO peryaupyer
nnel provides continual water  par | opérateur, le vidange
replacement. est assuré au moyen du canal nepcoHanom, oTT
Water quality inside the de trop-plein obecneuymBaetca K
tank is adequate even after La qualité de | “eau est ainsi nepenvea
a longer period of continual assurée pour une utilisation KauecTBo BO
operation continue de longue durée rapaHTMpPOBaHO B T
ZLO/IFOr0 CPOKA UCMO/Ib30BaHUA




REDFOX 600

REDFOX 700

Pressed top plate made of stain- Revétement en acier inoxydable = 061L0BKa MOMHOCTbHO
less steel AISI 304 = Top plate Plaque supérieure moulée en AlSI BbIMOMIHEHA W3  HepKaBeloLell o
thickness 1,2 mm = GN 2/3 basin 304 = Cuve moulée de 16L ou de CcTann = BepxHAs npeccoBaHHas §
made ofspainless steelAISI.316L- 23L en acier inoxydable AISI 316L nosepxHocts w3 AISI 304 - g
F|xedfheat|ng element msuie thi . Co\rps chauffant Ir)coloy 825 = MpeccosaHHas BaHHa Ha 16 i 23 e
tanI§ rom INCOLOY 825 - TOP Systeme de r‘emp,llssage avec 11 M3 HeprkaBetowtel cranm AlS| 316
version without base = Cartridge bouton-poussoir (électrovanne) L« HarpeBaTesbHb!i S7eMeHT InCo-
heating element from INCOLOY pour la version ,,TOP“ / robinet | 822 c o
825 - base version = Water filling a débit d eau réglable pour la oy = LACTEMa noannTkN ”pl:' s
with button (electrical valve) - for version avec sous-structure = Po- MOMOLLM KHOMKN (3N1eKTPUYeckmil S
“TOP” version without base = Tap ssibilité de connexion directe de KnanaH) y BapuaHtos «TOP» E
with adjustable water flow - for la sortie aux déchets = Protection / KpaH c  HacTpauBaembim
base version = Massive reinfor- des éléments de commande IPX4 MOTOKOM BOAbl AN BapuaHTa
ced drain zone = Module connec- = Cheminée arriére basse avec gri- C noACTaBKOM = BO3MOMHOCTb §
tion with seam covering slats - lle en fonte MPAMOro MOAKNOYEHUSA CIMBHOTO 3
ngh protection IPX4 = Low rear oTBEpPCTUA K KaHanmsauum N §
chimney with cast iron grid 3alWmMTa 371EMEHTOB YMpaBaeHuUs 3
ypoBHA IPX4 =« Hu3Kaa 3agHAs
Tpyb6a € YyryHHOM peLleTKon
4
3
c
(%]
o
£
=
@

Durable heating element Corps chauffants durables YcToitumnBble HarpeBaTe/bHble

« Special material of the hea- - Corps chauffants en matériau 3/1€MEeHTbI

ting element INCOLOY 825
It includes high resistant to
salt and waste (e.g. residual

particles from pasta or vege-

tables).

Long lifetime and high hygie-

nic standards of the device

hautement durable Incoloy .
825

Haute résistance a la corrosi-
ondu al’eausalée

Aucune dépot de saleté sur

les corps (p.ex. résidus de

pates ou de légumes)

Longue durée de vie et nor-

mes d “hygiéne élevées

HarpeBate

3/1EMEHTbI BbIMO

13 BbICOKOYCTOMUYMBOT
matepuana Incoloy 825
Bbicokaa aHTUK
YCTOMYMBOCTb OT CO
BOAbI

Ha anemeHTax He ocTaeT
HUKAKUX HEYUCTO
OCTaTKOB MaK

oBolLei)

Jdonr

rMrMeHNYecKne CTaHaapThbI

Free-standing

Accessories




Benchtop version
= Electric water refilling

Special shaped heaters
easy cleaning
Baskets not included

mm netto kg netto

Index/code  Model mm brutto kg brutto S
400 x 700 x 330 17 Vana
117330148 VTT0/04E .0 oo 405 24 45 400 500 336x213
VT 70/08 E

Benchtop version
Electric water refilling

easy cleaning
= Baskets not included
a—

mm netto kg netto

1 M u
ndex / code odel mm brutto kg brutto
800 x 700 x 330 32 Vana
117330149 VITO/0BE oo o0 aor - 9 400, oiey336x213
VT 70/40 E

grid
Pressed basin made of
AlSI 316L
Continuous water refill
system

= Baskets not included

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto Y
400 x 700 x 900 40 Vana
117330086 VITOM0E 1005 800 x 975 48 & 400 306x340x320
VT 70/80 E

grid
Pressed basin made of
AlSI 316L

= Continuous water refill
system
Baskets not included

mm netto

kg netto

Index / code Model o e kg brutto v
800 x 700 x 900 71 Vana
117330151 VTTO/80E g0t o0 e o 12400 oo 0% 320

systém with durable tap

systém with durable tap
Special shaped heaters for

= Drain zone with durable

Drain zone with durable

Electric pasta cooker 16 |
Cuiseur a pates électrique 16 |
AneKTprUYEeCKMe MakapoHoBapKu 16 n

= A poser sur table

« Equipé d’un systeme
électrique de remplissage
d’eau .
Résistances spéciales pour
un entretien facile
Paniers ne sont pas inclus

HactonbHas Bepcua
SneKTpuyeckasa cuctema 4oNnBsa
BOZbI C MPOYHOM apmaTypoi
T3HbI cneupanbHoM Gopmbl Ans
YA0BHOTO MbITbf BaHHbI
Kop3nHKK He BXOAAT B CTOMMOCTb

for

re —- o
iy (222 3 h
SECURE o=, C

DRAINTAP 161 LD INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N

Electric pasta cooker 2x 16 |
Cuiseur a pates électrique 2x 16 |
dneKTpuyeckmMe makapoHoBapKku 2x 16 n

= A poser sur table
Equipé d"un systeme
électrique de remplissage
d'eau
Résistances spéciales pour
un entretien facile
Paniers ne sont pas inclus

HactonbHas Bepcua
JneKkTpuyeckasa cuctema 4oamnsa
BOAbI C MPOYHOM apMaTypo

= T3HbI cneynanbHoM Gopmbl AN
YA0OHOrO MbITbA BaHHbI
Kop3uHKK He BXOAAT B CTOMMOCTb

dy (22 F =0 °C K

SECURE —
DRAINTAP 161 (OLD INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N

!

Electric pasta cooker 23 |
Cuiseur a pates électrique 23 |
INeKTpruyeckme makapoHoBapKku 23 n

« Zone de drainage avec grill *= 30Ha cavBa ¢ NPOYHON pelleTKom
durable MpeccoBaHan BaHHa 13 AlSI 316L
Construction de cuve en CucTema NoCTOAHHOIO A0/IMBA BOAbI
acier inoxydable AISI 316L Kop3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Systeme de remplissage
continu de l‘eau

= Paniers ne sont pas inclus

dy |22

OUTLET 231 (0LD

o

= C IJ
INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N
Electric pasta cooker 2x 23 |

Cuiseur a pates électrique 2x 23 |

AneKTpuUyecKkMe makapoHoOBapKu 2x 23 n

+ Zone de drainage avec grill
durable .
Construction de cuve en
acier inoxydable AlISI 316L

= Systéme de remplissage
continu de I‘eau
Paniers ne sont pas inclus

30Ha c/MBa C NPOYHOI peLleTKom
MpeccoBaHan BaHHa 13 AlSI 316L
Cuctema NOCTOAHHOTO [OIMBA BOAbI
Kop3uHKK He BXOAAT B CTOMMOCTb

dy (2

OUTLET 231 (OLD

1%

‘ S
INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N

|REDFOX|
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Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gna VT

o
o
o
5
1/3DH 1/6 1/6 1/9 1/9 1/6 1/9 2
13 1/3 19 19 1/3 1/3 19 &
1/3DH 1/6 1/6 1/6
1/9 1/9 1/9
3
mm netto kg netto mm netto kg netto
~
Mxlzsfjea L2 mm brutto kg brutto e/ pocel mm brutto kg brutto <
o
408 008 102 Basket VT 1/3 145x290x 215 i’i 408 008 100 Basket VT 1/6 P 145x 160 x 215 g’g E
w
408008103  BasketVT1/3DH  160x290x215 13 408008104  BasketVT1/9L  105x145x215 f’g o
408008 101 Basket VT 1/6 L 145x 160 x 215 g’g 408 008 105 Basket VT 1/9 P 105x145x 215 g’g
o
o
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Bratt pans
Poéles basculantes
TUresbHble CKOBOPOb!

Resistance or gas burner covers whole area of tank bottom
Poéles basculantes électriques ou a gaz avec conduction thermique parfaite

3ﬂeKTpVI‘-IECKVIe M1 ra30oBbleé CKOBOPOAbl C naeas/ibHbIM pacrnpeaeneHmem Tenna

Full bottom heat Répartition de la chaleur sur  PacnpegeneHue Tenna no scei
« Homogeneous bottom heat ~ toute la surface du fond naowaaun gHa

+ The heating elements are » Ladisposition des éléments ¢ Pa3meLieHue HarpeBaTe
places all over the bottom chauffants assure une répar- anemeHTOB obecneynsae
thus there is no formation of tition uniforme de la chaleur, paBHOMepHOEe pacnpene
undesirable cold zones. permettant une utilisation Tenna, u, Kak cneg,
During cooking it is possible compléte de toute partiedela  nonHoueHHoe ucno
to use 100% of the surface surface et évite la formation ntoboit yactu nosep
thus increasing the number of  des zones froides M OTCYTCTBME T.H. KXO/NO
cooked portions of meal. L “utilisation maximale de la 30H»

surface du fond augmente \ETS
| " efficacité et la capacité de ucno
| “appareil yBennumBae
¥ eMKOCTb 060pYA0BaHNA




50 | tank volume = 10,5 kW power =
Stainless steel casing = Top plate
material AlISI 304 = Pan bottom pla-
te thickness 12 mm = Choice of pan
bottom material - stainless steel or
steel alloy = Easy and reliable manu-
al tilt = Tilt mechanism is installed
out of heating zone = High tempera-
ture range 50-300 °C = IPX4 certified
= Water tap = Low rear chimney with
castiron grill

v~ N\t

Pan tilting with side hanging

+ The lifting arms are placed on
the sides of the pan.

+ So the whole mechanism
does not interfere with the
heating element as conventi-
onal pans that is from below.

Volume utile de la cuve de 50 L
Cuve 720 x 465 mm = Revétement en
acier inoxydable = Plaque supérie-
ure en AISI 304 « Epaisseur du fond
de la cuve de 12 mm = Sélection du
fond en acier inoxydable ou en aci-
er = Commande simple = Fixation
du systeme de levage sur la cuve
est réalisée en dehors de | espace
chauffée de la cuve = Plage de tem-
pérature élevée de 50-300 °C = Pro-
tection des éléments de commande
IPX4 = Cheminée arriére basse avec
grille en fonte

Levée de la poéle avec un
mécanisme sur le coté

MonesHbli 06bem BaHHbl - 50 5 =
BaHHa 720 x 465 mm = O6aMLOBKa
NOJIHOCTbIO BbIMO/IHEHA n3
HepxKaBewwen ctaanm = BepxHas
nosepxHocTb 13 AlSI 304 = TonwmHa
AHa ckosopogbl - 12 mm = T[lo
BblI6OpY CTa/NbHOE AHO WUAW OHO U3
HepyKaBelKu = MpocToe ynpasieHne
= KpenneHue cucTembl nogbema
Ha  BaHHE  pPAaCMoO/IOKEHO  BHe
oborpeBaemoro NpoCTPaHCTBa
BaHHbI . BbicokMi  AnanasoH

Temnepatyp: 50-300 °C = 3awmwuTa
3/1eMeHTOB ynpassieHnA yposHaA IPX4
= Hu3kaa 3aaHAs Tpyba € YyryHHowm
peLueTKoM

boKoBOW MexaHM3M nogbema
CKOBOpPOADI

+ Le bras de levage est situé sur e lNneyo pacnonox
le coté de | “appareil rendant Ha 60K
toute la surface utilisée pour
les éléments chauffants
L “appareil est équipé d “un
ressort auxiliaire pour un lev-
age confortable et facile

060pyao0BaHMA, NO3TOM
naoLwaab UCnonb3yet
HarpeBaTe/bHbIX 3/IEMEHTOB
[ns 6onee ynobHor
JIErKOro NoAbema yCTaHoB
BCMOMOraTe/ibHas Npy»KMHa

REDFOX 600

Free-standing Bains marig Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories



122 | BRATT PANS - ELECTRIC LINE 700

BR70/80 E

.
501

Easy manual tilt

= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with
high thermic conductio

720 x 465 mm

|

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw v
800 x 700 x 900 133
117030239 BR70/80 E 840 X800 X 975 147 10,5 400
BR 70/80 E/N
Manual tilt

= Tank made of stainless

bottom 12 mm

mm netto kg netto

eyt pocel mm brutto kg brutto v
800 x 700 x 900 133
117030 225 BR70/80 E/N 840 x 800 X 975 147 10,5 400
BR 70/80 G

.
501

« Easy manual tilt
= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

720 x 465 mm
1200 mm

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto Vv
800 x 700 x 900 138
117030230 BR 70/80 G 840 X800 X 975 151 12 400
— BR 70/80 G/N
Manual tilt

720 x 465 mm .
= Tank made of stainless

bottom 12 mm

mm netto

kg netto

index/jcode fodel mm brutto kg brutto W
800 x 700 x 900 138
117030238 BR 70/80 G/N 840 X 800 X 975 151 12 400

steel AISI 304, thickness of =

High thermic conduction

high thermic conduction

steel AISI 304, thickness of =

= High thermic conduction

Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

Basculement de la cuve .
par volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d épaisseur avec

haute conductibilité

n

thermique
b od ]
Py C
COLD 50-300
Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Basculement de la cuve
par un volant manuel
Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d"épaisseur avec haute
conductibilité thermique

b o

1y C

LD 50-300
Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |
CkoBsopopga 50 n

« Basculement de la cuve .
par volant manuel
Cuve en acier doux, 12
mm d épaisseur avec
haute conductibilité
thermique

& ClN

LD 50-300

Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d’épaisseur avec haute
conductibilité thermique

& CliN

LD 50-300

|RED

MANUAL

MANUAL

OnpoKuapiBaHWE B PyYHOM peXxmnme
BaHHa caenaHa n3 ctanu

TONUMHOM 12 MM C BbICOKOM

TEN/0MNPOBOAHOCTHIO

A ||y

— 12mm
MANUAL 501 IRON 400/3N

OnpoKknAbIBaHWE B PYYHOM pexnme
BaHHa caenaHa v3 Hepskasetoleit
ctann AlS| 304, TonwwmHon 12 mm ¢
BbICOKOW TENN0NPOBOAHOCTbIO

RN ==y

U 12mm
MANUAL 501 STAINLESS = 400/3N

OnNpoKMABIBaHME B PYYHOM PEXKMUME
BaHHa caenaHa 13 ctanm

TONLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TENNOMNPOBOAHOCTbIO

=l XN

501 IRON PIEZZ0 GAS

OnpoKknAabIBaHWE B PYHHOM pexnme
BaHHa caenaHa v3 HepskasetoLeit
ctann AlSI 304, TonuwmHomn 12 mm ¢
BbICOKOW TEMONPOBOAHOCTLIO

=l X &

501 STAINLESS = PIEZZ0 GAS

FOX
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ndirect boiling kettles
Marmites
TNLLEBAPOYHbIE 3/1IEKTPUYECKNE KOT/IbI

Pressure controlled by safety valve 0,5 bars and manometer
Pression controlée par valve de sécurité 0,5 bar et manomeétre

JaBneHune ¢ peryn1MpoBKOM NpeaoxpaHUTeIbHbIM KnanaHom Ha 0,5 6ap n maHoMeTpom

- Durable duplicator Duplicateur durable DonroseuHbiit gy6ankatop

+ Le fond embouti et renforcé .
du duplicateur est en acier
inoxydable AISI 316.

Le fond a été embouti a partir

+ Pressed reinforced bottom of
duplicator is made of stain-
less steel AISI 316
The bottom is pressed from
high-quality stainless steel, d’un acier inoxydable de
which is resistant to corrosi- haute qualité, résistant a la
on. corrosion.

This duplicator is resistant Ce duplicateur est résistant
to saline, which is normally a la solution saline, qui
severely damaging to other endommage généralement

aybankaTopa U3roTos
HepKaBetoLen ctanm AlSI 316.
AHo wtamnyet

KauyecTBEHHOW HepyKaBetoL,
CTa/In, CTOMKOM K KOPPO3UMK.
3T10T Ay6AMKaTOp CT

CO/IeBOMY PacTBOpY, KOT

kinds of materials. Due to this,
life expectancy of this product
is high.

gravement les autres types de
matériaux. Pour cette raison,
l‘espérance de vie de ce pro-
duit est élevée.

APYrvX BUAOB MaT
Bnarogapa aTomy oxkugae
CPOK cAy»Kbbl 3TOrO M3ae

6yaet 60bLie 06bIMHOTO.




LINE 700 ELECTRIC BOILING KETTLES 125

Container, lid and front panel made
of AISI 304 with the thickness of 1.2

Conteneur, couvercle et panneau
avant en AISI 304 d‘une épaisseur

KoHTelHep, KpbllWKa W nepegHAn
naHenb, W3roToBJeHHAA U3 CTaau

REDFOX 600

REDFOX 700

o
mm = Boiling kettle volume 50 liters de 1,2 mm = Volume d‘ébullition 50 AISI 304 TonwmHOM 1,2 mMm = §
» Thermo regulation 30-110 °C, regu- litres = Régulation thermique 30-110 Obbem kotna 50 n = [unanasoH Q
lation positions 0-7 = Bottom of the °C, positions de régulation 0-7 = Fond perynuposaHua Temnepatypbl  30- g
duplicator from AISI 316 resistant to de duplicateur en AISI 316 résistant 110 °C, NONOXeHWsA peryaMpoBaHus
salt = Safety pressure valve with a 0.5 au sel = Valve de pression de sécurité 0-7 = JHO ay6AnKaTopa U3roTOBAEHO
pressure meter = Robust drain valve avec manometre 0,5 = Valve robuste n3 ctanu AlSI 316, ycToliumBoi K conu I
- conical seal de purge, joint conique d‘étanchéité = MNpenoxpaHUTesibHbIA  KAanaH ¢ i
mMaHomeTpom Ha 0,5 6ap = HagekHbil o
CMYCKHOM KnanaH - KOHMYeckoe E
YNNOTHEHNEe
2
()
3
=
[0}
E
4
3
&
@
£
=
@

Semi-fill

« Semi-automatic filling of the  + Remplissage semi-automa- e [MonyaBTOMaTMYECK
duplicator tique du duplicateur. HanonHeHue ay6auKaTopa.
« The duplicatoris automatica- « Le duplicateur se remplit au- [y6nvkaTtop aBToma
lly filled via one press of the tomatiquement en appuyant HanoaHsAeTcA o
switch. une fois sur U'interrupteur. Ha)KaTuem Ha nepeKknYaTes.
« Thanks to the absence of pro- « L‘absence de sondes évite bnaropapsa otcyTt
bes there is no calcification toute calcification et tout [AaTYNKOB OTCYTCTBYE
and subsequent malfunction. dysfonctionnement. PUCK WX U3BECTK
MOC/IefyOLLErO BbIXO

Semi-remplissage MonoBMHHOE HanonHeHue

Free-standing

cTpos.

Accessories
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BI70/80 50 E Boiling kettle 50 |
Marmite 50 |
MuweBapoyHblit Koten 50 |

Highly effective indirect = Plus efficace systeme de + BbICOKO3)DEKTUBHbIN KOCBEHHbI
heating system chauffage indirect Harpes
Ergonomic lid handle for ~ «= Poignée de couvercle * JProHOMMYHbIN pblyar Ana
safe tank opening ergonomigue pour une OTKPbIBAHMA KPbILLKW KOTNA
Semi-automatic water ouverture sécurisée de = [lonyaBTOMaTMyeckas cuctema
filling system la cuve [ONVMBaHWA BOAbI B, pyballky”
Discharge valve with = Systéme de remplissage CAMBHOW BEHTU/Ib C KOHUYECKMM
conical sealing d‘eau semi-automatique YNAOTHEHVEM

Robinet de vidange joint

d‘étanchéité conique

mm netto kg netto CONICAL

mm brutto kg brutto K 4 I:r il &
by h

800 x 700 x 900
117010047 BITO/8050E o)/ 000 a75 80 OUTLET (OLD 501 400/3N

Index [ code Model
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Neutral modules
Modules neutres
HenTpaibHble MOAY/IN

Top plate made of AISI 304 and stainless steel support legs
Plaque de travail en acier inoxydable AISI 304

Pabouan noBepxHOCTb 13 Hep:kasetoLeln ctanu AlSI 304

Drawer with GN Prises pour récipients AWMKM ANA racTpoemMKocTei

« GN size fully extendable gastronomiques e TMOAHOCTbIO BblABMraeMble
drawer « Prises entiérement extensi- ALWMKM € pa3mepamu no GN
« GN 1/1-150 mm perfectly fits bles de dimensions selon GN e MoHo pasmewatb GN 1/1
into the drawer « Possibilité de placer GN 1/1de  raybuHoi go 150 mm
« Comfortable and easier work profondeur allant jusqu “a * YnobHas u nerkas paborta
for your staff « Travail de|” opérateur confor-  obcaykuBatowero nepcoHana
table et facile
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Top plate thickness 1.2 mm = Top
plate material AISI 304 = Casing ma-
terial AISI 430 = Fully extendable dra-
wer GN 1/1 - 150 mm = Chimney with
castiron grid

Revétement en acier inoxydable =
Plaque supérieure en acier inoxy-
dable AISI 304 - Prise entiérement
extensible de capacité GN 1/1 150
mm = Cheminée arriere basse avec
grille en fonte

O6/1MLOBKA MONHOCTbIO BbINO/NHEHA
M3 Heprkasetoller ctanam = Pabouan
NMOBEPXHOCTb M3  HeprKasetoLLein
crtaam  AISI 304 - T[lonHocTblo

BblABUraeMbln AWKNK ¢ obbemom GN
1/1 150 mm = Huskas 3aaHaAs Tpyba c

Chimney with grid

« Chimney with cast iron grid

+ Worktop is designed to look
the way as other products

+ Design and integrity of the
kitchen line REDFOX 700

YYTYHHOW peLueTKoM

Cheminée en fonte

YyryHHas Tpy6kKa

« L espace de travail est unifiée e Pabouas noBepxHoOCTb

dans la conception avec les
autres modules

Termine | “aspect parfait
du bloc de la ligne, | inter-
connexion avec d “autres
modules empéche la saleté
de coller entre les pieces

06begMHEHA C OCTabHbIMU
MoayNAMU

3aBepluaeT naeanbHbIn
BHELLHWI BMA 610Ka ANHUMK,
CoeguHeHue ¢ ocTaNbHbIMU
MOAYNAMU UCKNKOYAET
nonagaHue HeYMCToT MexKay
OTAE/NbHLIMM YaCTAMM.

REDFOX 600

Free-standing Bains marig Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700

Accessories
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- -
= -
@y |,
Index [ code Model mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
17220107 PPTO/04 4404 500390

S ——

-
- '_

mm netto
mm brutto

800 x 700 x 330
840 x 800 x 460

Index / code Model

117220109 PP 70/08

T g

mm netto

Index / code Model e .
400 x 700 x 900
117220113 PP 70/40 440 x 800 X 975

mm netto
Index [ code Model mm brutto
117220111 PP70js0 200X 700x900

840 x 800 x 975

PP 70/04

For benchtop use or
,bridge” system

» Drawer for GN 1/1
‘h
I i

kg netto
kg brutto
19
25

GN1/1 )
150 mm

PP 70/08

For benchtop use or
,bridge” system
= Drawer for GN 1/1

2X
GN1/1 )
150 mm

o

kg netto
kg brutto

30
41

GN 1/1
150 mm

PP 70/40

= For benchtop use or
,bridge” system

kg netto
kg brutto

3
3

2X
GN1/1
150 mm
» Drawer for GN 1/1
‘h
I i

kg netto
kg brutto
46
60

0
8

PP 70/80

= For benchtop use or
,bridge” system

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATPaNbHbIiA

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopaynb HeATpaNbHbIi

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
= Tiroir GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeTPaNbHbIiA

= A poser sur table ou sur
un meuble neutre

;si = Drawer fo GNl/l - Irol GNl/l

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mogaynb HeiATpanbHbI

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

« [1ns yCTaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
+ BblasukHoM awmk ana GN 1/1

= [InA yCTaHOBKM Ha MOCT U/IN Ha CTON
BblagumkHOM AwmK ana GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
BbiasukHOM AwmK ana GN 1/1

« [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
« BblaguskHoOM AwmKk ana GN 1/1
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P 70/40 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacraBKa

For use with benchtop + Soubassement ouvert + [InA yCTaHOBKM HACTONbHbIX BEPCUIA
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynmpyemsble no BbicoTe 13 °
Adjustable stainless steel HeprKaBetoLeln cTanm ]

le
gs 3
[
o
w
o
K S
mm netto g netto
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto ;
o
400 X 577 x 590 13
117190025 PT0/40 003 00 1 é
o
P 70/80 Neutral cabinet

Soubassement neutre

m\ 4 Noacraska 8
- ()]
For use with benchtop + Soubassement ouvert + [InA yCTaHOBKM HACTONbHbIX BEPCHUIA 3
. N ; . [V
devices + Pieds réglables en inox « HOXKwM perynvpyembie no BbicoTe 13 a
= Adjustable stainless steel Hep)Kagetollen ctanu o
legs
©
N
| | IS
o
=
o
[T
=)
mm netto kg netto Iﬁlé
lEgjeert | ekl mm brutto kg brutto
800 X 577 x 590 16
117190075 P70/80 g 03 P 1
(%]
5]
P 70/120 Neutral cabinet 3
Soubassement neutre =
v
- ocraka 3
- . = For use with benchtop = Soubassement ouvert « [1ns yCTAaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCUI
devices = Construction en acier = CenaHo 13 Hepxkagetollen ctanm
Made of stainless steel inoxydable + HOXKwM perynvpyembie no BbicoTe
= Adjustable legs = Pieds réglables X
4 &
c
u 7]
mm netto kg netto 2
lndexfcode et mm brutto kg brutto ©
€
1200 x 577 x 590 21
117190085 P70/120 5,00 o P 2
©
. o
P 70/40 D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopcrasKka 5
£
For use with benchtop « Soubassement ouvert « [1nA yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCUM §
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynvpyemsble no BbicoTe 13 3
Adjustable stainless steel HeprKaBetoLLeln cTanm o
[N
legs
%]
@
f
o
wv
(%]
(]
o
mm netto kg netto 2
Index [ code Model mm brutto D
400 X 655 X 590 15
117190108 PT0/40D 00 200" 20 p

|REDFOX|
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P 70/80D Neutral cabinet
Soubassement neutre
A ) MoacraBka
For use with benchtop + Soubassement ouvert + [1nA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCUM
devices = Pieds réglables en inox = HOXKW perynmpyemsble no BbicoTe 13
= Adjustable stainless steel HeprKaBetoLeln cTanm
‘,l legs
Index [ code Model ::::::, ':( ggl;‘reutttt:
800 X 655 X 590 23
117190076 PT0/80D g0t 2000 0 %
P 70/120D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa
For use with benchtop + Soubassement ouvert + [InA yCTaHOBKM HACTONbHbIX BEPCHUIA
devices + Pieds réglables en inox + HOXKwM peryanpyemble no BbicoTe 13
= Adjustable stainless steel Hep)Kagetollen ctanu
legs
mm netto kg netto
eyt piocel mm brutto kg brutto
117190068 P 70/120 D ggg:si:iggg :?
DL 90/ DP 90 Left/right door for cabinet
| — Porte gauche/droite pour soubassement
[BepKa gna wkaduuka nesasa/npasasn

Index /code  Model LG HEtPIce

kg brutto EUR
3,6
150120120  DL90 39 €125
3,6
150120220  DP90 39 €125
" Scraper FTH/FTR
Grattoir FTH/ FTR
Ckpebok FTH / FTR
Index / code Model Ne;s;ice
451009005  Scraper FTH €3
451009015  Scraper FTR €3
PP 70123

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
0,5
0,7

Index / code Model

117220123 PP70123 621x8x12
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Cooking line REDFOX 900
Ligne REDFOX 900
Jintma REDFOX 900

Cooking line 900 is a professional solution for highly demanding catering units, the emphasis is on strong output and user-friendly characteris-
tics. Among its strong features there are high-performance outputs, all basins pressed and with rounded inner angles, and ergonomic front panel
with operation and control devices. All units are made of high quality stainless steel, worktop from AISI 304. Thickness of material is 1,5 mm.
Feet of bases are also made of stainless steel and height adjustable. Safety thermostat is 380 °C.

La ligne 900 est la solution professionnelle pour grandes cuisines. L'accent est mis sur les caractéristiques conviviales et de haute puissance. Par-
mi ses points forts, il y a les hautes performances, les cuves embouties avec angles arrondis, les panneaux ergonomiques. Construction en acier
inoxydable AISI 304 de 15/10 mm d"épaisseur pour les plans supérieurs, support et structure en AlS| 430. Epaisseur du matériau de 1,5 mm.
Pieds réglables en acier inoxydable. Thermostat de sécurité a 380 °C.

JnHua 900 310 npodeccrmoHanbHoe pelleHne yaosneTsopatolLee BbiCOKMe TpeboBaHMA K 060pyA0BaHMIO NS KelTepuHra. AKLEHT AenaeTca
Ha BbICOKOW NPON3BOANTENBHOCTM, BBICOKOM KAa4eCTBe M HaZleXKHOCTU, BbICOKOKNACCHbBIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMUX XapaKTEPUCTUKAX,
OPUEHTMPOBAHHbIX HA NOAIb30BATENA U NPUBAEKaTeNbHOM AM3aliHe. MpermMyLLecTBaMm 3Toro 060pyA0BaHNA ABNAIOTCA BbICOKME
3KCM/yaTalUMOHHbIE XapaKTePUCTUKMN. BaHHbI M3rOTOB/EHbI LUITAMMOBKOM C OKPYI/IEHMEM BHYTPEHHMX Y108, SPrOHOMMYHAA NepeaHAs NaHe b
Ha KOTOPOW HaxoAATCA BCe 3/1eMEeHTbI YNpaBAeHua, Bce NepesHne 1 BepxHue naHenn obopyfoBaHWA BbIMONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI
304, HWXKHMe YacTu caenaHbl n3 ctanum AlSI 430. TonwmHa matepmana BepxHen naHenn 1,5 mm. HOXKKIM ¢ perysiMpoBKOM BbICOTbI BbIMOHEHbI 13
HepraBetolle cTann. 3aumnTHbli TepmocTaT 380 °C.

|REDFOX|




LINE 900 COOKING LINE REDFOX 900

LINE REDFOX 900

Electric cooking ranges
Gas cooking ranges
Electric griddle plates
Gas griddle plates
Electric and gas fryers
Electric pasta cookers
Electric bratt pans

Gas bratt pans

Indirect boiling kettles

Neutral work tops

138

143

146

150

154

156

158

161

163

168

135

‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories
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1 - Electr. oven 2/1 static or 1/1 convection
2 - Rounded/square plates 3,5 kW

3 - Extractable plate under gas burners

4 - Wide selection of chromed/iron griddles
5 - Autoclave version of boiling kettle

6 - Mass capacity fryer 2 x 17 litres

7 - Bratt pan with automatic/manual tilt

8 - Bended bratt pan outlet - comfortable emptying
9 - Safety pressure control

10 - Lid locker - autoclave version of boiling kettle




137

COOKING LINE REDFOX 900

LINE 900

009 X04a3y ; 00£ XO4a3y 7 006 XO44a3yd 7 BZzld XO4d3d 7 suano Aiyeg 7

yoeus

7 alew sujeg 7

Sulpueis-a9.4

S9140SSa0Y




138 | ELECTRIC COOKING RANGES LINE 900

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
JNEeKTPUYECKME MAUTbI

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available
as self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top plate thickness is
1,5 mm.

Equipped with a high-quality plates 300 mm with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating
. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob
. Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static. Temperature rang of the oven 50-300 °C
. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

Large choix de fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN. Facades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ou-
vert avec ou sans portes. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm.

. Plaques en fonte de haute qualité avec sécurité thermostatique contre la surchauffe

. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions

. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique

. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

BbI6OP 3NEKTPUYECKMX MNUT C YXOBbIM LUKAPOM KOHBEKUMOHHOIO UK CTaTUYECKOro T1na. BHyTpeHHWe pa3mepsbl AyXOBOK COOTBETCTBYIOT
cTaHaapTam pasmepos GN. WupuHa moaynert 400, 800 1 1200 mm. MpeaycMmoTpeHa yCTaHOBKA Ha NOACTABKM C ABEPKaMu U bes, a Takxke Ha
NoACTaBKM C AyxoBKamu. TonWmMHa maTepmana BepxHer naHenn 1,5 mm. NoAcTaBKM BbIMOMHEHbI U3 HEPXKaBetoLWel CTann.
. BbICOKOKauecTBEeHHble KOHOOPKM C YyryHHbIM KOPMYCOM W BHYTPEHHEN TePMOCTaTUYECKON 3aLLMTOIN OT Neperpesa
. Perynnposka molHOCTM obecneymBaeTca 6-NO3NLMOHHONM PYyYKOW NepekatoyaTens

SnekTpuyeckne ayxoskm GN 1/1 KOHBeKUMOHHaA 1 2/1 cTaTudyeckas

Pasmep ayxosok GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

|REDFOX'
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Plates

REDFOX 600

REDFOX 700

. Round plates 3,5 kW each
. Diameter of plate 300 mm

. Internal thermic protection against overheating
. 3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

. Cast iron surface

REDFOX 900

©
N
o
=
o
[
o
w
o
SPQ g
g
= Square plates 3,5 kW each 2
. Dimensions of plate 300 x 300 mm %‘
. Internal thermic protection against overheating «@
. 3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob
. Cast iron surface %
2
(%]
@
©
€
(%]
f
‘©
SPL 3
. Solid-top plates 3 kW each
. Dimensions of plate 300 x 300 mm -
. Internal thermic protection against overheating %
c
. 3 heating zones powered by 6-position regula- 2
tion knob 3
. Cast iron surface -
%]
@
I
a
3
<

|REDFOX




SP90/40 E Boiling top

Fourneau
Mnauta
Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes = MolLHble Kpyrible KOHPOPKK
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHaa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoT1B Nepenvea
hygienic cleaning
mm netto kg netto
Index/code  Model e il Kebratto KWV @ 35 6
400 x 900 x 900 45,8 35
107000127 SP9O/A0E - fo ST 535 7 400 30cm 2 400V
SP 90/80 E Boiling top
Fourneau
MNnwuta
Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes = MouiHble Kpyrible KOHOOPKK
hotplates + Plan supérieur embouti + BepxHAa naHens c yrnybneHviem
= Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTvB Nepennsa
hygienic cleaning
mm netto kg netto
Index / code Model I kg brutto kw Vv 3&5 3&5 &
800 x 900 x 900 774 35 35
107000106  SP9O/SOE o Ko S 623 14 400 30m 2 22 400V
= SPQ 90/40 E Boiling top
Fourneau
MNauta
= Boiling unit on a neutral « Sur armoire (porte en = Bapo4Has nauTa Ha NnoAacTaBskKe,
cabinet, with door as an option) Ha/n4ymne ABEpPOK NO ONuum
option + Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUYecKan
= Internal thermostatic interne a lintérieur de 3alUMTa KaXa0M KOHGOPKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHve NnpoTMB nepennsea
plate + Plan supérieur embouti
; = Pressed upper plate for pour un entretien facile
“ comfortable maintenance
mm netto kg netto
Index / code Model e . kg brutto kw \'J 3,&5 6
400 X 900 X 900 45
119260638 SPQOO/40E 0K 531 7 400 3080em 3% 400V
S SPQ 90/80 E Boiling top
Fourneau
Mnuta
Boiling unit on a neutral = Sur armoire (porte en = BapouHaa nauTta Ha noacTaBske,
cabinet, with door as an option) Hanm4yme ABEPOK No ONLUUm
option = Protection thermostatique = BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan
Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTve nepenmea
plate = Plan supérieur embouti
Pressed upper plate for pour un entretien facile
comfortable maintenance
mm netto kg netto
lndex/fkode Riode! mm brutto kg brutto i 3&5:5 3&5:5 &
119260639  SPQU0/S0E 00X 900x900 76,6 14 400 3060am 32 3% a00v

840 x 970 x 1160 91,5
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SPL90/40E Boiling top
Fourneau

Mnauta

Boiling unit on a neutral
cabinet, with door as an

Sur armoire (porte en
option)

BapouHas naunTa Ha NOACTaBKe,
HaaW4ve ABEPOK Mo OnuUmK

o
option Protection thermostatique BHyTpeHHAA TepmocTaTnyecKkan 32
= Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3allMTa KaxKa0M KOHDOPKM é
protection inside each chaque plaque YrnybneHue npotns nepennsa i
5 plate Plan supérieur embouti W
4 = Pressed upper plate for pour un entretien facile
“ comfortable maintenance
[ g
mm netto g netto
Index/code  Model ey vl kebruttoe KWV { 25 6 ;
o
400 X 900 X 900 61 25
119260599 SPLOO/4OE ;i " T s 6 400 30x30cm &> 400V é
o
SPL90/80E Boiling top
Fourneau
Mauta S
(o)}
= Boiling unit on a neutral Sur armoire (porte en BapoyHada nanta Ha noacTaBke, >O<
cabinet, with door as an option) Ha/sM4Me ABEPOK Mo OnuUum é
option = Protection thermostatique BHyTpeHHAA TepmocTaTnyecKan o
+ Internal thermostatic interne a l'intérieur de 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each chaque plaque = YrnybneHune npoTvs nepenmea
plate Plan supérieur embouti I
= Pressed upper plate for pour un entretien facile 5
comfortable maintenance 6
[T
2
mm netto kg netto o
(leefj@aila piocel mm brutto kg brutto Y 2&5 2&5
800 X 900 x 900 105,3 25 25
119260597  SPLOO/SOE o Ko P T 1202 12 400 3030em & % 400V
(%]
c
SPT 90/80 11 E Range with convection oven g
Fourneau avec four a convection z
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom §
Powerful round shaped = Puissantes plaques rondes + MollHble Kpyrable KOHOOPKK
hotplates « Régulation de la KOHTpOAb MOLHOCTM
Power control enabled puissance de chauffe obecneunsaeTcs perysimpoBaHMem
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NO3NLMOHHON PYYKOM x
switch knob positions nepekntovatens ©
GN1/1 electric Four a convection GN 1/1 GN1/1 anektpuyeckas b
3 convectional oven KOHBEKLMOHHanA Ayx0oBKa
Ind d Model mm netto kg netto KW v .g
pleX/code ode mm brutto kg brutto GN1/1 & @ 3;,,5 3&,5 g
800 x 900 x 900 100,9 35 35
107000111 SPT90/80LLE o " m M e 1158 17,13 400 3,13kW 230V 30m 2 3% 400V 2
©
. . o
SPT 90/80 21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom .OED
©
Powerful round shaped Puissantes plaques rondes MoLLHble Kpyr/ible KOHPOPKM §
hotplates Régulation de la + KoHTpONb MoLLHOCTH 2]
= Power control enabled puissance de chauffe obecrneynBaeTcs peryimpoBaHmem §
by 6-position regulation par commutateur a 6 6-NMO3NLMOHHOI pyyKOW -
switch knob positions nepekntoyatens
& Electric oven GN 2/1 with Four statique GN 2/1 DNeKTPUYECKMI yXOBOW
3 static heat inside the wkad GN 2/1 co cTaTnyeckom 3
i cabinet TennoobpaboTkom S
' g
S
mm netto kg netto <<
Index / code Model e, . kW Vv N & @ 3&5 3&5
800 X 900 X 900 107,4 —_—
107000211 SPT90/8021E o, 5 X T 23 20 400 6,3kW 4003N  30cm 3535 400




SPQT 90/80 11 E

Boiling unit with solid-top Plaques carrées
plates = Régulation de la

= Power control enabled puissance de chauffe
by 6-position regulation par commutateur a 6

inside the cabinet

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw v
800 x 900 x 900 100,1
119260640  SPQTO/8OILE o\ "0 thr 118 17,13 400

SPQT 90/80 21 E

« Boiling unit with solid-top = Plaques carrées
plates « Régulation de la

= Power control enabled puissance de chauffe
by 6-position regulation par commutateur a 6
switch knob positions

« Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
ldedcols hiccel mm brutto kg brutto LD Y
800 x 900 x 900 106,6
119260641  SPQT90/8021E 840 %970 x 1160 1215 20 400

SPLT 90/80 11 E

mm netto kg netto

Boiling unit with solid-top Plaques carrées
plates = Régulation de la
Power control enabled puissance de chauffe
by 6-position regulation par commutateur a 6

inside the cabinet

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw v
800 x 900 x 900 128,8
119260636  SPLT90/8011E 840 X970 x 1160 1432 15,13 400

SPLT 90/80 21 E

« Boiling unit with solid-top Plaques carrées
plates + Régulation de la

= Power control enabled puissance de chauffe
by 6-position regulation par commutateur a 6
switch knob positions

+ Electric oven GN 2/1 with  « Four statique GN 2/1
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kw Vv
800 x 900 x 900 135,3
119260637  SPLT 90/80 21 E 840% 970 x 1160 1502 18 400

switch knob positions
» Electric oven 4x GN 1/1 Four a convection 4x GN
with convection heat 1/1

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

switch knob positions
Electric oven 4x GN 1/1 Four a convection 4x GN
with convection heat 1/1

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MnauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa c KOHBEKLUMOHHBIM AYXOBbIM LWKapOM

CnaowHaa NoBepPXHOCTb

+ KOHTpO/b MOLLHOCTH
obecneunBaeTca peryanposaHnem
6-NO3ULMOHHON PYYKOM
nepektyaTens
INIeKTPUYECKMI lyXOBOW LKad
4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLIMOHHOM
TennoobpaboTkom

SRaN1/1 & iz e
35

3,13kW 230V~ 30x30cm (T 2 400V

CnnowHasa NoBepxXHOCTb
KoHTponb moLHoCTH
obecneunBaeTca peryimpoBaHmMem
6-NO3NLMOHHON PyYKOM
nepekstoyaTens

* DNIEeKTPUYECKMA AyXOBOW
wkadp GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTrom

o i B2

63KW 400N 30x30am 32 32 400V

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mnauntac KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.n(ad)om

= Cn/aowHasa NOBEPXHOCTb

+ KOHTpO/b MOLLHOCTH
obecneunBaeTca peryanposaHnem
6-NO3NLMOHHON PYYKOM
nepekyaTens
DNeKTPUYECKMI lyX0BOW LWKad
4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLIMOHHOM
TennoobpaboTkom

SRaN1/1 & il e
25 25

3,13kW 230V~ 30x30cm 400V

CnnowHasa NoBepPXHOCTb

= KOHTpPOAb MOLWHOCTH
obecneynBaeTca peryampoBaHmem
6-NO3NLMOHHON Py4KOM
nepekstoyaTens

* DNIEeKTPUYECKMUA AyXOBOW
wkad GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTrom

o] 4

6,3kW 400/3N ~ 30x30 cm 25 25 400V
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Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[@a30Bble N/INTb

REDFOX 600

o
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o
! ey
i BRASS BURNER 2
- (©
’ o
4
The selection and gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as Q
c
self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. «
. Heavy duty brass burner SP with unique heat distribution and solid construction - demountable system including removable top place for
easy access
. Robust stainless-steel upper grid enabling moving large pots within the whole are of work space M
. Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static ; oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm é
(%]
£
Large choix de fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN. Fagcades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ouvert avec @
Ou sans portes.
. Brileurs en laiton SP; les brlleurs sont placés dans la cuve entierement démontable pour un accés facile w
. Grille supérieure en acier inoxydable permettant le déplacement des grandes casseroles sur toute la surface de travail %
. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique ; dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm §
(%]
@
o
BbI6OpP ra30BbIX MANT C AyXOBbIM WKAPOM KOHBEKLIMOHHOTO MM CTaTUYECKOTO TUMa C Pa3Mepamm COOTBETCTBYOLLMMI cTaHAapTam GN. -
WnpuHa moayneit 400 n 800 mm. MAUTbI yCTaHOBNEHbI HA MOACTaBKaXx C AyX0BKamMy, WKadax ¢ ABepKamm uav 6e3. MoAcTaBKM BbIMONHEHbI 13
HepyasetoLlel cTanm 2
. MoliHan naTyHHan pa3bopHas ropesika SP, ¢ yHMKaabHbIM pacnpeaeneHmem Tenna 5
wv
. MpoyHas BepxHAA peLleTKa 13 HepKasetoLle cTanu, 41a paboTbl ¢ 6ONbLIMMM KacTproNaMK, obecrnedmsaeT cBOOOHOE NepeasmKeHme §
nocyzpl no paboyeit MOBEPXHOCTU NAUTHI <

. Snektpuyeckme neym GN 1/1 KoHBeKUMoHHas v 2/1 cTaTnuecKas
. Pasmep ayxosku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

|REDFOX




144 LINE 900

SP 90/40 G Boiling top
Fourneau

Mnauta

= Double flame brass

Brdleurs en laiton avec

+ [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPeKu

burners double flamme « [poyHas pelleTka 13 HepKaseroLLlen
Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable
mm netto kg netto
Index / code Model " —— ey kW “ @
400 X 900 x 900 43 PILOT
107000125 SP90/40G i o BRI 50.7 16 FLAME n GAS
SP90/80 G Boiling top
Fourneau
Mnuta

= Double flame brass

Brdleurs en laiton avec

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE TOPESKM

burners double flamme [poYHan peLeTka U3 HepsKaBetoLLe
+ Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
inoxydable
s L
Index/code  Model g ﬂ 8 w’
800 x 900 x 900 PLOT (o3
107000105 SP90/80G ¥ T 5 FLAME mﬁ GAS
SP90/120 G Boiling top
Fourneau
MNauta

= Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

= Brlleurs en laiton avec
double flamme
Grille supérieure en acier
inoxydable

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FTOPESIKM
MpouHan peweTka U3 HepKasetoLei
cTanm

mm netto kg netto
e bods! mm brutto kg brutto Lﬂmjm“
1200 x 900 x 900 103 PILOT
119261280 SPSO/120G 1560, 990 x 1180 e 08 FLAME |2 |32 W GAS
SPT90/8011GE  Range with convection oven
: Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM
= Double flame brass Brdleurs en laiton avec + [1BOMHbIE NaTyHHble ropesikn
burners double flamme « [lpoyHas peLleTKka 13 HepKaserLLlen
r = Durable stainless steel grid Grille supérieure en acier cTanu

GN1/1 electric
convectional oven

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto L4t v *GNV‘] & @ cé § R w
800 x 900 X 900 97 24,5[G] PILOT
107000110 SPT90/801LGE oo "0 hr o 1119 330 230 3,13kW 230V FLAME § 34:5 GAS

inoxydable
Four a convection GN 1/1

GN1/1 anektpuyeckas
KOHBEKLIMOHHAA AyxoBKa
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SPT 90/80 21 GE Range with static oven
Fourneau avec four statique
MnuTta co cTaTMyecKUm AyxXoBbiM LKadpom

Double flame brass + Brdleurs en laiton avec + [1BOMHbIE NaTyHHble ropesikn
burners double flamme « [poyHas peLleTKka 13 HepKaseroLLeit °
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu S
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas é
= Four électrique statique [OYXOBKa i
GN2/1 e
K 8

mm netto g netto _

Index / code Model R —— G kW \' N & w 518 “ ;
800 X 900 X 900 100,5 24,5[G) —_— PILOT o
107000210 SPTOO/B021GE g7 KL 1ih oapy 400 63k 40038 FLAME |8 35 aas é
o

SPT90/8021G Range with static oven
Fourneau avec four statique

MauTa co cTaTUYecKUM AyXoBbiM LWKAPOM §
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEeKu 5
burners double flamme « [1poyHan peleTKa U3 HepKaBetoLLen é
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu o
GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 razoBas [iyxoBKa
Four a gaz statique GN 2/1
©
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index / code Model ey el kg brutto kW N “ w é § “
—_— PILOT
119261278  SPT90/8021G 8?00:997000:1910600 i;g 315 6kW  GAS  FLAME 8 3@5 GAS
(%]
c
SPT90/12021 GE Range with static oven g
Fourneau avec four statique =
MNnuTa co cTaTUUEeCcKUM AyX0BbiM LWKadOM §
Double flame brass = Brlleurs en laiton avec « [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
burners double flamme = [poyHas pelleTka 13 HepKaseroLLleint
Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu
GN 2/1 electric static oven inoxydable « GN 2/1 aneKkTpuyeckan ctaTmyeckan %
Four électrique statique [YXOBKa i
GN 2/1 <
mm netto kg netto @
Index / code Model . ——— b kw N & @ ﬂmt&“ é
1200 x 900 x 900 144 40,5 (G PILOT
119261273 SPT90/12021GE LY TR 1o 63 [E] 63kW 403N FLAME |2 )39 W s 2
©
. . o
SPT90/12021 G Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUuecKUM AyXoBbiM LWKAGOM ®
£
Double flame brass = Brdleurs en laiton avec « [1BOWHbIE NaTyHHbIE TOPEKM <
burners double flamme + [1poyHasn pelleTKa U3 HepKaBetoLLen i
= Durable stainless steel grid = Grille supérieure en acier cTanu g
GN 2/1 gas oven inoxydable « GN 2/1 ra3oBas [iyxoBKa =
Four a gaz statique GN 2/1
%]
@
I
3
(]
o
<

mm netto kg netto
Index / code Model Ry kg brutto KW N2 @ P(ﬁ:_r ﬁmu “

1200 x 900 x 900 153
119261272 SPT90/12021G oo "o hre 1eo 46,5 6kW  GAS  FLAME é 3(w5 01 GAS
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146 | ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 900

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électrigue
JNIEKTPUYECKME HKAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

SMOOTH PLATE IRON OR CHROMED

Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top griddle plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim
to comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 400 and 800 mm in width. Available on an open cabinet with or without
stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options of plate available
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil a poser
sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

. Une ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de plaques en chrome dur pour chaque type.

. Surfaces des plaques lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec d’une capacité de 2,5 litres

LLINPpOKKMI BBIBOP 3NEKTPUYECKMX }KAaPOUHbIX MOBEPXHOCTEN. TOALWMHA NANTLI 12 MM. BeNMKONENHbIMU XapaKTepucTKammn Harpesa. [na
COOTBETCTBMSA BbICOKMM rUrMeHnYecknm TpeboBaHmaM caenaH CBapHoM Kpai oboaka. Paamepsl moaynein 400 1 800 mm. ObopyaosaHue
pasMell,eHo Ha NoACTaBKaX C OTKPbITbIM WKAahOM MK WKAGOM C ABEPKAMM 13 HEPXKaBELOLEN CTanu. BepxHue naHenu caenaHsl n3 ctanm AlSI
304, obanuoska Kopnyca — n3 ctanun AlSI 430.

. 1 vnn 2 He3aBMCMMbIX Paboymx 30HbI = [nAa Kaxkaoro Tvna naHeneln npeanaraloTca XpoOMMUPOBaHHbIe
. MoBEPXHOCTU NAUT rNasaKue, pudieHble nam BapUaHThI
KOMBWHMPOBaHHbIE . MoafoH Ana xupa 60bWON eMKOCTU- 2,5 uTpa
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Index [ code

101900 004

LI |

Model

FTH 90/40 E

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

-

__* .

Index / code

101900 006

Index / code

101900014

Index [ code

101900015

LI |

Model

FTHC90/40 E

U
Model

FTR90/40 E

Model

FTRC 90/40 E

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

FTH 90/40 E

Smooth
EION| - Self standing unit on a
as an option

= Outstanding heat
conduction of plate

M"

kg netto
kg brutto KW Y

71

787 6 400

FTHC 90/40 E
£
£
(=]
]
Smooth
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

kg netto
kg brutto R b
71
787 6 400
FTR90/40E
£
£
o
3
+ Ribbed
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
QOutstanding heat
conduction
kg netto
kg brutto L& Y
71
187 6 400
FTRC90/40 E
£
£
o
3
Ribbed
310 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
= QOutstanding heat
conduction
kg netto v
kg brutto
71
87 6 400

neutral cabinet, with door

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHOCTb }apouHasn

Lisse [nazKkana NnoBepxHOCTb

+ Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ aABepkamu nam 6e3
portes (en option) (onums)
Haut conductibilité OTNMYHas TeNNONPOBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTH

o C &
15mm
[RON  50-300  400/3N
Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
NMoBepXHOCTb YKapoOyHasa - XPOMMUPOBAHHAA

Lisse [nagkana noBepxHOCTb
Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ aepkamu um 6es
portes (en option) (onums)
Haut conductibilité OTAnYHasA TenI0NPoOBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTM
o
Cri— °C 4%
15mm
0,03mm  CHROMED = 50-300 = 400/3N
Griddle plate

Plaque de cuisson
MoBepXxHOCTb }Kapo4yHas

= Nervurée .
Sur armoire, avec (en

PudneHas nosBepxHoCTb
Ha noacTaske, Hannyme ABEPOK Mo

option) ou sans portes onumm
= Haute conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
thermique MOBEPXHOCTY

o C &
15mm
IRON ~ 50-300  400/3N
Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb apouHas - XPOMMPOBaHHaA

Nervurée PudneHas noBepxHoOCTb

« Sur armoire, avec (en + Ha noacrtaske, HaAnyMe ABEPOK MO
option) ou sans portes onuum
Haute conductibilité OTAMYHasa TenaonpoBOAHOCTb
thermique NOBEPXHOCTH

Cr = °C 4

0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|
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148 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC LINE 900

FTH 90/80 E

Smooth

= Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

= Outstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Pt kw '/
800 x 900 x 900 126,3
101900008 FTH 90/80 E 840 X 970 X 1160 1412 12 400
FTHC90/80 E

£

E

(=3

wn

o

Smooth
710 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door
as an option

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHOCTb }apouHasn

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans

portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
NMoBepXHOCTb YKapoOyHasa - XPOMMUPOBAHHAA

Lisse

Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)

Haut conductibilité

QOutstanding heat thermique
conduction of plate
mm netto kg netto
eyt pocs] mm brutto kg brutto o
800 x 900 x 900 126,3
101900010 FTHCO0/80E g "” PX P 1412 12 400
FTHR 90/80 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb XapoyHas
]
= % smooth % ribbed = Surface % lisse, %5
710 mm surface nervurée

Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model e kg britto A
800 x 900 X 900 126,3
101900028  FTHROO/80E o /o0 M0 o 412 12 400
FTHRC90/80 E
£
£
(=]
wn
O
% smooth % ribbed
710 mm Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option
= QOutstanding heat
conduction
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D Vv
800 X 900 x 900 126,3
101900029  FTHRCO0/80E g, "' o " Pr 1412 12 400

Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

% lisse % nervurée

= Sur armoire, avec (en
option) ou sans portes
Haute conductibilité
thermique

|REDFOX|

[naakana NoBepxXHOCTb

Ha noacraske ¢ aABepkamu nam 6e3
(onumn)

OTNMYHaA TeNNoNPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

°C| 4

15mm
IRON 50-300  400/3N

TnafKas NoBEPXHOCTb

Ha noacraske ¢ asepkamu nam 6e3
(onums)

OTNMYHasA TeNoNPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cr = C 4

15mm
0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

% rnafKkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
Ha noacraske ¢ aBepkamu nnu bes
(onuumn)

OTAnYHaA Ten1onNpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C| 4

15mm
IRON 50-300 400/3N

¥ rnagkan % pudaeHas noBepxHOCTb
Ha noacraske, Hannuve ABepoK No
onuum

OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cr = °C 4

0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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FTR90/80E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb XapoyHas
O
+ Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
ZINTE - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrtaske, Hann4mne ABEPOK NO o
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm ]
as an option = Haute conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb é
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM i
conduction W
K 8
mm netto g netto
Index / code Model R —— ey kw Vv o C & ;
800 x 900 x 900 126,3 15mm o
101900018  FTR90/80E o i o Mo 1412 12 400 TRON 50-300  400/3N é
o

FTRC90/80 E Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

£
§ NMoBepXHOCTb YKapoOyHasa - XPOMMUPOBAHHAA 3
(e)]
o
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb 5
e - Self standing uniton a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrasKe, Haanymne ABEPOK No =)
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun o
as an option » Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction I
N
o
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto e i kw Vv C r o C 5
800 x 900 x 900 126,3 15mm
101900011  FTRCO0/80E oy o Nl lar, 12 400 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
5
Scraper FTH 2
' Grattoir FTH z
Ckpe6ok FTH ©
3
©
c
(%]
Index [ code Model '%
451009005  Scraper FTH - smooth RM €
451009015  Scraper FTR - ribbed RM 2
@
oo
£
©
c
8
o
(0]
o
[N
%]
@
I
wv
(%]
(]
o
o
<
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Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[@30Bble }KapO4YHble MOBEPXHOCTMU

RIBBED PLATE IRON

Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Removable rim for easy cleaning. Standard sizes of 400
and 800 mm in width. Available as top units or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available

. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 liters

Large choix de plaques de cuisson a gaz avec plaque supérieure de 12 mm offrant une excellente conduction thermique. Jante amovible pour un
nettoyage facile. Dimensions standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible en unités supérieures ou sur une armoire ouverte avec ou sans
portes en acier inoxydable.

. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Option en chrome dur pour chaque type de plaque disponible
. Surface de la plaque lisse, nervurée ou combinée . Bac a graisse avec une grande capacité de 2,5 litres

LLInpoKMIA BbIOOP ra30BbIX FPUAAL-MANT C 12-MUNIMMETPOBOMN BEPXHEN NAACTUHOM C OTIMYHOWM TENONPOBOAHOCTbIO. ChbeMHbIM 0604 AnA
Nerkon oumcTkm. CtaHaapTHble pazmepsl 400 1 800 Mm B WKMPKHY. JOCTYNHbI Kak BepxHME BAOKWU UK NAUTLI Ha OTKPLITOM WKady ¢ ABepLamm
13 HeprKaBetoLLen cTanm nnum 6es Hux.

. 1 vAn 2 HE3aBUCKMbIE 30HbI MPUrOTOBIEHNS . MIMetoTCst BapUaHTbl XpOMMPOBAHHOIO UCMOAHEHWA ANs
. TnagKkas, pebpuctas uam KOMBMHMPOBaHHAA NOBEPXHOCTb KaX4oro TMna nauTbl
NAaCTUHbI = upoynosutenb ¢ 601bWON EMKOCTbIO 2,5 ANTpa




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 151

FTH 90/40 G Griddle plate
g - Plaque de cuisson
g MoBEepPXHOCTb }apouHan
O
+ Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
EION| - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtasKke c ABepKamu Uan bes o
neutral cabinet, with door portes (en option) (onumn) ]
as an option = Haut conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb é
y = Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM i
¢ conduction of plate W
z 8
mm netto g netto
Index / code Model R —— iy kw \_‘ *;/ “ ;
119110422  FTHO0/40G 00X 900x900 68 8 o 2
440 x 970 x 1140 80 IRON PIEZZO0 GAS S
o
FTHC90/40 G Griddle plate - chromed
g - Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA §
]
Smooth » Lisse = [NagKaa NnoBepxHOCTb 5
EIEE - Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTaske ¢ ABepKkamu unu 6es é
neutral cabinet, with door portes (en option) (onums) oc
as an option + Haut conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
y + Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
| .
© conduction of plate (HU
X
5
L
2
mm netto kg netto o
Index [ code Model mm brutto e i kw C r ‘;/ @
119110764  FTHC90/40G 00X 900 900 68 8 Bam N
4402 970 x 1140 80 0,03mm CHROMED ~ PIEZZ0 ~  GAS
(%)
c
. ()
FTR90/40 G Griddle plate 3
m >, . Plaque de cuisson z
<
§ nOBerHOCTb apo4Hasa g
e}
= Ribbed = Nervurée * PudneHan noBepxHOCTb
ENEEE - Self standing uniton a = Sur armoire, avec (en = Ha noacrtaske, Hann4mne ABEPOK NO
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm
as an option = Haute conductibilité = OT/NIMYHAA TEeNNONPOBOAHOCTb X
» Outstanding heat thermique NOBEpPXHOCTU e
conduction <
mm netto kg netto @
Index / code Model i —— P kw \_‘ *;/ “ =
119110761 FTR90/40G 00X 900X 900 €8 8 Tom E
440 970 x 1140 80 IRON PIEZZ0 GAS 2
©
)
FTRC90/40 G Griddle plate - chromed
.r - Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA @
© ©
« Ribbed = Nervurée + PudneHas nosepxHOCTb §
BN - Self standing unit on a = Sur armoire, avec (en = Ha noacraske, Haanyune ABepOK No 3
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onumm o
. Ll L (N
as an option + Haute conductibilité + OT/IM4YHas TenNonpoBOAHOCTb
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
%]
@
I
wv
wv
(]
Q
<

mm netto kg netto

ndex/fkode Riodel mm brutto kg brutto L Cr \_‘ \*;/ @
400 x 900 x 900 68 m

119110766 FTRCO0/40G o g B 003mm  CHROMED = PIEZZO ~  GAS
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152 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS LINE 900

FTH 90/80 G

+ Smooth

Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)

= Haut conductibilité
thermique

[naakana NoBepxXHOCTb

Ha noacraske ¢ ABepKamu nnm 6e3
(onumn)

OTNMYHaA TeNNoNPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

conduction of plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 900 x 900 120
119110532 FTH90/80G g,/ %2 X7 135 16

FTHC 90/80 G

h‘\*’/ )

m
IRON PIEZZ0 GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 X 900 x 900 120
119110765 FTHC90/80G o). 97041160 135 16

mm netto kg netto
Index [ code Model G kg brutto
800 x 900 x 900 120
119110763 FTHR90/80G o)1, 970 1160 135 1

Smooth

+ Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction of plate

FTHR 90/80 G

% smooth % ribbed
surface

+ Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

FTHRC 90/80 G

Lisse

« Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb XKapoyHasa

= Surface % lisse, %5
nervurée

« Sur armoire, avec ou sans
portes (en option)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

TnafKas NoBEPXHOCTb
Ha noacraske ¢ asepkamu nam 6e3
(onums)

= OTAM4YHaA TenoNpoBOAHOCTb

NOBEPXHOCTH

Cr || 3] &

0,03mm  CHROMED = PIEZZ0 GAS

% rnafKkasa % pudbneHas noBepxHOCTb
Ha noacraske ¢ aBepkamu nnu bes
(onuumn)

OTAnYHaA Ten1onNpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

X »

IRON PIEZZ0 GAS

Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

= Y% smooth % ribbed = Y lisse % nervurée « Yarnapkaa % pudneHas noBepxHOCTb

= Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction

= Sur armoire, avec (en .

option) ou sans portes
Haute conductibilité
thermique

Ha noacraske, Hannyme ABEPOK Mo
onumn

OT/MYHas TenAoNpPoOBOAHOCTb
NoBEepPXHOCTH

mm netto kg netto
g Riodel mm brutto kg brutto C r *;/ ‘N
119110768  FTHRCO0/80G  C00X900x900 120 16 Jemm
/ 840 x 970 x 1160 135 0,03mm  CHROMED  PIEZZ0 GAS

|REDFOX




LINE 900 FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 153

FTR90/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHana

£
£
o
wn
O
+ Ribbed Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
ZINTE - Self standing unit on a Sur armoire, avec (en Ha noacraske, Haanyne ABEPOK No o
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun ]
as an option Haute conductibilité OTNMYHas TeNNONPOBOAHOCTb é
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM i
i w
conduction W
K 8
mm netto g netto
Index [ code Model kw ~
mm brutto kg brutto u \*;/ “ 6
119110762  FTR90/80G  C00X900x900 16 lomm =
840 X 970 X 1160 IRON PIEZZ0 GAS S
o

FTRC90/80 G Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

REDFOX 900

‘ =
=
W N
a o

Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
710 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec (en = Ha noacrasKe, Haanymne ABEPOK No
neutral cabinet, with door option) ou sans portes onuun
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA TenI0NPoOBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction I
N
o
=
o
L
2
mm netto kg netto o
Index | code Model mm brutto Pl C r *; @
800 x 900 x 900 120 15mm AU~
119110767  FTRC90/80G o, o0 1160 135 16 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
2
Scraper FTH %
' Grattoir FTH z
CkpeboK FTH §
4
Q
©
c
(%]
Index / code Model -2
©
451009005  Scraper FTH - smooth RM €
451009015  Scraper FTR - ribbed RM g
@
oo
£
©
c
©
8
o
]
L
(N
%]
@
f
o
wv
wv
(]
Q
Q
<
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154 | ELECTRIC FRYERS LINE 900

Fryers
Friteuses
PpUTHOPHULbI

TURNABLE RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304, thickness
1,5 mm. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath. Oil drainage into the GN basin inside neutral cabinet.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304 de 1,5
mm d’épaisseur. Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Résistances rotatif avec support, zone froide. Vidange de

I‘huile dans le bac de récupération a I'intérieur de I'armoire neutre.

Bce BaHHbI M3rOTOB/IEHbI LUITAMMOBKOM C 3PrOHOMMYHbBIM OKPYII€HWEM BHYTPEHHMX YII0B A5 YAOOHON OYUCTKM U MOMKKU. BaHHbI U nepeaHsAn
naHeNb BbINOMHEHbI 13 HepyKasetowel ctann AlSI 304, TonwmHon 1,5 mm. Onopa noBopoTHbIX TOHOB obecneynBaeT HaMUYmMe XONO4HOM 30HbI.

Cnue macna B GN pesepsyap pasmelleHHbli B NOACTaBKe.

|REDFOX|




FRYERS - ELECTRIC

LINE 900

ratio

FE90/40 17E
: + Cold zone
I = High power to volume

5

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto e kw Vv
400 x 900 x 900 52,4
119090173 FE90/40 17 E 440 X 970 x 1140 601 13,5 400

FE 90/80 17 E

Cold zone
High power to volume
ratio

mm netto kg netto

Baskets included in price

Baskets included in price

Electric fryer 171
Friteuse électrique 17
AnekTpodputiopHuua 17 |
+ Zone froide = XonoaHas 30Ha
« Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM

volume d’huile n obbvema
Paniers inclus = Kop3unHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

kw/L oy (2= ] | °C =] &

08  DRAINTANK 171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = 400/3N

Electric fryer 2x 17 |
Friteuse électrique 2x 17 |
AneKktpodputiopHuua 2x 17 |
= Zone froide
Haut rapport puissance/

volume d’huile
Paniers inclus

XonoaHadA 30Ha

BblcOKO€ COOTHOLWEHME MOLLHOCTH
n obbema

Kop3KWHKM BXOOAT B CTOMMOCTb

Index / code Model mm brutto kg brutto KW Vv kW/L |_'H_ m | 488 | OC S &
—
19000174 FEQOBOLTE XN PR 27 400 08  DRANTANK 2171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS =~ 400/3N
FE 90/8017 G Gas fryer 2x 171
Friteuse a gaz 2x 17|
Fasosas ¢pputiopHuua 2x 15 n
= Cold zone = Zone froide « XonoaHas 30Ha
= High power to volume + Haut rapport puissance/ = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTM
ratio volume d’huile n obvema
= Baskets included in price = Paniers inclus +  KOp3mHKM BXOASAT B CTOMMOCTb
Index / code Model (DEEED KElneito kW m o 3
mm brutto kg brutto 1 | ss%ﬁsl *
400 X 900 X 900 52 K C A ;/ “
119090338  FE90/8017G  jon ooc 1153 58 14 DRAINTANK 171 (OLDZONE 50-190  STAINLESS  PIEZZ0 GAS
FE90/4017 G Gas fryer 17 |
Friteuse a gaz 171
Fasosas nauta 17 n
Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = BblCOKOE COOTHOLWEHME MOLLHOCTH
ratio volume d’huile n obvema

mm netto

kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto L2
800 x 900 x 900 58
119090365  FE90/4017G oo oo’ oc 100 28

Baskets included in price

Paniers inclus KOp3nHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

iy oad 28] °C

DRAINTANK  2x171 ~ COLDZONE  50-190

Nk

STAINLESS  PIEZZ0 GAS

|REDFOX'
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156 | ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 900

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKapOHOBAPKN

TURNABLE INCOLOY RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin is made of AISI 316 and front panel made of
AISI 304, thickness 1,5 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Rotating
heating element is made of Incoloy 820. Different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for any cate-
ring unit.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. Cuve en AlSI 316 et corps en inox AISI 304 de 1,5 mm
d’épaisseur.

Thermostat pour la régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Corps de chauffe est en Incoloy 820. 6 formes et tailles diffé-
rentes de paniers.

LLITamnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMUYHbIMU BHYTPEHHUMM GOPMaMK U YIAamMn ANA YA0OHOM OYUCTKM M MOMKK. BaHHbI BbinoaHeHbI 13 AlSI 316.
MepeaHan naHenb 13 ctanu AlSI 304 TonwmHom 1,5 mm. MakapoHoBapKi 060pyA0BaHbl CUCTEMOW HanoAHeHWsA BoAbl. [1peaycMOTpeHb! NaagHoe
perynmpoBaHue Temnepatypbl B ananasoHe 30—-110 °C 1 3awmTHbIN TepmocTaTt 130°C. MoBopoTHbI TIH 13 cnnasa Incoloy 820. Kop3auHbl WwecTu
pasHbIx GOPM ¥ Pa3MepoB NO3BONAIOT CO3aBaTb UX KOMMOPTHbIE KOMBMHALMM NPK NPUMEHEHMI B Nt0OOM 060pYA0BaHUN A8 KEUTEPUHTa.

|REDFOX




157

VT 90/40ET Electric pasta cooker
Cuiseur a pates électrique
dneKTpuuecKkaa makapoHoBapKa

Drain zone with durable + Zone de drainage avec grill = 30Ha cAMBa € NPOYHOW peLleTKon

grid durable = [peccoBaHas BaHHa 13 AISI 316L °
Pressed basin made of = Construction de cuve en = CucTema NocTOAHHOIO 0/1MBa BO/bI ]
AlISI 316L acier inoxydable AISI 316L = Kop3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb é
= Continuous water refill = Systéeme de remplissage i
system continu de l‘eau W

= Baskets not included = Paniers ne sont pas inclus
K 8

mm netto g netto —
Index / code Model R —— ey kw Vv I’a m ?;1 o C & ;
119330227 VT 90/40 €T 100X 900x 900 521 12 400 Vana oY 2
440x970x1140 59,8 507 x 307 x 305 (OLD EE] INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N =)
o
VT 90/80 E Electric pasta cooker

Cuiseur a pates électrique

dneKTpUUECcKaa MaKapoOHOBapKa 3
(e)]
Drain zone with durable = Zone de drainage avec grill = 30Ha camMBa € NPOYHOW peLleTKon o)
. [
grid durable + [lpeccosaHan BaHHa 13 AlSI 316L =)
= Pressed basin made of = Construction de cuve en = CucTtema NoCTOAHHOTO 0AMBa BOAbI o
AlSI 316L acier inoxydable AISI 316L = KOp3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Continuous water refill + Systéme de remplissage
system continu de l‘eau I
Baskets not included = Paniers ne sont pas inclus 5
=
o
L
2
mm netto kg netto — o o
Index/code  Model ey e e it kw Vv E m = C &
119330255 VTo0/g0E 200X 900x300 89,8 24 400 Vana Neole
840X 970 x 1160 104,7 2x507 x 307 x 305 (OLD 2x331  INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N
2
g
Basket VT 1/3 3
. >
Panier VT 1/3 g
l Kop3uHbl gna VT 3
l 1/9 1/9 1/9 1/3 1/3 /6  1/6 1/3 1/9 1/9 1/9 <
2
(%]
1/3 /6 1/6 /6 1/6 1/6  1/6
/3 1/3 /3 1/3
1/3 1/6  1/6 1/6  1/6 1/3
]
mm netto kg netto mm netto kg netto =
ldexicods kiodel mm brutto kg brutto lndsxiecds Bicdel mm brutto kg brutto g
408008104  Basket1/3forVT — 145x290x215 13 408008100  Basket1/6PforVT  145x160x215 gg 2
, . £
408008105  Basket 1/3DH forVT 160290 x 215 13 408008102  Basket1/9LforVT  105x145x215 gg ed]
408 008 101 Basket 1/6 L for VT 145 x 160 x 215 ?’i 408 008 103 Basket 1/9 P for VT 105 x 145 x 215 g’z
2
£
c
©
8
o
]
L
(N
%]
@
f
o
wv
wv
(]
Q
Q
<
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158 | ELECTRIC BRATT PANS LINE 900

Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
CKoBOpOAbl

STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN

Tank, covering lid and front panel made of AISI 304. Optional steam collector inside a lid is available. Resistance or gas burner covers whole area
of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of tilting system — smooth manu-
al operation or fully motorized tilt by a pushbutton switch.

Construction en acier inoxydable AISI 304. Collecteur de vapeur a l‘intérieur du couvercle. Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et
froide. La résistance couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systéeme de basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux
versions du systeme de basculement- manuel ou motorisé par un interrupteur.

Bce nepeaHue 1 BepxHWe naHenn obopyaoBaHUs BbINOSHEHbI U3 HepxKagetowel ctann AlSI 304. TonuwmHa matepuana BepxHe naHenn 1,5 mm.
BHYTPU KpbILWKKM NpeaycMoTpeH napocbopHmK. KpaHbl AA ropadein U XonoAHOM BoAb!. MeTan cucTembl ONPOKMABIBAHUA pa3MeLLEHbI MO KPaam,
Tem cambimM TIHbI MONHOCTLIO OXBaTbIBAKOT MOBEPXHOCTb AHA U 06ecnevnBatoT paBHOMEPHbIV Harpes. [Ba BapMaHTa CMCTEMbI ONPOKMAbIBAHMA
— NNaBHOE pyYyHOEe ynpaBaeHne 1 3NEeKTPONPUBOA, C ynpaBaeHnem KHOMKOM. [HO BbINOJAHEHO M3 CTa/fIbHOrO CM/iaBa WA HepsKaBeloWen CTanu.

BO3MOKHOCTb HaMOAHEeHWA ropsaYeit U XoN0AHOW BOAON.

|REDFOX|




LINE 900 BRATT PANS - ELECTRIC 159

E BR90/SOE Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CkoBsopopga 80 n
Easy manual tilt + Basculement de la cuve « ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PeEXRMME
= Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu °
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLUMHON 12 MM C BbICOKOM ]
high thermic conduction mm d épaisseur avec TENNONPOBOAHOCTbIO é
haute conductibilité i
thermique W
: g
mm netto g netto :
Index / code Model o ey kw Vv I’i o C (\ m & ;
106000240 BR90/8OE  C00X 900X 00 29715 400 o 12mm Q
840 X 970 X 1160 1446 (LD 50-300 ~ MANUAL 801 IRON 400/3N S
o
BR 90/80 E/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CroBopopaa 80 n §
Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexxmnme 5
+ Tank made of stainless par un volant manuel = BaHHa caenaHa 13 HepxasetoLen é
steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable ctann AlSI 304, TonwwmHomn 12 mm ¢ o
bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMNN0NPOBOAHOCTbIO
High thermic conduction d’épaisseur avec haute
conductibilité thermique I
N
X
=
2
2
mm netto kg netto : o
eyt pocs] mm brutto kg brutto KR ﬁ OC ﬁ m 5
800 x 900 x 900 129,6 ._: 12mm
106000243 BROO/BOE/N o oo 1160 1446 15 400 (0LD 50-300 ~ MANUAL 801 STAINLESS = 400/3N
(%]
c
BSa= BRM 90/80 E Tilting bratt pan 80 | g
Sauteuse basculante 80 | =
~ CkoBsopopga 80 n §
= Highly convenient = Basculement de la cuve = OnpokuAabiBaHWe B
. motorized tilt par un motorisé MEXaHWU3MPOBAHHOM pexnme
= Tank made of cast iron, = Cuve en acier doux, 12 = BaHHa caenaHa M3 ctanm
thickness 12 mm with mm d"épaisseur avec TONULMHOM 12 MM C BbICOKOW X
high thermic conduction haute conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO e
thermiqu <
k
mm netto kg netto ; 2
Index / code Model e . kg brutto kW \') ,.E‘ oC ‘ m 6 =
106000242 BRM90/S0E SO0 X 900X 900 1826 1512 400 : 12mm E
/ 840x5T0x 1160 | 1475 : L 50300 ~ AUTO 801 RON'  400/3N 2
©
o
== BRM 90/80 E/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
Ckosopopga 80 n 2
©
Highly convenient + Basculement de la cuve + OnpokuabiBaHve 8 §
motorized tilt par un motorisé MEXaHU3MPOBAHHOM pPeXnme 3
= Tank made of stainless = Cuve en acier inoxydable = BaHHa caenaHa 13 HepskaBetoLemn g
steel AISI 304, thickness of ~ —AISI 304, 12 mm cTanum AISI 304, TonwmHom 12 Mmm ¢
bottom 12 mm d"épaisseur avec haute BbICOKOW TEMN/I0NPOBOAHOCTbIO
High thermic conduction conductibilité thermique
3
I
3
(]
S
mm netto kg netto : <C
Index [ code Model mm brutto D kw Vv I’Lﬁ' o C ‘ m
800 x 900 x 900 132,5 P 12mm
106000245  BRMOO/BOE/N o) om0 1160 1475 1512 400 (0LD 50-300 AUTO 801 STAINLESS = 400/3N
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160 | BRATT PANS - ELECTRIC LINE 900

E BR90/120 E

i

kg netto

Easy manual tilt
« Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

mm netto

Index [ code Model mm brutto e kW Vv
1200 x 900 x 900 176,5
106 000 260 BR90/120 E 1240 x 970 x 1170 196.2 18 400
BR 90/120 E/N
Manual tilt

= Tank made of stainless

bottom 12 mm

mm netto

kg netto

| M Vv
ikt CEl mm brutto kg brutto

1200 x 900 x 900 176,4
106 000 263 BR90/120 E/N 1240 X 970 x 1170 1961 18 400

Is= BRM 90/120 E

kg netto

Highly convenient
motorized tilt

Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with
high thermic conductio

mm netto

Index [ code Model mm brutto KEBrutt kw \'}
1200 x 900 x 900 180
106 000265 BRM90/120 E 1240 x 970 x 1170 199.7 18,12 400

B BRM 90/120 E/N

= Highly convenient
motorized tilt
= Tank made of stainless

)

bottom 12 mm

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto PG kw '/
1200 x 900 x 900 179,9
106 000268  BRM 90/120 E/N 1240 X 970 X 1170 1996 18,12 400

high thermic conduction

steel AISI 304, thickness of =

High thermic conduction

steel AISI 304, thickness of

High thermic conduction

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
Ckosopopa 120 n

Basculement de la cuve .
par volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité
thermique

& | °C

LD 50-300

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
Cuve en acier inoxydable
—AISI 304,12 mm
d’épaisseur avec haute
conductibilité thermique

& | °C

LD 50-300

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

= Basculement de la cuve .
par un motorisé
Cuve en acier doux, 12
mm d’épaisseur avec
haute conductibilité
thermiqu

n

he o o
iy C
OLD 50-300
Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n
Basculement de la cuve
par un motorisé
Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm

d"épaisseur avec haute
conductibilité thermique

& | °C

LD 50-300

|REDFOX

OnpoKWApBIBaHME B PYYHOM PEXRUME
BaHHa caenaHa 13 ctanm

TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TEN/0MNPOBOAHOCTHIO

A ||y

— 12mm
MANUAL 1201 IRON 400/3N

OnpoKknAbIBaHWE B PYYHOM pexnme
BaHHa caenaHa n3 HepxkasetoLein
ctann AlS| 304, TonwwmHon 12 mm ¢
BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTLIO

RN ==y

A 12mm
MANUAL 1201 STAINLESS = 400/3N

OnpokuapiBaHue B
MEXaHWU3MPOBAHHOM pexnme
BaHHa caenaHa ns ctanm
TONLMHOM 12 MM C BbICOKOW
TENNonNpPoOBOAHOCTbIO

=gy

— 2mm
AUTO 1201 IRON 400/3N

OnpokunapiBaHue B
MEexXaHM3MPOBaHHOM pexnme
BaHHa caenaHa 13 Hepxasetolen
cTanum AISI 304, TonwmHom 12 Mmm ¢
BbICOKOW TE€MI0NPOBOAHOCTbIO

RN == .

HE— 12mm
AUTO 1201 STAINLESS = 400/3N




LINE 900 BRATT PANS - GAS 161

E BR90/80 G Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CkoBsopopga 80 n
Easy manual tilt + Basculement de la cuve « ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PeEXRMME
= Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanu °
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLUMHON 12 MM C BbICOKOM ]
; . y high thermic conduction mm d’épaisseur avec TENNONPOBOAHOCTbIO é
S : haute conductibilité i
l_. l | < thermique e
L5 =
k
: g
mm netto g netto :
lndexode Kiode] mm brutto kg brutto €0 '%.\ ‘\ m \*;/ w ;
JE— 12mm o
106000250 BRO0/80G g UK e 2 O  MANUAL 80l RON ~ PIEZO  GAS 5
o
BR 90/80 G/N Tilting bratt pan 80 |

Sauteuse basculante 80 |

CKoBopopa 80 n §
Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexxmnme >O<
+ Tank made of stainless par un volant manuel = BaHHa caenaHa 13 HepxasetoLen é
steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable ctann AlSI 304, TonwwmHomn 12 mm ¢ o
; . r bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMNN0NPOBOAHOCTbIO
o High thermic conduction d’épaisseur avec haute
l l i ) conductibilité thermique I
e - N
|} N &
k <
2
2
mm netto kg netto : oc
Index [ code Model mm brutto e i kw K ﬁ m \_‘ \‘;/ @
800 x 900 x 900 1356 U 12mm
106000253  BR90/8OG/N o, xxgm :1160 1505 22 (0LD MANUAL 801 STAINLESS = PIEZZ0 GAS
(%]
c
B BRM90/80G Tilting bratt pan 80 | g
Sauteuse basculante 80 | =
CkoBsopopga 80 n §
= Highly convenient = Basculement de la cuve = OnpokuAabiBaHWe B
motorized tilt par un motorisé MEXaHWU3MPOBAHHOM pexnme
= Tank made of cast iron, = Cuve en acier doux, 12 = BaHHa caenaHa M3 ctanm
thickness 12 mm with mm d"épaisseur avec TONULMHOM 12 MM C BbICOKOW X
high thermic conduction haute conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO e
thermiqu <
mm netto kg netto ; 2
Index / code Model i —— P kW Fﬁ— ‘ m \_‘ “ é
800 X 900 x 900 138,6 22[6] f— 12mm
106000252 BRMSO/S0G gy 7051060 1535 0,12 [E] (Lo AUTO 801 IRON GAS g
©
o
B BRM90/80 G/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
Ckosopopga 80 n 2
©
Highly convenient » Basculement de la cuve + OnpokufapiBaHue B §
motorized tilt par un motorisé MEXaHU3MPOBAHHOM pPeXnme 3
= Tank made of stainless = Cuve en acier inoxydable = BaHHa caenaHa 13 HepskaBetoLemn o
o [N
) . steel AISI 304, thickness of ~ —AISI 304, 12 mm cTanu AISI 304, TonwmHom 12 mm ¢
W bottom 12 mm d"épaisseur avec haute BbICOKOW TEMN/I0NPOBOAHOCTbIO
l_ l & High thermic conduction conductibilité thermique
. 2 _ 3
L 2
(%]
3
o
mm netto kg netto : <C
Index / code Model mm brutto ke brutto kw F-h. ‘ m @

800 x 900 x 900 138,6 221G — 12mm
106000255  BRMOOBOGIN oo X X0 1386 22IC] O A0 sl STANLESS  GAS




162 | BRATT PANS - GAS LINE 900

E BR90/120 G Tilting bratt pan 120 |
— Sauteuse basculante 120 |
Ckosopopa 120 n

3
E Easy manual tilt + Basculement de la cuve + OnpokuapiBaHWe B py4HOM pexmnme
« Tank made of cast iron, par volant manuel = BaHHa caenaHa 13 ctanm
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 TONLLMHOM 12 MM C BbICOKOW
high thermic conduction mm d’épaisseur avec TENNoNPOBOAHOCTbIO
haute conductibilité
o thermique

mm netto kg netto :
Index / code Model mm brutto P kW I’i ‘ m \*;/ “
1200 x 900 x 900 183,5 — 12mm
106000270 BR90/120G )¢ xx970 xxum 203,2 30 COLD MANUAL 1201 IRON PIEZZ0 GAS

BR 90/120 G/N Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

Manual tilt = Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexxmnme
+ Tank made of stainless par un volant manuel + BaHHa caenaHa u3 Hepxkasetollein

steel AISI 304, thickness of =« Cuve en acier inoxydable ctann AlS| 304, TonwwmHon 12 mm ¢

bottom 12 mm —AISI 304, 12 mm BbICOKOW TEMIONPOBOAHOCTLIO

High thermic conduction d’épaisseur avec haute

conductibilité thermique

mm netto kg netto

Index / code Model e kg brutto kw X m *
e (\ 12mm « ;/ w

105000273 BR90A20GN  ZODXIDXIO 8 OLD  MANUAL 1201  STANLESS = PIEZZO = GAS

B BRM90/120 G Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |

CkoBopopa 120 n

= Highly convenient = Basculement de la cuve = OnpokuAabiBaHWe B
motorized tilt par un motorisé MEXaHWU3MPOBAHHOM pexnme
+ Tank made of cast iron, + Cuve en acier doux, 12 + BaHHa caenaHa n3 ctanu
thickness 12 mm with mm d’épaisseur avec TONLMHOM 12 MM C BbICOKOW
high thermic conduction haute conductibilité TEnJ0npoBOAHOCTHIO
thermiqu
mm netto kg netto -—pe :
Index / code Model e kg brutto kw I-ﬁ (\ m “
1200 x 900 x 900 188 30[G] — 12mm
106000275 BRMOO/120G 140y 970x1170 2077 | 012[E] (LD AUTO 1201 IRON GAS

IS BRM 90/120 G/N Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopa 120 n

Highly convenient « Basculement de la cuve « OnpokuapliBaHue B
motorized tilt par un motorisé MEXaHU3MPOBAHHOM peMme
= Tank made of stainless = Cuve en acier inoxydable = BaHHa caenaHa 13 HepskaBetoLemn
steel AISI 304, thickness of — AISI 304, 12 mm cTanum AISI 304, TonwmHom 12 Mmm ¢
bottom 12 mm d"épaisseur avec haute BbICOKOW TEMN/I0NPOBOAHOCTbIO
« High thermic conduction conductibilité thermique
mm netto kg netto ;
ndex/fkode Ricdel mm brutto kg brutto L I.i \ u @
1200 x 900 X 900 188 30[6 — 12mm
106000278 BRMs0/206/N XN S B O A 100 SNBSS

|REDFOX




LINE 900 ELECTRIC BOILING KETTLES / AUTOCLAVE 163

Indirect boiling kettles
Marmites
[TLLEBAPOYHbIE 31IEKTPUYECKNE KOT/Ib

REDFOX 600

REDFOX 700

o
o
(o]
x
o
el
[a)
w
o

©
N
N
o
=
o
L
o
w
o
(%)
c
()
>
o
=
AUTOCLAVE VERSION 9
&
Bottom of tank made of AISI 316 (salt corrosion resistant, tank sides, top plate and front panel made of AlISI 304. Thickness of material is 1,5 mm. <
c
Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic water filling system for easy and safe operation. Pressure controlled by safety-system gauge 0,5 «
bars and manometer. Conical seal available. Autoclave versions of all models for more efficient operation time and energy saving.
Fond de la cuve en AlSI 316 (résistant a la corrosion du sel), construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur du matériau de 1,5 mm. Chauf- °
fage indirecte- cuve a double enveloppe, systeme de remplissage d‘eau semi-automatique pour une utilisation facile et efficace. Controle de la é
pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manometre et soupape de dépression. ]
@
[HO pe3epByapa BbINOAHEHO 13 cTanu AlSI 316 (ycToiymBa K CONEBOM KOPPO3MK), BOKOBbLIE MOBEPXHOCTU, BEPXHASR 1 NEPeaHAN naHenm
BbIMNONHEHbI U3 cTanu AlSI 304. TonwmHa matepumana 1,5 mm. PesepByap ¢ ,,BoasHON pyballKkoi” Ans KOCBEHHOTO Harpesa. MoayaBToMaTyeckas .
cMcTeMa HanosHeHusa Boabl obecneunsaeT 6e3onacHoe 1 NpocToe o0bcnyKmBaHue. [asneHne KOHTPOAMPYETCA NPeAOXPaHUTENbHbBIM KAanaHoM %
o o c
0,5 6ap n maHomeTpom. CAMBHOWM KpaH C KOHMYECKMM ynaoTHeHVeM. [peaycMOTpeH BapmaHT C aBTOKNaBOM A1 6onee 3GHeKTUBHON 1 °
(%]
3KOHOMHOM PaboTbl. g
s
%]
@
=
o
wv
wv
(]
Q
Q
<
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BOILING KETTLES - ELECTRIC

BI 90/100 E

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening

= Semi-automatic water
filling system

= Discharge valve with
conical sealing

mm netto kg netto

Boiling kettle 100 |
Marmite 100 |
MuwesapouHbIii Koten 100 |

= Plus efficace systeme de

chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

index/jcode Riodel mm brutto kg brutto v
800 x 900 X 900 116,8
106000500  BI9O/L00E o f o Rn 1317 21 400
BI90/150 E Boiling kettle 150 |
Marmite 150 |

= Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

= Discharge valve with
conical sealing

mm netto kg netto

MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

= Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

Index / code Model mm brutto Pl kw v
800 X 900 x 900 125,2
106000550  BI9O/150E /o 1401 21 400
= BIA90/100 E Boiling kettle 100 |
Marmite 100 |

Highly effective indirect
heating system

= Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system
Discharge valve with
conical sealing

+ Autoclave system for
extra pressure and faster
putting kettle on to boil

mm netto

kg netto

lodexifode Riods] mm brutto kg brutto i
800 x 900 x 900 1219
106 000505  BIA90/100 E 840 X970 X 1160 1368 21 400

MuweBapoyHbIi Koten 100 |

Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

= Systéme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

LINE 900

+ BbICOKO3)DEKTUBHbIN KOCBEHHbIN
Harpes
IProHOMWYHBI pbldar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILWIKKM KOT/NA
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
[lONMBaHWA BOAbI B ,pybalury”

+ CAVBHOW BEHTW/Ib C KOHUYECKMM
yNAOTHEHNEM

AECIE

OUTLET (OLD 1001 400/3N

BblCOKO3bDGEKTUBHDBIV KOCBEHHbIN
Harpes

+ DProHOMMUYHbIN pblyar ans
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/1A
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pybaluKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKUM
YNAOTHEHNEM

0-RNG - U [1
P
OUTLET ~ COLD 1501  400/3N

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI

Harpes

IProHOMWYHBI pblvar Ana

OTKPbIBAHMA KPbILIKKM KOT/NA

+ [MonyaBToMaTMyeckas cuctema
[0NMBaHWA BOAbI B, pyballky”

+ CAMBHOW BEHTW/Ib C KOHUYECKMM

yNNOTHEHNEM

ABTOK/1aB 1A CO3JaHNA AaBNEHNA U

BbIcTpOro Harpesa

0-RING x
FO Y U TOP ’1
OUTLET COLD 1001 +0,5bar = 400/3N

|REDFOX|




LINE 900 BOILING KETTLES - ELECTRIC/AUTOCLAVE 165

BIA90/150 E

Index [ code

106 000 555

Model

BIA90/150 E

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 130,5
840 x970 x 1160 145,4

Aepentio- - AELE

kw

21

Boiling kettle 150 |

Marmite 150 |
MuwesapouHblii Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing
Autoclave system for
extra pressure and faster
putting kettle on to boil

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique
Systéme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

-~

OUTLET

|REDFOX

BblCOKO3bPEKTUBHDbINM KOCBEHHbIN

Harpes
IProHOMUYHBbIN pblYar Aas

OTKPbIBaHMA KPbILWKK KOT/1a

MonyaBTOMaTuyeckas cucrema
O0NMBAHMA BOAbI B ,pyballKy”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM

YNOTHEHNEM

ABTOK/1aB /19 CO3/1aHWA AaBAEHUA U

HbICTPOro Harpesa

& | 1] TOP A
(O0LD 1501 +0,5bar ~ 400/3N

REDFOX 600

REDFOX 700

o
o
(o]
x
o
e
[a)
w
o

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza

Accessories



166 | BOILING KETTLES - GAS LINE 900

B1 90/100 G

Boiling kettle 100 |

Marmite 100 |
MuwesapouHbIii Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

0-RING

OUTLET

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 900 x 900 134,7
106 000 600 BI90/100 G 840 X 970 X 1160 1496 22,5
BI190/150 G Boiling kettle 150 |
Marmite 150 |

a~

MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

= Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

= Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

0-RING

OUTLET

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto Pl kw
800 x 900 x 900 144
106 000650  BI90/150 G 840 X 970 X 1160 158,9 22,5
BIA 90/100 G Boiling kettle 100 |
Marmite 100

mm netto kg netto
el fj @t bicdel mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 141,8
106 000605  BIA90/100 G 840 X970 X 1160 156.7 22,5

a~

MuweBapoyHbIi Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening

= Semi-automatic water

filling system

Discharge valve with
conical sealing
Autoclave system for
extra pressure and faster
putting kettle on to boil

Plus efficace systeme de
chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

= Systéme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

a~

OUTLET

|REDFOX|

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes

IProHOMWYHBI pbldar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILWIKKM KOT/NA
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
[lONMBaHWA BOAbI B ,pybalury”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKUM
yNAOTHEHNEM

PSR 2R,

(OLD 1001 ELECTRIC GAS

BblCOKO3bDGEKTUBHDBIV KOCBEHHbIN
Harpes

IProHOMMYHBI pblyar Ans
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/1A
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pybaluKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKUM
YNAOTHEHNEM

PN 2R,

(OLD 1501 ELECTRIC GAS

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes

IProHOMWYHBI pblvar Ana
OTKPbIBAHMA KPbILIKKM KOT/NA
[onyaBToMaTuyeckas cuctema
[0NMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKUM
yNNOTHEHNEM

« ABTOK/IaB A/18 CO3[laHNA AaBNEHNS U

pA

iy
OLD

BbIcTpOro Harpesa

) TOP| - &

1001 +0,5bar ~ ELECTRIC GAS




LINE 900 BOILING KETTLES - GAS/AUTOCLAVE 167

BIA 90/150 G

Index / code

106 000 655

Model

BIA 90/150 G

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x 970 x 1160

kg netto

kg brutto L&
150,1
165 225

Boiling kettle 150 |

Marmite 150 |
MuweBapouHblit Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

= Autoclave system for

extra pressure and faster
putting kettle on to boil

Plus efficace systeme de
chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique
Systéme autoclaves
pour une pression
supplémentaire et un
bouillonnement plus
rapide

0-RING

i

OUTLET

|REDFOX|

* BbICOKO3)DEKTUBHbIN KOCBEHHbIN

P A

iy
COLD

Harpes

IProHOMUYHBbIN pblYar Aas
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/A
MonyaBTOMaTuyeckas cucrema
O0NMBAHMA BOAbI B ,pyballKy”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YNJOTHEHNEM

ABTOK/1aB 1A CO3JaHNsA AaBNEHNS U
6bICTpOro Harpesa

) |'TOP | &

1501 +0,5bar ~ ELECTRIC GAS

REDFOX 600

REDFOX 700

o
o
(o]
x
o
el
[a)
w
o

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza

Accessories



168 | NEUTRAL WORK TOPS LINE 900

Neutral work tops
Elements neutre de travail
HenTpanbHble MOAYIN

SPACE FOR 2 CONTAINERS 1/1

Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Top plate is made of AISI 304, thickness is 1,5 mm. Stainless steel support legs are height adjustable. Each
unit comes equipped with pull-out drawer with 2 x GN 1/1.

Construction en acier inoxydable AISI 430, épaisseur 0,8 mm. Plague supérieure est en AISI 304, épaisseur est de 1,5 mm. Tiroirs GN 2/1, livrés
avec 2 bacs GN1/1.

BbinonHeHsbl 13 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. BepxHaa naHens nsrotosneHa us AlSI 304 TonwmHom 1,5 mm. Perynnpyemble no BbicoTe
OMOPHbIE HOKKM U3 HEPMKABEIOLLEN CTanun. Kaxaoe nsaenme nocTasaserca C BbIABVKHbIMM Aumkamm ¢ 2 x GN 1/1.

|REDFOX|




PP 90/40

For benchtop use or
,bridge” system
Drawer for GN 1/1

m

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto REBr g
400 x 900 x 900 41,7
104550940 PP 90/40 440 x 970 x 1140 49,4

PP 90/80

For benchtop use or
,bridge” system
= Drawer for GN 1/1

m

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto
800 x 900 X 900 61,1
104550900 PP9O/80 o/ 5704 1160 76

PP 90/40 D

= For benchtop use or
,bridge” system
Drawer for GN 1/1

m

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 900 x 900 44,7
104550941 PP90/40D /0 970 x 1140 52,4

PP 90/80 D

For benchtop use or
,bridge” system
Drawer for GN 1/1

m

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
104550910 PP90/80D 800 x 900 x 900 68,3

840x 970 x 1160 83,2

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeATPaNbHbIiA

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopaynb HeATpaNbHbIi

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
= Tiroir GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mopgynb HeTPaNbHbIiA

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

Neutral work top
Elément neutre de travail
Mogaynb HeiATpanbHbI

A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Tiroir GN 1/1

« [1ns yCTaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
+ BblasukHoM awmk ana GN 1/1

= [InA yCTaHOBKM Ha MOCT U/IN Ha CTON
BblagumkHOM AwmK ana GN 1/1

= [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON
BbiasukHOM AwmK ana GN 1/1

« [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
« BblaguskHoOM AwmKk ana GN 1/1

REDFOX 600

REDFOX 700

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900

Accessories
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Left door for cabinet
Porte gauche pour soubassement
% [OBepka ana wkadpumnKa nesan

Index [ code  Model kgnetto  Net price

kg brutto EUR
3,6
150120121 DL 90 P €125
150120221 DP 90 3;‘7 €125
Steam protector
Protection de la vapeur
MaposawmTta
For BR(M) « Pour BR(M) « [Ona BR(M)
Mounted on the cover of « Montable dans le = [1ns yCTaHOBKM B CKOBOPOAY
the bratt pan couvercle du sauteuse
basculante
mm netto kg netto
ldextode hiodel mm brutto kg brutto
503 500975 Steam protector for 80 | 188 : 288 i gg i;‘
503501175  Steam protector for 120 | ﬁgg : Zgg i ::’)g 333
CG 90 Connecting ledge
Barre d‘assemblage
MNnuta
§
kg netto
Index /code Model kg brutto
0,2
156500105  CG 90 04
Baskets for FE

| —— Paniers pour FE

Kop3uHbl gna FE

oy 1/1 1/2 12
@
mm netto kg netto
ldexiEode Riodel mm brutto kg brutto
408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 (1)2

1

408001104  Basket1/1-171 280x300x 120 15
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Pizza ovens
~ours a Pizzas
leyn ana nuuLbl

Solution for any kind of pizza-oriented operation from small-scale units up to busy and heavy-duty pizza concepts requesting professional equi-
pment to achieve a constant and no-compromise results. Chamber dimensions constructed for pizza diameter up to 350 mm. Most of models
have separated regulation for top and bottom resistances for punctual and customized adjustment of baking temperature. Solid refractory bricks
with thickness of 12 mm (basic benchtop ovens) and 14 mm (professional ovens).

Solution pour tous les types de fast — foods, restaurants ou pizzerias qui demandent un équipement professionnel. Dimensions de chambre con-
struits pour les pizzas de diametre 350 mm. La plupart des modéles ont la régulation des résistances de la vo(te et de la sole indépendante pour
un réglage de température ponctuel. Les pierres réfractaires sont d’une épaisseur de 12 mm (fours snack) et 14 mm (professionnels).

Lnpokas wkana obopyaosaHusa ans Ntobbix 3aBeAeHMI, KOTOPbIE OPUEHTUPYIOTCA Ha BbiNeyky nuuubl. OT 3aBefeHUi ¢ HebobLLIOW 3arpy3Koi
[0 NPOGECCHOHaNbHbIX MULILA KOHLENTOB, KOTopble TPebytoT MOCTOSHHbIX Pe3y/bTaToB 683 KOMNPOMMCCOB. Pasmep BHYTPEHHEN Kamepbl As
NULL AMaMeTPOM 10 350 MM. BO/IBLUIMHCTBO MOZENEeN UMEIOT PasaesibHYO PEryIMPOBKY BEPXHMX U HUMKHMX TIHOB A5 obecneyeHms TOUHbIX
MHAMBKIYANbHbBIX TEMMEPaTYPHbIX PEXMMOB BbiNeuku. MPoyHble OrHeynopHble NoAbl TOALMHON 14 MM (NpodeccnoHanbHble neun) n 12 mm
(ba3oBble HaCTO/bHbIE NeYym).
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REDFOX Pizza ovens

Pizza ovens Snack
Pizza ovens B
Pizza ovens E

Inox bases

176

180

184

188

173

‘ Free-standing ‘ Bains marie ‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Accessories
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1- Analog thermometer

2 - Chamber sizes 50 x 50, 70 x 70, 105 x 105 cm
3 -Regulator of steam outlet

4 - Steam outlet - ventilation

5-Double glass door

6 - Coloured galvanized plate body

7 - 1long handle for each door

8 - Stone plates - thickness of 14 mm

9 - Main switch for each chamber
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PIZZA OVENS

PIZZA PROGRAM

009 X04a3y 7 004 XO44a3yd 7

006 XO44a3yd ; BzZld XO4d3d 7 suano Aiyeg 7

yoeus 7 alew sujeg 7 Suipuels-aa.4 7 $3140SS320Y
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Basic snack pizza ovens
Fours a pizza - shack
[Teyn ana nnulbl- 6a3oBble MOAENN

PULL-OUT GRID

Basic models FPP — 36 and FP — 36 with pull-out grid, manual or digital timer and temperature regulation. 4 series of snack ovens with refractory

bricks bottom.

Les modeles de base FPP 36 et FP 36 sont livrés avec une grille, régulation manuelle ou digitale de la température. Il y a 4 série versions de fours

snack avec sole en pierre réfractaire.

basosble mogenu FPP — 36 1 FP — 36 cO CbeMHOW pelleTkon, py4Hon am umndpoBoi peryanpoBKo TemnepaTypbl 1 BpemeHn. 4 BapnaHTa

HebonblWNX Neyen ¢ MPOYHbIMK OTHEYNOPaMmn BHU3Y AO/1A 3aKYCOYHbIX
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FPP 36 Snack oven - digital control

Four a pizza snack - réglage digital
Meub c uudppoBoi perynupoBKoi

3 pre-set programs + 1
individual program (time

3 programmes préréglés
et un programme

3 3aZi@HHbIX Nporpammel + 1
MHAMBMAYaNbHAA Nporpamma

o o
and temperature set-up) individuel (temps et (ycTaHOBKa MapameTpoB BpeMeHw u ]
Grid - suitable for frozen température réglables) TemnepaTypbl) 5
or chilled pizzas and Grille pour les pizzas PelweTka npuroaHaa ans i
snacks et snacks surgelés ou NPUTOTOB/IEHWA 3aMOPOKEHHOW NN W
réfrigérés OXNaXKAEHHOM NULLbI UM 3aKYCOK
K hamb S
mm netto g netto Chamber - —_—
lndex/icodelidodel mm brutto kg brutto kvl i size @ @ e C & ;
o
505X 410 x 215 16,5 §
104200031 FPP36 o R0 i) 1pe LTS 230 340x340 sog0  TIMER  THERMOSTAT Tx@32m  50-300 ssssssiwwssss 230/1N 5
o
FP 36 Snack oven - manual control
Four a pizza snack - réglage manuel
Meyub ¢ py4HOIt perynnposKom S
()]
Regulation + timer Régulateur de Perynvposka + Taiimep >o<
Grid - suitable for frozen température et minuterie Pewetka ans npurotosneHus é
or chilled pizzas and Grille pour les pizzas 3aMOPOXKEHHOW UK OXNAXKAEHHOMN o

snacks et snacks surgelés ou MULLbBI MW 3aKYCOK
réfrigérés
©
N
o
=
o
.
2
mm netto kg netto Chamber * e oc
[Esjeett | Dl mm brutto kg brutto W A size ;‘-ls @ @ e C &
505x 410 x 215 15,2 @
104200030  FP36 o otiotoe o3 LTS 230 340x340 3009 TIMER  THERMOSTAT 1x@32m  50-300 rsssssfivwswss 230/1N
(%]
c
. . . ()
FP36R Snack oven with firebrick 3
Four a pizza avec pierre réfractaire =
Meub nogamu U3 orHeynopHoOro KamHs E
+ Regulation + timer = Régulateur de Perynuposka + Talimep
= Suitable for freshly température et minuterie + /19 NpUroTOBAEHMSA CBEKEN MULLLbI
prepared pizzas and Pour les pizzas et snacks W/ 3aKYCOK
snacks frais X
©
&
mm netto kg netto . P —_— 2
Index / code Model e . kg briitto kw V  Chamber size @ o C & é
550 x 497 x 250 19,4 §
104200010 FP36R il ti0c 5 2 230 410x370x90 aoaooo  TIMER  THERMOSTAT Txa35am ~ 50-300 === 230/IN 2
©
o
= FP66R Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire
_ Meuyb c NOAaMM U3 OFHEYNOPHOTO KaMHA &
©
= Regulation + timer for Régulateur de PerynvpoBKka + Taiimep Ana Kaxaomn §
each chamber température et minuterie Kamepbl 3
= Suitable for freshly pour chaque four = [11A NpUroToBAEHMA CBEXKEN MULLbI o
. . [N
prepared pizzas and Pour les pizzas et snacks WIN 3aKYCOK
snacks frais
— %]
@
= :
wv
(%]
(]
S
Index [ code  Model ::;:::& :gg;:::& kW V  Chamber size P @ OC & <
550 X 497 x 380 28,7 §

104 200 020 FP66R 3 230  410x370x90

545 x 580 x 435 30,2

410370x90 TIMER  THERMOSTAT  2xg35cm ~ 50-300 s 230/1N
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—

Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub c NogaMM M3 OrHEYNOPHOro KamMHsA

FP37R

Regulation + timer/glass
door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto a
Index [ code Model mm brutto P ot kw V  Chamber size
550 x 497 x 250 20,2
104200037 FP37R 545 x 580 x 305 215 2 230 410x370x90
=~ FP67R

N

E™

Régulateur de
température et minuterie
Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

a

410x370x90 v

Snack oven with firebrick

THERMOSTAT  1x@35cm

Perynuposka + Talimep

« [1BepKa co CTeK/I0M
« 1N NpUroToBAEHUsA CBEKEN NULLLbI

WNIN 3aKyCOK

WwiC

50-300

|

230/1N

Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub ¢ NOgaMU U3 OTHEYNOPHOrO KaMHA

Regulation + timer for
each chamber

Glass doors

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto q
Index /code  Model R kg brutto kW V  Chamber size
550 x 497 x 380 30,4
104200 067 FP67R 545 x 580 x 435 319 2,7 230 410x370x90
—
FP 38R

2 régulateurs de
température- vo(te et
sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

410x370x90 v

Snack oven with firebrick

THERMOSTAT  2x @35cm

PerynnpoBka + Taimep AN1s Kaxaomn
Kamepbl

« CTeknsaHHan aAsepka
« [InA NpUroTOBAEHUA CBEXKEN NULLbI

MW 3aKyCOK

W C

50-300

4

230/1N

|/

Four a pizza avec pierre réfractaire
Meub ¢ nogamu U3 orHeynopHoOro KamHs

2 separated regulation
knobs — upper/bottom
resistances

Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto N
Index / code Model e . kg briitto kw V  Chamber size
575x 536 x 274 23,5
104200 100 FP38R 605 x 560 x 325 25.6 2 230 410x370x90
]
FP 38 RS

2 régulateurs de
température par chambre
-vo(te et sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks
frais

410x370x90 v

THERMOSTAT  1x 835cm

» PasgenbHas perynvpoBKa BepxHero u
HWXHero Harpesa
3acTeKkneHHas ABepKa

» [1nA NpuUroToBaeHmA cBexXeln NuuLbl
MM 3aKyCOK

WwiC

50-300

4

230/1N

Snack oven with firebrick/ 400° C
Four a pizza avec pierre réfractaire a 400°C
Meub ¢ nogamm us orHeynopHoro Kamusa/ 400°C

2 separated regulation
knobs for each chamber —
upper/bottom resistances
Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

2 commutateurs — réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

PaszenbHas perynvposKa BEpXHero u
HWXXHero HarpesaTena
CTeknAHHaA ABepKa

+ [InA NpuroToBAEHUA CBEXKEN NULLbI
MK 3aKYCOK

mm netto kg netto A o
Index [ code Model mm brutto PGt kW  Chamber size .. @ C &
104200 105 FP38RS 550 x 536 x488 38,7 2 410x370x90 410x370x90 v THERMOSTAT  1x@35cm 50-400 s 230/1N

|REDFOX|
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Snack oven with firebrick
Four a pizza avec pierre réfractaire

Meub c nogamu U3 OrHeynopHOro KamHs

~ FP68R
s 2 separated regulation
) - knobs — upper/bottom

resistances
Glass door
Suitable for freshly

2 régulateurs de
température par chambre
- volte et sole

Porte vitrée

Pour les pizzas et snacks

PasgenbHas peryavpoBKa BEpXHEro u
HUKHEro Harpesa
3acTekneHHan asepka

« 119 NPUroTOBAEHUA CBEKEN NULLLbI
WM 3aKYCOK

frais

REDFOX 600

prepared pizzas and
snacks

o

mm netto kg netto . . ° _— IS

Index [ code  Model mm brutto iy kW V  Chamber size ?‘ L @ @ C & =
577 x 537 x 478 38,7 ' Q

104200110 FP68R 644 x 584 X 600 531 3,4 230 410x370x90 410x370x90 ] THERMOSTAT  2x @35¢m 50-300 ~ sm— 230/1N 8
o

Snack oven with firebrick/ 400° C
Four a pizza avec pierre réfractaire a 400°C
Meub ¢ nogamm u3 orHeynopHoro kKamusa/ 400°C

mm netto kg netto

Index/code  Model mmbrutto kg brutto
550 x 536 x 488 39,3
104200115 FPG8RS o) 584 %600 534

~ FP 68 RS
: 2 separated regulation
. :--' knobs for each chamber —

upper/bottom resistances
Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

kW Chamber size

3,4 410x370x90

2 commutateurs — réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

410x370x90 v

|REDFOX|

THERMOSTAT  2x @35cm

PasgensHan peryavposKa BEPXHero u
HUKHEro HarpesaTens
CTeknAHHan ABepKa

« 1N NpUroToBAEHUA CBEKEN NULLLbI
WM 3aKYCOK

W C

50-400

4

230/1N

|/

REDFOX 900

©

N
&
a
=
o
L
o
w
o

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens

Accessories
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Basic line of professional pizza ovens
Ligne B des fours électriques a pizzas
INEKTPUYECKMX Meven Ansa nmu bl

FRONT DOOR

ad

Elemental range of ovens with possibility of ordering the option of analog thermometer. Spacious inner dimensions 700 x 700 mm.
Une gamme de base avec option thermomeétre analogique. Dimensions de la chambre 700 x 700 mm.

OCHOBHOI MOZE/bHbIN PAJ, NeYelt C BO3MOXKHOCTbIO 3aKa3a aHasl0roBoro TepmomeTpa (onums). boablioe BHyTpeHHee NpoCcTPaHCTBO Pasmepom
700 x 700 mm.




PIZZA PROGRAM
B2 Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl
2 pizzas 2 pizzas 2 nuuupl
= Firebrick 14 mm = Pierre réfractaire 14 mm  «= OrHeynopHble Noapbl TOAUMHOK 14
Option for analog Option thermomeétre MM
thermometer analogique « AHasn0roBbIl TEpMOMETP (MO onuyn)
mm netto kg netto : . E—
Index /code Model mm brutto P ot kW  Chamber size ?‘ -,',- @ @ o C
950 X 548 x 412 45 @
111060039 B2 1040xx 675XX 575 53 44 700x420x 150 700x4204150 . THERMOSTAT  2x@33cm ~ 50-450 =z 400/3N
B 22 Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl
4 pizzas 4 pizzas 4 nuuubl
Firebrick 14 mm Pierre réfractaire 14 mm OrHeynopHble NoApl TOALWMHON 14
= Option for analog = Option thermomeétre MM
thermometer analogique AHaNoroBbIM TepMmomeTp (Mo onumm)

mm netto kg netto A
Index /code  Model R kg brutto kw Chamber size
950 x 548 x 763 73
111060 044 B22 1040 X 675 x 928 82 8,8  2x700x420x 150

9.2 S8

700x420¢150 4 THERMOSTAT  4x@33cm ~ 50-450

|REDFOX|
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REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza

Accessories
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B 4/50 Pizza oven
Four a pizza

Meub gna nuuubl

1 pizza
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
775X 710 x 386 34
118060000 B4/50 ooy 750 4 540 44 ¢
B 8/50
2 pizzas

Firebrick 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto kg brutto -
775x 710 x 582 51
118060001  B8/50 6

880 x 750 x 650 60

Steam outlet — adjustable

1 pizza

Pierre réfractaire 14 mm
Commande de réglage de
la vapeur

/M -

520x540x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl
2 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

Option thermomeétre
analogique

520x540x150 v

THERMOSTAT  1x 850cm

THERMOSTAT  2x 650cm

1 nnuua

OrHeynopHble noapl ToNAUMHOK 14
MM

Perynunpyembiii oo napa

o —
C
@ 50-450 i 4033N

2 nnuLbl

OrHeynopHble noapl ToAWMHON 14
MM

AHaNoroBbI TepmomeTp (Mo onumm)

o —
C 4
@ 50-450 i 400/3N
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Comfort line of professional pizza ovens
Ligne E des fours électriqgues a pizzas
Kom®opTHasa AMHMA neven ANnsa nuuubl

ROBUST DOOR CONSTRUCTION

Comprehensive range of ovens for 2 — 18 pizzas. Solid insulation up to 150 mm to prevent heat losses and interference between chambers. Spa-
cious inner chamber dimensions 700 x 700 mm. Front panel and doors made of AISI 304. Inner-light system with proper air circulation; behind
flat glass panel (not affecting heat distribution within the chamber).

Une gamme compléte de fours pour 2 a 18 pizzas. L'isolation 150 mm pour éviter les pertes de chaleur et les interférences entre les chambres.
Chambre intérieure spacieuse de dimensions 700 x 700 mm. Facade et porte en acier inoxydable AISI 304. Systeme déclairage intérieur. Circula-
tion de I"air efficace, hublot en verre securit « panoramique » (n"affectant pas la distribution de la chaleur dans la chambre).

LLnpoKas mofenbHas AMHeMKa nevelt ¢ BMeCTMMOCTbIo 2—18 nuul,. HagexHas nsonaums 4o 150 mm Ans npeaoTBpalleHns TeNI0BbIX NoTepb u
B3aMMHOTO BAMSAHWUA COCeAHMX Kamep. Bonblioe BHyTpeHHee NpocTpaHcTBo pasmepom 700 x 700 mm. MepeaHas naHesnb v ABEPKM M3rOTOBEHbI
13 ctanm AlSI 304. Kamepa ¢ apdeKTUBHOM UMPKRYASLMEN BO3AyXa M BHYTPEHHEN NOACBETKOM 3@ OCTEK/IEHHOW ABEPKOM (He BAMAIOLLEN Ha
pacnpefieneHve Tensia BHyTPU Kamepbl).
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E4

4 pizzas
= Firebrick 14 mm

mm netto kg netto a
Index /code Model mm brutto P ot kw '/ Chamber size
975x835x412 54,2
104 200 400 E4 1030 x 930 x 440 652 4,8 400 700x700x 150

E6

6 pizzas
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto A
I M kw \' h
ndex / code odel R kg brutto Chamber size
975x1185x 412 93,8
104200 600 E6 1290 x 1020 X 455 14,1 7,2 400 700x1050x 150

E6L

« 6 pizzas/wide
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto N
Index /code Model N . kg briitto v Chamber size
1305x 835x412 92,5
104200 650 E6L 1350 x 940 X 455 1124 8 400 1050 x 700 x 150

E9

9 pizzas
Firebrick 14 mm

mm netto kg netto N
Index /code Model mm brutto el kw ' Chamber size
1305x 1185 x 412 109
104200 900 E9 1350 x 1290 X 455 1214 12 400 1050x 1050 x 150

Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

Pizza oven
Four a pizzas
Meub AnAa nUuLbI
4 pizzas
+ Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

- 1CO

700x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl

6 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

= Steam outlet —adjustable = Commande de réglage de

la vapeur

' /ojC'
"' | |

700x1050x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub ANA NULLbI
= 6 pizzas grandes
« Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

"I’ OC
1050x700x150 v
Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
9 pizzas
= Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

v, O
"‘ ( ‘ )

1050x1050x150 v

|REDFOX|

ANALOG  THERMOSTAT 4xg33am  50-450

ANALOG  THERMOSTAT 6x@33cm ~ 50-450

4 nuulbl

= OrHeynopHble noapl TONUMHON 14
MM
Perynupyemblii oT8OA Napa

v Cly

6 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

v <%

= 6 NUUL B LUMPUHY
OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14
MM

= Perynupyembiit oTBOA Napa

W Clwy 4

ANALOG  THERMOSTAT 6x@33cm = 50-450 s 400/3N

9 nuuy,

« OrHeynopHble noapl TOAUMHOK 14
MM
Perynvpyemsiit oTBOA Napa

W Clw| 4

ANALOG ~ THERMOSTAT  9x@33cm = 50-450 === 400/3N

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

©

N
&
a
=
o
L
o
w
o

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens

Accessories
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E8 Pizza oven
Four a pizzas
Meub AnAa nUuLbI
8 pizzas 8 pizzas
+ Firebrick 14 mm + Pierre réfractaire 14 mm

Steam outlet — adjustable Commande de réglage de
la vapeur

mm netto kg netto : r— ' N
Index /code  Model mm brutto P ot kw v Chamber size ;‘li .'. ( ( )
975 x 835 x 763 128,5 S
104200 800 E8 1030 X 930 X 790 159,2 9,6 400 2x700x700x150 700x700x150 v

E12 Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl
12 pizzas

Firebrick 14 mm
= Steam outlet — adjustable

12 pizzas

Pierre réfractaire 14 mm
= Commande de réglage de

la vapeur

mm netto kg netto

In M v hamber si : ST o
Cexijcoce cdel mm brutto kg brutto Chamkensize /‘ls "' N C )
975x 1185 x 763 155,7 R
104201200 El2 ot O 1783 144 400 2x700x1050x 150 200X1050¢150 .

E12L Pizza oven

Four a pizzas

Meub ANA NULLbI

« 12 pizzas/wide = 12 pizzas grandes
Firebrick 14 mm Pierre réfractaire 14 mm

Steam outlet — adjustable Commande de réglage de
la vapeur

mm netto kg netto

o " 07
Index /code Model N . kg briitto v Chamber size /‘li ,'. ( C )
1304 x 835 x 763 169,1 R
104201250  E12L oot 113 16 400  2x1050 X 700 x 150 10507001150 v
E18 Pizza oven

Four a pizzas
Meub gna nuuubl

18 pizzas 18 pizzas

Firebrick 14 mm + Pierre réfractaire 14 mm

Steam outlet — adjustable Commande de réglage de
la vapeur

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
1305x1185x 763 205,9
1350 x 1290 x 810 236,6

Index /code Model ' Chamber size

9-1CC

104 201 800 E18 1050x1050x150 v

24 400 2x1050x1050x 150

ANALOG  THERMOSTAT 8xg33am  50-450

ANALOG  THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

ANALOG ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

ANALOG  THERMOSTAT 18x@33cm  50-450

8 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToAUMHOK 14
MM

Perynupyemblii oT8OA Napa

W C

12 nnuu,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

W C

12 nuuu/wmnpokasn

OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

W C

18 nuu,

« OrHeynopHble noapl TOAUMHOK 14

MM
Perynvpyemsiit oTBOA Napa

W C

|REDFOX|
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mm netto kg netto A
Index /code Model mm brutto P kW  Chamber size
828 x 655 x 412 39
118060078 E 4/50 865 X 760 x 440 4 550 x 550 x 150

mm netto kg netto q
Index /code  Model R kg brutto kw Chamber size
828 x655x 763 78
118060 082 E 8/50 865 x 760 X 780 36 8 2x550x550x 150

Steam outlet — adjustable

E 4/50
= 1 pizza
= Firebrick 14 mm

46
E 8/50
= 2 pizzas
= Firebrick 14 mm

Pizza oven
Four a pizza
Meub AnAa nUuLbI
1 pizza
= Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de
la vapeur

N ce. O

550x550x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meyb gna nuuubl

2 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

= Steam outlet —adjustable = Commande de réglage de

la vapeur

-".'- oVC

550x550x150 v

1 nnuua

OrHeynopHble noapl ToAUMHOK 14

MM
Perynupyemblii oT8OA Napa

W Cly

ANALOG ~ THERMOSTAT 1x@50cm = 50-450

2 nuuupl

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14

MM
Perynupyembiit 01804 Napa

v <[%

ANALOG  THERMOSTAT  2x@50cm ~ 50-450

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

©

N
&
a
=
o
L
o
w
o

Free-standing Bains marie Snack Bakery ovens

Accessories
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DE 48 Cover for pizza ovens P4, E4/P8, E8
Hotte pour four a pizza P4, E4, P8 ou E8
KpbiwkKa gna nuuua neueit P4, E4/P8, E8

mm netto

Index /code Model mm brutto

150 125 050 Hood 975 x 965 x 126
Painted steel base

Piétement en acier peint
MNopacrasKa gna neum - OKpaleHHas

niac/cade ogel  MISS  kgastio index code ol ete nete
oo g5 SO0 542 smon €55 SO0 28
smons e I 28 osos s SYINOD B
nsmoneseu O 28 osos sz SIS B
oaso0oor  es | OXIONS0 s 19500008 €s18 30NN a0

Painted steel base

Piétement en acier peint

nOACTaBKa ANA NeYyun - OKpaweHHan
Index / code Model ::l:‘rzt:::; l:(gg l:‘rzt:::; Index / code Model :r:l" l:‘rzt:::l l:(gg l:‘rzt:::l
oo gsta oM oo esteL IO ior
oasooonz s TN 148 ogso006  EsT12L(30Ri0i0  1om
oo este | ZoXIbI 213 oo ests | SONIONS

950 x 1130 x 850 20,5 1300 x 1130 x 850 29

108 500015 EST 12

960 x 1140 x 100 20,8 108500018 EST18 1310x 1130 x 100 29,3
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Confectionery and bakery ovens
Four gastro et patisserie
KoHauTepcKkue un xnebonekapHble neyu

i e o,
ettt i e

e
e,

4 BRACKETS FOR GN 2/1

Electric ovens with static heat suitable for baking of confectionery products, as well as meat or side-dish preparation. Separated regulation of
resistances (top and bottom) in each chamber enables achieving optimal baking result, which is very important especially for confectionery pur-
poses. Chambers are completely made of stainless steel, feet are adjustable in its height. Steam outlet — adjustable.

Four électrique statique permettant de cuire des viandes, poissons, [égumes et patisseries. Résistances dans le bas (sole) et volte réglables sé-
parément, ce qui permet de choisir un mode de cuisson adapté pour chaque produit comme le gratinage en fin de cuisson en régulant unique-
ment le chauffage de la vo(te. Parois du four en acier inoxydable. Pieds réglables en hauteur. Commande de réglage de la vapeur.

INIeKTPUYECKME NeYr CO CTaTUYECKUM HAarpeBOM [/1A BbINMEYKM KOHAUTEPCKUX U3AEMI. BO3IMOXKHO NMPUMEHEHWE A9 MPUTOTOBAEHUA MACHbIX
6104 v rapHMpoB. OTaeNbHan perysMpoBKa HarpeBsa (CBEPXY M CHM3Y) KaxKAoM KaMepbl MO3BOAAET YCTaHaBAMBATb ONTUMAsIbHbIE PEXMMbI
BbIMEYKM, YTO 0COBEHHO BasKHO MpPW BbINEYKE KOHAUTEPCKMX U3AeMIA. Kamepbl MONHOCTbIO BbIMOHEHbI U3 HEPMKABEIOLWEH CTanu, nmeeTca
BO3MOXHOCTb PEry/IMPOBKM HOXKEK MO BbiCOTE. Perysmpyemblii 0TBO, napa.




CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

REDFOX Ba
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Bakery and confectionery ovens EPP 192
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REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Snack

Bains marie

Free-standing

Accessories



CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

EPP 01

Oven 4 kW 1x GN 2/1
= Electric — static heat
Heat regulation 50 —
300°C
= Separated regulation —
top/bottom

mm netto kg netto

Index /code Model mm brutto P kw v
950 x 870 x 660 60,9
118240027 EPPO1 990 X 950 x 819 714 4 400
EPPO1S

Electric — static heat

= Heat regulation 50 —
300°C
Separated regulation —

top/bottom
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto v
950 x 870 x 660 60,9
118240024 EPPOLS o/t o0 elg 714 6,3 400
e EPP 02

M

« Oven 8 kW 2x GN 2/1
+ Electric — static heat
Heat regulation 50 —
300°C

Separated regulation —

Ol

top/bottom
mm netto kg netto
Index/code  Model i i kg brutto Y
950 x 870 x 1155 109
118240028 EPPO2 990, 050x1314 1212 © 400

= Electric — static heat
= Heat regulation 50 —

300°C
‘ = Separated regulation —
top/bottom
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw Vv
950 x 870 x 1155 109
118240026  EPP02S 00" oot 1o 212 12,6 400

Oven 6,3 kW 1x GN 2/1

Oven 12,6 kW 2x GN 2/1

CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTtepckas u xnebonekapHas neub

Four 4 kW, 1x GN 2/1
= Four électrique- chauffage

Meyb 4 kW, 1x GN 2/1
DNeKTpUYecKan — CTaTU4eCcKmi

statique Harpes
Controle de chauffage 50 + [lvana3oH peryanpoBku Temnepatyp
-300°C 50 -300°C

Régulation indépendante-
supérieure/inférieure

PasgenbHan peryavposKa BEPXHEro u
HUKHEro oborpesa

C |[mn b b

50-300 ~ 4kW 400V/3N - 400/3N

Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb

Meys 6,3 kW, 1x GN 2/1
INeKTpuYecKas — CTaTu4ecKkuia

Four 6,3 kW, 1x GN 2/1
Four électrique- chauffage

statique Harpes
Controle de chauffage 50 = [vanasoH peryavpoBKy TemnepaTyp
-300°C 50 -300°C

= Régulation indépendante-
supérieure/inférieure

PasgenbHan peryavpoBKa BEpXHero u
HWXKHero oborpesa

°C | 4| K

50-300 ~ 6,3kW 400/3N = 400/3N

Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb

« Four 8 kW, 2x GN 2/1
Four électrique- chauffage

« Meub 8 kW, 2x GN 2/1
dneKTpuyecKan — cTaTMyecKkuit

statique Harpes
= Controle de chauffage 50 = [vanasoH perynmpoBKM TemnepaTtyp
-300°C 50-300°C

PasgenbHan peryavpoBKa BEpXHEro u
HusKHEero oborpesa

Régulation indépendante-
supérieure/inférieure

°C |[wun] k| kg

50-300 ~ 4kW 400V/3N ~ 400/3N

Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTtepckas u xnebonekapHas neyb

Four 12,6 kW, 2x GN 2/1
= Four électrique- chauffage -«

Meub 12,6 kW, 2x GN 2/1
DNeKTpUYecKan — CTaTU4eCcKmi

statique Harpes
Controle de chauffage 50 = [dwana3oH peryavpoBky TemnepaTyp
-300°C 50 —-300°C

Régulation indépendante-
supérieure/inférieure

PasfenbHas peryavpoBKa BEpXHEro v
HUKHero oborpesa

°C [ 4| K

50-300 ~ 6,3kW 400/3N = 400/3N

|REDFOX|
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EPPO2P Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTtepckas u xnebonekapHas neub

CONFECTIONERY AND BAKERY OVE
e
———

Oven 8 kW 2x GN 2/1 = Four 8 kW, 2x GN 2/1 « [eub 8 kW, 2x GN 2/1

= Electric — static heat = Four électrique- chauffage +* 2nekTpuyeckas — cTaTMyeckuit °
+ Heat regulation 50 — statique Harpes 32
y 300°C = Controle de chauffage 50 = [lvanasoH peryimpoBKM TemnepaTtyp é
= Separated regulation — -300°C 50 —300°C i
top/bottom « Régulation indépendante- = PaszaenbHas peryiMpoBKa BEPXHErO U W
supérieure/inférieure HUKHero oborpesa
2
K 8
mm netto g netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto kW o C N & & ;
—_— ]
950 x 870 x 1648 1442
118240038  EPPO2P | ol X e ey 8 50-300  6,3kW 400/3N  400/3N é
o
e EPP 02 SP Confectionery and bakery ovens
T Four de boulangerie et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb §
« Oven12,6 kW 2xGN 2/1 - Four 12,6 kW, 2x GN 2/1 » Meyb 12,6 kW, 2x GN 2/1 >o<
+ Electric — static heat « Four électrique- chauffage + 3SnekTpuueckas — cTaTyeckuit é
= Heat regulation 50 — statique Harpes o
, 300°C = Controle de chauffage 50 = [lManasoH perynMpoBKM TemmnepaTtyp

Separated regulation — -300°C 50 -300°C
top/bottom = Régulation indépendante- = PasgenbHas peryimposka BEPXHEro 1 I
supérieure/inférieure HWXKHero oborpesa 5
5
b [T
a
o

mm netto kg netto o —_—
Index / code Model I kg brutto kw C o & 5
950 x 870 x 1648 1444 —_—

118240040  EPPO2SP | W'l l o oos 1632 12,6 50-300 ~ 6,3kW 400/3N 400/3N

EPP 03 Confectionery and bakery ovens
Four de boulangerie et patisserie
KoHauTepckasa u xnebonekapHas neyb

Bakery ovens

« Oven 12 kW 3x GN 2/1 « Four 12 kW, 3x GN 2/1 « Meub 12 kW, 3x GN 2/1
« Electric — static heat = Four électrique- chauffage = 2neKkTpuyeckas — ctaTMyeckui
+ Heat regulation 50 — statique Harpes
3 300°C = Controle de chauffage 50 = [vanasoH perynmpoBKM TemnepaTtyp X
Separated regulation — -300°C 50 —-300°C e
top/bottom « Régulation indépendante- = PasznenbHas perynMpoBKa BEPXHEro 1 v
supérieure/inférieure HUKHero oborpesa
2
mm netto kg netto —— 2
Index /code  Model i —— P kw Vv ° C NN & 6 é
950 x 870 x 1650 156,9 —
118240029 EPPO3 o0 o 1909 1711 12 400 50-300 ~ 4kW 400V/3N ~ 400/3N g
©
o
EPP03S Confectionery and bakery ovens
_-‘H . Ange -
e Four de boulangerie et patisserie
KoHpuTepckasa n xne6onekapHas neub 2
©
Oven 18,9 kW 3x GN 2/1 = Four 18,9 kW, 3x GN 2/1 « [eyb 18,9 kW, 3x GN 2/1 §
Electric — static heat = Four électrique- chauffage + 2neKkTpuyeckas — cTaTnyeckuit 3
Heat regulation 50 — statique Harpes g
, 300°C « Controle de chauffage 50 = /[lManasoH perynvMpoBKM TemmnepaTtyp
= Separated regulation — -300°C 50 —-300°C
top/bottom = Régulation indépendante- = PasaenbHas peryiMpoBKa BEPXHErO U
supérieure/inférieure HWXHero oborpesa R,
2
i @
o
<

mm netto kg netto _

Index [ code Model mm brutto D kw Vv © C GN2/1 & &
950 x 870 x 1650 156,9

118240025 EPPO3S ool qpp 189 400 50-300 ~ 6,3kW 400/3N  400/3N
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mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
950 x 870 x 660 35,2
990 x 950 x 819 41,8

Index /code Model

118 190 140 EPPP

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacraBKa

CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS







SNACK APPLIANCES SNACK

Snack appliances
Serie snack
Pact-dya

Comprehensive range of snack units is an ideal option for fast food and small-scale catering units. Wide selection of models and options helps in
setting up a compact customized configuration . Variety of different outputs and technical specifications of all snack products groups gives a good
background for choosing the right solution for concrete catering unit. 23 years of experience in snack equipment helped to build up a product
with proper quality and reliability of equipment.

Notre gamme des appareils snack est la solution idéale pour la petite restauration, fast food, etc... Le large choix des modéles aide a la mise en
place d’une configuration personnalisée et compacte. Les produits sont congus pour répondre aux normes d’excellentes performances, la fiabi-
lité, I'efficacité et faible colt d’exploitation. Grace a 23 ans d’expérience dans les équipements snack nous avons pu développer les produits qui
sont parfaits pour I'utilisation quotidienne, avec une longue durée de vie et facile a utiliser.

Pa3HO06Pa3HbI aCCOPTUMEHTHBIV pAg 060pyA0BaHUA. MaeanbHbIV BApUaHT AnA 3aBefeHuit «pacT-Gyaa» 1 KeliTepuHra He6obLW X 06bEMOB.
LLnpoKuin BbIGOP Moaenen 1 onumii NnomoraeT KOMNoHOBaTb 060pPyA0BaHMNeE, pa3paboTaHHOro ¢ y4ETOM NOTpebHOCTeN 3aKasumKa. LUnpokuit
ACCOPTUMEHT MOLLLHOCTHbIX 1 TEXHWYEKMX BAPMAHTOB, A3eT XOPOLLYo OCHOBY A/18 NPaBU/IbHOIO BbiGopa 060pyaA0BaHMA AN KelTepuHra. 23
NIeTHWI ONbIT NPOM3BOACTBA 060PYA0BaHMA ANa GacT-dyaa NO3BOAAET CO34aBaTh HAZAEKHOE BbICOKOKaUecTBeHHoe 0bopyaoBaHme.




SNACK SNACK APPLIANCES

REDFOX Snack

Semi-automatic clam grill
Electric clam grills
Electric griddle plates
Gas griddle plates

Panini grills

Gas lava stone grills
Electric fryers

CERYES

Benchtop pasta cookers
Hot cupboards

Hot dog machines

Hot dog rollers grills
Sausage / vegetables steamers
Electric crepes
SEIEINENTCES

Toasters

Pastry display cases
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218

225

229
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‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Bains marie

‘ Free-standing

Accessories




Snack appliances
Serie snack
Dact-Oyn

Useful value Valeur MoTpebuTtenbckasn
Functionality Utile Fonctionnalité LeHHOCTb DYHKUMOHANBbHOCTb
Reliability Fiabilité HapgexHocTb

Easy to use Faciles a utiliser Jlerkoe nonb3oBaHme

| REDFOX | s 5 + 1 reason to purchase the REDFOX snack

from RM Gastro

«  The products are manufactured at the RM Gastro production plant in Veseli nad Luznici, South
Bohemia. So you purchase a Czech quality product.

«  You can manage your project on time. Get all your table equipment quickly and easily. Because we
have them in stock.

+ You do not have to worry about lengthy learning how to control the individual equipment.
All table equipment has unified controls. Plug them in and cook.

« A fast food stand with gas connection or a bistro with electricity. The use of REDFOX products is
versatile and we offer them in both versions.

«  We have all types and sizes of equipment so you can equip both large and small facilities.

«  Regardless of whether you are concerned about any technical fault or you need revision, contact the
RM Gastro service centre. They can deal with any problem.

|REDFOX|




m==| REDFOX |mssssssssss 5 + 1 raisons d "acheter une Serie snack REDFOX
de l " entreprise RM Gastro

o
o
(o]
«  Les produits sont fabriqués dans | “usine RM Gastro a Veseli nad Luznici, ville en Bohéme du Sud. 3
Donc, vous achetez un produit de qualité tchéeque. é
o

«  Vous pouvez faire votre projet a temps. Vous obtenez toutes vos appareils de table en vitesse et

facilement. Nous les avons en stock.

o
« Ne vous inquiétez pas que vous devez apprendre longtemps a utiliser des appareils individuelles. E
Toutes les appareils de table sont équipées d”éléments de commande unifiés. Il suffit de les Q
brancher et cuisiner. 2

« Un stand de restauration rapide avec branchement de gaz ou un bistro avec branchement
d “électricité. L "utilisation des produits REDFOX est polyvalente et nous les proposons dans les deux °
versions. S
5
+  Nousdisposons de tous les types et toutes les tailles des appareils afin que vous puissiez en équiper &
tant une grande exploitation qu “une petite exploitation. &

« Indépendamment de tout probleme technique ou nécessité d “inspection, adressez-vous au service
aprés-vente RM Gastro. Il peut traiter n "importe quel probléme. g
<
2
a
o
s | REDFOX |mssssssssssss 5 + 1 npuunHa npnobpectn ®act-Oyn REDFOX i
c
oT KomnaHum RM Gastro 2
>
[0}
«  [MpopyKTbl N3roTaBNMBalOTCA Ha 3aBofe KomnaHum RM Gastro B 1oxHo6oremckom ropofie Becenuv Hag, §

Jy>kHnuK. NMokynas Halwe o6opyaoBaHue, Bbl MOKyrNaeTe Ka4eCTBEHHbIN YeLWCKNii MPOAYKT.

. 5narop,apﬂ 3TOMY Bbl BOBPEMA 3aKOHYUTE Ball MPOEKT. Mbl gocTtaByM Bam moboe HacTonbHoe
O60py,D,OBaHVIe 6bICTpO n nerko, nOCKOJ'Ibe OHO eCTb Yy HaC B Hann4mn.

. He ctouT onacatbcAa TOro, 4tO BaMm npunpgeTca [OJNIro ydnmtbCA NONb30BaTbCA OTAEJIbHbIM
O60py,D,OBaHI/IEM. Y BCero HacCTo/IbHOro O60py,D,OBaHI/IF| MMEIoTCA YHI/I(I)I/II.IIIIPOBaHHbIe 3J1IeMeHTbI
ynpaBJ/ieHnA. [locTaTouHO NOAKMYUNTD Y TOTOBUTb.

« [Manatka GbICTPOro NUTaHWA C NOAKIIOYEHVEM rasa Uin 6CTPO C INeKTpuUecTBOM. [priveHeHre g
npopykToB REDFOX nOMCT1HE MHOTrOrpaHHo, 1 B HalleM NpeasioXeHUN OHN OCTYMHbI B HECKONIbKIMX g
BapWaHTax. =

o

«  Mbl pacnonaraem BceMu TUMaMm 1 pasMepamyi 060pyfoBaHMSA, NMO3TOMY C HaLlel MOMOLLbIO Bbl
MoKeTe 060pyAoOBaTb NPON3BOACTBO JIIOGbIX pa3MepoB.

oo

«  Ecnn Bam TpebyeTcA pemMOHT waM peBuM3MA Kakoro-nmbo obopyaoBaHus, obpaTtutecb K -§
npodeccnoHanbHomy cepBucy RM Gastro. Mbi cnpasumcsa ¢ noboii npobnemorn. 3

[N

Accessories




Do you know that the
deep fryer...

... can fry up to 24 kilograms of French
fries per hour, which are healthier and
tastier thanks to the cold zone at the
bottom of the deep fryer?

VOus savez que
la friteuse ...

... peut frire jusqu “a 24 kilogrammes de
frites par heure qui sont en plus, grace a
la zone froide au bas de la friteuse, plus
sains et plus savoureux

3HaeTe 1 Bbl, YTO
¢dpuTtiopHmua ...

... MOXET XapuTb [0 24 Kr KapTodena-
¢pu B yac? bnarogapa xonogHom 30He
Ha fHe GpUTIOPHMLbI, KapTodenb
nonyvaerca 6onee BKYyCHbIM 1
3[0POBbIM.

Do you know that the
grill plate ...

... has the top plate welded to the frame
so that nothing leaks anywhere? Neither
oil nor small impurities.

vous savez que
la plaque de cuisson ...

... a la plaque supérieure soudée au
cadre de sorte que rien ne fuit nulle
part. Nide | huile, ni de petites
impuretés.

3HaeTe Nu Bbl, YTO
»KapouyHas NOBePXHOCTb-
rpvnb ...

... d IMEHHO ee BEepPXHAA YacTb,
npuBapeHa K pame, bnarogaps yemy
OTCYTCTBYET Npobnema 3aTekaHus
Macna unm Menkrx He4YncToT.

|REDFOX|




Do you know that the
contact grill ...
... has a 8mm thick grill plate that

will not twist or buckle under any
circumstances?

REDFOX 600

Vous savez que
le gril contact ...

REDFOX 700

...a " épaisseur de la plaque de grillade
de 8 milimétres, donc, celle-ci ne se
déforme en aucun cas.

REDFOX 900

3HaeTe N1 Bbl, YTO
KOHTaKTHbIN rpunb ...

... 000PYAOBaH >KapOUHOIA
NOBEPXHOCTbIO-TPUb TOSLMHON 8
MM, KOTOPas He CKPYUMBAETCS U He
CrbaeTca HN NPU KaKmnx yCIoBraAX
3KCnyaTaumu..

REDFOX Pizza

%)
=
[
>
(o]
>
(=
[
v
©
o

Do you know that the
bain maries ...
... can be installed anywhere -

separately or on a pedestal, it can also
be mobile? The right thing for catering.

VOus savez que
les bains maries ...

Bains marie

... peuvent étre installés n "“importe ou -
séparément ou sur un socle; ils peuvent
étre méme mobiles. C est la meilleure
chose pour catering.

Free-standing

3HaeTe N Bbl, YTO
BOAAHYIO 6aHIO ...

... MO>KHO YCTaHOBUTb B NI06OE MeCTo -
OTZENbHO MW HA MOACTABKY, ee faxe
MOKHO cienaTb nepeaBuKHON. Kak pas
TO, UTO HYXKHO AJ1A KeTepuHra.

Accessories

|REDFOX|




202 | ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

Semi-automatic clam grill
Grill steak semi-automatique
[TonyaBToMaTnyeckmm “ctemk” rpuab

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) with automatic opening system joins all the benefits of existing manual version together with digitally operated and
programmable timer. Designated to lifting the upper plate at the end of the programme. Remote-switch function available for easy repeating
of the latest chosen programme — simply by pulling the upper plate down. Acoustic signal before termination of the programme for operator’s
comfortability. Self-levelling system of the upper plate ensures balanced horizontal position.

Clam grille avec systeme d‘ouverture automatique inclut toutes les avantages de la version existante du manuel avec minuterie numérique et
programmable. Congu pour soulever la plaque supérieure a la fin du programme. La fonction de commutation a distance est fournie afin de
répéter facilement le dernier programme choisi- simplement en baissant la plaque supérieure. Signal acoustique avant la fin du programme pour
le confort de I‘'opérateur. Le systeme d‘auto-nivellement de la plaque supérieure garanti une position horizontale équilibrée.

MpWAb ANA NPUTOTOBNEHUA CTEMKOB C CUCTEMOM aBTOMATUYECKOTO OTKPbITWA COYeTaeT NPemMmyLLeCTBa CUCTEMbI PYYHOTO OTKPbLIBAHUSA 1
3N1EKTPOHHOIO NPOrPaMMUPYEMOro TaiMmepa. ABTOMaTUUYECKUiA MO4bEM BEPXHEN NaHeNn Npu OKOHYaHUM LMKAA, aBTOMATUYEeCKUiA NOBTOP
nocaesfHei Nnporpammsl Taiimepa npu 3aKPbITUM BEPXHEH NaHeNu, akyCTUYECKMIA CUTHA NPK OKOHYAHUM NPOrPaMMbl, a TaKKe crctema
aBTOMATUYECKOro BblpaBHMBaHUA BepXHEN NaHenn 06ecneymnsatoT BbICOKMM KOMMOPT U aBTOMATU3aLMI0 Tena0Boi 06paboTKM NPOLYKTOB.

|REDFOX|




SNACK M GRIDDLE 203

mm netto
Index / code Model mm brutto
330x708/760 x 470
111160 056 KDA 33 ED 375x 800 x 520

Index [ code Model getto
mm brutto
660 x 708/760 x 470
111160001 KDA 63 ED 725 x 800 X 520

Index / code Model [IRGIESE
mm brutto
660 x 708/760 x 470
111160002 KDA 66 ED 725 x 800 X 520

kg netto
kg brutto

38
41

kg netto
kg brutto

kg netto
kg brutto
75
81

KDA 33 ED

programmes
Remote start function
Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

v

3+3 230

KDA 63 ED

Digitally operated - pre-set
programmes
Remote start function

= Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

KDA 66 ED

programmes
Remote start function

= Acustic signal before end
of programme
Automatic opening

= Self-levelling upper plate

plate 1-20mm

kw A

3+3+3+3 230

« Adjustable height of upper -

« Adjustable height of upper -

« Adjustable height of upper -

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
MonyaBToMaTUUeCKMUii KOHTaKTHbIW FPUIb

Digitally operated - pre-set = Controle digital-

programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plague supérieure 1-20
mm

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
I'Ionyaa‘roma‘muecuuﬁ KOHTaKTHbIU rpunb

Controle digital-
programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plaque supérieure 1-20
mm

Semi automatic clam grill
Plaque a snacker semi-automatique
I'Ionyaa‘romamuecxuﬁ KOHTaKTHbIU rpunb

= Digitally operated - pre-set = Controle digital-

programmes préétablis
Fonction de démarrage a
distance

Signal acoustique avant la
fin du programme
Ouverture automatique
Plaque supérieure
autonivelante

Réglage automatique de
la plague supérieure 1-20
mm

|REDFOX

Lndposoe ynpasneHume-
npeaBapuTesIbHO YCTaHOB/EHHbIE
nporpammbi

ABTOMaTMYECKMIA 3aMyCK nocse
3aKpbITUA BEPXHEWN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBAOLLAACA BEPXHAS
naHesnb

PerynnpoBka BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cri—°C| %

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300  2x230/1N

Undposoe ynpasneHume-
npeaBapuTesIbHO YCTaHOB/EHHbIE
nporpammbi

ABTOMaTMYECKMIA 3aMycK nocne
3aKpbITUA BEPXHEWN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBaOLLAACA BEPXHAS
naHesnb

PerynvMpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300  3x230/1N

Undposoe ynpasneHue-
npeaBapuTeIbHO YCTaHOB/IEHHblE
nporpammbi

ABTOMaTMYECKMIA 3aMycK nocne
3aKpbITUA BEPXHEWN NaHenn
3BYKOBOW CUrHaN Nepes OKOHYaHem
nporpammbi

ABTOMaTMYECKOE OTKPbITME
CamoBbIpaBHMBAOLLAACA BEPXHAS
naHesnb

PerynvpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
naHenn 1-20mm

Cr | °C

mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300  4x 230/1IN

REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX Pizza

wv
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Free-standing Bains marie

Accessories



ACCESSORIES SNACK

Junction box KDA 4x230V  Electric adaptor 230V/400V
Adaptateur électrique 230V/400V

@® . o
e dneKkTpuuecknii agantop 230V/400V
= Allows connection of KDA « Permet de connecter KDA = [Mo3BondeT noaknounts KDA k 400V
_ to 400V a 400V
.a
@

Index / code Model & e

402080108  Junction box KDA 4x230V 400/3N  4x230/1N




SNACK ELECTRIC CLAM GRILLS 205

Electric clam grills
Grill steak électrigue
INEKTPUYECKUIN (CTEWNK) TPUNb

REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX Pizza

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

%)
=
[
>
(o]
>
(=
[
v
©
o

Clam grill (steak grill) is a device developed for fast and effective preparation of different dishes such as meat steaks, fish, hamburgers, minced
meat, eggs, or eventually also for preparing vegetable dishes. Combination of anti-adhesive surfaces — chromed steel bottom plate and teflon
sheet covering the upper plate — represents comfortable and convenient way of food treatment, avoiding sticking to these surfaces. At the same
time minimum of fat is needed to be used for this type of cooking. High output of both plates (separately regulated) enable us to treat foods in
an optimal way — closing the food structure on the outside helps keeping the maximum moist and juice inside the product. This also contributes
to minimizing the weight losses during thermal preparation.

Grill Steak (Clam Grill)est fait pour la préparation rapide et efficace des différents plats tels que des steaks de viande, les poissons, les ham-
burgers, viande hachée ou éventuellement pour la préparation de plats de légumes, des ceufs, etc. Combinaison des surfaces anti-adhésives
— plague de fond chrome et feuille de téflon sur la plague du haut — Ces surfaces nous permettent également de cuisiner avec une quantité
minimale de matieres grasses. Haut puissance des deux plaques permettant de traiter les alaiments de maniere optimale.

Bains marie

3710 0bopyaoBaHMe paspaboTaHo A8 BbICTPOro M ya0bHOro NPUroToBEeHWA Ppa3HOObpPa3HbIX BAtOA: CTEMKOB U3 MAca, Pbibbl, rambyprepos,
MACHOTO daplua, AnL, a TakKe 419 NPUroTOBNEHWA 0BOLLEi. MoBepxHOCTM 06enx NaHenen NPOTUBONPUrapHbIE — HUMKHAN NAUTA BbINONHEHa K3

Free-standing

XPOMMPOBAHHOW CTau, Ha BEPXHe naHenun npesycMmoTpeH TedpoHoBbIN AKCT. Takoe pelieHne obecneyrnsaeT KOMGOPTHOE NPUrOTOBNEHME
61104 6e3 NPUropaHma U NPUAKNAHMUA K, @ TaKXKe NO3BOAET UCNONb30BATb MUHUMAIbHOE KOJIMYECTBO KUpa Npu roTosKe. BbicoKas
NPOU3BOAUTENBHOCTL 06EUX NaHe e ¢ He3aBUCMMON PeryMpoBKoi TemnepaTyp No3sonseT BbICTPO ,3anedartars” CTPYKTypy NPOLyKTa 1 Tem
CaMbIM COXPaHUTb 0 COYHOCTb. ITO TaKXKE MUHUMU3UPYET NOTepM Beca NPOAYKTOB Npu TepmoobpaboTke.

Accessories




M GRIDDLE SNACK

FTHC30ED +KD 30T Clam grill - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbIN rpuib - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation
1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
= Separated regulation of
upper and bottom plates
Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto FEB
330 x 660 x 400 41,4
101000 104 FTHC30ED+KD30T 705 x 395 x 482 48 6

« 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

= Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée
Réglages séparés des
plagues supérieure et
inférieure
Feuille de téflon sur
la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpOCTOTbI 1 yA06CTBa BbibOpa
pabouero pexmma

« 1 vHAWBMAYanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMeHU 1
TemnepaTypbl)

+ PasgenbHoe perynvpoBaHue
BEPXHEN N HUXKHEN NOBEPXHOCTK

= TedbnoHOBOE NOKPbITUE BEPXHEN
MOBEPXHOCTY (Nerko 3ameHaemas
NpOTMBOMpPUrapHan NOBEPXHOCTb)

Cr |—|22 e

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 230/1N

FTHC60ED +KD 30T Clam grill - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbI rpuab - XpPOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation
1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
Separated regulation of
upper and bottom plates
= Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
660 x 660 x 400 60
101001012 FTHCEOED+KD30T 20" L7 65 9

3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |I'opération
Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

= Réglages séparés des

plagues supérieure et
inférieure

= Feuille de téflon sur

la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
npocToThbl N yaobcTea BbIbOpa
paboyero pexuma

« 1 vHAMBMAYanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMEHU 1
TemnepaTypsbl)

« PasgenbHoe perynvMpoBaHue
BEPXHEN N HUXKHEN NOBEPXHOCTK
TepI0HOBOE NMOKPBITHE BEPXHE
NOBEPXHOCTY (N1€rKO 3aMeHAemMasn
NpOTMBOMPUrapHan NOBEPXHOCTb)

Cr ||2Re

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 400/3N

FTHCG60ED+2xKD 30T Clam gri[[ - chromed
Plaque a snacker électrique chromée
KOHTaKTHbDIN rpub - XpOMUPOBAHHbIN

+ 3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

= 1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation

« Separated regulation of
upper and bottom plates

= Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
I M
CEN/icois del mm brutto kg brutto
660 x 660 x 400 79,2
101001011 FTHCG60ED +2xKD 30T 710 X 725 X 540 922 12

3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de I‘opération
Programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

Réglages séparés des
plaques supérieure et
inférieure

= Feuille de téflon sur

la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collante)

|REDFOX|

3 3a/1aHHbIX NPOrpammbl 418
NpoCTOThbl 1 yaobcTea BbIbOpa
paboyero pexunma

1 MHAMBMAYaNbHAA Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMeHU 1
TemnepaTypbl)

PasnenbHoe perynvpoBaHue
BEPXHEN N HUXKHEN NOBEPXHOCTK
Ted10HOBOE NOKPbITHE BEPXHEN
NMOBEPXHOCTU (Nerko 3ameHsemas
NpoTMBONPMrapHas NOBEPXHOCTb)

Cr || 2o

10mm
0,03mm  CHROMED  50-300 400/3N




SNACK

Index [ code

151000 150

CLAM GRIDDLE

Model

KD30T

KD30T

E
£
Q
]
ol

Teflon sheet (easy
replacement
non-stick surface)
Extension for fry top
griddle
Independent heat
regulation

mm netto kg netto KW
mm brutto kg brutto
280 x 400 x 150 19,3 3
630x370x 315 20,8

TEFLON SHEET

L
mm netto
Index / code Model mm brutto
401590430  TEFLON SHEET 397x281
I PD 60LS/M
mm netto kg netto
idercede pocs mm brutto kg brutto
660 x530x570 18,5
153000 168 PD 60LS/M 700 x 610 X 580 207

Upper clam-grill plate with teflon
Clam-grill supérieur avec téflon

BepxHAAa naHenb rpuna

Feuille de téflon
(remplacement facile
Surface non collante)
Extension pour un fond de
plaque de cuisson

Propre régulation de
chaleur séparée

Teflon sheet
Feuille de teflon
TednoHoBbIN ANCT

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopacrasKa

TednoHoBas NOBEPXHOCTbL (N1E€rKo
3ameHAemas NpoTMBONpUrapHas
NOBEPXHOCTb)

[ononHeHne K KapoyHow
MOBEPXHOCTY

OTaensHoe peryavposaHune
TemnepaTypbl Harpesa

Cr

0,03mm

‘1%

50-220 ~ 230/1N

207

REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX Pizza
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Free-standing Bains marie

Accessories



208 | ELECTRIC GRADDGRRIATES SNACK

Electric griddle plates
Plague de cuisson électrigue
KapouHble MOBEPXHOCTM 3/IEKTPUYECKME

WELDED GAP BETWEEN

Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available

. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.
= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque disponible
= Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés = Tiroir de graisse avec une grande capacité de 1 litres

LLINPOKWMI BBIGOP 3N1EKTPUUECKMX HKAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM U BENMKONENHBIMM XapaKTePUCTUKAMU
TenAonpoBOAHOCTM. [peiHa3HAYEHO A/19 CMOIb30BAHNA B KAYECTBE HAaCTONbHOTO 060pyA0BaHMA. 17 COOTBETCTBMA BbICOKUM M'MIMEHUYECKUM
TpeboBaHUAM caenaH cBapHoi Kpal oboaxa. LWnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenn sbinonHeHbl n3 ctanum AlS| 304, o611L0BKa

kopnyca — n3 ctanu AlSI 430.

. 1, 2 N 3 He3aBUCUMbIX PaboUMX 30HbI = [lnA KaxAaoro TMna naHesen npeaiaratoTca XPOMMPOBaHHble
. MoBepxHOCTN NaHenen ragkve, pudaeHsie nan BapMaHTbI
KOMBUHMPOBAHHbIE . Bonbloit pesepByap A4/19 *KMpa — eMKOCTb 1 nTp

|REDFOX




SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 209

FTH30E Griddle plate
- Plaque de cuisson
s MoBEePXHOCTb }KapouHan
<
+ Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
EPONE| = 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW °
+ Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 Mmm ]
Haute conductibilité « OT/IMYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb é
thermique i
w
o
: 8
mm netto g netto
Index /code  Model e~ ke brutto kW Vv o C & ;
330 x 540 x 220 23,7 10mm o
101000100  FTH30E 00”20 " 2% Pt 3 230 RON  50-300  230/1N é
o
FTHC30E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA S
()]
<
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb é
EFIEL -+ 10 mm thick steel plate + Plaque en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 mm o
Excellent heat conduction = Allumage piézo « [lbe3o3axuraHue
Haute conductibilté « OT/IM4HaA TeN0NPOBOAHOCTb
thermique I
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index / code Model e ke brutto kw Vv C r o C &
330 x 540 x 220 23,7 10
101000102 FTHC30E ot o0 a7 3 230 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 230/IN
wv
c
. ()
FTR30E Griddle plate 3
- Plaque de cuisson =
X
§ MoBepXHOCTb }KapouHas g
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
EFnl - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm + OT/IM4YHas TennonpoBOAHOCTb
» Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto 2
Index/code  Model e ke brutto kw Vv o C & é
330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000500  FTR30E  oo° 20 o0 by 3 230 IRON 50-300  230/IN 2
©
)
FTRC30E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA @
< ke
Ribbed = Nervurée « PudneHas nosepxHoCTb §
EPONE| - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm g
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb o
I [N
Haute conductibilité
thermique
%]
@
I
A
(]
o
Q
<

mm netto kg netto o
Index / code Model o ke brutto kw v C r C &
330 x540x 220 23,7

mm
101000502 FTRC30E oo 2o 020 %7 3 230 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

|REDFOX'




210 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC SNACK

FTHG60E

Smooth
10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

650 mm

‘ "
1

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto R kw Vv
660 x 540 x 220 40,6
101001 000 FTH60E 725 X 640 X 410 471 6 400
FTHC 60 E
£
E
(=3
=3
<
Smooth
650 mm 10 mm thick steel plat

=

mm netto kg netto
(laefj@aila Model mm brutto kg brutto KV
660 X 540 x 220 40,6
101001005  FTHC6OE oo 2”00 P 6 400
FTHRG60E
£
£
o
=)
<
= % smooth % ribbed
e - 10 mm thick steel pla

mm netto kg netto
Index / code Model o K briitta kW Vv
660 x 540 x 220 40,6
101001500 FTHRG60E 725 % 640 x 410 471 6 400
FTHRC60 E
£
£
o
=
<
= % smooth % ribbed
G|+ 10 mm thick steel pl

1Y

N\

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto Vv
660 x 540 x 220 40,6
101001502 FTHRCG6OE 725 x 640 X 410 471 6 400

Excellent heat conduction

Excellent heat conduction

Excellent heat conduction

Griddle plate

Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHasn

[nagkana NoBepxXHOCTb

CranbHas NOBEPXHOCTb TO}'ILLI,I/IHOIZ

10 mm
OTNMYHaa TeNNoNPOBOAHOCTb

Lisse

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

on

o

—

10mm
IRON

4

50-300  400/3N
Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

[nafKasa NnoBepxHOCTb
CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAULMHOWM
10 mm

OTnnYHaa TenNonpoBOAHOCTb

Lisse

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

e

Cr = C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb XapoyHas

» Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnn4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

= Y lisse, %> nervurée
Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

te

I °C| 4

10mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

« Y rnapkas % pudneHaa noBepxHoOCTb
« CTanbHas nanTa ToNnlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

= W lisse, % nervurée

= Plaque en acier d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

ate

Cr— C 4

m
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - ELECTRIC 211

FTHO0E Griddle plate
- Plaque de cuisson
£ MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
+ Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxHOCTb
IR - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW °
+ Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm ]
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue é
= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb i
thermique W
K 8
mm netto g netto
Index/code  Model R —— ke brutto kW VvV o C & ;
990 x 540 x 220 69 10mm o
101000900 FTHOOE [ o’ 20ir 0 s 9 400 IRON 50-300  400/3N é
o
FTHC90E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA §
| <
h + Smooth = Lisse = [nagKas NoBepxHOCTb é
- L -+ 10 mm thick steel plate + Plaque en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o

Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
thermique

e g

-3

?n =
-

(-]

REDFOX Pizza

mm netto o
eyt hiocel mm brutto kg brutto €)Y C r \_‘ C 5

10mm
101000910 FTHCO0E ~ OXSHXZ2R - 83 9 400 003mm  CHROMED =~ 50-300 ~ 400/3N
(%)
c
FTHR90 E Griddle plate g
- Plaque de cuisson =
g MoBepXHOCTb }KapouHasn ©
<

« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
el - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « CranbHaa nauta TonwmHon 10 mm
Haute conductibilité = OT/IMYHAA TENNONPOBOAHOCTb
thermique

i
g‘

mm netto 2
Index / code Model ——— kg brutto kW VvV o C & é
990 x 540 x 220 69 10mm
101000905  FTHROOE -’ % " Ao 79 9 400 IRON 50-300  400/3N 2
©
)
FTHRC90 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUpPOBaAHHAA @
| Si ) ke
= 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnaakas 1/3 pudnenas §
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb 3
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = CTanbHaa nanTa ToNLmMHoM 10 Mm o
I (N
l._.::.h.::._i ‘ Haute conductibilité +  OT/IM4YHas TenNonpoBOAHOCTb
N, thermique
%]
@
I
3
(]
5]
mm netto kg netto <<
Index / code Model " — e kw v C r o C &
990 x 540 x 220 69 10mm
101000912  FTHRC90E 1055Xx 705’; 20 e 9 400 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

|REDFOX|




212 | GAS GRIDDLE PLATES SNACK

Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
KapoyHble MOBEPXHOCTM ra3oBble

COMBINED SURFACE - CHROMED

Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors.

1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available
Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres
Connecting nozzles for both natural gas and propane

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque dispo-
. Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés nible
. Gicleurs pour le gaz naturel et le propane = Tiroir a graisse avec une grande capacité de 1 litres

LLIMPOKMI BBIGOP ra30BbIX *KAPOUHbIX MOBEPXHOCTE C TONLWMHOM NANTbI 10 MM 1 BEIMKONEMNHBIMU XapaKTePUCTUKaMM TeNI0NPoBoAHOCTU. [nA
COOTBETCTBMA BbICOKMM rMTMeHnYecknm TpeboBaHmam caenaH cBapHon Kpai oboaka. WnpuHa moaynei 330, 660 1 990 mm. MpeaHasHayeHo
[L1A UCNONB30BaHMA B KaYeCTBe HAaCTONIbHOrO 0O0PYL0BaHMA.

BepxHune naHenn BbinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obaunuoska Kopnyca — u3 ctanm AlSI 430.

1, 2 UK 3 He3aBUCUMBbIX PabOYMX 30HbI = [1nA KaA4oro TMna naHesnen npeanaraloTca XpoOMMpoBaHHble
MoBEPXHOCTU NaHenel magkue, pudaeHble nam BapWaHThI
KOMBUHMPOBAHHbIE = Bonbwoli pesepByap 415 XKMpa — EMKOCTb 1 nTp

HuKAepbl ANA NPUPOAHOTO rasa 1 nponaHa
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SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 213

FTH30G

Index [ code

101 000 300

Index / code

101000 302

Index / code

101 000 800

Index [ code

101 000 802

'———._1 _/

Model

FTH30G

Model

FTHC30G

Model

FTR30G

Model

FTRC30G

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x 362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x362

mm netto
mm brutto
330x600x220
395x670x 362

kg netto

kg brutto LD
243
273 4
£
E
(=3
=3
<
320 mm

kg netto
kg brutto
24,3
27,3 4
£
£
o
=
<
320 mm

kg netto
kg brutto
243
27,3 4
£
£
o
=
<
320 mm

kg netto

kg brutto
243
273

Smooth
10 mm thick steel plate
Piezzo ignition

Excellent heat conduction

FTHC30G

Smooth
10 mm thick steel plate
Piezzo ignition

Excellent heat conduction

FTR30G

Ribbed
10 mm thick steel plate

Excellent heat conduction

FTRC30G

Ribbed
10 mm thick steel plate
Excellent heat conducti

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

= Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb

= Plaque en acier d"une + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
épaisseur de 10 mm 10 Mmm

= Allumage piézo « [be3o3axuratue

= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb
thermique

\W‘\V/ )

m
IRON PIEZZ0 GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapoUHas - XPOMMPOBaHHAA

Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
Plaque en acier d’une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOWM
épaisseur de 10 mm 10 mm

= Allumage piézo [be3o3axuraHme

Haute conductibilté « OT/IM4HaA TeN0NPOBOAHOCTb

thermique
Cr \_lwmm \"/ ()0
0,03mm  CHROMED = PIEZZ0 GAS

Griddle plate

Plaque de cuisson
MoBepXHOCTb XapoyHas

= Nervurée
Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm

» Haute conductibilité
thermique

« PudneHan noBepxHOCTb
CranbHas navTa TonuwmHom 10 mm
OTnn4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

\m‘\‘b )

IRON PIEZZ0 GAS

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAA

= Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
= Plaque en acier d"une « CTanbHas nanTa ToNnlmHon 10 mm
on épaisseur de 10 mm OTAnYHaA TennonNpoBOAHOCTb
Haute conductibilité
thermique

Cr \w—‘ \*’/ ()9

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
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214 | FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS SNACK

FTHG60G Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn
Smooth Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb

= 10 mm thick steel plate
Piezzo ignition
Excellent heat conduction

Plaque en acier d’une
épaisseur de 10 mm

= Allumage piézo

Haute conductibilté

= CTanbHaA NOBEPXHOCTb TONUMHON

10 mm

= [lbe3o3axuraHune
= OTAMYHaA TenNoNPOBOAHOCTb

thermique

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto ke brutto kw \*;/ “
660 x 600 x 220 449 10mm
101001300  FTHE0G oo 20 %0 514 8 IRON PIEZZO0 GAS
FTHC60G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA
<
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
650 mm 10 mm thick steel plate Plaque en acier d'une CTanbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHOM
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm
Haute conductibilité OTAnYHasA Ten10NpPoBOAHOCTb
thermique
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto C r ‘;/ @
101001302 FTHCG0G 000X 600x220 44,9 8 omm
T25%640%410 | 514 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZO ~  GAS
FTHRG0 G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
<
» Y% smooth % ribbed « % lisse, %5 nervurée » Y2 rnapakasa % pudbneHas noBepxHOCTb
el - 10 mm thick steel plate Plaque en acier d’une CranbHaa nauTa TonwmHon 10 mm

Excellent heat conduction

épaisseur de 10 mm

= Haute conductibilité

thermique

OTAnYHanA Tenaon pOBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto *;/ “
101001800 FTHRG0G 660X 600x220 23,7 8 10mm «
725 X 640 X 410 26,7 IRON PIEZZ0 GAS
FTHRC 60 G Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ nOBerHOCTb Xapo4HaAa - XpomupoBaHHanA

<

= Y% smooth % ribbed
|+ 10 mm thick steel plate
« Excellent heat conduction

= W lisse, % nervurée

= Plaque en acier d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

« Y rnapkas % pudneHaa noBepxHoOCTb
« CTanbHas nanTa ToNnlmHon 10 mm
OTAnYHaA Ten10nNpoBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto C r *;/ @
101001802 FTHRCG0G 000X 600x220 449 8 Tomm
725 x 640 x 410 51,4 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
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SNACK FRY TOP GRIDDLE PLATES - GAS 215

FTH90 G Griddle plate
Plaque de cuisson

£
£ MoBEepPXHOCTb }apouHan
<
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
IR - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOW °
/ + Piezzo ignition épaisseur de 10 mm 10 Mmm ]
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « [be3o3axuratue é
= Haute conductibilté = OT/IMYHAA TENNIONPOBOAHOCTb i
thermique W
K 8
mm netto g netto
Index/code  Model R —— ke brutto kW \* » w ;
990 x 540 x 220 76,4 10mm o
101001310 FTHO0G oot "0 "o 864 12 IRON PIEZZ0 GAS é
o
FTHC90G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHaA §
| <
h + Smooth = Lisse = [nagKas NoBepxHOCTb é
L -+ 10 mm thick steel plate + Plaque en acier d’une + CTanbHaa NOBEPXHOCTb TO/LLMHOM é
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm 10 mm o
= Haute conductibilité «  OT/IMYHan TeNNoNpPoBOAHOCTb
thermique
©
N
X
=
2
o
mm netto kg netto IﬁlﬁJ
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw C r ‘;/ @
101001320 FTHC90G — 20%540x220 76,4 1 o N
1055 x 705 x 540 86.4 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
wv
c
. ()
FTHR 90 G Griddle plate 3
- Plaque de cuisson =
X
§ MoBepXHOCTb }KapouHas g
<

« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudnerasn
(,-//‘ el - 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d’une NOBEPXHOCTb
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « CranbHaa nauta TonwmHon 10 mm

lq\.\. + Haute conductibilité «  OT/M4YHan TeNNoNPOBOAHOCTb
thermique

mm netto kg netto 2
Index /code  Model o —— kg brutto kw \_‘ *; “ =
101001311  FTHR90G 20X 540x220 76,4 12 N E
1055 X 705 X 540 86,4 IRON PIEZZ0 GAS 2
©
o
FTHRC 90 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA &
< ©
2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnaakas 1/3 pudnenas §
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en acier d"une NOBEPXHOCTb 3
« Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = CTanbHaa nanTa ToNLmMHoM 10 Mm o
. (N
+ Haute conductibilité +  OT/IM4YHas TenNonpoBOAHOCTb
thermique

%]
@
I
wv
wv
(]
Q
mm netto kg netto 2

Index / code Model " w— ey kw C r *;/ @

990 x 540 x 220 76,4
101001321 FTHRC90G (oo i N gey 12 003mm  CHROMED ~ PIEZZO ~ GAS
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216 | ACCESSORIES SNACK

[ Scraper FTH/ FTR
Grattoir FTH/FTR
CKpebok FTH / FTR
Index / code Model
451009005  Scraper FTH
451009015  Scraper FTR
FT 30 MK

2 et

it

530 mm

Smooth
320 mm .

Can be used to cook

bain marie

made of PTFE

mm netto kg netto a

Index [ code Model mm brutto Febr kW  mm internal
330x530x220 24

100300300 = FT30MK 395 x 670 X 362 27 3 320x530x60

FT 30 MD

=
=
o
N
m

Smooth

530 mm 10 mm thick steel plate

Can be used to cook

bain marie

»

made of PTFE

mm netto kg netto

Index / code Model T kg brutto mm internal
530x330x220 24
100 300 600 FT 30 MD 395 x 670 x 362 27 3 530x320x60

WATER GRILL

Water grill
Gril de l‘'eau
BoasHoW rpunb

+ GN 1/1-65 grease
collector

grid
Safety lock against
ejection of L-BOY

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto | kgbrutto |
330x 600 314 105
111130033 GV3I0E  jo0 c70x362 13,5 >3
330X 600x 314 105
111130232 GV3OET  5o0, 670x362 135 %

10 mm thick steel plate
Excellent heat conduction

liquids, braising or even as

= Excellent heat conduction

liquids, braising or even as

= Stainless steel AISI 304

Multifunction fry top

Multifonction plaque de cuisson

MoBepXHOCTb }Kapo4yHas

= Removable liquid stopper

« Lisse
« Grils fonte d"épaisseur de
10 mm
+ Haut conductibilité
thermique
Multifunction fry top

= [nagkaa NoBepXHOCTb

+ CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALWMHOWN
10 mm

= OTAMYHAA TeNNIONPOBOAHOCTb

by | °C | 4

SECURE 10mm
DRAINTAP IRON 50-300 ~ 230/1N

Multifonction plaque de cuisson

MoBepXHOCTb }Kapo4yHas

Lisse

Grils fonte d"épaisseur de

10 mm
Haut conductibilité
thermique

Removable liquid stopper

= Collecteur de graisse GN
1/1-65

= Grille en inox AISI 304

« Fermeture de sécurité de
L-BOX

|REDFOX|

« [na paboTbl C KUAKMMM
NPOAYKTaMU, TYLIEHUA NN B
KayecTBe MapmmuTa
MpunaraeTca naacTMkoBas Npobka

= [nagKas NnoBepxHOCTb

= CTanbHasa NanTa ToALWMHOK 10 mm
OTnn4Haa TenN1onNpPoBOAHOCTb

by L °C | 4

SECURE 10mm
DRAINTAP IRON 50-300 ~ 230/1N

SNACK

+ GN 1/1-65 pesepsyap

« PelweTKa v3 Hep:KaBeroLwell cTam
AISI 304
3anopHbIi MexaHW3M nogbema
HarpesaTesiei

Q h |k
STAINLESS 400/3N 230/1N







218 | PANINI GRILLS SNACK

Panini grills
Contact — grills
[TaHWHW TPUAN

QUICK WARM - UP IRON MATERIAL

Grills are made of stainless steel and compound steel material with excellent heat conduction, respectively fast warm-up time. Lateral rim manu-
ally welded to the steel plate to comply with highest hygiene standards. Large waste-drawer with high capacity for residual crumbs is underneath
the front edge of plate. The best-selling model PM — 2015 is also available in teflon version LTF, providing a non-sticking surface for very comfor-

table cleaning.

Les grilles avec la construction de chassis en inox et les plagues émaillées permettent une cuisson rapide, mais parfaitement homogene et 100%
hygiénique (surface non poreuse). De série avec plaque inférieure lisse ou rainurée (supérieure rainurée) permettant également la cuisson d'o-
melettes, galettes, pains suédois, mais idéal pour saisir les steaks, hambureger, sandwiches... Grace au tiroir a graisse, entretien aisé et facile. Le
modele PM est également disponible en version téflon LTF.

[PUAW N3roTaBAMBAOTCA M3 HepXKaBetoLLel CTau 1 CTasbHOMO CM/aBa C NPEBOCXOAHbIMU XapaKTEPUCTUKaMM TENNOMPOBOLHOCTU U
COOTBETCTBEHHO ObICTPbIM BpemeHem pasorpesa. O6040K CTanbHOrO OCHOBAHMA rPUA NMPUBAPEH PYYHOI CBAPKOM, YTO COOTBETCTBYET BbICOKMM
TMIMEHWNYECKMM CTaHLapTaM. B HUKHE YacTn nepeaHel NnaHenn npeaycMoTpeH BMECTUTENbHbLIN CbeMHbI pe3epByap A1A KPOLeK U OTXOL0B.
XuT npoaax- moaenb PM 2015, nocTynHa Takxe B Bepcumn ,LTF” ¢ TeGNOHOBLIM aHTUNPUTapHbIM NOKPbITUEM, 06ecneynBatom o4eHb

YAO0OHY MOMKY M O4UCTKY.




SNACK PANINI GRILLS 219

PS2010LB Plate for light grilling
Plancha de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

"

Upper plate with ribbed « Petite plaque + KomnakTHbIM pa3mep
260 mm surface = Haut conductibilité + [10BEpPXHOCTb 13 NerMpoBaHHOM °
Compound steel plates thermique CTa/n C BbICOKOW ]
with high heat conduction TENNONPOBOAHOCTbIO é
a
w
o
z 8
mm netto g netto
Index / code Model R ——— b G kw o C & ;
304 x 322 x 182 9,2 8mm o
101005030 PS2010LB o % 20 T by 12 RON 50300  230/1N é
o
PS 2010 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
5 MoBsepXHOCTb }KapouHas 8
()]
(o]
Upper plate with ribbed = Petite plaque « KomnakTHbI pa3mep é
260 mm surface + Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb M3 N1ErMPOBAHHOM é
= Compound steel plates thermique CTaNM C BbICOKOW o
with high heat conduction TEnJ0nNpPoBOAHOCTLIO
S
N
X
=
o
[T
2
mm netto o
Index / code Model I kg brutto kW o C &
304x322x182 8,7 8mm
101005140  PS2010RB o X 2€% ¢ o 12 IRON 50-300  230/1N
wv
c
. onge ()
PM2015LB Plate for light grilling 3
- Plancha de cuisson =
X
§ MoBepXHOCTb }KapouHas g
(o]
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxXHOCTb
EFEE| - Medium plate = Medium plaque » [loBEepPXHOCTb CpeHMX Ppa3smepos
Compound steel plate + Haut conductibilité + BbINosHEHa U3 NerMpoBaHHOM CTanun
with high heat conduction thermique C BbICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO
mm netto kg netto 2
Index / code Model — —— kg brutto kW VvV o C & é
387 x322x 182 12 8mm
101005120  PM20I5LB 0% 20" 3 18 230 IRON 50300 230/1N 2
3
PM 2015 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }Kapo4yHas ®
~ kel
Ribbed = Nervurée + PudneHas noBepxHOCTb §
S|+ Medium plate « Medium plaque + [loBEepPXHOCTb CpeaHMX pasmepos 3
« Compound steel plate « Haut conductibilité + BblIMosHEHa U3 NerMpoBaHHOM cTanm o
. . . . o [
with high heat conduction thermique C BbICOKOM Ten0NpPOBOAHOCTbIO
%]
@
I
wv
wv
(]
5]
mm netto kg netto <<
Index [ code Model . Repriee kw \'} o C
387x322x 182 11,6 8mm
101005130  PM2015RB 435§470§230 Iy 18 230 IRON 50-300 ~ 230/1N
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220 | PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 LB Plate for light grilling
Plancha de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHana
Double plate Double plague
= Compound steel plate = Haut conductibilité

with high heat conduction thermique

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Vv
592 x322x 182 17,1
101005090  PD2020LB oo 0% 184 24 230
PD 2020 RB Plate for light grilling

- Plancha de cuisson

5 MoBsepXxHOCTb KapouHas

o~

Double plate Double plaque
570 mm Compound steel plate Haut conductibilité

Index / code

101005110

Model

PD 2020 RB

mm netto
mm brutto

592x322x182
640 x470x 230

Index / code

101 005 100

Model

PD 2020 MB

mm netto
mm brutto
592 x322x182
640 x 470 x 230

with high heat conduction thermique

kg netto w v

kg brutto
16,4
7 24 230
PD 2020 MB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHas
o~
= Double plate = Double plaque
e - Compound steel plate Haut conductibilité

with high heat conduction thermique

kg netto

kg brutto KW Y
16,7
17,7

Bonbwaa nosepxHOCTb
* BblNonHeHa 13 nerMpoBaHHOM cTanu
C BbICOKOM TeNN0NPOBOAHOCTbIO

o C &
8mm
IRON 50-300  230/1N

Bonbluaa nosepxHoCTb
BbInonHeHa 13 nermpoBaHHOM cTanu
C BbICOKOM TEN/I0NPOBOAHOCTbLIO

I °C | 4

8mm
IRON 50-300 ~ 230/1N

= Bonbwan noBepxHOCTb
BbinonHeHa u3 /'Iel'VIpOBaHHOVI CTa/in
C BbICOKOM TEena10npoBoAHOCTbIO

o C &
8mm
IRON 50-300 ~ 230/1IN
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SNACK PANINI GRILLS 221

PS2010L Panini grill
- Panini
< MaHuHK rpunb
(]
+ Standard for upper plateis = Plaque supérieure « B CTaHAaPTHOM MCMONHEHUM
260 mm ribbed surface rainurée en standard BEPXHAA NANUTA C pudneHomn °
= Compound steel plates + Haute conductibilté NMOBEPXHOCTbIO ]
with high heat conduction thermique « [loBEPXHOCTb M3 NIErMPOBaHHOM é
CTa/In C BbICOKOM i
TEnNonNpPoOBOAHOCTbIO W
E 8
mm netto g netto
Index / code Model R el ke brutto kw v o C & ;
304 x 405 x 182 16,3 8mm o
101010000 PS2010L 300700 o0 e 3 230 IRON 50-300  230/1N é
o
PS 2010R Panini grill
- Panini
£
s NaHuHKU rpunb §
o~
= Standard for upper plateis = Plaque supérieure = B cTaHaapTHOM MCnoAHEeHUN é
260 mm ribbed surface rainurée en standard BEPXHAA NAUTA C pUBIeHOM 5
= Compound steel plates = Haute conductibilté NOBEPXHOCTbIO &
with high heat conduction thermique + [10BEpPXHOCTb M3 NErMpoBaHHOM
CTa/n C BbICOKOW
TENNoNPoOBOAHOCTHIO T
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index / code Model LT kg brutto kw Vv o C &
304 X405 x 182 15,9 8mm
101010010 PS2010R  Jo 0007 o0 loe 3 230 IRON 50-300  230/1N
2
PM 2015 L Panini grill g
Panini z
£ 2
e NaHuHU rpunb k]
= Upper plate with ribbed = Plaque supérieure « BepxHssa nauTa ¢ pudneHomn
365 mm surface rainurée en standard MOBEPXHOCTHIO
= Compound steel plates + Haute conductibilté + [10BEPXHOCTb M3 1erMPOBAHHOM
with high heat conduction thermique CTaNn C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO
mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto ke brutto kw Vv o C & =
409 x 405 x 182 213 8mm €
101010100 PM2015L o000t o0 23 3 230 IRON 50-300  230/1N @
.g
PM2015R Panini grill
- Panini
£
S MaHuHM rpunb 0
X °
= Upper plate with ribbed « Plaque supérieure = BepxHsas nauTa ¢ pudaeHomn S
365 mm surface rainurée en standard NOBEPXHOCTbIO i
= Compound steel plates « Haute conductibilté + [0BEPXHOCTb M3 NIErMPOBaAHHOM @
with high heat conduction thermique CTa/n C BbICOKOW -
TENN0NPOBOAHOCTHIO
%]
@
I
wv
(%]
(]
S
mm netto kg netto
Index [ code Model Ry pon ke brutto KW V o C <
101010110 PM2015R 409 X405x182 208 3 230 ?ﬁ?)w 50300 230/1N

435x470x230 218
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222 | PANINI GRILLS SNACK

Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

PM2015LL

Upper plate with smooth Plaque supérieure lisse
surface » Haute conductibilté
Compound steel plates thermique

with high heat conduction

355 mm

.‘“

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
410 x 405 x 182 21,6
101010115 PM201SLL o0 4204230 226 }

Panini grill
Panini
MaHWHU rpunb

PM 2015 LTF

Upper plate with ribbed Plaque supérieure
surface rainurée en standard
= Compound steel plates = Haute conductibilté
with high heat conduction thermique

Teflon surface Surface en téflon

365 mm

mm netto kg netto
Index / code Model R ke brutto kw Vv
409 x 405 x 182 21,3
101010 105 PM 2015 LTF 435 x 470 X 230 23 3 230

Panini grill
Panini
MaHuHU rpuab

PD 2020L

Plaque supérieure
rainurée en standard
Haute conductibilté
thermique

Upper plate with ribbed
surface

Compound steel plates
with high heat conduction

570 mm

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB kW Vv
614 x 405 x 182 31,5
101010070 PD 2020 L 640 X 470 x 230 328 6 400

Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

PD 2020 R

Upper plate with ribbed
surface

= Compound steel plates
with high heat conduction

570 mm

r"

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw Vv
614 x 405 x 182 30,7
101010090 PD 2020 R 640 x 470 x 230 By 6 400

Plaque supérieure
rainurée en standard
Haute conductibilté
thermique
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[nagkana NoBepxHOCTb

« oBEpXHOCTb U3 1ErMPOBAHHOM

CTa/v C BbICOKOW
TEN/0MNPOBOAHOCTHIO

I °C| 4

8mm
IRON 50-300  230/1N

BepxHsas nauta ¢ pudneHom
MOBEPXHOCTHIO

« oBEPXHOCTb U3 1IErMPOBAHHOM

CTa/Ivt C BbICOKOM
TEen/10MPOBOAHOCTLIO
« TednoHoBas NoBepxXHOCTb

I °C| 4

8mm
TEFLON ~ 50-300  230/1N

BepxHas nauta c pudneHon
MOBEPXHOCTHIO

[OBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
CTaNn C BbICOKOW
TENNoNpPOBOAHOCTHIO

o C &
8mm
IRON 50-300  400/3N

BepxHsasa nauta ¢ pudneHomn
NOBEPXHOCTbIO

MOBEPXHOCTb M3 NErpPOBaHHOM
CTa/v C BbICOKOW
TEen/10MPOBOAHOCTLIO

LI °C

8mm
IRON 50-300  400/3N




SNACK PANINI GRILLS 223

PD 2020 M Panini grill
Panini
MaHuHU rpunb

Upper plate with ribbed + Plaque supérieure « BepxHas nauTa ¢ pudneHol
surface rainurée en standard NOBEPXHOCTbIO °
Compound steel plates + Haute conductibilté « [10BEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM ]
with high heat conduction thermique CTaNu C BbICOKOW é
TENNoNPOBOAHOCTHIO i
w
o
. g
mm netto g netto
Index / code Model e ke brutto kw v o C & ;
614 x 405 x 182 31,1 8mm o
101010080  PD2020M o, % 0% 0 24 6 400 IRON  50-300  400/3N é
o
PD 2020 LSL Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb §
; =
Lis for the left hand upper = Lest pour la plaque « L- BepxHAA naHesb cnesa o)
griddle supérieure a la main + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN 5
= Standard for upper griddle gauche BEPXHAR NAUTa ¢ pudbneHom &
is ribbed surface = Standard pour plaque NMOBEPXHOCTbIO
High thermal conductivity supérieure est surface + [MoBEPXHOCTb U3 1erMPOBAHHOM
rainurée CTanu C BbICOKOW T
Haut conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO =
thermique =
o
[T
a
mm netto
Index / code Model e o C & o
614 x 405 x 182 8mm
101010075 PD2020LSL o, 00 0E IRON 50300 400/3N
(%]
c
PD 2020 LSP Panini grill g
Contact grill z
MaHuHKU rpunb §
P is for the right hand = Pestpourlaplaque « P- BepxHsaa naHenb cnpasa
upper griddle supérieure a la droite = B CTaHAAPTHOM MCNONHEHMM
Standard for upper griddle = Standard pour plaque BEPXHAA NAUTA C puaeHo
is ribbed surface supérieure est surface NOBEPXHOCTbIO
High thermal conductivity rainurée = [0BEPXHOCTb M3 NNIerMpPOBaHHOM
Haut conductibilité CTa/n C BbICOKOW
thermique TENN0NPOBOAHOCTHIO

mm netto ]
Index / code Model — —— o C & %
614 x 405 x 182 8mm €
101010076 PD2020LSP 2% 0% IRON 50300  400/3N @
3
PD 2020 RSL Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb g
£
L is for the left hand upper = Lest pour la plaque + L- BepxHAA naHesb cnesa S
griddle supérieure a la main « B cTaHAAPTHOM MCNOAHEHMM i
. o (0]
= Standard for upper griddle gauche BEPXHAA NAUTA C pUdaeHO o
is ribbed surface « Standard pour plague NMOBEPXHOCTbIO -
High thermal conductivity supérieure est surface « [oBEPXHOCTb M3 NIErMPOBaHHOM
rainurée CTa/In C BbICOKOM
Haut conductibilité TENNoNPOBOAHOCTbIO 3
thermique S
3
(]
S
mm netto kg netto
Index / code Model o Bt kg brutto kW o C <
614 X 405 x 182 23,7 8mm
101010095  PD2020RSL 2, 0% 00 i 42 IRON 50300 400/3N
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224 | PANINI GRILLS SNACK

PD 2020 RSP Panini grill
Contact grill
MaHuHU rpunb
P is for the right hand + P estpourlaplaque
upper griddle supérieure a la droite
Standard for upper griddle = Standard pour plaque
is ribbed surface supérieure est surface

= High thermal conductivity rainurée
+ Haut conductibilité

thermique
mm netto
Index / code Model mm brutto
614 x 405 x 182
101010096 PD2020RSP )0 4204 230
PD 2020 MSL Panini grill
Contact grill

MaHWHU rpunb

Lis for the left hand upper = Lest pour la plaque

griddle supérieure a la main
= Standard for upper griddle gauche
is ribbed surface = Standard pour plaque
High thermal conductivity supérieure est surface
rainurée
Haut conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R ke brutto kw
614 X 405 x 182 24,1
101010085 PD2020MSL 2, 0" 254 42
PD 2020 MSP Panini grill
Contact grill
o — MaHUHKU rpunb
MR P is for the right hand = Pestpourlaplaque
W upper griddle supérieure a la droite
— Standard for upper griddle = Standard pour plaque
is ribbed surface supérieure est surface
O — High thermal conductivity rainurée
g i & Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
lndexceds Biodel mm brutto kg brutto
614 x 405 x 182 23,9
101010086 PD 2020 MSP 640 X 470 x 230 252 4,2

P- BepxHAA naHenb cnpasa

B cTaHAapTHOM MCMONHEHWUN
BEPXHAA NAUTA C pUbaeHO
NOBEPXHOCTbIO

[10BEPXHOCTb 13 NerMpoBaHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TeNNONPOBOAHOCTbLIO

o C Q
8mm
IRON 50-300  400/3N

L- BepxHAA naHenb cnesa

B cTaH4apTHOM MCMOAHEHUN
BEPXHAR NAUTa ¢ pudbneHom
MOBEPXHOCTHIO

[0BEPXHOCTb U3 IerMPOBAHHOM
CTa/In C BbICOKOM
Ten10npoBOAHOCTbIO

I °C| 4

8mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

P- BepxHss naHenb cnpasa

B cTaHAapTHOM MCMONHEHUN
BEPXHAA NAUTA C puaeHo
NOBEPXHOCTHIO

[ToBEPXHOCTb U3 IeTMPOBaHHOM
CTa/n C BbICOKOW
TENN0NPOBOAHOCTHIO

o C &
8mm
IRON 50-300  400/3N

)




SNACK GAS LAVA STONE GRILLS 225

Gas lava stone grills
Grille pierre de lave gaz

o
o
o
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LARGE - COVERAGE BURNER - GLS 9
©
[aa]

Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube
construction or heavy duty ,U” shape burner for excellent heat distribution (demountable for easy cleaning). Equipped with grid for meat in
standard version, option for fish grid available.

Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brileurs moyen ou

. / iy ; . . (9}
puissants de forme ,,U” pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la =
viande livré en standard ou I‘'option pour grille de poissons. E

f
3
[lBe no3unummn peleTku no BbicoTe. K Kaxkaomy rputo npunaraetca 5 unun 10 KUAorpaMmMoB 1aBOBbIX KaMHel. Bbi6op 13 AByx BapMaHTOB
ropenok. OfHOTPYyOHas ropeska 4Ns CPeaHUX Harpy3oK nam
,U“- 0bpasHble ropesnkn ana 60ablUNX HAarpy3oK (CbemMHble AN yA0OHOM O4MCTKM YCTPOCTBA), 0becneymBatoLLme paBHOMEPHbIN Harpes o0
o o f=d
NMOBEpPXHOCTEN. B CTaHAAPTHOM KOMMEKTaLMM NpunaraeTca peLeTka 41a maca. B Buae onuuv npeasaraetcs peweTka 41a poibbi. 5
5
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@
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[e]
wv
wv
(]
o
Q
<
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312 mm

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto kw
330x540x220 16,5
103500100 GL30G 590, e20y362 195 N
=
€
m
0
<
312 mm

mm netto

kg netto

Index /code  Model mm brutto kg brutto -
660 x 540 x 220 29,2
103500200 GLEOG 755, cagx410 35,7 ¢

mm netto

kg netto

Index/code  Model N T kg brutto kW
330X 540 x 220 173
103500110 GL30GS  jo0 6704362 20,3 65
£
£
m
e}
<

mm netto kg netto
Index [ code Model T e kg brutto
660 x 540 x 220 32,6
103500210 | GLO0GS 45, 6495410 391 H

483 mm
-

L

GL30G Lava stone grill
Grill pierre de lave
Mpunb-6ap6ekto naBoBbIA
Brdleur a tube unique
= Allumage piézo
« Tiroir a graisse

= Single tube burner
= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

GL60G Lava stone grill
Grill pierre de lave
punb-6apbekio naBoBbIi
Brdleur a tube unique
+ Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Single tube burner
Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

GL 30 GS Lava stone grill
Grill pierre de lave

punb-6apbekio naBoBbIA

= ,U“shape burner for large =« Tube brdleur en ,,U“ pour
space coverage cuisson plus homogene
Piezzo ignition « Allumage piézo

= Fat-collecting drawer = Tiroir a graisse

GL 60 GS Lava stone grill
Grill pierre de lave

Mpunb-6ap6ekio naBoBbIn

« Tube brlleur en ,,U” pour
cuisson plus homogene

= Allumage piézo

« Tiroir a graisse

= ,U“shape burner for large
space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

AVA STONE - CHARGRILLS SNACK

OpHOTpyOHasa ropesnka
+ [be3o3axunraHve
MoapnoH ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

&

GAS

I

STONE PIEZZ0

OaHoTpybHan ropenka
[Mbe3o3axuraHune
= MoanoH ana cbopa Kupa

NATURAL
LPG

&

GAS

I

PIEZZ0

STONE

= [openka ,U“ obpasHolt dopmbl ans
oxBaTa bonbLuelt niowaam
Mbe3o3axunraHne

» [ofnoH Ana cbopa xupa

NATURAL
LPG

Lol I

STONE PIEZZ0

&

GAS

fopeska ,U“ obpasHoi dopmbl a1s
oxBaTa bosbliei naowaan
[be3o3axuraHue

MoasoH Ans cbopa xupa

NATURAL
LPG

&

GAS

1‘,(\ I

0KG
STONE PIEZZ0

|REDFOX




SNACK ACCESSORIES 227

typeM Grill grid GL
. Grille de GL
é Mpunb ceTkm GL
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la + [1nAa 06paboTkM mAca U KMUPHBIX
312mm and greasy product viande NPOLYKTOB °
o
| o
v/ 5
(@]
[N
o
I w
| o
|
E 8
mm netto g netto
Index /code  Model e Roprits m ;
153500150  type M 312x483 22 S 2
yp 605 x 400 x 115 2,5 =)
o
type S Grill grid GL
- Grille de GL
- Mpunb ceTkm GL 8
? &
Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le = MaeanbHo noaxoamT ANA rpuaa >o<
. ; - [V
vegetable and dry food poisson, des légumes et pbIObl, OBOLLEN M CYyXMX MPOAYKTOB a
des aliments secs o
©
N
X
=
o
L
o
w
Index /code  Model LIIOIE3E gEletic e
mm brutto kg brutto @
Yo%
153500100  typeS 312x483 29 -
P 605 x 400 x 115 32
2
()
>
o
=
[0}
X
O
o

[}
=
©
=
wv
£
(T
IS

Free-standing

Accessories




228 | NEUTRAL UNITS SNACK

PO 30

support legs

mm netto kg netto

Index/code  Model T [ kg brutto
330 x 510 x 650 133
153000030 PO3O0 555 340 x 660 14,8

ToT=ma PO 30/M

4 swivel castors

mm netto kg netto

Index/code  Model mmbrutto kg brutto
330X 510 X 650 13,9
153001030 PO3O/M ) 240 4 660 14,4

PO 60

support legs

mm netto kg netto

Index/code  Model i kg brutto
660 x 510 x 650 16,5
153000 060 PO 60 520 x 670 x 600 18,5

TTT=mE PO 60/M

|

4 swivel castors

v 3

mm netto kg netto

Index / code Model o kg brutto
660 x 510 x 650 17,1
153001060 POBO/M o 670 600 18,1

Height-adjustable plastic

= Height-adjustable plastic

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKprTaﬂ noacraBKa

Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITasa noacraBKa

4 roues pivotantes

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITan noacTaBKa

= Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa noacraBka

4 roues pivotantes

|REDFOX|

Perynupyemble nnactvkoBble
OMOPHbIE HOXKM

Ha noBOPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax

« Peryavpyemble NaacTvKoBble
ONOPHbBIE HOXKKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLMXCA KONECUKax




SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 229

Electric fryers
Friteuse électrique
INEeKTPOPPUTIOPHULbI

REDFOX 700 REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

(%)
c
[
>
o
=
ROBUST CHROMED BASKETS o
©
o

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Selection of
different power outputs, basin volumes and basket configurations for choosing the best solution for your operation. Solid support of heating
elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat at 235 °C for security. Solid construction of baskets and long
resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304 Choix
de différents niveaux de puissance, de volumes des cuves et configurations des paniers ce qui vous permet de sélectionner la meilleure solution
pour votre travail. Support renforcé des résistances. Zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers et résistances
renforcés pour une longue utilisation de ses composants.

Bains marie

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C SPrOHOMMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMU U YIJIaMK /18 NPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA W MOMKWU. BaHHbI U BEpXHUME
naHenu sbinonHeHbl U3 ctanm AlSI 304. Bo3MOKHOCTb BbIOOPA PasHbIX MOLLLHOCTEN, 06beMOoB BaHH, KOHGUIypaLMiA KOP3WH NO3BOAAET NOMYYUTb
Hauayyllee covyeTaHWe NapameTpoB OTBEYAOLMX MHAMBUAYaNbHBIM TPeboBaHUAM. T1POYHbIN yNOp HarpeBaTeNbHbIX 31eMeHTOB obecneynsaeT
Hannyme HeobxoaAMMOM ,XON0AHOM 30HbI“. 3aLMUTHBIN TePMOCTAT ANA BesonacHom akcnayaTaumm. MpoyHas KOHCTPYKLUMSA KOP3UH 1 HonblUan

Free-standing

ONVHA HarpeBaTe/IbHbIX 371eMeHTOB (60AbLUIaA NAOLLAAb NOBEPXHOCTM) YBEANYMBAET CPOK CYKObl KOMNOHEHTOB.

Accessories




230 RYERS - STANDARD LINE SNACK

FEO4E Electric fryer 5 |
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto "
Index /code  Model e B kg brutto kw v Basket kW/L \\"W .EZP.ZE o C m &
180 x 420 x 300 55 —
100100101 FEO4E 450§ 33o§220 6 2,1 230 130x235x100 0,42 Skg/h COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 51 230/1N

FEO7E Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
L] |
mm netto kg netto \ —
Index /code  Model mm brutto Pl kw v Basket kW/L \\"W 4448 ° ;7) m &
— —]
270 x 420 x 300 7 —
100101001  FEOTE 450§ 31oi330 s 3 230 210x235x100 0,38 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/IN

FE 07 E/V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |

‘l AneKktpodputiopHuua 8 |

&g

A

= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas

« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
e
O
mm netto kg netto e X —
Index / code Model R KEBratt kw Basket kW/L |H \\"W | | oC j m &
|
270 x 420 X 370 7
100101008  FEOTEN 310:515:440 8 3 210x235x100 0,38 DRAINTAP  7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/1N

FE44E Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
AneKkTpodpuTiopHuya 2x 5 |

« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index /code  Model b kg brutto kw v Basket kW/L \\"w |.ﬁ222| o C ‘ j m &
(7)
360 X 420 x 300 10 —J
100103001  FE44E 450: 400i330 115 42 230 130x235x100 0,42 10kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS ~ 2x51  2x230/1N

|REDFOX|




SNACK FRYERS - STANDARD LINE 231

FE74E Electric fryer 5+ 8|
Friteuse électrique 5 + 8 |

Ll AnekTpodputiopHnua 5 + 8 |

-
-

+ Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax °
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas ]
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME é
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK i
= efficient oil heating efficace de I'huile W
: g
mm netto g netto "
Index/code Model R —— kg brutto kw Basket kW / L \\"W 153353 ° C m & ;
= ]
0 x 420 X 300 0
100104001 FETAE olXiZNI T 51 210x235x100+130x235x100 0424038 12kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 5+81 ~ 230/IN &
o
FETTE Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
dnekTpodputiopHunua 2x 8 | S
()]
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B é
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile I
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto A — o
Index /code  Model R kg brutto kw v Basket kW/L \\"w ! o C (ﬁi m &
Tf —}
540 X 420 x 300 13,5 —
100105001  FETTE 5752 450i33o 15 6 230 210x235x100 0,38 14kg/h COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS =~ 2x81  2x230/1N
(%]
c
FE7TE/V Electric fryer 2x 8 | g
Friteuse électrique 2x 8 | =
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | §
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
- g _ (large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
(g P efficient oil heating efficace de I'huile
- _
mm netto kg netto —- N — 2
Index / code Model mm brutto KEBratt kW Basket kW/L |ﬁ \\"% zgﬁsﬁ ° C j m & é
—J
540 x 420 X 370 12
100105005 FETTEN o000 " 6 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS ~ 2x81  230/IN @
3
oo
£
©
c
8
o
(0]
(0]
i
%]
@
I
3
(]
o
<

|REDFOX|
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Main differences between standard and comfort line

Fryers F

= Weaker sides

= Thermoplastic

= Rocker button switch with

plastic cover

- Without side handles

- Without protection cover

= Without GN bin handles

- PVC feeder cable

Fryers FE

Better ergonomic makings

Mechanical durability

= Thermal resistance

Push button switch with

inner isolation

- Side handles for easier

manipulation

- Stainless steel cover

protecting front side of
heating elements and
capillary

=GN bin handles for easier

take out of the bin

- Silicone feeder with anti

splash system




SNACK FRYERS - COMFORT LINE 233

FE 04 Electric fryer 5 |
Friteuse électrique 5 |
AnekTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax °
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas ]
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME é
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK i
efficient oil heating efficace de I'huile W
o
Index [ code  Model [ (0.0 kgnetto Basket 1t o =1 R
mm brutto kg brutto kW / L \\"W | ml C ‘ . m & =
— o
180 x 420 x 300 5,6 =
100100100 FEO4 Rl R en 2D 230 130x235x100 042  Skgh COLDZONE 50-190  STAINLESS 51  230/IN &
o
FEO04 S Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 |
dnekTpodputiopHmnua 5 | S
()]
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B >o<
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile I
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o — o
Index [ code  Model e P kw Vv Basket kW/L \\"W e o = m &
=
180 x 420 x 300 57 —
100100500  FE04S 4502 330§220 62 3 230 130x235x100 0,6 6kg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 51 230/IN
(%]
c
g FE 07 Electric fryer 8 | g
( V' 0 Friteuse électrique 8 | z
v
o AneKktpodputiopHuua 8 | =
oy = Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
g efficient oil heating efficace de I'huile
L= ] .
mm netto kg netto . — 2
Index [ code  Model iy ke brutto kW VvV Basket kW/L \\"% gaase o C = | m & é
—)
270 x 420 x 300 6,7 =
100101000  FEOT %t 71 3 230 210x235x100 038  7kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 8l 230/1N 2
@
Nl FE 07 S Electric fryer 8 |
- V') 0 ‘ Friteuse électrique 8 |
T AnekTpodppuTiopHuua 8 | 2
: ; : N °
« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax 3
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas o
. o] [N
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
4 efficient oil heating efficace de I'huile
k|
L] S
& 3
(]
S
mm netto kg netto L c <<
Index [ code  Model Ry Reprit kW Basket kW/L \\"% | L4448 | o C S
270 X 420 x 300 6,7

=
wotot010 FEOTS LRI gy 34 210x235x100 043 7kgh COLDZONE 50-190  STAINLESS 81  230/IN
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FEO7T Electric fryer 8
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
efficient oil heating efficace de I'huile
L] .
mm netto kg netto " c -
Index [ code  Model R —— ey kw Vv Basket kW/L \\“W m o C : 21 m &
270 x 420 x 300 94 —
100101500 FEOTT oMl N30 104 6 400 210x235x100 075  Okg/h COLDZONE 50-190  STANLESS 81  400/3N

FEO7V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
e
— A
mm netto kg netto \ —_—
Index/code  Model R kg brutto kW v Basket kW/L Ix \\"W |L§55| o C ;ﬁ) m &
— —]
270 x 420 x 370 7,9 —
100101007  FEOTV 3102515§440 89 3 230 210x235x100 038  DRAINTAP  7kg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 8l 230/IN

FEO7 VT Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
-
s h
Index / code Model :::ﬁ:& ':(gg:':::; kw Vv Basket kW/I_ Ix \\"% M o C *ﬂ m &
100101505 FEOTVT  SIOXEINTD RS 6 400 210235100 075 DRANTP  okgh COLDZONE 50-190 SANES . 81| 4003

FE 08 Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKkTpodputiopHuua 8 |

« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
Index [ code  Model s kenecio kw Vv Basket A\l m o f*ﬁ
T KW/ e Wl 1| °C | = (] K
100138008  FEO8 oo 0 464 97 34 230 150x320x120 043 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/1N

|REDFOX|
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FEOSV Electric fryer 8
Friteuse électrique 8 |
dneKtpodppuTiopHULa 8n

— " Work and safety - Thermostat de travailet = PaBouuii 1 3aLWNTHbIN TEPMOCTaThI B
’ thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax °
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas ]
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME é
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK i
« ot efficient oil heating efficace de I'huile P
K 8
mm netto g netto - o -
Index [ code  Model R —— ey kw Vv Basket kW/L |A o o \\"W | 4 | OC 3 m & ;
111090265 FEQ8Y  248X546x370 10 34 230 150x320x120 RhCHRE I NLES 2
262 x 047 x 264 L : 043  DRAINTAP Tkgh COLDZONE 50-19 ~ STANLESS 81 230/IN 5
o
FE10T Electric fryer 111
. Friteuse électrique 111
= 3nekTpodputiopHuua 111 §
i Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B >o<
F ' thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
a efficient oil heating efficace de I'huile I
L N
i o
=
o
[T
2
mm netto kg netto o\ 7ﬁ o
Index [ code  Model mm brutto Pl kw v Basket kW/L |‘ \\"W 8888 C - m 5
=
360 X420 x 370 12,2
100102000 FE0T At e 137 81 400 300x240x120 074  DRAINTAP 10kg/h ~COLDZONE 50-190 ~ STANLESS 111 400/3N
(%]
c
FE10TD Electric fryer 11 g
Friteuse électrique 111 =
AneKktpodputiopHuya 11 | §
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto — , N @
Index /code  Model B — ke brutto kW Basket kW/L |A \\"W gaase o C = | m 6 é
]
360 x 420 X 370 12,1 |
100102001 FEL0TD o8Nl 13 &1 130x235x100 074  DRAINTAP  10kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 111 400/3N 2
©
o
FE 44 Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
AneKkTpodpuTiopHuya 2x 5 | @
©
« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax 3
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas g
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
S efficient oil heating efficace de I'huile
k|
I
3
(]
S
mm netto kg netto " — - <<
Index/code  Model i T kW v Basket kW/L \\“w 4 © C ( T m &
360 x 420 X 300 10 —J

100103000 FE44 2% Sl 10 42 230 130x235x100 042 10kg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x51  2x230/IN
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FE44S Electric fryer 2x 51
Friteuse électrique 2x 51
AnekTpodputiopHuua 2x 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto s N
Index [ code  Model i e kW VvV Basket kW/L \\“W | | o C | m &
pr—]
360 X 420 x 300 11 e
100103500  FE44S 450§ 400§330 © 6 230 130x235x100 0,6 12kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 2x51  2x230/IN

FE74 Electric fryer 5+ 8|
Friteuse électrique 5 + 8 |
AneKktpodputiopHuua 5 + 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto " e
Index /code  Model R kg brutto kw v Basket kW/L \\"W w o C (ﬁ, ; m &
‘T D
450 x 420 x 300 1 —
100104000  FET4 495§ 450§330 125 51 230 210x235x100+130x235x100 0,42+038 12kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 5+81 ~ 2x230/1N

FE 77 Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 |

= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
=
mm netto kg netto m —)
Index /code  Model — —— b i kW Vv Basket kW/L \\“% f o C = m &
—]
540 x 420 x 300 12 ; J
100205000  FET7T U0 1as 6 230 210x235x100 038  14kg/h COLDZONE 50-190 = STANLESS ~ 2x81  2x230/IN

FE77S Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 |

« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
Index [ code  Model ::;:::& I:( gt:‘r ::t:, kw Basket \\""’I M o C
540 X 420 x 300 gll,l kW/L w — :

=
wotorot2 FETTS  UNAIRCN g 68 210x235x100 043 1kg/h C(OLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x81  230/IN
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FE77T Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AnekTpodputiopHuua 2x 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax °
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas ]
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME é
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK i
efficient oil heating efficace de I'huile W
o
Index/code  Model mm netto Bt kw v Basket o o | E
mm brutto kg brutto kVV / L \\“-l"/ | ml C ‘ g m & »
| o
540 x 420 x 300 16,1 e
100105500 FETTT Rl Nl 17 12 400 210x235x100 075  18kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x81  2x400/3N é
o
FET7V Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
dnekTpodputiopHunua 2x 8 | S
()]
Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B >o<
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax é
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias o
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile I
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto 0 — o
Index [ code  Model R kg brutto kw \'} Basket kW/L |K \\"W §8888 © C (j m &
‘T D
540 X 420 x 370 14,1 —
100105010  FET7TV 5752515§440 161 6 230 210x235x100 038  DRAINTAP  14kg/h  COLDZONE 50-190 = STAINLESS =~ 2x81  2x230/1N
(%]
c
FE77VT Electric fryer 2x 8 | g
Friteuse électrique 2x 8 | =
AneKktpodpuTiopHuua 2x 8 | §
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto - " . - o
Index /code  Model B — ke brutto kW Vv Basket kW/L |h W f OC = > m 6 é
]
540 x 420 X 370 18,9 ‘ J
100105015 FETTVI 00000 200 12 400 210x235x100 075  DRAINTAP 18kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  2x400/3N 2
©
o
FE 88 Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AneKkTpodpuTiopHuua 2x 8 | @
©
« Work and safety = Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTAThI B §
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax 3
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas o
. o] [N
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowanb NOBEPXHOCTU) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
k|
I
3
(]
S
Index [ code  Model (D (050 KEInEto kw Vv Basket \\“"’I m o p—| <
mm brutto kg brutto kW/L 2 | S8884 | C — &
460 X517 x 370 16,4 *® < W —

100101015 FE 88

472 X 642 X 464 18.4 68 230  151x320x120 0,43 14kg/h COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS =~ 2x81  2x230/IN




238 | FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE88V Electric fryer 2x 8 1
Friteuse électrique 2x 8 |
AnekTpodputiopHuua 2x 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounin 1 3alUTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUNKEHME
] (large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HAarpy3oK
o efficient oil heating efficace de I'huile
2 |
Index [ code Model nT:::::& ;g;ﬁ:& kw v Basket >4 \“""/ AAb o 1 m &
460 x 546 x 370 ’ 19 kW/L SIEE ‘ w @I C —
111090258  FE88V 00 20 e n 68 230 152x320x120 043 DRAINTAP 14kg/h  COLDZONE  50-190  STANLESS  2x81  2x230/IN

FE1010T Electric fryer 2x 111
Friteuse électrique 2x 111
AneKktpodputiopHuua 2x 11 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUMKEHWE
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3NEKTPUYECKMX Harpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto o\ —
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW Vv Basket kW /I_ IK \\“W s o C (ﬁ, ) m 5
=
720 x 420 x 300 234
100106000  FE1010T 750§ 450§ 350 254 16,2 400  300x240x120 0,74  DRAINTAP  20kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x111 ~ 2x400/3N

FE 1010 TD Electric fryer 2x 11 1
Friteuse électrique 2x 111
AneKktpodputiopHuuya 2x 11 |

= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamuyecKkmnx Kopmycax
housing céramique « [JnuHHble cnupann TIH (bonblas
« Long shape of resistance = Résistance longue (grande naowaab NOBEPXHOCTM) — CHUKEHME
(large surface) - more surface)- chauffage plus 3/1EKTPUYECKMX HArpy30K
efficient oil heating efficace de I'huile
mm netto kg netto < m q 3
Index [ code Model iy PR kW Basket kW/L |A \\"W t OC = | m 6
720 x 420 x 370 22,8 SECURE —|
100106001 FEL010TD 7o 00 i0 ) gy 162 130x235x100 074  DRAINTAP  20kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS  2xT11  400/3N

FE30T Electric fryer 16 |
Friteuse électrique 16 |
AnektpodputiopHuua 16 |

g

;}:- i Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en « Mo onuun 1 6onbwasn (cTaHAAPT) MK
SRR or 1/2 baskets option) 2 cpeaHue KOp3uHbl Ha BaHHY
& + For benchtopuseorona = A poser surtable ou sur + [InA HaCcTONbHOTO NPUMEHEHNA UK
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO
| W = Cold zone underneath = Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
N — - / resistance résistance + 3aWmTHbIN TepmocTaT 235°C
i « Safety thermostat 235°C = Thermostat de sécurité
k . 235°C
Index [ code  Model ::;:::& I:(ggl:‘r ::t:, kw Vv Basket kW /L |‘ \\"l"/ @I o] C = *T m &
540 x 450 x 370 158 SECURF || =J

100120000 FEOT o T 17g 9 400 455x245x80 056  DRANTAP 15kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 161  400/3N
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FEGOT Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 |

AnektpodputiopHuua 30 |

Option of 1/1 (standard)
or 1/2 baskets

Panier 1/1 ou 1/2 (en
option)

Mo onuuu 1 6onblias (ctaHAapT) Uan
2 cpefiHue KOpP3WHbl Ha BaHHY

o
For benchtop use oron a A poser sur table ou sur « [119 HacTONIbHOTO NPUMEHEHUA UK ]
neutral cabinet meuble neutre YCTaHOBKM B INHMIO =

. o
= Cold zone underneath Zone froide sous la XonoaHonA 30Ha i
resistance résistance 3awuTHBIN TepmocTaT 235°C W
Safety thermostat 235 °C Thermostat de sécurité
235°C
: L) g
mm netto g netto - " J—
Index/code  Model mm brutto P kw v Basket kW/L Iﬁ \\“-m/ " oC ‘ > 1 m & ;
| o
670 X 650 x 370 25 e
100125000 FEGOT 0 R ilittl0 a7 15 400 570x440x80 05  DRAINTAP 24kg/h COLDZONE 50-190  STANLESS 301  400/3N &
o
FEG0 T/P Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 |
3nekTpodpuTtiopHuua 30 | §
Option of 1/1 (standard) Panier 1/1 ou 1/2 (en Mo onuuu 1 6onbwasn (cTaHA@PT) UK >o<
or 1/2 baskets option) 2 cpefiHMe KOP3MHbI Ha BaHHY é
« For benchtopuseorona =+ A poser surtable ou sur + [InA HacTONbHOTO NPUMEHEHUS UK o
neutral cabinet meuble neutre YCTAHOBKM B IMHUIO
Cold zone underneath Zone froide sous la = XonoaHos 30Ha
resistance résistance 3aWmTHbIN TepmocTaTt 235°C I
Safety thermostat 235 °C Thermostat de sécurité 5
235°C 5
[T
2
mm netto kg netto o — o
Index/code  Model T | bl v Eackes kW/L I_R \\"% 5551 I Eﬁ oo &
=
670 X 650 x 900 35 —
100125005  FE60T/P 700§685§930 49,4 15 400 570x440x80 0,5  DRAINTANK 24kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 301 400/3N
2
()
>
o
=
<
O
o

[}
=
©
=
wv
£
(T
IS

Free-standing

Accessories
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Baskets for FE 30
‘ Paniers pour FE 30
'\-'—1*-'—'_“;- N KopsuHa gna FE 30
i |
' *———s = Strong and robust basket = Panier solide et robuste + [1poyYHan HaZexHaa Kop3nHa
! /
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Pt Basket
403001030  BasketforFE3o 2> X249%80 V2 455x24580
408001060 BasketforFEGo > 0* 440X 80 ;i 570 x 440 x 80
Shelf for basket FE 30

Egouttoir pour panier FE 30
Monka pna kop3uHbl FE 30

Stainless steel 18/10 « Inox 18/10 « Hepskasetowas ctans 18/10
« Thickness 1 mm - Epaisseur 1 mm « TonuwmHa 1 mm

mm netto kg netto
Index [ code  Model mm brutto kg brutto
260 x 530 x 240 2,7
150120000  OP30 -0 cio 550 32
460 x 640 x 270 4
150125000 OP60 0" e50y 280 45
Door for Stand FE 60 right
Porte FE 60 - Droite
——— Asepb ans noacrasku FE 60 cnpasa
kg netto
fndexicod b cdc U e e
3
1501202004  DP 60 33
3

150120100A DL 60 33
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IL1 Lamp with resistance
Radiant supérieur a rayons infrarouges
Harpesartenb
Stainless steel resistance = Radiant supérieur a rayons = Cnupasnb U3 HepKaBetoLLlel CTanu
infrarouges
o
o
o
=
e
o
w
o
: g
mm netto g netto —
Index [ code  Model i e kW VvV S JT & ;
= ]
270 X300 x 500 3
102510100 L1 o Xt ol . 05 230 STAINLESS ~ 230/1N é
o
UH 12 Fry dump basin
Bac de salage
g EmKocTb gna annapara gaa Kaptodens dppu S
[ " - o . . . N
Capacity GN 1/2 — 150 = Cuve emboutie en acier » Emkocts GN 1/2 — 150 >o<
Stainless steel bended inox AISI 304 GN 1/2 =150 = BbIrHyTas naactuMHa u3 5
plate insert for easy = Chassis en acier inox Hep:Kasetollen ctanm ana yaobcerea &
‘ operation BblAauu
n g
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto
Index /code  Model ey bl kw v o C & o
270 x330 x 220 53
102500600 UH12 o0 20 oot o3 035 230 30-90  230/1N
(%]
c
UHL 11 Fry dump with upper heat %
Chauffe aliments z
MNoporpesatenb ana Kaptodens Gpu c BEPXHUM HarpeBom =
o
T Capacity GN 1/1 - 65 = Version a poser plan GN « Emkoctb GN 1/1 - 65
65 mm = Stainless steel resistance 1/1-65 = Cnpuanb 13 HepKaBeroLLEeN CTann

Elément chauffant
infrarouge au-desus du

plateau
mm netto kg netto o
ladex/fodel Ik odel mm brutto kg brutto v & S
fe— £
330 x 550 x 380 54
102510000 UHLLL 2200220 oo ; 05 230 STAINLESS ~ 230/1N 2
©
BMV 1115 + IL3 Fry dump with ceramic lamp -
it Bac de salage avec radiant supérieur
MNogorpesatenb ana Kaptodens Gpu c KepaMmUUeCcKoi namnoi 0
c
T « Capacity GN 1/1—150 » Cuveeninox GN 1/1-150 - Emkocts GN 1/1-150 g
Infrared lamp with + Radiant supérieur a rayons + BbIrHyTaa nnactmHa u3 i
independent regulation infrarouges, commande Hep)Kasetollen ctanm ana yaobHom g
indépendante BblAaum w
%]
@
I
3
3
mm netto kg netto — 2
Index | code Model mm brutto bl kw Vv = | ° & <
330x540x 1,2 12,3 — SECURE
100500513 BMVILIS+I3 o OS5 12 230 CERAMIC DRAINTAP 3090  230/IN
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242 | FRYERS - GAS SNACK

Gas fryers
Friteuses a gaz
[2a30Bble PPUTIOPHULLBI

M

COLD ZONE UNDERNEATH RESISTANCE

Pressed tank with a large ,,cold zone” to collect food residuals. The well is easy to clean due to the absence of any pipes and external stainless
steel burners with vertical optimized flame distribution with pilot burner and piezoelectric ignition.. The top with rounded edges integrates
slightly inclined to favour oil draining. Fryer is equipped with the safety thermostat with manual restart, pilot flame and safety system with the
thermocouple.

La cuve pressée avec une grande ,,zone froide” pour recueillir les résidus alimentaires. Le puits est facile a nettoyer du fait de I'absence de toute
tuyauterie et de brlleurs externes en acier inoxydable avec répartition verticale optimisée de la flamme avec veilleuse et allumage piézoé-
lectrique. Le dessus aux bords arrondis s‘integre légerement incliné pour favoriser la vidange d‘huile. La friteuse est équipée du thermostat de
sécurité avec un redémarrage manuel, flamme pilote et systeme de sécurité avec thermocouple.

MpeccoBaHHbI pesepsyap ¢ HOAbLIOM «XON0AHOM 30HOW» AN cOOpPa OCTATKOB MULLM; SIETOK B 04MCTKe B1arofapa OTCYTCTBMIO KaKMX-
-nnMbo TPyH M NPOBOAOB. BHELWIHWE rOpesiKM caenaHbl U3 HepKaBeroLWeln CTanun ¢ ONTUMU3MPOBAHHbBIM BEPTMKAbHLIM pacnpeaeneHnem
NAaMeHM C NUNOTHOM rOPENKOM 1 Nbe3031eKTPUYECKMM 3askMraHuem. PesepByap C 3aKpyreHHbIMM KPaamm, HAKNOHHbBIMK K APEHAXKHOMY
cnvBy ana obnerdyeHmns cTekaHma macaa. besonacHocTb obecneymBaeTca TepMonapoi, NoAAepKMBAEMON NAaMEHEM NUNOTHOM FOPesKK u
npeaoxpaHUTeNbHbIM TEPMOCTAaTOM C PYYHbIM Nepe3anyckom.
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SNACK FRYERS - GAS 243

FE 30 GL Gas fryer 12 |
Friteuse a gaz 121
FasoBbie ¢ppuTIOpHULbLI 12 |

Cold zone « Zone froide « XonoaHas 30Ha
= High power to volume « Haut rapport puissance/ = Bblcokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTY
ratio volume d’huile 1 obvema §
Option of 1/1 (standard) = Panier 1/1 ou 1/2 (en + Mo onuun 1 6onbwasn (cTaHAAPT) MK <
or 1/2 baskets option) 2 cpefHve KOP3MHbI Ha BaHHY g
Capacity 8 | of oil « Capacité 8 | d>huile = CopepraHue 8 1 macna o
ty kg nett S
mm netto g netto M -
Index /code  Model e i e it kW Basket kW /L il 4448 Iﬁ o C \‘;/ m @ ;
. o
330X 600 x 480 21,

116090479 FE30EL 410:645;330 2157 8  210x235x100 1 18kg/h ~ COLDZONE DRAINTAP  50-190 ~  PIEZZO 8l GAS é
o
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Free-standing

Accessories
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BENCHTOP PASTA COOKERS SNACK

Benchtop pasta cookers
Cuiseur a pates électriques
HacToNbHbIE MaKapPOHOBAPKM

Heating element made of Incoloy 820, resistant to high salt concentration. Pressed basin with ergonomic inner shapes and angles for com-
fortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety arm device. Stainless steel panels covering the resistance

against damage or bending.Security thermostat set up for 130 °C.

Résistance chauffante en Incoloy 820 a l'intérieur de la cuve, resistant a la forte concentration saline. Cuve emboutie GN1/2 en acier inox AlSI
304 avec une forme et des angles intérieurs adaptés pour le nettoyage et |'entretien aisé. Thermostat de sécurité 130 °C.

HarpeBaTesibHbIN 31eMeHT 3roToB/MEH 13 cniasa Incoloy 820, 4To obecneynBaeT YyCTOMUYMBOCTb K BbICOKMM KOHLLEHTPALMAM CONMN.
LLITamnoBaHHaA BaHHa C 3PrOHOMMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMM U YIIaMK 418 NPOCTOTbI OOCNYKMBAHUA U MOMKW. BaHHbI BbINOHEHDI
13 ctanu AlSI 304. CnvMBHOM KpaH ¢ npeaoxpaHuTenem. 3almTHbIN 3KpaH Ansa TIH BbINOMHEHHBIN M3 HepXKaBetoLLe CTanu NpefoTBpaLlaeT
NOBPEXAEHNA AW BMATUHbI. YCTaHOBAEH 3alUMTHbIV TepMmocTaT ¢ Temnepatypoi fo 130 °C.
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245

> VTO7E Electric pasta cooker
Cuiseur de pates électriques

AneKTpUUYeCKana MaKapoHOBapKa

Resistance made of
stainless steel

Résistance fabriqué en
inox

« Harpesatenu u3 HepxasetoLlehn
cTanu

: S o
Ergonomic basket Les poignées SProHOMUYHbIE PYYKM KOP3WHbI ANA 2
handles for comfortable ergonomique pour une yaobcTBa paboTbl U 06CAYKMBAHUA é
manipulation manipulation confortable Kop3KWHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb i
Baskets not included Paniers ne sont pas inclus BbI6Op M3 Tpex pasmepoB KOP3MHOK W
Choice of 3 basket sizes « L'option de 3 paniers (sur
demande)
z 8
mm netto g netto c -
Index /code  Model e i e it kW Basket <;ﬁ;1 m © C & ;
270X 420 x 370 75 —J Q
102600100 VTOTE 5170 00 85 34 1x210x2350r3x 138X 100 INCOLOY Y 30-110  230/1N 5
o
> VT O7E/V Electric pasta cooker with front drain off tap
Cuiseur de pates électriques avec robinet
MaKapoHoBapKa cO C/IMBHbIM KpaHOM S
()]
Resistance made of Résistance fabriqué en HarpeBaTtenn 13 Hepyxasetouien é
stainless steel inox cTanu é
Ergonomic basket « Les poignées = JProHOMMYHbIE PYYKM KOP3UHBI 414 o
handles for comfortable ergonomigue pour une yno6cTBa paboTbl 1 06CNyKMBaHMA
manipulation manipulation confortable = Kop3uHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Baskets not included = Paniers ne sont pasinclus = Bbl6op 13 Tpex pa3smepoB KOP3MHOK I
Choice of 3 basket sizes L"option de 3 paniers (sur =
=
demande) 5
[T
a
mm netto kg netto — o
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw Basket | = m o C &
102600110  VTOTEN ~ 210X420x370 87 34 1x210x2350r 3x 138 x 100 AN B
310 X 515 x 440 97 g DRAINTAP  INCOLOY 8l 30-110 ~ 230/1N
5
Baskets for VT 3
Paniers pour VT =
X
Kop3uHbl gna VT =
1/4 1/4
1/1 1/2 1/2
1/4
mm netto kg netto 2
(e il Bicel mm brutto kg brutto é
408001110  Basket1/4GN  100x138x 135 gz - max 3 pcs -
8 f
408008005  Basket1/2GN  100x235x 100 06675 3
408008002  Basket1/1GN  210x235x 100 g;
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246 | HECTRIRBEDWRMMARIES SNACK

Hot cupboards
Chauffe — assiettes
HarpeBaTenu Tapenok

-

AS UP 30, 60 OR 120 PLATES

Made in stainless steel. Static heat; manually regulated between 30 — 90 °C. For keeping plates, eventually mugs etc., warm at serving tempera-
ture. Double walls assure proper air isolation to prevent thermal losses. Possibility to choose left or right door opening for single-door models.

Construction en acier inox. Chauffage par résistance, thermostat de 30 a 90 °C. Parois doubles garantissant une bonne isolation pour éviter les
pertes thermiques. Possibilité de choisir I'ouverture de la porte a gauche ou a droite pour les modéles a une porte.

M3rotoBneHbl U3 HepxagetoLlel cTanu. CTaTUYecKkuii Harpes. Peryanposka TemnepaTypbl B py4HOM pexkume B Ananasore 30 — 90 °C. Ana
Harpesa TapenoK UaK MUCOK Ha HeobxoanMyto TemnepaTypy. [BoliHble CTEHKM 0BECneUunBatoT U30NALMIO U NPEAOXPAHAIOT NoTepu Tenna. Y

MoZenen ¢ 0OAHOM ABEPKOM NpeayCMOTPEH BbIBOP OTKPbIBAHMA HaNeBO MM HanpaBso.
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SNACK HOT CUPBOARDS 247

OTS 45 Hot cupboard
Chauffe assiétes
HarpeBaTtenb Tapenok

- - Capacity 30 plates @350 - 30 assiettes de @ 350 mm = BmewaeTt 30 Tapenok @ 350 mm

mm = Choisir I'ouverture a = BbI6Op NPaBOCTOPOHHErO MK °
Choice of left or right door ~ gauche ou a droite IeBOCTOPOHHEro OTKPbIBAHUA ABepu ]
opening %
[
o
w
o
K 8
mm netto g netto
Index [ code Model R —— kg brutto kw v o C & ;
o
400 x 460 x 570 20
102550450 OTS45 0% 000 215 04 230 30 3090 230/1N é
o
0TS 48 Hot cupboard
Chauffe assiétes
HarpeBartenb Tapenok S
()]
| - Capacity 60 plates @350 - 60 assiettes de @ 350 mm = BmewaeT 30 Tapenok @ 350 mm 3
mm + Choisir I'ouverture a + Bblbop NpaBOCTOPOHHErO MK é
= Choice of left or right door gauche ou a droite IeBOCTOPOHHETO OTKPbIBAHWA ABEPU o
opening
©
N
X
=
2
2
mm netto kg netto o
Index /code  Model R kg brutto kw Vv o C &
400 X 460 x 870 25,6
102550480  OTS48 0 0o o0 P 0,75 230 60 30-90  230/1N
wv
c
0TS 78 Hot cupboard g
Chauffe assiétes =
X
HarpeBartenb Tapenok g

- « Capacity 120 plates @ 350 = 120 assiettes de @ 350 « Bmeuwaet 30 Tapenok @ 350 mm

mm mm + BbI6Op NPaBOCTOPOHHETO UK
Choice of left or right door =« Choisir I'ouverture a IeBOCTOPOHHEr0 OTKPbIBAHUA ABepu
opening gauche ou a droite

mm netto kg netto ° @
Index /code  Model . —— b i kW VvV @ ( & é
800 x 460 x 870 42,3

102550780 OTS78 860 X 541 x 940 493 15 230 120 30-90 230/1N g
©
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248 | HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog machines
Hot dog
AnnapaTbl 415 XOT-40roB

LE OPERATION

Stainless steel housing with aluminium spikes. Models with container include stainless steel basket or separator.
Base en acier inox avec les plots en aluminium. Modeles avec manchon en verre ou panier en acier inoxydable ou séparateur.

Kopnyc 13 HepxasetoLlei cTann. ANIOMUHUEBbIE HarpeBaTeibHble anemeHTbl. Moaenm ¢ konbamu npeacTasieHbl B BapMaHTax C KOP3UHKOM Uan
pasgnenuTenem.
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SNACK HOT DOG MACHINES 249

HD 01 Hot dog machine - 1 spike
Hot Dog avec 1 plot
Annapart gns xot goros — 1 wwmn

Energy-saving mode + Mode d‘économie + JHeprocbeperatoLLnin pexmm
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexunm bbicTporo pasorpesa °
En mode rapide de la ]
chaleur =
"1 . A I )
I o
K 8
mm netto g netto
Index [ code Model R —— kg brutto kw v o C & ;
o
220 %220 x 250 2
102000100 HDOL 52755 W00 23 01 230 100 230/1N é
o
HD 02 Hot dog machine - 2 spikes
Hot Dog avec 2 plot
() Annapat gna XoT 4oros — 2 wuna §
Energy-saving mode + Mode d‘économie « DHeprocbeperatoLmin pexmm >o<
Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa é
« En mode rapide de la o
t, - I chaleur
e
—!. :_ ~ m rmu
e a
=
o
[T
a
mm netto kg netto o
Index /code  Model R kg brutto kw v o C &
220 %220 x 250 23
102000500 HDO02 5350 oo 26 0,1 230 100 230/1N
(%]
c
HD 03 Hot dog machine - 3 spikes g
Hot Dog avec 3 plot =
Annapart ana xot goros — 3 wuna §
= Energy-saving mode « Mode d‘économie « DJHeprocbeperatowmin pexmnmm
Quick-heat mode d‘énergie « Pexknm bbicTporo pasorpesa

En mode rapide de la

9' chaleur

. | lilt_“

mm netto kg netto 2
Index /code Model . —— kg brutto kw v o C & é
220 %220 X 250 3,6
102001000  HDO3 52 >0 5e0 39 01 230 100 230/1N g
@
HD 04 Hot dog machine - 4 spikes
A / Hot Dog avec 4 plots
(| (-} Annapart gna XoT A4oros — 4 wuna e
©
‘ « Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLmin pexmm §
Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa 3
» En mode rapide de la o
(N
d chaleur
— _
| B f 3
—'—-—_.__‘_‘__________‘_ =
2
(]
S
mm netto kg netto <<
Index [ code Model " — kg brutto kw v o C &
260 X 300 x 290 45

102001400 HDO4 50’20 Seo 51 0,1 230 100 230/1N




250 | HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog container with divider
= T Chauffe saucisses avec séparateur
MopgorpesaTtenb ANA XOT J0roB

HDN

—
+ Grille de séparation inox Paspenvtens BHYTpW KONbbI

i = Divider inside container

mm netto kg netto KW v o C &

ldex//codeltiodel mm brutto kg brutto
260 x 300 x 350 6,7
102 002 000 HD N 295 x 340 x 350 76 1 230 30-90 230/1N

Hot dog container with basket
Chauffe saucisses avec panier
MoporpeBartenb XOT A0r0B C KOP3UHKOM

A
@ = Basket inside container = Panier inox = Kop3swHa BHYTpU KONbbI

HD N/ K

mm netto kg netto KW o C &

(leefj@aila Model mm brutto kg brutto
260 x 300 x 350 73
102002001 HDN/K 2002 00520 82 1 30-90 230/1N

Hot dog machine - 3 spikes/ container
Chauffe saucisses 3 plots avec séparateur
Annapat gna XoT goros — 3 wuna/ KoHTeliHep

HD O3 N

= Divider inside container = Grille de séparationinox = Pasgenutens BHYTpW KONObI

[l
=L !%/I =

mm netto kg netto
Index/code  Model By kg brutto KW Vv o C | | | @ ° C &
100 30-90 230/1N

480 x 300 x 350 9,4
102001500 HDO3N 530 x 340 x 350 10,4 1,1 230

Hot dog machine with 3 spikes/ container
Chauffe saucisses 3 plots avec panier
Annapar gns XoT Aoros — 3 wuna/ KoHTelHep

Kop3wHa BHYTpUY KoNbbl

HD 03 N/K

Basket inside container = Panier inox

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto S o C | | | @ o C &
100 30-90 230/1N

480 x 300 x 350 10
102001501  HD 03 N/K 530 x 340 x 350 11 1,1 230




SNACK HOT DOG MACHINES 251

HD 04 N Hot dog machine with 4 spikes/ container
Hot Dog avec 4 plot/ manchon en verre
Annapart gns xot Aoros — 4 wuna/ KoHTeliHep

Energy-saving mode + Mode déconomie + DHeprocbeperatolwuii pexum
+ Quick-heat mode d‘énergie = Pexunm bbicTporo pasorpesa °
En mode rapide de la ]
chaleur =
o
[
o
— w
o
—
: g
mm netto g netto
Index/code  Model By ot kgbrutto WV OC | | | @ o C & ;
o
80 x 300 x 350 0,
102001600  HD 04N :30 e 3:0 112 L1 230 100 3000 230/IN é
o
HD 04 N/K Hot dog machine with 4 spikes/ container
Hot Dog avec 4 plot/ manchon en verre
) s Annapart gns Xot Aoros — 4 wuna/ KoHTeliHep §
( ( Energy-saving mode + Mode d‘économie « DHeprocbeperatoLmin pexmm >o<
| r « Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa é
I ‘ H i o + En mode rapide de la e
_ =i"/l -f chaleur

mm netto kg netto

o o
Index/code  Model mm brutto kg brutto v C | @ C &
102001650 HDO4N/K ~ 80X300x350 111 1,1 230 100 3090 230/IN

530 x 340 x 350 12,1

= i
= &
REDFOX Pizza

Glass bowl Glass bowl
Manchon en verre
CreKnaHHaAa Konba

%)
=
[
>
(o]
>
(=
[
v
©
o

Index [ code Model I:( gg::::&
407860003  Glass bowl 14
= s Basket for HD Basket for HD
aisfaan, Panier HD
anies Kop3uHa gns HD 2
a 8 @O
s £
(%]
f
‘©
o
mm netto kg netto
lidexcode Riodel mm brutto kg brutto
408009000  BasketforHD 00 X220 06 w
c
. - . 3
Divider 1/4 Divider Vs for container s
(%]
— Separateur 1/4 9
’,,_,.E%-'_: Paspenutens 1/4 &
» Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
+ Thickness 1 mm + épaisseur 1 mm * TONWMHA 1 mm -
)
k =
Index / code Model kgg:s':: g
(]
452005400  Divider 1/4 0,1 g
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HOT DOG RANCHRNGRILLS SNACK

Hot dog roller grills
Hot dog roller grills
PONIMKOBbIE TPUAN ANA XOT-A0roB

—

TUBES WITH NON - STICKING SURFACE

Stainless steel roller tubes. The rolls turn in their own axis and are heated by sheathed heating elements.
Chauffage par résistance blindée incorporées dans les rouleaux en acier inoxydable. Moteur haut performance. Contréle de la température

Ponnkosble TpyBKM 13 HepasetoLLel cTann. POSMKK BPaLL@TCA BOKPYT CBOEM ocK. Harpes obecneymsaeTcs npm NomoLLy 31eMEHTOB C
3aLWMUTHON 0BONOYKOM.
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SNACK HOT DOG ROLLERS 253

CWe6 Hot dog roller grill
Grill saucisses
Ponukosbliii rpunb

+ Tubes 320 mm + Rouleaux 320 mm + Ponwvkosble Tpy6KM 320 Mm
o
(=)
o
x
o
[
=)
w
o
: 8
mm netto g netto
Index /code Model mm brutto P kw '/ C o C & ;
o
460 x 270 x 200 9
101600500  CW6 oo i3 X ) L3 230 2,5x/min. . 80300 230/1N 5
o
cws Hot dog roller grill
Grill saucisses
PoONMKOBbIN rpunb S
()]
« Tubes 320 mm « Rouleaux 320 mm = Ponunkosble TpyoKM 320 Mm é
[V
o
w
o
©
N
o
<
o
[T
a
mm netto kg netto o
Index /code  Model R kg brutto kw v C o C &
460 x 350 x 200 11,5 .
101600530 w8 ot it 125 L8 230 25x/min. . 80300 230/1N
wv
c
CW 8/44 Hot dog roller grill g
Grill saucisses =
Ponunkosbiit rpunb ©

« Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKkM 440 mm
3 -——-——
i ——

mm netto kg netto 2
Index/code  Model mm brutto P kw C o C & é
540 x 350 X 200 12,5 )
101600532 Cws/4a o000 Ve 1as 2 2,5x/min. . 80300 230/1N e
T
o
CW 10/44 Hot dog roller grill
Grill saucisses
PonunKkosbi rpunb o0
©
+ Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKM 440 Mm §
(%]
@
(0]
s
%]
2
I
wv
wv
(]
5]
mm netto kg netto <<
Index /code  Model e, e kW C o C &
540 X 430 X 200 14
101600535  CW10/44 oot o 15 225 25x/min. - 80300 230/1N
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SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS SNACK

Sausage/vegetables steamers
Chauffe- saucisses
[TapoBapKM A1A COCUCOK 1N OBOLLEN

STAINLESS STEEL GRID Al

Single or double models with perforated stainless steel bottom above container with water; suitable for steam treatment of sausages or vegetab-
les (f.e. corn).

Simples ou doubles avec fond en acier inoxydable perforé sur le fpnd de la cuve; approprié pour chauffer a la vapeur des saucisses ou des légu-
mes (par exemple le mais).

Mogenu oamHouHble am AsoiiHble. C nepdoprpoBaHHbIM ABOMHBIM AHOM U3 Hepxkasetoller ctanu. O6opyaoBaHMe NPUrOLHO Ans
NPUroTOBAEHMUA Ha Napy COCMCOK W OBOLLEN (Hanpumep, KyKypy3bl)
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SNACK SAUSAGE/VEGETABLES STEAMERS 255

WE 12 Sausage/ vegetables steamer

e Chauffe saucisses
MapoBapKa ANA COCUCOK UM OBOLLEN
GN1/2 Capacity GN 1/2 — 150 « Cuve GN 1/2 -150 « Emroctb GN 1/2 — 150
150 mm o
o
()
=<
o
[N
[a)]
w
o
: S
mm netto g netto
Index [ code Model R —— kg brutto kw v o C & ;
o
265x330x220 6,
102500100  WE12 453 10350 7‘1 1230 3090 230/IN é
o
— WEV 12 Sausage/ vegetables steamer/ tap
Chauffe saucisses avec robinet
MapoBapKa Ana COCUCOK UM OBOLLEN §
T « Capacity GN 1/2 — 150 » Cuve GN 1/2 - 150 » Emkocts GN 1/2 — 150 >o<
150 mm B
4
!
am ¢ ©
A N
1 y &
x
o
L
2
mm netto kg netto o
Index [ code  Model mm brutto kg brutto KW V I"ﬁ_ o C &
102500105 Wevi2 oSN 0T 1 230 DRAINTAP 3090  230/1N
(%]
c
WE 11 Sausage/ vegetables steamer %
Chauffe saucisses =
MapoBapKa ANA COCUCOK MU OBOLLEN §
__I;___.;"_"'___I\‘// . Capacity 2xGN 1/2-150 + Cuve 2x GN 1/2 — 150 . EmKocTs 2x GN 1/2 — 150
L
am || o
"on g
mm netto kg netto 2
Index /code Model . —— kg brutto kw v o C & é
530 x330x220 11
102500500  WE1l .o lo ot 115 2 230 3090 230/IN 2
T
o
WEV 11 Sausage/ vegetables steamer/ tap
Chauffe saucisses avec robinet
MapoBapKa 419 COCUCOK UK OBOLLEN 2
©
Capacity 2x GN 1/2—-150 = Cuve 2x GN 1/2 —-150 » EmkocTtb 2x GN 1/2 — 150 §
(%]
@
(9]
C
%]
Q
G
a
(0]
S
mm netto kg netto <<
Index [ code  Model mm brutto e kw Vv I‘R o C &
30 x 330 x 220 ,
102500501 Wevil 23X I o a3 DRAINTAP 3090  230/1N

|REDFOX|




Electric crepes
Crépiere électrique
dNeKTpuYeckme bAMHHbIE annapaTbl

i

DIAMETER OF 350 OR 400 MM

Construction made of AlISI 430, plate made of cast iron, with diameter of 350 mm.

Chassis en acier inoxydable, plague en fonte émaillée. Chauffage par résistances en spiral, blidnées, en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation
par thermostat.

KoHCTpyKLmA nsrotosneHa n3 ctaam AlSI 430, NnOBEpXHOCTb TapeKM BbINOJHEHA U3 YyryHa 1 nmeeT anameTtp 350 mm.
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CRE 135 Crepe machine
Crépiére électrique
BAWHHbBIM annapat

Cast-iron plate @ 350 mm - Plaque en fonte @ 350 « Pabouas NoBepxHOCTb M3 uyryHa @
+ Wooden accesories mm 350mm °
included « Livré avec les raclettes « [lpunaraeTtca MHBEHTapb U3 Aepesa ]
en bois é
[N
o
w
o
K 8
mm netto g netto
Index [ code  Model mm brutto iy kw Vv @ o C & ;
o
380 x 380 x 190 16
101600540 CRE135 o >0 " 0 o 24 230 3Bem 50270 230/1N é
o
CRE 235 Crepe machine
Crépiére électrique
BAuHHbBIM annapaTt S
()]
2 cast-iron plate @ 350 - 2plaque enfonte 350 - 2 paboume NOBEPXHOCTM U3 YyryHa é
- mm mm @ 350 mm é
= Wooden accesories = Livré avec les raclettes = [pwunaraetca MHBEHTapb 13 AepeBa o
included en bois
©
N
X
=
o
L
2
mm netto kg netto o
Index /code  Model R kg brutto kw v @ o C 5
760 x 380 x 190 30
101600541 CRE235 o o 007> 314 48 400 35 50-270  400/3N
2
()
>
o
=
[0}
X
(©
o

T

(9}
=
©
€
wv
£
©
[2a]

:
\

Free-standing

Accessories

|REDFOX|
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Salamanders
Salamandres électrique
[pWAb canamaHpa

High-temperature proof resistances are made of material Incoloy 800. Heat performance is regulated by the energy regulator. 2 options of

grid mechanism — basic manual pull-out positioning or smooth adjustment by a lever and pre-set 4 height-positions. Appliance is suitable for
finishing meals, gratinating, browning and keeping meals at serving temperature. Back side panel may be removed away so the device becomes
a pass-through option between the chef’s kitchen and the serving area.

Chauffage par résistance en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation de température et timer. Deux options de mécanisme — S, la grille est
placée dans un des trois support fixes ou — M réglage a 4 niveaux par une poignée. Appareil est congu pour la finition des repas, gratiner, dorer
et garder des repas au chaud. Le panneau arriere peut étre retiré.

HarpeBsaTtenu, BblaepKuMBatoLLMe BbICOKME TemNnepaTypbl M3roToBaeHbl 13 cniasa Incoloy 800. YnpasneHue TemnepaTypHbIM PEKUMOM
obecnevnBaeTca peryaTopom MOLLHOCTU. 2 BapMaHTa MexaHW3Ma A1A PeLeTKM — YCTaHOBKa U BbleMKa B Ha30BOM PYHYHOM peXxmnme 1au
NNaBHaA PerynpoBKa ypoBHA 1 NpesBapuTeNbHO 3a4aHHble 4 MO3WLMM MO BbICOTE. AnnapaTtbl MOXHO MCNOAb30BaTb A4 NPUTOTOBAEHUA
PbIGHBIX 61104, TPATUHMPOBAHMA, 0OXKapUBAHMA U XPaHEHWA NPOAYKTOB NUTaHUA NPU 3aZaHHON TeMnepaType.
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SE40S Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHpgpa

B

3 fixed positions for grid + 3 supports fixes + 3 DUKCHPYEMBbIX NMONOKEHNA
peLeTku °
o
o
=
e
o
w
o
: 8
mm netto g netto J—
Index /code  Model e i e it kW V : 1 & ;
pr—] (@]
600 x 370 x 380 17 =
101500100  SE40S £ 0 200 188 22 230 INCOLOY ~ 230/1N é
o
SE70S Salamander
Salamandre
Mpunb - canamaHgpa S
()]
3 fixed positions for grid = 3 supports fixes « 3 GUKCUpPyEMbIX NONOXKEHMA >o<
peLweTKu é
o
= ©
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto = o
ilfEt | e mm brutto kg brutto L7 | VU p— &
=
880 x 370 x 380 233
101500500 SETOS ot 20l 253 44 400 INCOLOY ~ 400/3N
(%]
c
()
SE70S/230V Salamander 3
Salamandre =
v
punb - canamaHgpa g
| ) . . )
= 3 fixed positions for grid = 3 supports fixes + 3 QMKCMPYEMbIX MONOKEHUS
peLeTku
mm netto kg netto J— o
Index [ code Model mm brutto KEBrates W = 1 & é
=
880 x 370 x 380 23,1 ]
101500510 SET0S/230V o 0 ol %5 32 INCOLOY ~ 230/1N 2
@
SE40M Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHgpa 2
©
4 pre-set positions of « 4 positions préréglées de = 4 yCcTaHOBNEHHbIX NMONOXKEHNA §
movable grid grille mobile peLeTkm 3
Smooth and comfortable = Ajustement facile et = [1naBHasa 1 KombopTHaA peryMpoBKa o
. [N
adjustment confortable
%]
@
I
wv
(%]
(]
S
mm netto kg netto —- <<
Index/code  Model e it kW v ,71 &
600 x 370 x 380 17,9

i
101500 150 SE40M 640 X 520 X 440 197 2,2 230 INCOLOY 230/1N
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« 4 pre-set positions of

movable grid
Smooth and comfortable
adjustment
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P ot kw Vv
880 x 370 x 380 25,7
101500550  SETOM o0 oo w0 P 44 400
| SETOM/230V

« 4 pre-set positions of
movable grid

adjustment
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
880 x 370 x 380 25,6
101500560  SETOM/230V oo ot 276 32
DSE 47

« Stainless steel 18/8
« Thickness 1 mm

kg netto
Index /code  Model kg brutto
151500100  DSE 47 0’175

« Smooth and comfortable

Salamander
Salamandre
punb - canamaHgpa
+ 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

+ 4 yCTaHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTku
MnaBHas v KOMPOPTHasA perynnmposKa

=1 4
C J‘

II\ETI.OY 400/3N

Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHgpa
= 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

4 yCTAaHOBNEHHbIX NMONOXKEHNSA
peLeTku
« MMnasHasn 1 KOMbOPTHAA PerysMpoBKa

= &
—
INCOLOY ~ 230/1N

Wall brackets for SE
Support mural pour SE
KpOHLWTeWHbI HacTeHHble ana SE

« Acier inoxydable 18/8
Epaisseur 1 mm

« Hepskasetowlas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm
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0asters
0asters
OCTepsbl

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

il

!

QUARTZ TUBES RESISTANCES

%)
=
[
>
(o]
>
(=
[
v
©
o

Quartz tubes resistances, option of grid or toast holders, choice of 1 or 2-deck models.

Chauffage par résistance au quartz avec grilles de protection, le choix des grilles ou pinces. Un ou 2 niveaux.

KBapuesble TpybyaTble HarpesaTenn. PelleTka UK AepaTenu aAna TocToB.O4HOITaXKHbIe UK ABYX3TaXKHbIE BaPMUAHTbI.

Free-standing Bains marie

Accessories
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TO 920 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
Grid + 2 holders + Grille + 2 pinces » Pewertka + 2 gepxatena
= Capacity of 2 sandwiches = 2 sandwiches * BmecTMmocTb- 2 caHABMYa
mm netto kg netto ._a —
Index / code Model iy ke brutto KW Vv @ = | &
348x274x288 74 =]
101600552 TO920GH o720 o0 82 16 230 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/IN
TO 930 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
Grid + 3 holders = Grille + 3 pinces = PeuwerTka + 3 Aepkatens
+ Capacity of 3 sandwiches + 3 sandwiches + BmecTumocTb- 3 caHaBMYa
mm netto kg netto .
(laefj@aila hiocel mm brutto kg brutto o — &
iT )
453x274x288 8,8 — ]
101600562 TO930GH oo* X o8 2 230 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/1N
TO 940 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
« 2 grids + 4 holders = 2 grilles + 4 pinces « 2 peweTku + 4 aepatens
Capacity of 4 sandwiches = 4 sandwiches * BmecTMmocCTb- 4 caHABMYa
- .
=@
mm netto kg netto PR -
Index [ code Model ey ke brutto v = | &
—)
375X 274 x 403 9,8 =
101600572 TO940GH  Jo27 2 "0 108 24 230 TIMER =~ QUARTZ ~ 230/IN
TO 960 GH Quartz tube toaster
Toaster a quartz
Toctep
2 grids + 6 holders = 2 grilles + 6 pinces = 2 pelweTku + 6 aepratena
Capacity of 6 sandwiches  « 6 sandwiches « BmecTMmocTb- 6 caHABMYA
mm netto kg netto . —
Index / code Model R —— ke brutto Vv ‘ ‘T &
452 X274 x 403 11,7

i
101600582  TO 960 GH 500 x 355 x 440 128 3 230 TIMER QUARTZ 230/1N




Pastry display cases
Vitrines de patisserie
BuTpuHa ANs BbINEYKM

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

wv
=
[
>
(o]
>
<
[
4
©
o

Neutral or heated versions of display equipment made of stainless steel and hard plastic cover (1 or 2 storeys). Inner temperature range
between 30 — 60 °C providing good conditions for the foods content. Moisturizing wet sponge inside the heated version assures proper humidity
needed .

Versions neutres ou chauffantes avec chassis en acier inox et vitrine en plexiglas (1 ou 2 niveaux). Régulation de température de 30 a 60 °C avec

systeme d’humidification intégré. Maintien juqu’a 90°C sans desséchement. =
€
wv
BapuWaHTbl BUTPUH A1 BbINEYKM C MOAOTPEBOM UM B3, U3TOTOBNEHHBIX U3 HEPXKaBetoLLEl CTaAn U TBEPAOIO MPOYHOTO NAACTUKOBOIO -E
nokpbiTva (1 nam 2 apyca). AnanasoH BHyTpeHHMX Temnepatyp 30 — 60 °C obecneymBaeT XopoLume YCA0BUA A7 XPAHEHWA NPOAYKTOB NMUTAHMA.
YBnaxHALWaAnA rybka B BapmMaHTe ¢ NOAOTPEBOM rapaHTUPYET ONTUMAJIbHbIA PEXMM BAAKHOCTU ANA XPaHEHMS.

oo
=
kel

c

©

S

@

o
[N

wv
@

=

[e]

wv

wv

[

o

Q
<
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\,‘a‘t VEC 510

b «;

I|H||| |

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P ot kw '/
500 x 350 x 270 8,7
105501510  VEC510 550 x 400 X 300 94 0,4 230
WSS VEC810

’ = .n.’

I|H||| |

mm netto kg netto
Index /code  Model R kg brutto kw Vv
800 x 350 x270 14
105501810  VEC810 850 x 400 X 300 154 0,7 230

\__‘,ﬁt VEC 520
&

mm netto kg netto
Index/code  Model e . kg briitto '/
500 x 350 x 410 11,6
105501520  VEC520 550 x 430 x 300 129 0,4 230
Qﬁt VEC 820
- ) \\
e — W b - ‘

kg netto w v

mm netto

dex/zodel ki ocel mm brutto kg brutto
800 x 350 x 410 17
105501820  VEC820 850 x 430 X 300 18,6 0,7 230

Heated pastry display case

Vitrine chauffante
BUTpUHa ANA BbINEYKMU C NOJ0rPEBOM

Heated pastry display case

Vitrine chauffante
BVITPVIHa ANA BbiNeYKU Cc nogorpesom

Heated pastry display case

Vitrine chauffante
BuTtpuHa ana BbiNeYKu ¢ nogorpesom

Heated pastry display case

Vitrine chauffante
BuUTpMHa AN BbINEYKU C NOAOrPEeBOM

1%

30-60 230/1IN

1%

30-60 230/1N

‘T4

30-60 230/1N
C
30-60 230/1N
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= = VEN 510 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpUHA ANA BbINEYKU

S
i——— %)
=<
, o
= e 5
w
d m
=8
o
mm netto kg netto o
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto ;
o
500 x 350 x 200 47
105500510 VENSI0 oot 200 58 é
o
g . VEN 810 Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpUHA oNA BbiNeyku §
. x
— - - (@)
. ._L.‘ Q
B 2
[ == . =
- -
.“.F g —
I
: ﬂ S
x
- 2
L
2
mm netto kg netto o
lEgjeert | ekl mm brutto kg brutto
800 x 350 x 200 6,6
105500 810 VEN 810 850 x 400 x 300 3
2
= = VEN 520 Neutral pastry display case %
Vitrine neutre s
BUTpUHa oNA BbINeuKku §

i
&
|

___‘_'_‘—-———__
= ——
mm netto kg netto 2
ldex/codel i odel mm brutto kg brutto é
500 x 350 x 340 7,6

105500520  VEN 520 550 x 430 x 300 89 g
©
. o0

= . VEN 820 Neutral pastry display case

Vitrine neutre
ButpuHa ana Bbineuykun 4
— he]
E—
5 [ s
== e —_— 2
'-_1:'_‘_=:——— 4
- = w o
wv
i ﬂ ;
& :
wv
wv
]
o
mm netto kg netto 2
dex/zodel ki ocel mm brutto kg brutto
800 x 350 x 340 10,7

105500820 VEN820 oo 430 300 12,3
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Electric bain maries
Bain marie électrique
INEKTPUYECKNE MAPMUTBI

OUNDED EDGES

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap
with safety arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Fabrication en inox AISI 304. Robinet de vidange
avec cran de slreté. Disponible comme appareil a poser sur table, avec option pour le montage sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430.

LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMMUYHbBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaAMM M YIIaMKU ANA NPOCTOTbl 06CAYKMBAHMA U MOMKKU. BaHHbI BbINOAHEHbI 13
ctanm AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npeaoxpanmTenem. MpeaHasHayeHsbl 18 MCNOAb30BaHWA B BUAE HACTONbHOIO 060pyA0BaHUA.

|REDFOX'
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COOKING LINE REDFOX 900

LINE 900

009 X04a3y 7 004 XO44a3yd 7 006 XO44a3yd 7 BZzld XO4d3d 7 suano Aiaxeg 7 3oeus 7 oliew suleg 7 Sulpueis-aau4 7 S9110SS320Y

N marile

REDFOX Ba

268

Bain maries and neutral units




mm netto

Index [ code Model mm brutto
330x540x220
100 500 100 BM 1115 370 x 585 x 240

Index / code Model LI
mm brutto

660 x 540 x 220

100501 000 BM 2115 700 x 580 x 240

mm netto

Index [ code Model mm brutto
330x540x220
100 500 500 BMV 1115 370 X 585 x 240

mm netto

Index [ code Model mm brutto
660 x 540 x 220
100 501 500 BMV 2115 700 x 580 X 240

kg netto
kg brutto

kg netto
kg brutto

18,
20.

GN 1/1

3

7
2
.

150 mm

kg netto
kg brutto

kg netto
kg brutto
19
20.5

BM 1115

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

+ Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet
For GN 1/1 - 150

Cuve simple a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 & 150 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmur

Double unit for benchtop

use or on a neutral
cabinet
For GN 2/1—150

v

230

BMV 1115

Cuve double a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 2/1 & 150 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

= Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

« For GN 1/1-150

Cuve simple a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 a 150 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
2/1-150

230

Cuve double a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 2/1 & 150 mm

|REDFOX
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« 118 HaCTONBLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha NMOACTaBKY
BmectumocTb 2o GN 1/1 — 150

1%

30-90 230/1IN

= [1BOVHOM MapMUT ANA HAaCTONbHOrO

NPYMEHEHUA MW YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKY
Bmectumoctb 40 GN 2/1 — 150

1%

30-90 230/1N

= [nA HaCTONbHOTO NPUMEHEHMA NN

YCTaHOBKM Ha MOACTaBKY
Bmectumoctb g0 GN 1/1 — 150

<+ | o
A Clh

DRAINTAP  30-90 230/1N

« [1BOMHON MapMUT A1 HAaCTONLHOTO

NPYMEHEHUA AW YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKy
Bmectumoctb g0 GN 2/1 — 150

o
I

SECURE

DRAINTAP = 30-90 230/1N
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BM 1120 Bain marie
Bain marie
Mapmurt
Single unit for benchtop « Single cuve a posé surla = [1nA HaCTONbHOIO NPUMEHEHUA UK
use or on a neutral table ou sur un meuble YCTaHOBKM H ano/CcTaBKy °
cabinet neutre « Bmectumoctb go GN 1/1 — 200 8
For GN 1/1-200 = Pour GN 1/1 3 200 mm é
[N
o
w
o
z 8
mm netto g netto
Index /code  Model e~ ke brutto kW Vv o C & ;
o
390 x 600 X 300 15,6
100500200 BM1120 5000t 171 15 230 30-90 230/1N é
o
— BMV 1120 Bain marie
Bain marie
Mapmut S
()]
GN1/1 = Single unit for benchtop « Single cuve a posé surla = [1ns HaCTONbHOMO NPUMEHEHUA UK é
200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble YCTAHOBKM Ha NOACTaBKYy é
cabinet neutre « Bmectumoctb 2o GN 1/1 — 200 o
» For GN 1/1-200 = Pour GN 1/1 3 200 mm « TepeaHnin CAMBHOM KpaH
+ Front drain off tap + Avec robinet de vidange
frontale o
N
X
=
_ o
[T
o
mm netto kg netto o E
Index/code  Model sy ol kg brutto KW Vv I‘ C &
390 x 600 x 300 14,3
100500600  BMV1120 o %2 % 158 15 230 DRAINTAP 3090  230/1N
(%)
c
. . ()
BMV 2120 Bain marie 3
Bain marie =
X
Mapmut =
= Double unit for benchtop = Double cuve a posé sur « [1BOVHOM MapMUT A5 HAaCTONbHOMO
use or on a neutral la table ou sur un meuble NPUMEHEHWSA N YCTAHOBKM Ha
cabinet neutre NOACTaBKy
= For GN inserts up to GN « Pour GN 2/1a 200 mm + Bmectumoctb 4o GN 2/1 —200 %
2/1-200 = Avec robinet de vidange « [lepegHuit CAMBHOM KpaH e
Front drain off tap frontale <
mm netto kg netto - 2
Index / code Model mm brutto kg brutto kW VvV Ih o C & E
800 X 600 x 300 22
100501600  BMV2120 ok X P 3 230 DRAINTAP 30-90  230/1N =
[52
o

Qo
=
©
c
©
3
b
[}
o
bt
[N

Accessories

|REDFOX
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PO 40

support legs

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto
400 x 600 x 570 14
153000040 PO40 /100 610x570 145

Sm==amm PO 40/M

4 swivel castors

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
400 600 x 570 145
153001040 POAO/M 415, 610%570 15

PO 80

support legs

mm netto kg netto

Index/code  Model i kg brutto
800 x 600 x 570 18,7
153000080 PO 80 810 x 610 x 580 19,5

ToT=ma pO 80/M

|

4 swivel castors

v 3

mm netto kg netto

Index / code Model o kg brutto
800 x 600 x 570 19,4
153001080  POSO/M g1 c10 530 20,1

Height-adjustable plastic

= Height-adjustable plastic

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKprTaﬂ noacraBKa

Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITasa noacraBKa

4 roues pivotantes

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITan noacTaBKa

= Pieds réglables en
plastique

Open cabinet
Soubassement ouvert
OTKpbITaa noacraBka

4 roues pivotantes

|REDFOX|

Perynupyemble nnactvkoBble
OMOPHbIE HOXKM

Ha noBOPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax

« Peryavpyemble NaacTvKoBble
ONOPHbBIE HOXKKM

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLMXCA KONECUKax
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BM 01D Bain marie 1 pot - dry
Bain marie 1 bac - sec
MapmuT cyxoii - 1 emKocTb

1 stainless steel pot, = 1 bac, volume 4,5 litres + 1 KacTplona 13 HepyKasetoLen cTanu,
volume 4,5 litres obbem 4,5 nuTpos °
=)
o
=
(@]
[N
o
w
o
z 8
mm netto g netto
Index [ code  Model mm brutto iy kW SSS o C & ;
o
300 x 300 x 350 6,8
100500410 BMOLD 3,72 o0 g 02 30-90 230/1N é
o
— BMO1W Bain marie 1 pot - wet
Bain marie 1 bac - humide
MapmuT BoasAHOM - 1eMKoCTb S
()]
1 stainless steel pot, = 1 bac, volume 4,5 litres = 1 KacTplo/if U3 HepyKaBetowwen cTanm, 6
. [V
volume 4,5 litres obvem 4,5 nuTpos Q
o
©
N
X
=
o
[T
2
mm netto kg netto o
Index /code  Model mm brutto kg brutto KW I‘ o C &
300 x 300 x 350 7,6 SECURE
100500450 BMOLW 8l e s 0% 6 DRAINTAP 3090  230/IN
(%)
c
. . ()
BM 02D Bain marie 2 pots - dry 3
Bain marie 2 bacs - sec =
- X
MapmMuT Cyxoun - 2 eMKOCTU =
= 2 stainless steel pots, = 2 bacs en acier = 2 KacTpoan 13 HeprKaBetoLLel cTanu,
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMMTPOB Kaxkaas
litres chaque
4
Q
©
c
(%]

mm netto kg netto ° @
Index /code  Model mm brutto ke brutto KW SSS C & =
=

300 x 600 x 350 11
100500420  BMO2D 2,00 oot oo I 0,4 et 30-90 230/1N g
@

BMO2W Bain marie 2 pots - wet
Bain marie 2 bacs - humide

MapmuT BOAAHOM - 2 @MKOCTU X

©

2 stainless steel pots, = 2 bacs en acier + 2 KaCTpIO/IM 13 HEPXKaBeloLLen cTanu, §
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 MUTPOB Kaxaas g
litres chaque o

(N

%]

@

I

3

(]

Q

mm netto kg netto 2

o
Index [ code Model mm brutto Felbr g kw I i C
300 x 600 X 350 12,9 DSECURE

100500460  BMO2W  J, 00 o0 400 139 0,7 RAINTAP  30-90 230/1N

|REDFOX
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BM 04 D Bain marie 4 pots - dry
Bain marie 4 bacs - sec
MapmuT cyxoii - 4 emKoCTU

4 stainless steel pots, + 4 bacs en acier + 4 KacTpoNn U3 HepsKaBetoLLel cTanu,
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaan
litres chaque

mm netto kg netto o
Index [ code  Model mm brutto iy kW SSS C &
450 x 600 x 350 15,5
100500430 BM04D 2o o000 e 3090 230/1N

BM 04 W Bain marie 4 pots - wet
Bain marie 4 bacs - humide
MapmuT BogAHOI - 4 eMKOCTU

= 4 stainless steel pots, = 4 bacs, volume 4,5 litres « 4 KacTplo/IM 13 HepXKaBeloLlen cTanu,
volume 4,5 litres each chaque obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaas

mm netto kg netto
Index/code  Model ey el kg brutto KW & Iz © ( &
450 x 600 x 350 18,6 SECURE
100500470 BMOAW o0 201 DRAINTAP 3090~ 230/IN

BM 06 D Bain marie 6 pots - dry
Bain marie 6 bacs - sec
MapmuT cyxoi - 6 emKocTei
= 6 stainless steel pots, = 6 bacsen acier + 6 KacTptoan 13 HeprKaBetoLLel cTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMMTPOB Kaxkaas
litres chaque

mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto P kw SSS C &
750 x 600 x 350 22,3
100500440 | BMO6D 670 x 790 x 490 243 30-90 20/N

BM 06 W Bain marie 6 pots - wet
Bain marie 6 bacs - humide
MapmuT BogaHoOl - 6 emKocTeit

[
6Xx

6 stainless steel pots, = 6 bacs, volume 4,5 litres * 6 KacTpIO/IM 13 HEePXKaBeloLlen cTanu,
451 volume 4,5 litres each chaque 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaas

mm netto kg netto

ndex/fkode Kodel mm brutto kg brutto & Ia ° ‘
0 x 600 x 350 27,6 SECURE

100500480 BMOSW  COXEINES o & DRANTAP 3090  230/IN

|REDFOX







FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES FREE-STANDING

Free-standing electric and gas ranges
Fourneaux électriques ou au gaz
OT,EI,eJ'IbHO croAawme anekTpn4eCkme N ra3oBble rnamTbl

ABLE IN ITS HEIGHT

Functional design of construction together with highly professional technical features. Top desk (part underneath the plates or burners) is made
of high quality steel AISI 304. 70 mm space gap between the wall and supporting legs provides an extra room for installation fittings.

Conception fonctionnelle de construction et caractéristiques techniques hautement professionnelles. Le cabinet supérieur (partie sous les
plagues ou brlleurs) est réalisé en acier AISI 304 de haute qualité. Un écart de 70 mm entre le mur et les jambes de support offre plus d’espace

pour les raccords d’installation.

®YHKUMOHANbHbIN AN3aiH KOHCTPYKLMM U BbICOKOMPODECCUOHAbHBIE TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTUKIM. BepxHaAA NaHesb (YacTb Nog, ropesikamm
NAM KOHGOPKamMM) M3roToBEHa 13 BbICOKOKaYecTBeHHOM cTann AlSI 304. PacctoaHne 70 MM Mex/y CTEeHOWM 1 3aaHel CTeHKo o6opyaoBaHMa

obecneynBaeT NPOCTPAHCTBO A/19 MOHTaXKa U MHKEHEPHbIX CUCTEM.

|REDFOX




FREE-STANDING FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES

REDFOX Free-standing
ranges

Free-standing ranges

Taburet hob

216

2177

275

‘ Free-standing ’ Bains marie ‘ Snack ‘ Bakery ovens ‘ REDFOX Pizza ‘ REDFOX 900 ‘ REDFOX 700 ‘ REDFOX 600

Accessories



276 | BRATT PANS - ELECTRIC FREE-STANDING

SPF50E

Boiling top
Fourneau
MNawuta

Internal thermostatic
protection inside each

Protection thermostatique = BHyTpeHHAs TepmocTaTMYecKas
interne dans chaque 3alUMTa KaXk a0 KOHOOPAKM

plate plague Pasmep nantbl 300 x 300 Mm
Plate dimension 300 x = Dimension de la plaque
300 mm 300 x 300mm
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REBr g kw Vv 2;&:5 6
500 x 700 x 900 53,6
117260482 SPFSOE | o xxgoo ;1065 60 6 | 400 MOUNTABLE 3030cm % 400V
SPF80E Boiling top
Fourneau
MNnwuta
Internal thermostatic Protection thermostatique BHyTpeHHAA TepmocTaTnyecKan
protection inside each interne dans chaque 3allMTa KaXkaoM KOHGOPAKM
plate plaque = Pasmep nanTbl 300 x 300 Mmm
Plate dimension 300 x Dimension de la plaque
300 mm 300 x 300mm
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kw \' 2&5 2"5 &
800 X 700 x 900 94,7
117260475  SPF8OE 840 xxgoo XX1065 105 12 | 400 MOUNTABLE = 30x30 cm 21&:5 2@15 400V
SPF80G Gas stove with 4 burners
Fourneaux avec 4 feux vifs
Fasosas nauta/ 4 ropenku
« Medium duty cast-iron = Brlleurs en fonte = YyryHHble ropesnku cpeaHem
burners « Grille supérieure en fonte MOLLHOCTM
Cast-iron grids on top Pieds de construction YyryHHble peLueTkn 41A BepXHen
plate solide pour une meilleure naHenn

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto e kw
800 x 700 x 900 443
118260 352 SPF80G 840 X 800 X 1065 57.4 25

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900 61,3
118260353 SPF120G 15,0 es 1010 74,8 %

« Solid construction with stabilité
supporting brackets under

the upper plate

SPF 120G Gas stove with 6 burners

Fourneaux avec 6 feux vifs

Fasosasa nauta/ 6 ropenku

Brdleurs en fonte

Grille supérieure en fonte
Pieds de construction
solide pour une meilleure
stabilité

Medium duty cast-iron
burners .
= Cast-iron grids on top .
plate
+ Solid construction with
supporting brackets under
the upper plate

[poyHas KOHCTPYKLMA
NoAAEPKMBAIOLLIMX KOHCONeH nos,
BEPXHEe naHesblo

Po

MOUNTABLE

NATURAL
LPG

EiEa

YyryHHble ropesiku cpeaHen
MOLLHOCTM
YyryHHble peleTkun ANA BepxHeit
naHenu

+ [poyHasn KOHCTPYKUMA
NoALEPKMBAIOLLMX KOHCONEN NOoJ,
BEpXHeit naHenblo

NATURAL )& @MMQM
6 younmsie L4 L7 L7 | e

|REDFOX




FREE-STANDING [ BOILING TOP - GAS 277

ST40E Electric hob
Réchaude bas électrique
MauTa - Tabyper

Diameter 400 mm + Diametre 400 mm = [nametp 400 mm
= Power controlis enabled  + La commande de = PerynnpoBaHme MOLWHOCTH C °
by 4-position regulation puissance est activée NOMOLBH0 4 NO3ULMOHHON PYYKM 2
switch knob par le bouton de nepekntoyatens é
I‘interrupteur de i
régulation a 4 positions w
8
Index [ code  Model D (0 KEnetto kw Vv o ~
mm brutto kg brutto 5 <
568 x 568 x 570 66,3 i Q
100160400  ST40E o 2o eeo 785 5 400 50-400 40 cm 400V 5
o
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Accessories
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ACCESSORIES STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Accessories
Accessolres
AKceccyapbl

|REDFOX
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STAINLESS STEEL EQUIPMENT

009 XO4a3y 7 00Z XO443y 7 006 XO44a3yd 7 BZzld XO4d3d 7 suano Aiaxeg 7 3oeus 7 oliew suleg 7 Sulpuess-aai4 7 S9110SS320Y
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Shelves




280 | WASH BASIN UNITS STAINLESS STEEL EQUIPMENT

mm netto kg netto
Index [ code Model mmbrutto kg brutto
RU 00706602  KOB1 12
£ —
mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
108 000 090 UmMo1 400x 2?5 X200 2

4

KOB 1

Mixer tap

Mitigeur
CmecuTenbHbI KpaH

mounting with three
screws, mounting plate or
screws with M10 nuts
hot and cold water mixer
= connection pipe | = 500
mm
supply hose | =600 mm
« 1/2 ,male and female
ends
dimensions: A =200 mm,
B =150 mm

UM 01

montage a trois vis,
plague de montage ou vis
avec écrous M10
mélangeur eau chaude et
froide

+ tuyau de raccordement | =

500 mm

« tuyau d‘alimentation | =

600 mm

embouts male et femelle
1/2,

dimensions: A =200 mm,
B =150 mm

Wash hand basin

Lave - mains
YMbiBanbHana PaKOBUHaA

= Stainless steel 18/8
= Thickness 1 mm

Acier inoxydable 18/8
Epaisseur 1 mm

= montage met drie schroeven,
montageplaat of schroeven met M10
moeren

* mixer voor warm en koud water
aansluitleiding I = 500 mm

= toevoerslang | = 600 mm
1/2 ,mannelijke en vrouwelijke
uiteinden
afmetingen: A =200 mm, B =150
mm

« Hepskasetollas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm

Wash hand basin with brackets
Lave - mains mural
YMbliBanbHaA PakoBUH

UM 10

KpeneskHble KPOHLITENHbI AN1A
KpenneHua Ha cTeHy

Fixing brackets for wall
assembly

Support pour montage
sur mur

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto
108,000 100 UM 10 400 x 295 x 200 3

450 x 330 x 220 35




STAINLESS STEEL EQUIPMENT | WASH BASIN UNITS 281

UM 10+ KOB 1

=

{
—

»

T

Stainless steel

Fixing brackets for wall
assembly
= Mixing valve KOB 1

« Acier inoxydable 18/8
= Thickness 1, 2 mm .

Epaisseur 1,2 mm
Support pour montage
sur mur

Robinet mitigeur KOB 1

Wash hand basin
Lave - mains
YMbiBanbHaA pakoBUHA

Construction de I'évier en
acier inoxydable 1,2 mm
Construction du boitier en
acier inoxydable 0,8 mm
Robinet

Mitigeur eau froide/
chaude

Overflow tube

Le tube de trop-plein
MNepenusHoii NaTpy60K

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P
400 x 295 x 200 2,4
108000150  UM10+KOBL 022" " 0 ;
UM 43
Material of basin:
Stainless steel 1, 2 mm
= Material of body: stainless =
steel 0,8 mm
Drain
= Mixing valve .
{
mm netto kg netto
[Esjeett | Dl mm brutto kg brutto
400 x 295 x 290 6,5
108000000 UM43 435, 470x230 7.5
Overflow pipe
kg netto
Index / code Model ks brutta
409085301  Overflow pipe 2

Wash hand basin with brackets + mixer tap
Lave - mains mural + mitigeur
YMbIBa/ibHas PaKOBUH + CMecuTeNbHbI KpaH

HepxasetoLada ctanb

= TonwmHa 1,2 mm

KpenexHble KpoHLWTeHb! ANA
KpenneHua Ha cTeHy

= CmecuTenbHbIl KpaH KOB 1

MaTepuran pakoBuHbI:
Heprkasetowan ctanb 1,2 mm
MaTtepuan kopnyca: Hep»agetoLLas
ctansb 0,8 mm

Cnus

CmecuTenbHbIV KpaH

Bains marie Snack Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 REDFOX 600

Free-standing

Accessories



AINLESS STEEL SHELVES FOR MICROWAVE OVEN STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Shelves
Etagéres en acier inoxydable
MonKa us Hep:KaBelowei cTanm

« Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
= Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonuwmHa 1 mm
mm netto kg netto mm netto kg netto

Index /code Model Index /code Model

mm brutto kg brutto mm brutto kg brutto

154000520 PN 52 228 . ;gg . ig ;i 154000740 | PN74 ;?g 9 ggg X 33 22125
154000620 PN 62 2(1)8 : ;gg z 1318 ;g 154000840 PN 84 ggg : 3(1)8 i ig 457
154000820 PN 82 ggg : ;28 : ig ;‘7‘ 154001040 PN 104 iggg : 228 : ig Zg
154001020 PN 102 iggg : ;‘1)8 i 4318 :g 154001240 PN 124 i;gg z 2(1)8 : ig 6;7
154001220 PN 122 iggg . ;‘1’8 . ig 3"17 154001440 PN 144 ﬂgg X 3(1)8 . ig gjg
154001420 PN 142 ii?g . ;‘1’8 . 4318 izi 154000550 PN 55 zgg . 2(1)8 . 4318 2:‘;
154000530 PN 53 2(1)8 i :gg i 38 ;2 154000452 PN 45 ﬁg i 2(1)8 : Zg 34
154000630 PN 63 238 . 228 . ig 33 154000650 PN 65 g;’g . 2(1)8 . zg gg
154000830 PN 83 Z(l)g . ;?g . jg :g 154000750  PN75 ;gg . 2(1)8 X zg gg
154001030 PN 103 ig?g i i‘l)g i ig 1:‘7‘ 154000660 PN 66 g;’g : Z(l)g i zg 52
154001230 PN 123 i;gg : ;gg i ig 437 154000760  PN76 ggg : 2(1)3 : Zg 56
154001430 PN 143 ifl’g i 2(1)8 i ig gg 154000537 PN 537 ggg : 2(1)8 i ig 32
154000540 PN 54 228 : 228 z ig 33

- AINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES AINLESS STEEL EQUIPMENT

Shelves with spice boxes
Etagéres en acier inoxydable avec bacs a épices
MonkKa c KoHTelHepamu gnA cneuumi

- Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskagetollas ctanb 18/8
. J = Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm « TonuwmHa 1 mm
mm netto kg netto mm netto kg netto
leeicoce Ll mm brutto kg brutto adexliccte gece] mm brutto kg brutto
800 x200x 100 51 Korenky 1200 x 200 x 100 8,2 Korenky
154001829 PNK82/95 810x210x 110 5,4 5xGN 1/9 154001226 PNK122/66 1210x210x 110 8,5 6x GN 1/6
1000 x 200 x 100 7 Korenky 800 x 300 x 100 7,4 Korenky
154001029 PNK102/96 1010x210x110 7,3 6x GN 1/9 154001834 PNK83/44 810x310x 110 7,7 4xGN 1/4
1200 x 200 x 100 7,1 Korenky 1000 x 300 x 100 9,1 Korenky
154001229 PNK122/97 1210x210x 110 7,4 7xGN 1/9 154001034 PNK103/45 1010x310x 110 9,4 5xGN 1/4
800 x 200 x 100 56 Korenky 1200 x 300 x 100 10,7 Korenky
154000826 PNK82/64 810x210x 110 5,9 4xGN 1/6 154001234 PNK123/46 1210x310x 110 11 6x GN 1/4
1000 x 200 x 100 6,9 Korenky

154001026 | PNK102/65 1010x210x 110 72 5xGN 1/6




STAINLESS STEEL EQUIPMENT [ STAINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES 283

Spice boxes
__ Bacs a épices

KoHTeliHep ana cneunii
: h_ e ? « Stainless steel AISI 304 « Acier inoxydable 18/8 « Hepskasetowas ctanb 18/8
« Epaisseur 1 mm = TonwmHa 1 mm °
(=)
o
x
o
[
o
w
o
z 8
mm netto g netto
Index/code  Model mm brutto P ot ;
108 x 176 x 100 0,3 Q
154001019 PNK 1/9 118 186 X 110 0.4 E
162 x 176 x 100 0,5 L
154001016  PNK1/6 200 o 0 pys o
162 x 265 x 100 06
154001014  PNK1/4 207500 0 07
o
o
()]
=
STAINLESS STEEL EQUIPMENT | STAINLESS STEEL SHELVES FOR MICROWAVE OVEN 283 8
o
o
Wall brackets for PN
Support mural pour PN ‘E.“
KpoHLwTelHbl HacTeHHble ana PN ;
o
« Stainless steel 18/8 = Acier inoxydable 18/8 « Hepkagetouwas ctans 18/8 a
= Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonuwmHa 1 mm o
—
—
wv
e 2
: ()
>
o
=
[0}
X
(©
o
mm netto kg netto
Index /code  Model T | febmie
154005060 DPNgo 00 X40x13 113
860 x40 x 15 3,6
154005 090 DPN 90 R 4 é
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Accessories
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LEGEND

Singlephase [ threephase connection 230 Volts
230/1N | 230/3N

Threephase connection 400 Volts
& P red by ga
owe y gas

5
f: Layout of gas burners

Layout of electric plates
Layout of electric plates
Layout of electric plates

Electric convection oven GN 1/1 singlephase

I
=
2
=

L «X=

Electric static oven GN 2/1 threephase

~
=
=
~
S
S
=
=

oD
=
N
=

Gas static oven GN 2/1

(=2}
=
=
I
N
2

=
= 4
g

Pilot flame in standard

_,.,
=
=i
=
m

o
<
=
=]
=

Pilot flame on request

Piezzo ignition for burners

h==)
2=/ o
Sy B
aN - =
—o \ e
S

\‘;/ Piezzo ignition

PIEZZ0

\‘” Electric ignition

ELECTRIC

NATURAL
e Nozzles for both types of gas
C Temperature regulation

30-60

CHROMED |  IRON STEEL
Dimension of plates
30x30 cm | 30x30 cm

|



28

a

M
E

o
=
v
=
=
S
=

o
=00
/11|l
=Y
N

1000
S
Ml e

I=alale
<\
s/
e

4
=
=
=
m
w
A

E
"}
(

~
=

=
n

(
0

wvi
>

OUTLET

M

=]
=
=
=
=
=
=
=

4

DRAIN TAP
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COLD

Thickness of chrome

Production capacity

Cold zone underneath the resistance

Power/oil volume ratio

Cast - iron resistance

Ceramic lamp resistance

Incoloy resistance

Quartz tube resistance

Stainless steel resistance

Level of liquid

Volume of basin

Liquid outlet

Container for liquid waste

Outlet for the waste

Outlet with safety locker

Hot and cold water inlet

Cold water inlet

Motorized tilting system

Manual tilting system

LEGEND
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Diameter of pizza

Grid on the bottom

Stone plate on bottom

Stone plates on top and bottom

Chamber dimensions

Light inside the chamber

Thermostat

Timer

Analog thermometer

Digital thermometer

Suitable for preparation of fish

Suitable for preparation of meat

Dry - heat operation

Water operation

5/ 10 kg of lava rocks enclosed

Diameter

Capacity of chamber

Rotation frequency

Pressure control

287
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. Comes unassembled
MOUNTABLE

Temperature regulation of spikes
100 30-90

Volume of liquid
GN size inserts
Plate dimensions
Plate dimensions

Plate dimensions
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[0 JAKARTA [0 SURABAYA [0 BALI [0 SERVICE CENTER
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