


MITHIKO! Pizza Italia panas, segar – dipanggang dengan cepat. Dipanggang 

dengan sempurna kapanpun anda menginginkannya. Mithiko adalah pizza oven 

paling serbaguna yang ada di pasaran, dengan hasil yang konsisten dibandingkan 

oven berbahan bakar kayu tradisional. Desainnya yang unik memungkinan 

Mithiko untuk memanggang pizza hanya dalam waktu 90 detik, selain itu Mithiko 

juga dapat digunakan sebagai oven konveksi standar untuk metode memasak 

tradisional. Kelebihan – kelebihan diatas, dikombinasikan dengan ukurannya yang 

relative kecil, menjadikan Mithiko pilihan yang sempurna untuk bar, pub, restoran, 

hotel, kedai makanan ringan dan jenis usaha apapun yang menyajikan Pizza Italia 

otentik tanpa harus mengeluarkan investasi besar untuk peralatan, staf khusus 

maupun pelatihan.

KEUNGGULAN
KUAT / Dapat mencapai suhu 400/450° hanya dalam waktu 10 – 12 menit.

WAKTU MEMASAK SUPER-CEPAT / Dapat memanggang pizza dalam waktu 90 detik.

RINGKAS / Dapat di pasang dimana saja.

AKURAT / Waktu memasak di control dengan computer.

SERBAGUNA / Dapat digunakan sebagai oven konveksi “standar”	

HEMAT ENERGI / Konsumsi listrik rendah dengan pintu kaca lapis ganda.

MUDAH DIOPERASIKAN / Tidak memerlukan staf khusus maupun pelatihan.

PRAKTIS / Diperasikan dengan single phase power supply.

DESAIN UNIK, PERFORMA LUAR BIASA
Dua silinder yang berfungsi untuk memfokuskan aliran udara panas untuk mempercepat proses 
memasak. Menghasilkan hidangan yang konsisten dan matang dengan sempurna setiap saat. Peng-
atur independen untuk panas atas dan bawah memungkinkan berbagai jenis pizza dipanggang dengan 
sempurna. Serbaguna adalah ciri khas dari oven ini. Hanya dengan melepaskan kedua silinder udaranya, 
maka anda dapat menggunakannya sebagai oven konveksi standar, siap untuk memasak berbagai 
macam hidangan dengan efisiensi dan konsistensi yang anda harapkan dari oven berkipas. 

Semua kelebihan Mithiko di kemas dalam ukurannya yang kecil, dapat dipasang diatas meja kerja. 
Sangat mudah di gunakan dan aman untuk dioperasikan. Ideal untuk digunakan diberbagai lokasi 
terbuka, termasuk di ruangan dengan tata letak bergaya teater dimana penampilan merupakan hal yang 
paling utama.

SPESIFIKASI TEKNIS

D i m e n s i  ( L x P x T / m m ) 	 6 0 0  x  6 1 5  x  6 6 0

D a y a  L i s t r i k  ( k W ) * 	 2 . 9  /  3 , 8 

S u h u  m a k s i m a l  d e n g a n  s i l i n d e r  ( ° C ) 	 4 5 0

S u h u  m a k s i m a l  t a n p a  s i l i n d e r  ( ° C ) 	 3 0 0 	

K a p a s i t a s  ( P i z z a  Ø  p e r  m u a t a n ) 	 ( 1 x )  3 6  c m

K a p a s i t a s  ( P i z z a  /  j a m ) 	 3 0  /  4 0

S u p l a i  l i s t r i k  	 2 2 0  –  2 4 0  V

B e r a t  B e r s i h  ( K g ) 	 5 2

B e r a t  K o t o r 	 5 7

D i m e n s i  k e m a s a n  ( B e r a t  x  K e d a l a m a n  x  T i n g g i  /  M i l i m e t e r ) 	 6 5 0  x  6 5 0  x  7 6 0

Aksesoris: 2 nampan bulat dan berlubang untuk memasak, spatula pizza, 2 rak batangan berlapis kromium, 2 silinder	

Opsional: Loyang aluminium

                                                                                                                            * Silakan tentukan Opsi daya yang Anda butuhkan ketika memesan	
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