
 

Sistem oven deck elektrik dengan elemen pemanas stainless steel 
berlapis pelindung dan permukaan refractory stone untuk menjaga 
retensi panas serta distribusi suhu merata. Setiap deck memiliki 
kontrol pemanas atas dan bawah independen untuk pengaturan 
panas yang presisi. 
 
Dilengkapi kontrol programmable dengan pengaturan temperatur 
(0–400°C), timer, kontrol daya elemen, dan steam injection. Dual 
temperature probe menjaga stabilitas suhu, didukung fitur pre-
heating dan economy mode untuk kontrol operasional. 
 
Dirancang untuk aplikasi bakery, pastry, & pizza dengan konfigurasi 
triple deck dan tinggi chamber 260 mm, cocok untuk produksi skala 
menengah hingga tinggi dengan output yang konsisten. 

FITUR: 
• 	Sistem pemanas elektrik dengan elemen stainless steel berlapis 
	 pelindung 
• 	Kontrol pemanas atas dan bawah independen (0–9 level) 
• 	Sistem kontrol digital programmable hingga 20 program 
• 	Rentang temperatur 0–400°C 
• 	Dual temperature probe untuk kontrol suhu chamber 
• 	Konstruksi full stainless steel heavy-duty 
• 	Chamber tertutup, berventilasi, dan washable dengan rel yang 
	 dapat dilepas 
• 	Pintu stainless steel double-insulated dengan kaca keramik 
	 ganda 
• 	Desain pintu tanpa gasket dan tanpa pegas 
• 	Base refractory stone untuk retensi dan distribusi panas 
• 	Fungsi pre-heating dengan mode lambat dan cepat 
• 	Economy mode untuk menjaga suhu operasional 
• 	Auto-cleaning function (siklus 45 menit) 
• 	Katup exhaust manual untuk kontrol kelembaban 
• 	Lampu chamber LED.

MODEL: 3/MC26-3

3/MC26-3
TEOREMA POLIS TRIPLE DECK 

BAKERY OVEN

TEOREMA POLIS TRIPLE DECK
BAKERY OVEN

*Optional Hood

*Optional Stand
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SPESIFIKASI: 

DIMENSI: 

MODEL: 3/MC26-3

3/MC26-3
TEOREMA POLIS TRIPLE DECK 

BAKERY OVEN

Dimensi ( p x l x t )				    :	 1660 × 1010 × 1320 mm

Dimensi Internal Chamber				   :	 1240 × 660 × 260 mm

Tinggi Chamber					     :	 260 mm

Kapasitas 					     :	 3 Chamber (3 + 3 + 3 tray, 600 × 400 mm)

Rentang Temperatur				    :	 0 – 400°C

Daya Listrik					     :	 7.8 kW × 3

Tegangan					     :	 415 V

Tingkat Kebisingan				    :	 < 70 dB

Sirkulasi Udara					     :	 65 m³/h

Arus						      :	 10.5 A (400V - 3N) / 18 A (230V - 3)

Berat						      :	 621 Kg (207 Kg × 3)
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