
OVEN PIZZA KUBAH 
SERI ELEKTRIK

MODEL: AVGVSTO 9

MODEL DIMENSI / WEIGHT

Zanoli adalah brand asal Italia yang berdiri sejak tahun 1952 
dan telah memproduksi oven dan mesin untuk penggunaan 
profesional atau komersial. Zanolli AVGVSTO®9 Electric Dome 
Oven adalah oven inovatif dengan desain Italia klasik, kubah 
granit antik dan fiberglass, serta teknologi canggih. Oven ini 
mencapai suhu 500°C dengan efisiensi energi tinggi dan daya 
tahan modern. 
 
FITUR: 
• Kapasitas Luar Biasa: 
 Memanggang hingga 9 pizza (Ø 33 cm) secara bersamaan, 
 ideal untuk dapur profesional dengan volume tinggi.
• Kecepatan dan Konsistensi: 
 Suhu maksimum 500°C tercapai hanya dalam 90 menit, 
 memberikan hasil sempurna bahkan saat permintaan tinggi.
• Inovasi Teknologi: 
 Air Trap System® memberikan kontrol suhu yang optimal, 
 memastikan setiap pizza dipanggang dengan presisi sambil 
 menghemat energi hingga 30%.
• Gaya dan Kemewahan: 
 Kubah dengan warna yang dapat disesuaikan menciptakan 
 suasana dapur yang berkelas & menarik perhatian pelanggan.
• Material Premium: 
 Keramik refraktori 100% di ruang memasak memberikan daya 
 tahan jangka panjang dan hasil memanggang yang luar biasa.
• Desain Ergonomis: 
 Menawarkan visibilitas sempurna dan pengurangan panas di 
 area kerja untuk kenyamanan maksimal.
•	 Efisiensi	Energi	Tinggi:	
 Konsumsi daya rata-rata hanya 9,6 kW, memberikan performa 
 tinggi dengan biaya operasional rendah.
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SPESIFIKASI: SPESIFIKASI: 

KATEGORI AVGVSTO 9

Dimensi (p x l x t) 1910 x 2120 x 2180 mm

Dimensi Internal (p x l x t) 1040 x 1050 x 125  mm

Kapasitas Produksi ± 90 Pizza/Jam (ø 33 cm)

Isolasi Termal Rockwool

Tegangan Standar 400 Vac 3 N 50/60 Hz.

Maksimum Temperatur 500°C (dalam waktu 90 menit)

Berat 550 Kg

DIMENSI: 

2180 m
m

1910 mm
2120 mm
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