
MKF 2011 S adalah electric combi oven dengan sistem 
pemanasan listrik dan distribusi panas melalui 4 fans di dalam 
cooking chamber untuk mendukung produksi makanan dalam 
kapasitas besar. 
 
Unit ini menggunakan electromechanic panel dengan tiga 
selector utama untuk pengaturan time, temperature, dan 
steam, dengan temperature range 100 ÷ 270 °C. 
 
Model ini sesuai untuk dapur komersial seperti hotel, banquet, 
catering, restaurant kitchen, dan central kitchen yang 
membutuhkan kapasitas 20 trays 1/1 GN.

Fitur: 
• 	Sistem electric combi oven untuk proses oven-cooked food 
	 preparation 
• 	Distribusi panas didukung oleh 4 fans di dalam cooking 
	 chamber 
• 	Electromechanic control panel 
• 	Tiga selector control untuk pengaturan time, temperature, dan 
	 steam 
•	 Dirancang untuk kapasitas 20 trays 1/1 GN 
• 	Jarak antar rack rails: 66 mm 
• 	Operating temperature range: 100 ÷ 270 °C 
• 	Modular design MILLENNIAL 
• 	Konfigurasi listrik AC 380/400 3N 
• 	Frekuensi standar 50 Hz, 60 Hz on demand 
• 	Referensi proteksi IPX4 
• 	Referensi CB Certification 
• 	Format produksi kapasitas besar untuk operasional dapur 
	 komersial
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SPESIFIKASI: 

MODEL: MXE5.20MODEL: MKF 2011 S

Dimensi	 ( p x l x t )				    :	 930 × 1041 × 1900 mm

Kapasitas / Ukuran Tray				    :	 20 Tray / GN 1/1

Jarak Antar Rel Rak				    :	 66 mm

Jenis Bahan Bakar				    :	 Listrik

Daya Listrik					     :	 31 kW

Voltase / Frekuensi				    :	 AC 380/400 3N (V) / 50–60 Hz

Kapsitas Thermal					    :	 -

Sistem Kontrol					     :	 Electromechanic Panel

Suhu Rata-rata					     :	 100 ÷ 270 °C

Sertifikasi / Indikator				    :	 CB Certification, IPX5 Protection

Berat						      :	 247,2 kg
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