
IRV 30
(ELECTRIC SERIES)

MODEL: IRV 30

SPIRAL MIXER

KELEBIHAN PENGATUR KECEPATAN 
Mixer spiral Prismafood IRV adalah peralatan ideal untuk pizzeria, toko 
roti, dan keluarga. Model ini dilengkapi dengan pengatur kecepatan 
untuk mencampur adonan dengan hidrasi rendah dan tinggi. Bentuk 
spiral khusus memungkinkan untuk mendapatkan adonan yang 
tercampur sempurna dalam beberapa menit. . 

FITUR:
- Pengatur kecepatan: Memungkinkan Anda untuk mengatur 
 kecepatan pencampuran sesuai dengan jenis adonan.
- Mangkuk, spiral, kolom tengah, dan pelindung terbuat dari 
 stainless steel: Menjamin kebersihan dan daya tahan peralatan.
- Gearbox terbuat dari gearmotor penangas minyak: Memberikan 
 pengoperasian yang halus dan tahan lama.
- Semua peralatan dilengkapi pemecah adonan: Membantu me
 mecah adonan yang kental menjadi lebih halus.
- Kapasitas 25 kg: Cocok untuk penggunaan di dapur komersial 
 maupun rumahan.
- Kepala dapat dinaikkan & mangkuk dapat dilepas: Memudahkan 
 pembersihan dan pemindahan adonan.
- Timer: Membantu Anda mengatur waktu pencampuran dengan 
 akurat.
- Dilengkapi roda: Memudahkan pemindahan mixer.
- Tersedia motor khusus 60Hz berdasarkan permintaan: Cocok 
 untuk daerah dengan listrik 60Hz.



SPESIFIKASI: 

DIMENSI: 

IRV 30  Spiral Mixer

BERATPOWER DIMENSI
(P x l x T)VOLTASE

SPIRAL MIXER

810 mm

435 mm

750 mm

BERATPOWER DIMENSI
(P x l x T)VOLTASEMODEL

IRV 30

POWER

1100 Watt / 1 phase

BERAT

62 Kg

DIMENSI
( P x l x T )

435 x 750 x 810 mm32 liter

KAPASITAS
MANGKOK ADONAN

Ø 400 mm

DIAMETER
MANGKOK ADONAN

BERAT
ADONAN

KAPASITAS
ADONAN

24 Kg88 Kg / Jam


