
SYNTHESIS ELECTRIC COMPACT 
CONVEYOR OVEN

MODEL: SYNTHESIS 05/40 E 
COMPACT/MC DIG

Electric conveyor oven dengan sistem pemanasan berbasis 
sirkulasi udara panas dalam ruang baking tertutup. Produk 
diproses secara kontinu melalui conveyor mesh dengan 
transfer panas langsung selama melewati chamber. 
 
Unit dikendalikan melalui pengaturan temperatur dan 
kecepatan conveyor untuk mengontrol waktu proses. Sistem 
ini mempertahankan parameter thermal stabil selama operasi, 
dengan kontrol berbasis durasi lintasan produk. 
 
Dirancang untuk aplikasi baking kontinu skala kecil hingga 
menengah, cocok untuk pizza, deli bake, dan produk bakery 
dengan kebutuhan output konsisten.

FITUR: 
• 	Terbuat dari baja tahan karat.
•	 Mudah dibersihkan dan higienis.
•	 Sistem pendingin menjaga bagian luar oven tetap dingin 
	 saat disentuh.
•	 Konstruksi kokoh dengan komponen tahan lama.
•	 Dapat ditumpuk hingga 3 unit.
•	 Operasi konveyor dan ventilasi tidak berisik.
•	 Teknologi udara panas terbaru untuk pemanasan dan 
	 memasak cepat yang merata.
•	 Udara panas menyeluruh menghasilkan hasil konsisten.
•	 Sistem BRP mencapai suhu kerja dalam 20 menit.
•	 Deteksi suhu akurat dengan dua sensor oven.
•	 Suhu memasak hingga 320 °C.
•	 Stand kokoh tersedia sebagai opsi tambahan.
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SPESIFIKASI: 

MODEL: Synthesis 05/40 VE COMPACT/MC DIG

Dimensi External ( p x l x t )			   :	 800 × 1270 × 390 mm (+ 135 Legs mm)

Dimensi Internal ( p x l x t )			   :	 400 × 570 × 95 mm

Daya Listrik					     :	 6.3 kW

Suhu Maksimum					     :	 320°C

Jarak Center					     :	 6,25 mm

Kecepatan Konveyor				    :	 2’ – 30’

Berat						      :	 77 Kg
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DIMENSI: 

•	Tingkat kebisingan sangat rendah pada sistem conveyor mesh dan motor vent i lasi . 

•	Teknologi  impingement udara terbaru memungkinkan pemanasan dan pemasakan cepat untuk 
	 berbagai jenis makanan dengan hasi l  yang konsisten set iap saat. 

•	Jet udara panas turbulen bertekanan t inggi  menjangkau seluruh bagian oven, menghasi lkan 
	 performa pemasakan yang opt imal set iap waktu.
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DAPAT DITUMPUK: 

Dapat ditumpuk hingga 3 tingkat 

(triple stackable) untuk mengoptimalkan 

kapasitas tanpa membutuhkan banyak 

ruang. Desainnya kokoh, efisien energi, 

dan cocok untuk operasional dapur 

profesional dengan volume tinggi.


