
   

  

 

SPESIFIKASI :       

Model Capacity  Cooking  
Area  

Hooper 
Capacity   

Temperature 
 

Meat 
Probe 

Dimension Unit 
(L x W x H) mm  

MB20051620 8 Chickens or 2 Turkeys 
4 Pork Butts or 4 Rack of Ribs 

731 sq. in.  - 135°C  - 460 x 52 x 1110 

DUAL FUEL SMOKER 

MODEL DESCRIPTION 

MB20051620 PRO SERIES DUAL FUEL SMOKER 

Apakah anda menyukai cita rasa masakan  dari proses memasak 

dengan arang, atau lebih suka menggunakan proses memasak 

dengan menggunakan panas dari gas yang konsisten ?  

Smoker Masterbuilt Seri Pro ini adalah solusi terbaik yang 

memungkinkan anda untuk mendapatkan keduanya. Anda bisa 

menggunakan bahan bakar arang maupun gas.  

Smoker ini dilengkapi 4 rak berlapis krom dan menyediakan 

banyak ruang untuk memasak hingga 8 ayam, 2 kalkun, 4 rak iga 

atau 4 puntung babi. Nikmati makanan lezat setiap saat dengan 

sensasi yang luar biasa. 

 

FITUR : 
• Menggunakan tombol pematik Otomatis untuk pembakaran 

lebih cepat dan mudah. Burner api berlapis porselen yang 

telah dipatenkan sehingga nyala api mencapai arang atau 

potongan kayu dan mampu melindungi percikan dari minyak  

• Menggunakan 2 opsi bahan bakar yaitu Gas atau Charcoal  

• Dapat diletakan dimana saja karena dilengkapi dengan handle 

belakang dan roda untuk memudahkan mobilitas 

• Memiliki tiga peredam udara untuk menjaga kelembaban, 

suhu, dan pengontrol asap  

• Desain pintu ganda dengan pegangan kawat sentuh yang 

estetik  

• Terdapat braket retensi untuk tabung gas dan memberikan 

stabilitas saat tabung gas diletakan  

• Terdapat mangkuk penampung air yang berlapis porselen 

yang dapat dilepas pasang untuk mengatur kelembapan  

• Grease tray dapat dilepas dan berfungsi untuk menangkap 

minyak dan sisa makanan yang menetes 

• Unit telah dilengkapi dengan selang regulator  


