
 
 

GI METAL adalah perusahaan asal Italia yang dikenal dengan 
produk alat dapur berkualitas tinggi dan desain eksklusif. Salah 
satu produknya, GI METAL Pans TLN2625, dirancang untuk 
membantu memanggang pizza dengan hasil yang merata dan 
terkontrol. Loyang ini memungkinkan proses memasak lebih 
lambat dibandingkan langsung di atas batu oven, cocok untuk 
adonan pizza yang tebal atau berisi. Selain itu, loyang ini juga 
bisa digunakan untuk memanaskan kembali pizza tanpa kontak 
langsung dengan permukaan panas, menjaga tekstur dan rasa 
tetap maksimal.

FITUR: 
• Dirancang untuk penggunaan profesional maupun rumahan, 
 cocok digunakan oleh para pembuat dan penyaji pizza.
• Pan ini memungkinkan proses memasak pizza tradisional 
 dengan waktu lebih lambat dibandingkan memasak 
 langsung di atas batu oven, menjaga tekstur dan kualitas 
 adonan berisi.
• Dapat digunakan sebagai alternatif dari metode memasak 
	 langsung,	memberikan	fleksibilitas	dalam	teknik	memasak.
• Cocok untuk memanggang atau menghangatkan pizza 
 tanpa kontak langsung antara adonan dan permukaan 
 panas oven.
• Ideal untuk menjaga hasil akhir pizza tetap matang merata 
 tanpa gosong di bagian bawah.

PANS MODEL: TLN2625
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PANS



DIMENSI: 

BJY-G30-1BD, BJY-G60-1BD, BJY-G120-2BD, 
BJY-G180-3BD 

& BJY-G270-3BD

SPESIFIKASI: 
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260 mm

SPESIFIKASI: 

Diameter 260 mm

Bahan Blue Iron Sheet

Berat                                                                                                  0,35 Kg
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