
​Berjaya Salamander tipe SALA22N adalah peralatan memasak 
profesional yang dirancang untuk memanggang berbagai jenis 
makanan seperti daging, ikan, ayam, dan makanan laut lainnya. 
Alat ini menggunakan gas sebagai sumber energi dan dilengkapi 
dengan burner infra-merah yang memberikan pemanasan 
instan dan merata. Dengan desain yang kokoh dan fitur-fitur 
canggih, Berjaya Salamander SALA22N sangat cocok untuk 
digunakan di restoran, hotel, dan dapur profesional lainnya 
yang membutuhkan peralatan memasak berkualitas tinggi.

FITUR: 
•	 Konstruksi Stainless Steel: Bagian depan dan samping 
	 terbuat dari stainless steel, memastikan higienitas dan 
	 kemudahan dalam pembersihan. 
 
•	 Pemanasan Cepat: Burner infra-merah yang menggunakan 
	 gas menyediakan pemanasan instan dan merata. 
 
•	 Pengaturan Panas yang Mudah: Dilengkapi dengan katup 
	 gas yang dapat disesuaikan & pilot kontinu untuk penyalaan 
	 instan. 
 
•	 Rak Tugas Berat Berlapis Krom: Dilengkapi dengan rak 
	 tugas berat berlapis krom, memiliki 3 posisi rak & dapat ditarik 
	 hingga 260mm untuk memudahkan proses memasukkan dan 
	 mengeluarkan makanan.
 
•	 Kapasitas Nampan Tetesan Penuh: Nampan ini dapat dengan 
	 mudah dilepas untuk pembersihan. 
 
•	 Pemasangan Fleksibel: Alat ini dapat dipasang di dinding 
	 untuk menghemat ruang dapur.
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DIMENSI: 

SPESIFIKASI: 

KATEGORI SALA22N

Dimensi (P x L x T)	 945 x 580 x 525 mm

Jumlah Pembakar/Burner	 1

Konsumsi Gas	 38500 Btu / Hr (MJ / Hr)

Area Rak 	 0.24 m2

Volume	 0.39 m3

Berat	 53 Kg	
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