
MODEL: FXMD-PT-GROA 

Selama lebih dari 45 tahun, Alfa Forni telah memproduksi 
oven pizza dengan menggabungkan keahlian khas Italia & 
teknologi terkini, untuk menawarkan Anda kinerja luar biasa 
dan berbagai kemungkinan memasak yang tak terbatas.

FITUR: 
• Alfa One mampu merubah suhu dari 0 °C (32 °F) menjadi 
 500°C (750°F) dalam 10 menit dan memasak pizza dalam 
 90 detik. 
• Cepat dan praktis. Pilihan terbaik untuk membuat pizza yang 
 enak secara konsisten. 
• Oven yang hadir untuk menyelaraskan dekorasi interior Anda. 
• Seluruh komponen material yang digunakan aman digunakan.
• Keseluruhan ruang pembakaran terbuat dari baja tahan karat.
• Memiliki pyrometer yang memberikan pengukuran suhu yang 
 akurat sesuai dengan jenis masakan. 
• Lapisan ganda isolasi serat keramik yang digunakan dalam 
 oven mengandung panas dan mencegah rangka luar dari 
 panas yang berlebih. 
• Pada permukaan ruang bakar menggunakan empat bata tahan 
 api setebal hampir 3 cm (1,2 inci) untuk menyerap & melepaskan 
 panas secara bertahap dan untuk menjamin masakan yang 
 sempurna. 
•  The “slide in-slide out” pizza cocok untuk aneka pizza, roti, 
 dan calzones yang dimasak dengan Alfa One yang akan 
 menghasilkan kualitas makanan terbaik. 
•  Mulut oven Alfa ONE dirancang untuk memaksimalkan panas 
 ruang memasak dan memutar pizza di dalamnya dengan 
 lebih baik. 
• Telah tersedia warna Antique Red & Ardesia Grey.

MODERNO 
P O RTA B L E

ANTIQUE RED ARDESIA GREY

GAS PIZZA OVEN 
(COUNTER TOP)
INDOOR & OUTDOOR COOKING
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GAS PIZZA OVEN 
(COUNTER TOP)
INDOOR & OUTDOOR COOKING

DIMENSI: 

SPESIFIKASI: 

Tampak Depan Tampak Samping

912 m
m

550 mm 517 mm
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MODEL: FXMD-PT-GROA

Dimensi (p x l x t) 550 x 517 x 912 mm

Dimensi Area Memasak (p x l) 400 x 400 mm

Bahan Bakar  Gas

Temperatur Maksimal 500 °C

Kapasitas  1 Pizza (diameter ±300 mm)

Berat 35 Kg 


