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Moderno 5 Pizze adalah gas-fired pizza oven dengan sistem 
pemanasan gas untuk aplikasi baking temperatur tinggi. Unit 
menggunakan cooking floor 85 × 70 cm dengan Alumina silicate 
HeatKeeper™ Firebrick sebagai refractory surface. 
 
Sistem operasi menggunakan bahan bakar LPG gas (G30 / 
G31) atau Natural Gas (G20), dengan heat capacity 18,5 kW 
/ 63.124 Btu/h. Oven dirancang untuk mencapai max oven 
temperature 500°C / 1000°F dengan heating time 30’. 
 
Unit ini diposisikan untuk aplikasi pizza baking dengan kapasitas 
5 pizza Ø30cm per batch, sesuai untuk operasional dapur 
komersial yang membutuhkan kapasitas baking menengah 
dalam format gas oven. 

FITUR: 
•	 Sistem oven pizza berbahan bakar gas 
• 	Heat capacity 18,5 kW / 63.124 Btu/h 
• 	Max oven temperature 500°C / 1000°F 
• 	Heating time 30’ 
• 	Cooking floor 85 × 70 cm 
• 	Kapasitas pizza: 5 pizza Ø30cm 
• 	Kompatibel dengan LPG gas (G30 / G31) dan Natural Gas (G20) 
• 	Gas category: I3+ GPL / I2H (METANO) 
• 	Operation pressure: 30 mbar / 11 in WC, 50 mbar, 20 mbar / 
	 4 in WC 
• 	Max consumption: 2.1 kg/h, 2.07 kg/h, 2 m³/h 
• 	Konstruksi Stainless Steel, iron sheet, Ceramic fiber 
• 	Permukaan refractory Alumina silicate HeatKeeper™ Firebrick 
• 	Chimney dan chimney cap termasuk dalam daftar komponen 
• 	Door dan thermometer termasuk dalam daftar komponen 
• 	Minimum clearance 10 cm / 4 in diperlukan untuk koneksi 
	 oven ke sumber gas



DIMENSI: 

SPESIFIKASI: 

MODEL: MODERNO 5 PIZZE
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Dimensi (p x l x t)	 :	 1183 x 1020 x 1490 mm

Dimensi Area Memasak (p x l)	 :	 850 x 700 mm

Bahan Bakar 	 :	 Gas

Kategori Gas	 :	 I3+ GPL, I2H (METANO)

Konsumsi Gas LPG	 :	 2.1 kg/h, 2.07 kg/h

Konsumsi Gas Metano	 :	 2 m3/h

Temperatur Maksimal	 :	 500 °C

Tipe Refractory	 :	 Alumina silicate HeatKeeper™ Firebrick

Kapasitas Panas	 :	 18,5 kW / 63.124 Btu/h

Kapasitas 	 :	 5 Pizza (ø 300 mm)

Material	 :	 Stainless Steel, iron sheet & Ceramic fiber

Berat	 :	 170 kg (Nett), 193 kg (Gross)	
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