
KEHANDALAN ITALIA UNTUK DAPUR PROFESIONAL ANDA
Oven gas Prismafood adalah peralatan penting untuk setiap

dapur profesional. Tersedia dalam 3 ukuran untuk menyesuaikan 

dengan kebutuhan produksi yang berbeda: jam produksi dan 

konsumsi energi akan ideal untuk dapur Anda.

KEUNGGULAN OVEN GAS PRISMAFOOD:
- Kehandalan Italia: Menjamin kualitas dan daya tahan oven.

- Peningkatan Performa Produksi: Anda dapat memasak lebih 

 banyak dalam waktu yang lebih singkat.

- Sistem Keamanan 100%: Memberikan ketenangan pikiran saat 

 Anda memasak.

- Mematuhi Standar Lokal: Oven ini aman digunakan & sesuai 

 dengan peraturan yang berlaku.

- Hemat Energi: Mengurangi biaya operasional dapur Anda.

- Mudah Digunakan: Cocok untuk koki profesional maupun pemula.

- Memasak 4 Pizza Sekaligus: Ideal untuk restoran pizza.

- Permukaan Memasak Batu Tahan Api: Mendistribusikan panas 

 secara merata untuk memasak pizza yang sempurna.

- Insulasi Wol Batu: Menjaga panas di dalam oven dan meng

 hemat energi.

GAS 4
(GAS SERIES)

MODEL: GAS 4

GAS OVEN 
SINGLE DECK

OPTIONAL ACCESSORIES

STAND SG GAS
Oven Stand



SPESIFIKASI: 

DIMENSI: 

GAS 4  Gas Oven

MODEL

GAS 4 1610 Watt

BERAT

96 Kg 1000 x 1060 x 540 mm1,26 Kg/h

540 mm

1060 mm

DIMENSI
(P x l x T)

0-540 OC

TEMPERATURE

1000 mm

GAS OVEN 
SINGLE DECK

GAS 
CONSUMPTION

POWER
240 V/ 50 Hz

4 Pizza (O 30 cm)

CAPACITY

BERATPOWER DIMENSI
(P x l x T)VOLTASE

STAND SG GAS 4

POWER

- -

BERAT

33 Kg

DIMENSI
( P x l x T )

1000 x 845 x 960 mm-

VOLTAGEOPTIONAL 
ACCESSORIES FLOW RATE


