
 
 

Selama lebih dari 45 tahun, Alfa Forni memproduksi oven pizza 
dengan keahlian khas Italia dan teknologi modern untuk performa 
terbaik.Alfa Forni Futuro 2 Pizze adalah oven pizza gas bergaya 
modern untuk penggunaan luar ruang. Dengan suhu maksimal 
500°C dan area masak 70×40 cm, oven ini bisa memanggang 2 
pizza atau 2 kg roti sekaligus. Dilengkapi heatkeeper refractory 
floor untuk menjaga panas optimal. Tersedia dalam versi top 
saja atau top dengan meja, dan bisa diubah menjadi hybrid (gas 
+ kayu) dengan kit tambahan.

FITUR: 
•  Oven bergaya modern yang cocok untuk mempercantik area 
 outdoor Anda.
•  Kubah dan bodi luar oven terbuat dari material stainless 
 steel tahan panas yang kuat dan tahan lama.
•  Lantai oven menggunakan heatkeeper refractory floor, yang 
 memastikan retensi panas optimal selama proses memasak.
•  Struktur oven ringan dengan dudukan penyangga opsional 
 yang mudah dipindahkan.
•  Desain ramping dan ergonomis memberikan kenyamanan 
 saat penggunaan dan pengoperasian.
•  Memiliki area memasak berukuran 70×40 cm yang dapat 
 memuat hingga 2 pizza sekaligus atau 2 kg roti.
•  Mencapai suhu hingga 500°C untuk memanggang pizza 
 dalam waktu cepat.
•  Dapat menggunakan bahan bakar gas, dan bisa diubah 
 menjadi hybrid (gas + kayu) dengan aksesoris tambahan 
 Hybrid Kit.

 FUTURO 2 PIZZE
 (SERI GAS)

MODEL: FXFT-2P-XX-U
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GAS PIZZA OVEN
INDOOR & OUTDOOR COOKING



DIMENSI: 

BJY-G30-1BD, BJY-G60-1BD, BJY-G120-2BD, 
BJY-G180-3BD 

& BJY-G270-3BD

SPESIFIKASI: 
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1000 mm 638 mm

1230 m
m

SPESIFIKASI: 

Dimensi (P x L x T) 1000 x 638 x 1230 mm

Dimensi Area Memasak (P x L) 700 x 400 mm

Kapasitas 2 Pizza

Jenis Bahan Bakar Gas

Max. Temperature 500 °C

Berat                                                                                                  106 Kg
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