
 
 

RM Gastro adalah brand Eropa yang dikenal dengan peralatan 
dapur profesional berkualitas tinggi dan tahan lama. Salah satu 
produknya, RM Gastro Electric Deep Fryer FE 77 E, adalah 
penggorengan listrik berbahan stainless steel yang andal dan 
efisien, dirancang untuk memenuhi kebutuhan menggoreng 
dalam skala besar di dapur komersial.

FITUR: 
• Dilengkapi pegangan pada bak untuk memudahkan saat 
 menguras minyak, sehingga proses pembersihan menjadi 
 lebih praktis.
• Memiliki thermostat kerja dan pengaman dengan housing 
 keramik, memberikan perlindungan ekstra saat penggunaan.
• Elemen pemanas berbentuk panjang dengan permukaan 
 luas, membantu distribusi panas lebih merata dan 
 memperpanjang usia pemakaian.
• Beban listrik lebih rendah berkat desain elemen pemanas 
 yang efisien, membantu menghemat energi.
• Bak penggorengan dengan sudut membulat dan desain 
 penuh untuk memudahkan pembersihan.
• Material bak dari stainless steel AISI 304 yang tahan lama 
 dan anti karat.
• Perlindungan panas berlebih aktif di suhu 235 °C untuk 
 keamanan tambahan.
• Saklar insulated untuk menghidupkan dan mematikan alat 
 dengan aman.
• Suhu kerja 50-190 °C, cocok untuk berbagai jenis 
 penggorengan.
• Dilengkapi dua bak penggorengan dengan kapasitas 
 masing-masing 8 liter.

ELECTRIC DEEP FRYER
2 BASKET

(ELECTRIC SERIES)

MODEL: FE 77 E
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ELECTRIC DEEP FRYER



DIMENSI: 

BJY-G30-1BD, BJY-G60-1BD, BJY-G120-2BD, 
BJY-G180-3BD 

& BJY-G270-3BD

SPESIFIKASI: 
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540 mm

300 m
m

420 m
m

SPESIFIKASI: 

Dimensi (P x L x T) 540 x 420 x 300 mm

Voltage 6000 Watt

Temperature 50 ÷ 190 (°C)

Berat                                                                                                  14 Kg

MODEL: FE 77 EV

ELECTRIC DEEP FRYER
 
 


