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Unit ini merupakan deck oven elektrik dengan proofer terintegrasi, 
menggunakan ruang pemanas independen untuk baking dan 
ruang kelembapan terkontrol untuk fermentasi adonan. Oven 
bekerja dengan pemanasan radiasi suhu tinggi, sementara proofer 
menjaga suhu rendah dan kelembapan stabil. 
 
Dilengkapi intelligent control board untuk pengaturan suhu 
independen antara oven dan proofer. Oven mendukung baking 
hingga 380°C, sementara proofer mempertahankan kelembapan 
hingga 99%. 
 
Dirancang untuk operasional bakery dengan workflow 
berkelanjutan, memungkinkan proses proofing dan baking simultan 
dalam satu unit dengan tray standar 400 × 600 mm. 

Fitur: 
• Sistem pemanas elektrik pada ruang oven   
• Ruang proofer independen dengan sistem kontrol kelembapan   
• Intelligent computer control board   
• Konfigurasi dual-function (oven + proofer dalam satu unit)   
• Pengaturan suhu independen untuk oven dan proofer   
• Mekanisme pintu oven tipe bottom-opening   
• Kemampuan baking suhu tinggi hingga 380°C   
• Kontrol kelembapan proofer hingga 99%   
• Konfigurasi baking multi-layer   
• Sistem penyangga tray pada proofer terintegrasi   
• Struktur vertikal kompak untuk efisiensi ruang   
• Konstruksi rangka heavy-duty   
• Panel kontrol di bagian depan   
• Mendukung operasi kontinu untuk workflow bakery  
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DIMENSI: 
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SPESIFIKASI: 

MODEL: MXE5.20MODEL: MGE-2412S

Dimensi	 ( p x l x t )				    :	 1240 × 860 × 1810 mm

Jumlah Tray					     :	 4 Tray (Oven) & 12 Tray (Proofer) (400 x 600)

Konsumsi Listrik					     :	 13.2 kW (Oven) & 0.7 kW (Proofer)

Kelembapan Proofer				    :	 99%

Temperatur					     :	 380°C (Baking Maksimal) & 60°C (Baking Maksimal)

Tegangan					     :	 380V / 3P+N+PE / 50Hz; Proofer 220V / 50Hz

Berat						      :	 235 kg

1810 m
m

1240 mm


