
 
 

RM Gastro adalah brand Eropa yang dikenal dengan peralatan 
dapur profesional berkualitas tinggi dan tahan lama. Salah satu 
produknya, RM Gastro RM SP 780 E, adalah kompor listrik 
stainless steel yang kuat dan andal untuk memasak skala 
besar. Dengan desain ergonomis dan konstruksi kokoh, produk 
ini efisien, mudah digunakan, dan ideal untuk dapur komersial.

FITUR: 
• Dilengkapi dengan 4 pelat memasak berdiameter Ø22 cm 
yang ideal untuk berbagai jenis panci dan wajan di dapur 
profesional.
• Kompor ini dipasang di atas rangka terbuka berbahan 
stainless steel, memberikan kestabilan kuat dan kemudahan 
akses saat penggunaan.
• Bagian atasnya menggunakan pressed plate tanpa 
sambungan, sehingga memudahkan proses pembersihan dan 
menjaga higienitas dapur.
• Seluruh bagian atas terbuat dari stainless steel AISI 304 
setebal 1,5 mm yang tahan terhadap asam, memberikan daya 
tahan tinggi terhadap korosi.
• Rangka atau chassis juga dibuat dari stainless steel AISI 
304, memastikan kekuatan struktural dan ketahanan jangka 
panjang.
• Desain sudut-sudutnya dibuat membulat untuk tampilan yang 
lebih ergonomis dan mengurangi risiko cedera saat bekerja.
• Suhu dapat diatur dari 50°C hingga 400°C, fleksibel untuk 
berbagai metode memasak.dari 50 hingga 400 °C, sehingga 
mampu mendukung berbagai teknik memasak dengan presisi 
tinggi.
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BOILING TOP



DIMENSI: 

BJY-G30-1BD, BJY-G60-1BD, BJY-G120-2BD, 
BJY-G180-3BD 

& BJY-G270-3BD

SPESIFIKASI: 
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SPESIFIKASI: 

BOILING TOP

Dimensi (P x L x T) 800 x 730 x 900 mm

Daya per Pemanas 2,6 Kw

Daya Listrik 10,4 Kw

Temperature 50 ÷ 400 (°C)

Berat                                                                                                  59,5 Kg

MODEL: RM SP 780 E

 
 


