
PROFESSIONAL LINE
(VACOOK 15 SERIES)

MODEL: VACOOK 15 
(Professional Line Sous-Vide 

Cooking Machine)

SOUS-VIDE COOKING 
MACHINES

Sebuah sirkulator pencelupan termal yang dapat mendukung 

aktivitas profesional Anda dalam penyajian hidangan dengan teknik 

sous vide yang didukung oleh 10 program yang terintegrasi untuk 

memproduksi resep. Didesain sangat ringkas & memberikan banyak 

kemudahaan penggunanya dan memberikan hasil berkualitas 

yang tinggi. 

FITUR: 

•	 Pengoperasian mesin yang hanya memerlukan daya listrik yang

 	 kecil & hemat. 

•	 Sirkulator ini terbuat dari baja tahan karat (Aisi 304) yang kuat 

	 & tahan lama.

•	 Dilengkapi layar LCD yang dapat mengatur suhu air pada saat 

	 proses memasak hidangan.

•	 Memiliki 10 program yang terintegrasi dalam proses produksi 

	 resep hidangan.

•	 Cocok untuk semua wadah tahan panas dan mampu menampung 

	 hingga 50 Liter.

K O M P A T I B E L  D E N G A N

PLASTIK PEMBUNGKUS TIPE EMBOSED
K O M P A T I B E L  D E N G A N

PLASTIK PEMBUNGKUS TIPE SMOOTH
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SPESIFIKASI: 

MODEL: VACOOK 15 (Professional Line Sous Vide Cooking Machine)

Dimensi Produk ( p x l x t )				   :	 150 x 240 x 380 mm

Voltage						      :	 110 V-60 Hz-1 - 230 V-50 Hz-1

Konsumsi Daya					     :	 1,65 - 2,1 kW 

Kapasitas					     :	 50 Liter

Berat Total					     :	 4 Kg
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DIMENSI: 



BESSER VACUUM
CUSTOMERS


