Updated 03/09/2025

-1 www.mfk.co.id SOUS-VIDE COOKING
e MAC H I N ES besser vacuum

PROFESSIONAL LINE MODEL: VACOOK 15
(VACOOK 15 SERIES) (Professional Line Sous-Vide
Cooking Machine)

Sebuah sirkulator pencelupan termal yang dapat mendukung

VACOOK

aktivitas profesional Anda dalam penyajian hidangan dengan teknik
sous vide yang didukung oleh 10 program yang terintegrasi untuk
memproduksi resep. Didesain sangat ringkas & memberikan banyak

kemudahaan penggunanya dan memberikan hasil berkualitas

yang tinggi.
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Dilengkapi layar LCD yang dapat mengatur suhu air pada saat
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@ @ e proses memasak hidangan.
= Memiliki 10 program yang terintegrasi dalam proses produksi

resep hidangan.

Cocok untuk semua wadah tahan panas dan mampu menampung

hingga 50 Liter.
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SPESIFIKASI:

MODEL: VACOOK 15 (Professional Line Sous Vide Cooking Machine)

Dimensi Produk (px I xt) : 150 x 240 x 380 mm
Voltage : 110 V-60 Hz-1 - 230 V-50 Hz-1
Konsumsi Daya : 1,65-2,1 kW
Kapasitas : 50 Liter
Berat Total : 4 Kg
DIMENSI:

380 mm

aaaaag goiiang
\/googn pooooon

RN

- T ==L
24 ~ < . —
O mp, 150 MM

PT MULTI FLASHINDO KARISMA
O JAKARTA (Head Office) O SURABAYA O BALI

v JI. Hayam Wuruk 114 Blok A No. 4 Ruko Royal Crown Palace RA 2 JI. Sunset Road No.108 b, Kec. Kuta
Maphar, Jakarta - Indonesia 11160 JI. H. Anwar Hamzah, Kp. Baru, Tambakoso, Kel. Badung. Bali - Indonesia 80361
Telepon : +62 21 626 8758 Kec. Waru, Kab. Sidoarjo, Jawa Timur 61256 Telepon : +62 361 934 2633
Whatsapp ~ : +62 811 1210 6803 Telepon 1 +62 313592 9091 Whatsapp ~ : +62 811 1210 6803
Email : sales.dept@mfk.co.id Whatsapp  : +62 811 1210 6803 Email : sales.bali@mfk.co.id

Email : sales.sby@mfk.co.id

O SERVICE CENTER
JL. Kamal Raya No.9 Unit B. RT 01/ RW 06
Tegal Alur. Cengkareng - Indonesia 11820

Telepon © +62 21 5595 2523
Whatsapp ~ : +62 8119144 614
Email : service.center@mfk.co.id

. www.mfk.co.id 9 sales.dept@mfk.co.id o mfk pt Q MFK Channel mfk_pt

@ MFK PT @ MFK_PT




