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besser vacuum

INDUSTRIAL LINE MODEL: TORNADO+
(TORNADO+ SERIES) (Standing Vacuum Chamber -
Welding Bar 750 mm)

Mesin Vacuum Chamber yang telah dirancang untuk perusahaan

= ) yang beroperasi di berbagai sektor horeca, elektronik, mekanik
Lis TORNROD ¢ 1

dan farmasi. Vacuum chamber ini dirancang untuk memastikan

efisiensi maksimum yang dapat menyimpan 20 program dengan

q » di lengkapi LCD Display dalam 5 pilihan bahasa.
S :

e

| FITUR:

| * Vacuum Sensor: Program khusus yang memungkinkan Anda
g menyetel secara manual persentase tekanan vakum yang diing-

inkan sehingga mendapatkan kontrol yang lebih tepat dari siklus

F pengawetan produk berkat sensor elektronik.

4 * Additional Welding Bar: Batang seal penyegel tambahan yang

memudahkan pengemasan dalam skala besar pada siklus vakum
yang sama.

 Soft Air: Knob eksternal yang memungkinkan Anda untuk
menyesuaikan intensitas aliran balik udara di dalam ruang vakum
untuk menghindari kompresi produk yang dikemas.

¢ Gas Flush (MAP): Sistem yang memungkinkan untuk menge-
mas produk halus dan lunak dalam atmosfir yang dimodifikasi
(Gas Flush ATM). Campuran gas makanan disuntikkan ke dalam

kantong vakum melalui nozel sisi luar, memastikan pengawetan

KOMPATIBEL DENGAN

PLASTIK PEMBUNGKUS TIPE EMBOSED

KOMPATIBEL DENGAN

PLASTIK PEMBUNGKUS TIPE SMOOTH

total bentuk kemasan dan konsistensi yang tinggi.

J

* Marinating | Infusion: Program khusus yang menyeder-

hanakan dan mempercepat proses pengasinan makanan. Berkat

siklus vakum yang pendek dan tertutup, cairan di dalam kantong

s S SOFT menembus lebih cepat ke dalam serat produk, mempercepat
P ‘\"") © AR : ) rendaman di lingkungan terlindung dan pada suhu ruang.
{ ==D * Printer: memberikan laporan pada produk yang dikemas dengan

i

&

GAS SOFT PAN produk, tanggal dan waktu pengemasan, kadaluarsa produk,
FLUSH AIR SECTION

mencetak data yang berkaitan dengan pengemasan (nama

PRINTER

program yang digunakan, bahan).
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FOOD SERVICE EQUIPMENT & SUPPLIES INDOOR & OUTDOOR GRILL

besser vacuum

SPESIFIKASI:

MODEL: TORNADO+ (Standing Vacuum Chamber - Welding Bar 750 mm)

Dimensi Produk (p x I xt) : 890 x 780 x 1150 mm
Panjang Batang Las : 750 mm

Dimensi Ruang Vacuum (p x I xt) : 760 x 540 x 250 mm
Konsumsi Daya : 1,8 kW -1 Ph

Tipe Pembungkus : Plastik Smooth & Embossed
Berat Total : 220 Kg
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