
GAS PIZZA OVEN
INDOOR & OUTDOOR COOKING

Oven pizza Napoli M120 adalah oven siap pakai berbahan 

bakar gas yang hadir dalam berbagai pola mozaik yang dapat 

disesuaikan. Oven komersial brand Italia ini merupakan buatan 

tangan ini dirancang dan diproduksi dengan menggunakan batu 

bata api “cotto” yang diproduksi oleh Alfa di tempat pembakaran 

Anagni, dekat kota Roma, Italia.

 
FITUR: 
•	 Oven yang hadir untuk menyelaraskan dekorasi interior Anda.  

• 	Kubah dan kap luar terbuat dari batu bata berbentuk tangan 

	 dengan lapisan mozaik luar yang dapat disesuaikan sesuai 

	 permintaan konsumen.

• 	Lantai oven terbuat dari batu bata api “cotto” Alfa. 

• 	Dudukan penyangga yang dapat dilepas yang terbuat dari 

	 besi bertulang. 

• 	Lengkungan besi cor dirancang oleh Alfa serta pendaratan 

	 batu lava setebal 2 cm (0,8 inci).

•  Pizza oven Napoli M 120 dapat memasak 5 pizza sekaligus 

	 serta mampu menghasilkan 100 pizza dalam 1 jam.

•	 Desain unik serta material berkualitas yang dimiliki oleh Napoli 

	 M120 membuatnya sempurna untuk memasak di mana saja, 

	 baik di taman, teras atau di depan para pelanggan Anda. 

• 	Oven ini menggunakan bahan bakar gas.

FORNO NAPOLI M120
(SERI GAS) MODEL: FRNAPO-M120 

(Kode Produk G120)

PILIHAN MOTIF MOZAIK LUAR

Colore Avorio Colore Ambra



GAS PIZZA OVEN
INDOOR & OUTDOOR COOKING

SPESIFIKASI: 

MODEL: FRNAPO-M120 (Kode Produk G120)

Dimensi	 ( p x l x t )				    :	 1150 x 892 x 1600 mm

Kapasitas Ruang					     :	 5 Pizza

Kapasitas Produksi				    :	 100 Pizza / Jam

Perkiraan Temperatur				    :	 400/450 Oc 

Konsumsi Gas					     :	 2,30 Kg / Jam (LPG) - 3 m3 / Jam (Metano)

Konsumsi Kayu Bakar				    :	 7,5 Kg / Jam

Berat						      :	 1200 Kg

DIMENSI: 

1530 mm

2020 m
m

1200 m
m

Diameter Pizza: 330 mm

Batu Bata Api “Cotto”


