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AKSESORIS

BURNER COVER
(Penadah Kayu Bakar)
Ukuran: 160 x 690 x 40 mm

WOOD SHAVER
Ukuran: 590 X 230 mm

MODERNO 2 PIZZE adalah oven pizza berbahan bakar kayu 
dengan sistem pembakaran solid-fuel langsung dan lantai 
refractory untuk penyimpanan panas saat proses baking. Unit 
menggunakan cooking floor 70x50 cm dengan Alumina silicate 
HeatKeeper™ Firebrick sebagai permukaan pemanggangan 
langsung. 
 
Operasi temperatur dipantau melalui thermometer terintegrasi. 
Performa termal bergantung pada pembakaran kayu, retensi 
panas pada refractory floor, serta pembuangan asap melalui 
sistem chimney dengan kebutuhan minimum flue draught 10 Pa. 
 
Unit diposisikan untuk aplikasi pizza baking dengan kapasitas 2 
Pizza Ø30 cm dan max oven temperature 500°C / 1000°F.

FITUR: 
• 	Sistem oven berbahan bakar kayu 
• 	Mekanisme direct refractory floor baking 
• 	Alumina silicate HeatKeeper™ Firebrick cooking floor 
• 	Recommended fuel: WOOD - Max 2 in diam. logs. trimmings 
• 	Thermometer terintegrasi untuk pemantauan temperatur 
• 	Minimum flue draught requirement: 10 Pa 
• 	Flue smokes mass flow: 57.7 g/s 
• 	Konstruksi Stainless Steel, iron sheet, Ceramic fiber 
• 	Cooking floor size: 70x50 cm 
• 	Pizza capacity: 2 Pizza Ø30 cm 
• 	Max oven temperature: 500°C / 1000°F 
• 	Heating time: 30’ 
• 	Average consumption: 1.6 kg/h / 3.5 lbs/h 
• 	Komponen oven mencakup chimney cap, chimney, door, 
	 flange, external shell, thermometer, red bricks, dan feet



DIMENSI: 

SPESIFIKASI: 

MODEL: MODERNO 2 PIZZE

TA M PA K  S A M P I N G

Dimensi (p x l x t)	 :	 950 × 700 × 1055 mm

Dimensi Area Memasak (p x l)	 :	 700 x 500 mm

Bahan Bakar 	 :	 Kayu Bakar

Rekomendasi Kayu Bakar	 :	 Kayu diameter maksimal 2 in, potongan ranting/pangkasan

Konsumsi Rata-Rata	 :	 1.6 kg / jam atau 3.5 lbs / jam

Temperatur Asap	 :	 395 °C / 743 °F

Temperatur Maksimal	 :	 500 °C / 1000 °F

Tipe Refractory	 :	 Alumina silicate HeatKeeper™ Firebrick

Emisi CO pada 13% O	 :	 0.31% 3843 mg/Nm3

Kapasitas 	 :	 2 Pizza (ø 300 mm)

Material	 :	 Stainless Steel, iron sheet, Ceramic fiber

Berat	 :	 79 kg / 174 lbs 	
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